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Metoda prowadzenia kontroli jakosci i kwarantanny wwozu i wywozu produktow
miesnych

Rozdziat 1 Postanowienia ogolne

Artykut 1

Metoda niniejsza zostata opracowana i wprowadzona zgodnie z ,Ustawg Chinskiej
Republiki Ludowej o kontroli towarow w imporcie i eksporcie” i jej przepisami
wykonawczymi, ,Ustawg Chinskiej Republiki Ludowej o kwarantannie zwierzat i roslin
w imporcie i eksporcie” i jej przepisami wykonawczymi, ,Ustawg Chinskiej Republiki
Ludowej o sprawowaniu nadzoru sanitarnego na terenie kraju” i jej szczegotowymi
przepisami wykonawczymi oraz Ustawg Chinskiej Republiki Ludowej o higienie
artykutow spozywczych”, w celu wzmocnienia nadzoru, kontroli jakosci i kwarantanny
importowanych i eksportowanych produktéw miesnych, zapewnienia bezpieczenstwa
i higieny importowanych i eksportowanych produktéw miesnych, oraz zapobiezenia
rozprzestrzenianiu sie epidemii zwierzecych do Chin i z Chin, w celu zapewnienia
w naszym kraju bezpieczehstwa chowu zwierzat, w celu ochrony zdrowia ludnosci
oraz w trosce o reputacje handlu zagranicznego.

Artykut 2
Metoda niniejsza ma zastosowanie w nadzorze, kontroli jakosci i kwarantannie
importowanych i eksportowanych produktéw miesnych.

Artykut 3
Przez produkty zwierzece w niniejszej metodzie rozumie sie dowolng czesé
zwierzecia, jadalng dla cziowieka wigczajac tusze, mieso, wnetrznosci, produkty
pochodne oraz produkty, dla ktorych wyzej wymienione produkty sg surowcami (bez
konserw).

Artykut 4

Centralny Urzad Nadzoru i Kontroli Jakosci oraz Kwarantanny Chinskiej Republiki
Ludowej (zwany dalej w skrécie Krajowym Urzedem Nadzoru Jakosci) prowadzi
nadzér nad kontrolg jakosci i kwarantanng importowanych i eksportowanych
produktéw miesnych w sposob zintegrowany. Krajowy Urzad Nadzoru Jakosci
prowadzi nadzér nad inspekcjg i kwarantanng importowanych i eksportowanych



produktdw miesnych za posrednictwem organow inspekcji i kwarantanny
zlokalizowanych we wszystkich miejscach, gdzie dokonywany jest import i eksport
(zwanych dalej w skrécie organami kontroli i kwarantanny).

Rozdziat 2 Kontrola i kwarantanna w imporcie

Artykut 5

Kraje eksportujgce produkty zwierzece do Chin, urzedy wihasciwe dla danych
terytoriow oraz Krajowy Urzad Nadzoru Jakosci, powinny podpisac¢ protokét kontroli
i kwarantanny, celem ustalenia wzajemnych wymagan wzgledem kontroli
i kwarantanny. Organa kontroli i kwarantanny dziatajg w oparciu o protokét kontroli
i kwarantanny oraz odno$ne wzgledem kontroli i kwarantanny przepisy wykonawcze
prawa chinskiego.

Krajowy Urzad Nadzoru Jakosci, w przypadku zaistnienia takiej potrzeby, moze
oddelegowac przedstawiciela do kraju albo obszaru eksportera produktéw miesnych
celem przeprowadzenia kontroli wstepnej.

Artykut 6

Krajowy Urzad Nadzoru Jakosci prowadzi system rejestracji przedsiebiorstw
przetworstwa miesnego kraju eksportujgcego do Chin. Produkty zagranicznego
przedsiebiorstwa przetwdrstwa miesnego niezarejestrowanego w Krajowym Urzedzie
Nadzoru Jakos$ci, nie moga zosta¢ wyeksportowane do Chin.

Artykut 7

Krajowy Urzad Nadzoru Jakosci w stosunku do importowanych produktow miesnych
stosuje system wniosku i zgody na kontrole i kwarantanne. Wiasciciel importowanych
produktéw miesnych, powinien, w oparciu 0 umowe handlowg, dopetni¢ formalnosci
zwigzanych ze zlozeniem wniosku na kontrole i kwarantanne, celem otrzymania
.Promesy inspekcji i kwarantanny importowanych zwierzat i roslin”.

Artykut 8

Import produktéw miesnych moze nastgpi¢ wytlacznie przez port wejscia wskazany
przez Krajowy Urzad Nadzoru Jakosci. Port wejscia, przez ktory prowadzony jest
import powinien spetnia¢ ponizsze warunki:

1. Powinien dysponowac¢ odpowiednig iloscig chtodni w stosunku do ilosci
importowanych produktéw miesnych. Warunki chtodni powinny odpowiadac
~WVymaganiom Kontroli i Kwarantanny w stosunku do chtodni na potrzeby
importu produktow miesnych” (zatgcznik). Bezposrednio podlegte inspektoraty
inspekcji 1 kwarantanny odpowiadajg za prowadzenie rejestru chtodni dla
importu produktéw miesnych catego obszaru podlegtego ich jurysdykcji.;

2. Organa kontroli i kwarantanny portu wejscia przygotowujg laboratorium
i aparature niezbedng do przeprowadzenia kontroli i kwarantanny
importowanych  produktow miesnych oraz zatrudniajg odpowiednich
specjalistow.

Artykut 9

W czasie trwania importu lub przed zaimportowaniem produktéw miesnych,
wiasciciel towaru lub jego przedstawiciel powinien posiada¢ nastepujgce dokumenty:
promese inspekcji i kwarantanny importowanych zwierzat i roslin, oryginaty
Swiadectwa kontroli i kwarantanny wydane przez kraj lub terytorium eksportera,



Swiadectwo pochodzenia, kontrakt handlowy, akredytywe, konosament oraz fakture
i okazac¢ je do wgladu organom kontroli i kwarantanny portu wejscia.

Artykut 10

Organa kontroli i kwarantanny weryfikujg okazane dokumenty, w przypadku, gdy
opowiadajg one wymogom, uzyskujg akceptacje, a zgtaszana ilo$¢ towaru jest
roztadowywana.

W przypadku braku $wiadectwa kontroli i kwarantanny wydanego przez kraj
eksportera lub terytorium eksportujgce, lub, gdy swiadectwo kontroli i kwarantanny
nie odpowiada wymogom, lub, gdy nie ma aktualnej promesy kontroli i kwarantanny
importu artykutbw pochodzenia zwierzecego lub roslinnego nastepuje zwrot albo
utylizacja przez spalenie albo stopienie.

Artykut 11
Kontenery, w ktérych prowadzony jest wwéz produktéw miesnych, powinny zostac
poddane przez organa kontroli i kwarantanny procedurze dezynfekcji w porcie
wejscia. Bez otrzymania swiadectwa organdw kontroli i kwarantanny, nie mogg one
by¢ pojemnikiem, w ktérym odbywa sie transport importowanych produktow
miesnych.

Artykut 12
Organa kontroli i kwarantanny prowadzg badanie i kwarantanne produktow miesnych
na miejscu w oparciu 0 ponizsze czynnosci:

1. Porownanie dokumentow 2z nazwg towaru, iloscig (masg), numerem
kontenera, krajem pochodzenia lub terytorium pochodzenia, nazwg wytwaorni
lub numerem rejestrowym, opakowaniem, numerem pieczeci, oznaczeniami
organow inspekcji i kwarantanny (plomba i etykieta) i sprawdzenie czy sg one
zgodne;

2. Sprawdzenie rejestratora temperatury kontenera, czy odpowiada on
wymaganiom;

3. Sprawdzenie opakowania: na opakowaniu zewnetrznym powinno znajdowac
sie czytelne oznaczenie w jezykach chinskim i angielskim, czytelna nazwa
towaru, specyfikacja, miejsce produkcji, data produkcji, termin zachowania
wiasciwosci, temperature przechowywania, numer rejestrowy producenta
oraz miejsce przeznaczenia, W miejscu przeznaczenia powinien byé
umieszczony napis: Chinska Republika Ludowa oraz jednorazowy
identyfikator kontroli i kwarantanny; opakowanie wewnetrzne powinno byc¢
wykonane z catkowicie nowych nietoksycznych i nieszkodliwych materiatow,
miec czytelng nazwe towaru, numer rejestracyjny fabryki;

4. Sprawdzenie czy nie ma zmian gnilnych, obcych zapachéw, siersci, krwi,
odchodow oraz innych szkodliwych substanciji.

Artykut 13
W zaleznosci od przebiegu kontroli i kwarantanny na miejscu, importowane produkty
miesne mogq zosta¢ poddane nastepujacej procedurze:

1. Dokumentacja towaru lub towar nie odpowiada standardom Chinskiej
Republiki Ludowej, wtedy nastepuje zwrot towaru albo jego utylizacja przez
spalenie albo stopienie;

2. Wystepujg zmiany gnilne lub szkodliwe zanieczyszczenia, nastepuje zwrot
towaru albo jego utylizacja przez spalenie albo stopienie;



3. Podejrzewa sie zanieczyszczenie patogenami, nalezy natychmiast pobra¢
prébe i wystaé do laboratorium, ponadto towar nalezy zaplombowac.

Artykut 14

Po przeprowadzeniu kontroli i kwarantanny importowane produkty miesne zostajg
przetransportowane do wyznaczonej i licencjonowanej przez organa kontroli
i kwarantanny chtodni. Jednoczesnie organa kontroli i kwarantanny zgodnie
z odno$nymi przepisami przekazujg prébke do badan laboratoryjnych.

Artykut 15
Przy pobieraniu proby musza byé¢ spetnione nastepujgce warunki:

1. W czasie pobrania prébki nalezy unika¢ jej zanieczyszczenia; powinna ona
zosta¢ umieszczona w specjalistycznym opakowaniu do probek, albo powinna
ona zosta¢ pobrana w oryginalnym opakowaniu; pobrane probki powinny
zostaC umieszczone w podobnej temperaturze, w jakiej byty przechowywane
(mozna umieséci¢ w lodzie, w zamrazalniku Ilub w chiodziarce
niskotemperaturowej);

2. Po pobraniu probki na opakowaniu lub pojemniku, w ktérym zostata
umieszczona nalezy naklei¢ etykiete z wpisanymi, wyrazng nazwg towaru,
numerem zgtoszenia kontroli, pochodzeniem, iloscig, miejscem pobrania
préby, nazwiskiem osoby pobierajgcej prébe, datg pobrania préby, oraz wydac
.Pobieranie/Certyfikat pobrania probki”.

Artykut 16

Laboratorium przeprowadza badanie organoleptyczne przestanej prébki, kontroluje
stopien Swiezosci, czy barwa i zapach sg prawidiowe, czy nie jest ona
zanieczyszczona sierscia, krwig lub odchodami, czy nie ma wyptywu lub zastoju krwi,
w razie potrzeby przeprowadza test lothg zasadg azotowg oraz para.

Artykut 17

W stosunku do pobranych probek importowanych produktéw miesnych
przeprowadza sie badanie mikrobiologiczne, ponadto zgodnie z ,Planem
ograniczenia zawartosci substancji toksycznych i szkodliwych w artykutach
zywnosciowych pochodzenia zwierzecego” metodami fizykochemicznymi oznacza
sie zawarto$¢ metali ciezkich, pozostatosci rolniczych srodkéw ochrony oraz lekéw
stosowanych w weterynarii.

Przedmiot badan mikrobiologicznych produktow miesnych obejmuje obowigzkowe
oznaczenie igcznej liczby bakterii, salmonella, patogenicznych mikroorganizméw
jelita grubego — E. coli (w tym Q157 i O157:H7) oraz Listeria monocytogenes
i Campylobacter Sp.; produkty miesne muszg zosta¢ poddane obowigzkowemu
badaniu na obecnos¢ gronkowca ztocistego.

W zaleznosci od warunkow kontroli i kwarantanny kraju lub terytorium eksportera,
w przypadku mozliwosci zakazenia chorobami zakaznymi lub pasozytami, nalezy
przeprowadzi¢ odnosne badania na obecnos¢ czynnikbw chorobotwdérczych
i pasozytow.

Artykut 18
Organa kontroli i kwarantanny w porcie wejscia, w zaleznosci od wyniku kontroli,
w stosunku do importowanych produktow miesnych, zgodnie z odnosnymi



przepisami w zakresie wydawania certyfikatow kontroli i kwarantanny w imporcie
i eksporcie moga:

1. Wydac¢ zgode na produkcje, przetworstwo i konsumpcje, jezeli import spetnia
warunki kontroli i kwarantanny i otrzyma "Swiadectwo Kontroli i Kwarantanny
Importowanego Towaru" ;

2. Nakaza¢ zwrot, utylizacje lub odkazanie, jezeli w imporcie nie spetnione
warunki kontroli i kwarantanny i wydane zostanie "Powiadomienie o dalszej
procedurze po kontroli i kwarantannie”, ktore odbywajg sie pod nadzorem
organéw kontroli i kwarantanny.

3. Zazadac od strony zagranicznej dostarczenia wymaganych dokumentow.

Artykut 19

Wiasciciel towaru lub jego przedstawiciel, przed otrzymaniem wydanego przez
organa kontroli i kwarantanny ,Swiadectwa Kontroli i Kwarantanny Importowanych
Produktéw” nie moze prowadzi¢ nieautoryzowanego przewozu, produkcji,
przetworstwa i uzytkowania wwozu produktéw miesnych.

Rozdziat 3 Kontrola i kwarantanna importu

Artykut 20
Produkty miesne przeznaczone na eksport muszg zosta¢ zweryfikowane przez
organa kontroli i kwarantanny a nastepnie dopuszczone do eksportu.

Artykut 21
Krajowy Urzad Nadzoru Jakosci prowadzi rejestracje przedsiebiorstw produkujacych,
przetwarzajacych i przechowujgcych artykuty miesne przeznaczone na eksport.

Artykut 22
Organa kontroli i kwarantanny powinny prowadzi¢ kontrole i kwarantanne produktéw
miesnych przeznaczonych na eksport w oparciu o0 ponizsze wymagania:
1. Chinskie prawo, przepisy administracyjne i wymagania Krajowego Urzedu
Nadzoru Jakosci wzgledem kontroli i kwarantanny.
2. Dwustronnych umoéw o kontroli i kwarantannie oraz porozumien
i memorandéw w zakresie kontroli i kwarantanny podpisanych pomiedzy
Rzadem Chinskim a krajem lub terytorium importera.
3. Wymagania kraju lub terytorium importera wzgledem kontroli i kwarantanny.

Artykut 23

Organa kontroli i kwarantanny wysytajg lekarza weterynarii do przedsiebiorstwa
produkujgcego i przetwarzajgcego artykuty miesne przeznaczone na eksport, ktory
sprawuje nadzor w stosunku do calego procesu produkcji, przetwarzania,

przechowywania, transportu i eksportu. Przedsiebiorstwa produkujgce,
przetwarzajagce | magazynujgce produkty miesne sg zobowigzane zapewnié
lekarzowi weterynarii oddelegowanemu przez organa kontroli i kwarantanny

odpowiednie warunki pracy.
Obowigzkiem oddelegowanego lekarza weterynarii jest przede wszystkim:
1. Prowadzenie kontroli i kwarantanny zwierzat rzeznych przed i po uboju,
zgodnie z wymaganiami organdéw kontroli i kwarantanny oraz odnosnymi
przepisami;



2. Prowadzenie nadzoru i kontroli bezpieczenstwa i higieny procesu produkciji
i przetwarzania w przedsiebiorstwach przetworczych, ponadto, zgodnie
z wymogami kontroli i kwarantanny pobieranie probek i przekazywanie ich do
laboratorium;

3. Pobieranie probek zgodnie z zasadami krajowego programu monitoringu
pozostatosci;

4. Zabezpieczenie pieczeci i oznaczen uzywanych podczas kontroli
i kwarantanny artykutdw miesnych przeznaczonych na eksport oraz
prowadzenie ewidencji ich uzycia.

Artykut 24

Wiasciciel towaru lub jego przedstawiciel powinien za posrednictwem organow
kontroli i kwarantanny dokonac rejestracji siedziby przedsiebiorstwa produkujgcego
i przetwarzajgcego, a przed przetwarzaniem powinien dokonac¢ kontroli produktow
miesnych przeznaczonych na eksport.

Organa kontroli i kwarantanny po otrzymaniu wstepnego raportu, powinny
zweryfikowac i potwierdzi¢ wymagania wzgledem kontroli i kwarantanny, a ponadto
powinny dokonac¢ sprawdzenia otoczenia przedsiebiorstwa producenta, dostawcy
zwierzat rzeznych, zdrowotnosci zwierzat oraz uzycia rolniczych srodkéw ochrony
oraz lekdéw stosowanych w weterynarii. Jezeli spetnione sg wymogi eksportowe,
moze zosta¢ wydana zgoda na produkcje i przetworstwo.

Artykut 25

Dostawca zwierzat rzeznych powinien zarejestrowaC¢ sie w organach kontroli
i kwarantanny lub wpisa¢ w rejestr gospodarstwo hodowlane. Rejestracja i wpis
dotyczy rowniez dostawcoéw zywych zwierzat do Hongkongu i Makao, ktére muszg
zosta¢ poddane kontroli i kwarantannie.

Hodowca bedacy dostawcg zwierzat rzeznych, ktérych mieso przeznaczone jest na
eksport oraz przedsiebiorstwo przetworcze postepujg zgodnie z ,Metodg pieciu
integracji” (zintegrowane dostawy kurczakow i prosigt, zintegrowana ochrona
toksykologiczna, zintegrowane dostarczanie paszy, zintegrowane stosowanie lekéw,
zintegrowany ubgj).

Zwierzeta przed opuszczeniem fermy powinny zosta¢ poddane inspekcji
i kwarantannie przez organa inspekcji i kwarantanny wiasciwe dla siedziby farmy
i uzyskac¢ stosowne zaswiadczenie. W siedzibie przedsiebiorstwa przetwarzajacego
wyroby miesne przeznaczone do wywozu organa inspekcji i kwarantanny wydajg
Swiadectwo dopuszczenia do uboju i przetwoérstwa.

Artykut 26

Przed ubojem organa inspekcji i kwarantanny prowadzg monitoring epidemiologiczny.
Zwierzeta nie posiadajace ,Swiadectwa zgodnosci inspekcji i kwarantanny miejsca
hodowli zwierzat”, majgce objawy chorobowe lub skazone pozostatosciami substanciji,
nie mogq zosta¢ dopuszczone do uboju i przetworstwa. Zwierzeta rzezne
niepochodzace z hodowli, nalezy przed ubojem poddac¢ inspekcji i kwarantannie oraz
zweryfikowac pod katem pozostatosci substancji toksycznych i szkodliwych.

Artykut 27
Przedsiebiorstwo przetwarzajgce produkty miesne przeznaczone do wywozu
powinno, zgodnie z wymogami standardéw krajowych oraz z wymaganiami kraju lub



terytorium importera, przeprowadzic badanie i kontrole na obecnos¢
mikroorganizmow oraz pozostatosci substancji toksycznych i szkodliwych.

Artykut 28

Organa inspekcji i kwarantanny powinny, zgodnie z przepisami art. 22 niniejszej
metody, przeprowadzi¢ kontrole na obecnos¢ mikroorganizméw, pozostatosci
substancji toksycznych i szkodliwych, a takze sprawdzi¢ warunki sanitarne
przedsiebiorstwa.

Artykut 29

Materiat na opakowanie eksportowanych produktéw miesnych powinien spetniaé
standardy sanitarne. Zgodnie z wymaganiami kraju lub terytorium importujgcego, na
pudetku (torebce) opakowania powinna znalez¢ sie czytelna nazwa wyrobu, ilo$¢
(masa), nazwa producenta, numer rejestrowy, data produkcji, okres zachowania
wiasciwosci oraz warunki przechowywania. W przypadku koniecznosci umieszczenia
pieczeci lub oznaczenia inspekcji i kwarantanny, zgodnie z odno$snymi przepisami
powinno to nastgpi¢ pod nadzorem wyznaczonego lekarza weterynarii.

Artykut 30

Produkty miesne produkowane i przetwarzane pod nadzorem wyznaczonego lekarza
weterynarii, sg przez niego rejestrowane i wpisywane do rejestru nadzoru, ktéry
podsumowuje wyniki kontroli i potwierdza czy produkowany wyréb spetnia
wymagania inspekcji i kwarantanny kraju lub terytorium importujgcego. Jezeli
wymagania sg spetnione, wyznaczony lekarz weterynarii wydaje sSwiadectwo
zgodnosci wyrobéw miesnych opuszczajacych fabryke.

Artykut 31

Przed rozpoczeciem transportu, wiasciciel towaru lub jego przedstawiciel przekazuje
organom inspekcji i kwarantanny wiasciwym dla przedsiebiorstwa produkujgcego
i przetwarzajgcego wyroby miesne przeznaczone na eksport do weryfikaciji
Swiadectwo inspekcji i kwarantanny towaréw opuszczajacych fabryke wydane przez
wyznaczonego lekarza weterynarii.

Artykut 32

Srodki transportu przeznaczone do przewozenia wyrobéw miesnych musza posiadaé
bardzo dobre wihasciwosci hermetyczne oraz by¢ wyposazone w urzadzenia
chtodzace, zapewniajgce w czasie transportu wymagang temperature, a sposéb
zaladunku musi w skuteczny sposob zabezpieczyé wyroby miesne przed
zanieczyszczeniem i powinien przejs¢ staranng dezynfekcje pod nadzorem organéw
inspekcji i kwarantanny.

Artykut 33

Organa inspekcji i kwarantanny sprawujg nadzor nad wysytkg wyrobow miesnych.
Wyznaczony pracownik organow inspekcji i kwarantanny prowadzi nadzor w czasie
zatadunku i transportu eksportowanych wyrobow miesnych, ponadto wypetnia rejestr
nadzoru zatadunku.

Organa inspekcji i kwarantanny, jezeli zaistnieje taka potrzeba mogg zgodnie
z odnosnymi przepisami oznaczy¢ i zaplombowaé wywozone wyroby miesne,
pojemniki lub $rodki transportu.



Artykut 34

Organa inspekcji i kwarantanny weryfikujg wydane dla eksportowanych produktéw
miesnych swiadectwo zgodnosci wyrobow miesnych opuszczajacych fabryke, raport
kontroli oraz rejestr nadzoru zatadunku. Jezeli odpowiadajg one wymaganiom,
podpisywane jest odpowiednie sSwiadectwo inspekcji i kwarantanny, jezeli nie
odpowiadajg wymaganiom, wydawane jest powiadomienie o niezgodnosci.

Artykut 35

Przetadunek eksportowanych produktéw miesnych do chiodni musi zostaé
zarejestrowany przez miejscowe organa inspekcji kwarantanny, ktore sprawujg nad
nim nadzor.

W czasie prowadzenia przetadunku eksportowanych wyrobow miesnych do chtodni
nalezy zgtosi¢ to miejscowym organom inspekcji i kwarantanny. Organa inspekciji
i kwarantanny wiasciwe dla miejsca przetadunku do chtodni przekazujg organom
inspekcji i kwarantanny wtasciwym dla miejsca produkcji i przetwarzania, $wiadectwo
inspekcji i kwarantanny oraz nadzoru nad przyjeciem do magazynu.

W czasie wydania przeznaczonych do eksportu produktéw miesnych, organa
inspekcji 1 kwarantanny wiasciwe siedzibie magazynu dokonujg przekazania
dokumentow.

Artykut 36
Eksport mrozonych produktow miesnych musi nastgpi¢ w ciggu 6 miesiecy od ich
wyprodukowania i przetworzenia. Eksport schiodzonych s$wiezych produktéw
miesnych musi nastgpi¢ w ciggu 72 godzin od ich wyprodukowania i przetworzenia.
Eksport powinien by¢é prowadzony zgodnie z wymaganiami kraju lub obszaru
importera.

Artykut 37

Krajowy Urzad Nadzoru Jakosci stosuje system autoryzacji lekarzy weterynarii
wydajgcych s$Swiadectwo inspekcji i kwarantanny. Lekarz weterynarii, ktory nie
przeszedt autoryzacji nie moze wystawia¢ swiadectwa.

Rozdziatl 4 Postanowienia dodatkowe

Artykut 38

W przypadku naruszenia przepisow, wiasciciel wywozu wyrobéw miesnych lub jego
przedstawiciel zostanie ukarany przez organa inspekcji i kwarantanny, zgodnie z
obowigzujacymi przepisami.

Artykut 39

Organa inspekcji i kwarantanny oraz ich pracownicy, w czasie prowadzenia kontroli
i kwarantanny oraz sprawowania nadzoru, muszg $cisle przestrzega¢ przepisow
prawa oraz procedur prawnych, postepowac zgodnie z etykg zawodowa, w sposob
lojalny oraz z poszanowaniem zasad kultury. Naruszenie przepisOw prawa oraz
przepisObw niniejszej metody, powinno zosta¢ rozpatrzone przez organa miejscowe
lub organa wyzszej instancji zgodnie z przepisami.

Artykut 40
Niniejsza metoda podlega interpretacji Krajowego Urzedu Nadzoru Jakosci.



Artykut 41
Niniejsza metoda wchodzi w zycie z dniem 2002.10.0

Zatacznik:
Wymagania inspekcji i kwarantanny w stosunku do cht odni magazynowych dla
wwozu produktow mi  esnych

1. Podstawowe warunki okreslone dla chtodni magazynowych:

1.1 Dogodna komunikacja i transport zlokalizowane na obszarze administrowanym
przez port wejscia, dogodna przestrzen dla czynnosci zwigzanych z transportem,
tadownos¢ chitodni powyzej 3000 ton (nie dotyczy chtodni przedsiebiorstw
przetwarzajgcych wwozone materiaty).

1.2 Usytuowanie w miejscu wolnym od zanieczyszczen, stan sanitarny otoczenia
zgodny z wymaganiami ochrony srodowiska, powierzchnie uliczek w obrebie chtodni
wybetonowane oraz wyprofilowane tak, aby nie gromadzita sie na nich woda.
1.3 Komora chtodni musi by¢ hermetyczna, zabezpieczona przez insektami,
gryzoniami i substancjami toksycznymi.

1.4 Temperatura w chtodni musi by¢ utrzymywana ponizej -18°C, a amplituda
pomiedzy dniem i nocg hie moze przekraczac 1°C.

1.5 Utrzymywana w stanie wolnym od zanieczyszczen, obcych zapachow,
posprzatana i uporzadkowana.

1.6 Jezeli nie ma aparatury automatycznie rejestrujgcej temperature, w chtodni musi
by¢ zamontowany termometr nierteciowy.

1.7. Musi zosta¢ opracowany system jakosci sanitarnej zawierajgcy ponizsze punkty:
a/ Polityka i cele jakosci sanitarnej

b/ Struktura organizacyjna i odpowiedzialnosc.

¢/ Zarzgdzanie personelem produkcyjnym.

d/ Wymagania sanitarne w stosunku do srodowiska

e/ Chtodnia i wymagania sanitarne uzytkowania chtodni.

f/ Kontrola stanu sanitarnego magazynowania i transportu.

g/ Kontrola rejestréw jakosci.

h/ Sprawdzenie i weryfikacja systemu jakosci.

2. Zasady przyjecia do chtodni

2.1. Wskazana chtodnia powinna sprawdzi¢ oryginat i zachowac kopie ,dokumentu
odprawy celnej importowanych produktow” dla przyjmowanego do chtodni
importowanych wyrobéw miesnych, wymaganego przez organa inspekcji
i kwarantanny.

2.2. W przypadku zaistnienia ponizszych nieprawidtowosci, nie dopuszcza sie
przyjecia do chtodni, ponadto nalezy niezwtocznie powiadomié organa inspekciji
i kwarantanny:

2.2.1. Dokumenty towaru sg niezgodne, towar jest pakowany luzem, opakowanie jest
niezgodne z wymaganiami organdw inspekcji i kwarantanny.

2.2.2. Wystepujg zmiany gnilne, jest obecny obcy zapach.

2.3 RoOzne produkty (obejmuje to rézny asortyment, rdzne miejsce produkcji, rézny
czas umieszczenia w chtodni, r6znego wiasciciela) zostat umieszczony i wymieszany
w tym samym sektorze chtodni, produkty krajowe i importowane zostaty umieszczone
w tej samej chitodni. Przejscia w chitodni nie sg czyste i uporzgdkowane, nie
dopuszcza sie umieszczania artykutow blokujgcych przejscie.



2.4. Wyznaczona do przechowywania chtodnia musi stworzy¢ system weryfikacji
i rejestracji, wyznaczona wykwalifikowana osoba odpowiada za prowadzenie
rejestracji importowanych produktéw miesnych wwozonych do chtodni (obejmuje to
rejestracje danych o towarze i rejestracje danych o witascicielu towaru), czynnosci
sanitarne i epidemiologiczne oraz koordynacje nadzoru organdw inspekciji
i kwarantanny.

2.5 Wyznaczona do przechowywania chiodnia powinna sporzadzi¢ ,Instrukcje
zarzadzania jakoscig w chtodni wyznaczonej do przechowania importowanych
produktéw miesnych i przekazac jg do weryfikacji organom inspekcji i kwarantanny.
2.6. Jezeli chtodnia wyznaczona do przechowywania ujawni niedozwolony import
wyrobow miesnych, musi niezwlocznie zgtosi¢ ten fakt organom inspekcji
i kwarantanny.

3. Zasady wydania z chtodni

3.1. Chiodnia wyznaczona do przechowywania musi otrzymacé¢ dla wydawanych
z chtodni importowanych produktéw miesnych ,Swiadectwo Inspekcji i Kwarantanny
Importowanych TowarOw” wydane przez organa inspekcji i kwarantanny.
3.2. W czasie wydawania produktow z chtodni, wykwalifikowana osoba odpowiada za
prowadzenie rejestracji wydania z magazynu.

3.3. Produkty wydawane z chtodni powinny by¢ uporzadkowane i oczyszczone,
ponadto powinny zosta¢ poddane efektywnej dezynfekciji.

4. Prowadzenie nadzoru

4.1. Wyznaczona do przechowywania chiodnia zapewnia pracownikowi organow
inspekcji i kwarantanny sprzet niezbedny do prowadzenia kontroli i kwarantanny.
4.2. Prace zwigzane z prowadzeniem nadzoru nad wyznaczong do przechowywania
chtodnig organizujg organa kontroli i kwarantanny, obejmujg one prowadzenie przez
wyznaczong osobe w wyznaczonej do przechowywania chtodni kontroli
przechowywanych produktéw, prowadzenie rejestracji wydania z magazynu,
stosowanie systemu jakosci oraz przestrzeganie przepisOw ustawy o inspekcji
i kwarantannie, obejmuje to réwniez monitorowanie przypadkéw niedozwolonego
przechowywania importowanych produktow miesnych, zgtaszanie organom inspekciji
i kwarantanny ujawnionego niedozwolonego importu wyrobow miesnych oraz
nieautoryzowanego zdjecia lub naruszenia oznaczeh i plomb organdow inspekciji
i kwarantanny.

4.3. Jezeli organa inspekcji i kwarantanny w czasie prowadzenia kontroli stwierdzg
naruszenie odnosnych przepiséw, mogq nakaza¢ naprawienie tego w wyznaczonym
czasie, a jezeli naruszenie to jest powazne, moze zosta¢ zgtoszone to na policje,
przechowywanie w wyznaczonej chtodni moze by¢ zawieszone albo moze zostac
odebrana licencja na przechowywanie.

4.4. Wyznaczona do przechowywania chtodnia w kazdym miesigcu sktada organom
inspekcji i kwarantanny sprawozdanie statystyczne z importu wyrobow miesnych
przyjetego do chtodni, ktore jest weryfikowane przez organa inspekcji i kwarantanny.
4.5. Jezeli istnieje potrzeba przeprowadzenia remontu lub przebudowy wyznaczonej
do przechowywania chtodni, organa kontroli i kwarantanny muszg wyrazi¢ na to
zgode, ponadto zgodnie z ich wskazowkami musi zosta¢ przeprowadzona dokftadna
dezynfekcja.

4.6. Odpady zgromadzone w czasie procesu przyjecia i ekspedycji importowanych
wyrobow miesnych, powinny by¢ zgodnie z wymaganiami organdw inspekcji
i kwarantanny gromadzone w wyznaczonym miejscu a nastepnie poddane utylizaciji



(unieszkodliwieniu).

4.7. Osoby odpowiedzialne z ramienia chiodni powinny w czasie prowadzenia
zgodnej z prawem inspekcji scisle wspéipracowaé z organami inspekcji
i kwarantanny. Nie dopuszcza sie ukrywania faktéw lub odmowy przeprowadzenia
inspekcji.



