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ROZDZIAt 1. PRZEPISY OGOLNE
Artykut 1. Sfera zastosowania

1. Regulamin techniczny Unii Celnej ,0 bezpieczenstwie produktéw spozywczych” (dalej-
niniejszy regulamin techniczny) ustala:
1) obiekty regulacji technicznych;
2) wymogi bezpieczenstwa (wtagcznie z sanitarno-epidemiologicznymi, higienicznymi
i weterynaryjnymi) wobec obiektdw regulowania technicznego;
3) przepisy identyfikacji obiektéw regulowania technicznego;
4) formy i procedury oceny (potwierdzenia) zgodnosci obiektéw regulowania
technicznego z wymogami niniejszego regulaminu technicznego.

2. Przy zastosowaniu niniejszego regulaminu technicznego powinny by¢ uwzgledniane wymogi
odnosnie produktom spozywczym w czesci ich znakowania, materiatéw opakowania,
wyrobow i urzadzen do produkcji wyrobdw spozywczych, majacych kontakt z wyrobami
spozywczymi, ustalonych odpowiednimi regulaminami technicznymi Unii Celnej.

3. Przy zastosowaniu niniejszego regulaminu technicznego powinny by¢ uwzgledniane wymogi
regulamindw technicznych Unii Celnej, ustalajgcych obowigzkowe wymogi wobec odrebnych
rodzajow wyrobdéw spozywczych i zwigzanych z wymogami wobec proceséw produkcji
(przygotowania), przechowywania, przewozu (transportu), sprzedazy i utylizacji (dalej-
regulaminy techniczne Unii Celnej dla odrebnych rodzajow wyrobdw spozywczych),
uzupetniajgce i (lub) precyzujgce wymogi niniejszego regulaminu technicznego.

Wymogi odnosnie poszczegdlnych rodzajow wyrobdw spozywczych i zwigzanych z

wymogami wobec proceséw produkcji (przygotowania), przechowywania, przewozu (transportu),
sprzedazy i utylizacji, ustalane przez inne regulaminy techniczne Unii Celnej, nie mogg zmieniac
wymogow niniejszego regulaminu technicznego.

4. Regulaminy techniczne Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow wyrobdow spozywczych
ustalaja:
1) obiekty regulacji technicznych;
2) wymogi bezpieczenstwa i obiektow regulacji technicznych;
3) przepisy identyfikacji obiektéw regulacji technicznych.

Regulaminy techniczne Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow produktédw spozywczych moga
zawiera¢ wymogi odnosnie znakowania i schematy potwierdzenia zgodnosci, nie bedgce sprzecznymi
z wymogami niniejszego regulaminu technicznego.

Artykut 2. Cele przyjecia
Celami przyjecia niniejszego regulaminu technicznego s3:

1) ochrona zycia i (lub) zdrowia cztowieka;
2) zapobieganie dziataniom, wprowadzajgcym w btad nabywcdéw (uzytkownikéw);
3) ochrona $rodowiska naturalnego;



Artykut 3. Obiekty regulacji technicznych

Obiektami regulacji technicznych niniejszego regulaminu sa:

1) produkty spozywcze;

2) zwigzane z wymogami wobec produktow spozywczych procesy produkcji
(przygotowania), przechowywania, przewozu (transportu), sprzedazy i utylizacji.

Niniejszy regulamin techniczny nie dotyczy produktéw spozywczych, produkowanych przez

obywateli w warunkach domowych, w gospodarstwach indywidualnych lub przez obywateli,

zajmujgcych sie sadownictwem, ogrodnictwem, hodowlg zwierzat i proceséw produkcji

(przygotowania), przechowywania, przewozu (transportu) i utylizacji produktéw

spozywczych, przeznaczonych tylko do uzytku wtasnego i nie przeznaczonych do obrotu na

terytorium celnym Unii Celnej, uprawa kultur rolniczych i zwierzat produkcyjnych w

warunkach naturalnych.

Artykut 4. Definicje

Dla celéw zastosowania niniejszego regulaminu technicznego wykorzystywane s3
nastepujace pojecia:

adaptowane mieszanki mleczne (zamienniki mleka matki) — produkty spozywcze dla
Zywienia dzieci przeznaczone dla dzieci we wczesnym wieku, wyprodukowane w postaci
ptynnej lub w proszku na bazie mleka krowiego lub mleka innych zwierzat produkcyjnych i
maksymalnie zblizone pod wzgledem skfadu chemicznego do mleka matki w celu
zaspokojenia potrzeb fizjologicznych dzieci w pierwszym roku Zzycia pod wzgledem
niezbednych substancji i energii;

aromatyzator spozywczy (aromatyzator) - nie wykorzystywana przez cztowieka
bezposrednio do spozycia wysoko aromatyczna substancja lub wysoko aromatyczny
preparat, lub termiczny aromatyzator technologiczny lub aromatyzator wedzony, lub
prekursory aromatyzatoréw lub ich mieszanina (cze$¢ smakowo-aromatyczna), przeznaczone
do nadania produktom spozywczym aromatu i (lub) smaku (za wyjgtkiem stodkiego,
kwasnego i stonego), z dodatkiem lub bez dodatku innych komponentéw;

bezpieczenstwo produktéw spozywczych- stan produktow spozywczych, swiadczacy
o braku niedopuszczalnego ryzyka, zwigzanego ze szkodliwym oddziatywaniem na cztowieka i
przyszte pokolenia;

biologicznie aktywne suplementy do pozywienia (BAS) - naturalne i (lub) identyczne
z naturalnymi substancje biologicznie aktywne, a takze mikroorganizmy probiotyczne,
przeznaczone do wykorzystania wraz z pozywieniem lub wprowadzenia w sktad produktéw
spozywczych;

woda pitna dla zywienia dzieci- woda pitna, przeznaczona do picia przez dzieci,
przygotowania pozywienia i wykonania pozywienia z suchych produktéw zywienia dzieci w
warunkach domowych;

wodne zasoby biologiczne- ryby, bezkregowce wodne, ssaki wodne, wodorosty, inne
rosliny i zwierzeta wodne, znajdujgce sie w naturalnym srodowisku zycia (w stanie naturalnej
swobody);

szkodliwe oddziatywanie na cztowieka produktow spoiywczych- oddziatywanie
niekorzystnych czynnikdéw, zwigzanych z obecnoscia w produktach spozywczych
kontaminantéw, substancji zanieczyszczajgcych, stwarzajacych zagrozenie dla zycia lub
zdrowia cztowieka, lub zagrozenie dla zycia i zdrowia przysztych pokolen;



dopuszczenie do obrotu produktéw spozywczych- kupno-sprzedaz i inne sposoby
przekazania produktéw spozywczych na terytorium Unii celnej, poczynajgc od producent lub
importera;

organizmy genetycznie zmodyfikowane (z zastosowaniem inzynierii genetycznej,
organizmy transgeniczne) (dalej GMO) - organizm lub kilka organizméw, kazdy twoér
niekomoérkowy, jednokomorkowy lub wielokomérkowy, zdolny do odtwarzania Ilub
przekazywania dziedzicznego materiatu genetycznego, rdznigce sie od organizméw
naturalnych, otrzymany z zastosowaniem metod inzynierii genetycznej i (lub) zawierajacy
materiat inzynierii genetycznej, w tym geny, ich fragmenty lub kombinacje genéw;

rejestracja panstwowa obiektow produkcyjnych, prowadzacych dziatalnos¢
odnosnie otrzymania, przetworstwa (obrébki) nieprzetworzonych surowcéw spozywczych
(zywnosciowych) pochodzenia zwierzecego (dalej - rejestracja panstwowa obiektow
produkcyjnych) - dokonywanie dopuszczenia osoby prawnej lub przedsiebiorcy
indywidualnego do dziatalnosci odnosnie otrzymania, przetwdrstwa (obrdbki)
nieprzetworzonych surowcéw spozywczych (zywnosciowych) pochodzenia zwierzecego;

dzieciecy napdj ziotowy (herbatka ziotowa) - produkt spozywczy dla zywienia dzieci,
wyprodukowany na bazie ziét i ekstraktow zidt;

identyfikacja produktéow spozywczych - procedura odniesienia produktow
spozywczych do obiektow regulacji technicznych regulaminu technicznego;

producent produktéw spoiywczych - organizacja niezaleznie od jej formy
organizacyjno-prawne] lub przedsiebiorca indywidualny, w tym zagraniczni, wykonujgcy w
swym imieniu produkcje (przygotowanie) produktdw spozywczych na sprzedaz dla
nabywcéw (uzytkownikéw) i ponoszacy odpowiedzialno$¢ za zgodnosé tych produktow z
wymogami regulaminéw technicznych;

importer - rezydent panistwa - cztonka Unii Celnej, dopuszczajacy do obrotu produkty
spozywcze na terytorium celnym Unii Celnej, dostarczane nie rezydentom panstwa- cztonka
Unii Celnej i ponoszacy odpowiedzialno$¢ za zgodnos¢ takich produktow z wymogami
niniejszego regulaminu technicznego;

komponent produktéw spozywczych (ingredient spozywczy) (dalej - komponent) -
produkt lub substancja (wtgcznie z suplementami diety, aromatyzatorami), ktére zgodnie z
recepturg wykorzystywane sg przy produkcji (przygotowaniu)produktéw spozywczych i sg ich
czescig sktadowsg;

kontaminacja (zanieczyszczenie) produktéw spozywczych- trafianie do produktéw
spozywczych przedmiotéw, czasteczek, substancji i organizmoéw (kontaminantéw, substancji
zanieczyszczajgcych) i ich obecnos¢ w ilosciach, niewtasciwych dla danych produktow
spozywczych lub przekraczajacych ustalone poziomy, na skutek czego nabywajg one
wiasciwosci niebezpiecznych dla cztowieka;

poczatkowe mieszanki mleczne- adaptowane (maksymalnie zblizone pod wzgledem
sktadu chemicznego do mleka matki) lub mieszanki czesciowo adaptowane (czeSciowo
zblizone pod wzgledem skfadu chemicznego do sktadu mleka matki), wyprodukowane na
bazie mleka krowiego lub mleka innych zwierzat produkcyjnych i przeznaczone do karmienia
dzieci od pierwszych dni zycia do sze$ciu miesiecy;

nieprzetworzone produkty spozywcze pochodzenia zwierzecego — nie poddane
przerdbce (obrdbce) tusze (tuszki) zwierzat produktywnych wszystkich gatunkdéw, ich czesci
(wtacznie z krwig i podrobami), surowe mleko, surowe mleko odttuszczone, surowa



Smietanka, produkty pszczelarskie, jaja i produkty jajeczne, potowy zasobdw biologicznych,
produkty akwakultury;

normy potrzeb fizjologicznych energii i substancji spozywczych - poziom
zapotrzebowania dobowego substancji spozywczych, wystarczajgcy do zaspokojenia potrzeb
fizjologicznych nie mniej niz 97,5 procent ludnosci z uwzglednieniem wieku, ptci, stanu
fizjologicznego i aktywnosci fizycznej;

nutrienty (substancje spozywcze) - substancje, bedgce czesciami sktadowymi
produktdw spozywczych, ktére wykorzystywane sg przez organizm cztowieka, jako Zrddto
energii, zrédta lub prekursorzy substratow do budowy, wzrostu i odradzania organdéw i
tkanek, tworzenia substancji fizjologicznie aktywnych, biorgcych udziat w regulacji proceséw
czynnosci zyciowych i okreslajgce wartos¢ odzywczg produktéw spozywczych;

wzbogacone produkty spozywcze — produkty spozywcze, do ktérych dodana jest
jedna lub wiecej substancji biologicznie aktywnych i (lub) mikroorganizmy probiotyczne, nie
biorgce udziatu w nich pierwotnie, lub obecne w niewystarczajgcej ilosci, lub utracone w
procesie produkcji (przygotowania); przy tym gwarantowana przez producenta zawartos¢
kazdej spozywczej lub biologicznie aktywnej substancji, wykorzystanej do wzbogacenia,
doprowadzona jest do poziomu, odpowiadajgcego kryteriom dla produkcji spozywczej-
zrédta substancji spozywczej lub innych wyrdzniajgcych cech produktéw spozywczych, a
maksymalny poziom zawartosci substancji spozywczych i (lub) biologicznie aktywnych w
takim produkcie nie powinien przekracza¢ gérnego bezpiecznego poziomu zuzycia takich
substancji przy dostarczeniu ze wszystkich mozliwych Zrédet (przy istnieniu takich
poziomoéw);

obiekty akwakultury - ryby, bezkregowce wodne, ssaki wodne, wodorosty, inne
zwierzeta i rosliny wodne, utrzymywane, hodowane, w tym w pétwolnych warunkach lub
sztucznie stworzonym srodowisku przebywania;

partia produktéw spozywczych - okreslona ilo$¢ produktéw spozywczych jednej
nazwy, jednakowo zapakowanych, wyprodukowanych (przygotowanych) przez jednego
producenta wedtug jednego regionalnego (miedzy-panstwowego) standardu lub standardu
narodowego i (lub) standardu organizacji i (lub) innych dokumentéw producenta w
okreslonym okresie czasu, ktdrym towarzyszy dokumentacja przewodnia zapewniajaca
mozliwos¢ przesledzenia produktéw spozywczych;

suplement diety (dodatek spozywczy) - kazda substancja (lub mieszanina substancji)
posiadajgca lub nie posiadajgca wtasng wartos¢ odiywczg, zwykle nie uzywana przez
cztowieka bezposrednio jako pozywienie, celowo wprowadzana do produktu spozywczego w
celu technologicznym (z funkcjg technologiczng) przy jego produkcji (przygotowaniu),
przewozie (transporcie) i przechowywaniu, co prowadzi lub moze doprowadzi¢ do tego, ze
dana substancja lub produkty jej przeksztatcenia stajg sie komponentami produktow
spozywczych; dodatek spozywczy moze wypetniaé jedng lub kilka funkcji technologicznych;

produkcja spozywcza - produkty pochodzenia zwierzecego, roslinnego,
mikrobiologicznego, mineralnego, sztucznego Iub biotechnologicznego w naturalnej,
obrobionej lub przetworzonej postaci, ktdre przeznaczone sg do wykorzystania przez
cztowieka jako pozywienia, w tym specjalistyczna produkcja spozywcza, woda pitna,
zapakowana w pojemniki, pitna woda mineralna, produkcja alkoholowa (w tym piwo i napoje
na bazie piwa), napoje bezalkoholowe, biologicznie aktywne suplementy spozywcze (BAD),



guma do zucia, zakwasy i kultury startowe mikroorganizmow, drozdze, dodatki spozywcze i
aromatyzatory, a takze surowce produkcyjne (spozywcze);

produkty spozywcze akwakultury - obiekty akwakultury nabyte (wytowione) z
potwolnych warunkéw utrzymania, hodowli lub sztucznie stworzonego srodowiska
wystepowania;

produkty spozywcze leczniczego zywienia dietetycznego - specjalistyczne produkty
spozywcze z ustalong wartoscig odzywczg i energetyczng, wtasciwosciami fizycznymi i
organoleptycznymi i przeznaczone do wykorzystania w sktadzie diet leczniczych;

produkty spozywcze dietetycznego zywienia profilaktycznego - specjalistyczne
produkty spozywcze, przeznaczone do korekty weglowodorowej, ttuszczowej, biatkowej,
witaminowej i innych rodzajow wymiany substancji, w ktérych zmieniono zawartosé i (lub)
proporcje poszczegélnych substancji wobec ich naturalnej zawartosci i (lub) w sktad ktérych
wiaczono nieobecne pierwotnie substancje lub komponenty, a takze produkty spozywcze,
przeznaczone do obnizenia ryzyka rozwoju choréb;

produkty spoiywcze zywienia dzieci - specjalistyczne produkty spozywcze,
przeznaczone dla zywienia dzieci (dla dzieci we wczesnym wieku od 0 do 3 lat, dzieci wieku
przedszkolnego od 3 do 6 lat, dzieci w wieku szkolnym od 6 lat i wiecej), odpowiadajgce
wiasciwym potrzebom fizjologicznym organizmu dzieciecego i nie przynoszace szkody
zdrowiu dziecka w odpowiednim wieku;

produkty spozywcze zywienia sportowcow - specjalistyczne produkty spozywcze o
ustalonym sktadzie chemicznym, podwyzszonej wartosci odzywczej i (lub) ukierunkowanej
efektywnosci, sktadajace sie z kompleksu produktéw lub reprezentowane ich poszczegdlnymi
rodzajami, ktére majg specyficzny wptyw na podwyziszenie adaptacyjnych mozliwosci
cztowieka wobec obcigzen fizycznych i nerwowo-emocjonalnych;

produkty spozywcze produkcji nieprzemystowej - produkty spozywcze, uzyskane
przez obywateli w warunkach domowych i (lub) w gospodarstwach indywidualnych lub przez
obywateli zajmujgcych sie sadownictwem, ogrodnictwem, hodowlg zwierzat lub innymi
rodzajami dziatalnosci;

produkty spozywcze nowego rodzaju - produkty spozywcze (w tym suplementy i
aromatyzatory), wczesniej nie wykorzystywane przez cztowieka jako pozywienie na
terytorium celnym Unii celnej, a mianowicie: z nowa lub celowg zmieniong pierwotng
strukturg molekularng; sktadajgce sie lub wydzielone z mikroorganizmoéw, grzybow
mikroskopicznych i wodorostow (glondw), roslin, wydzielone ze zwierzat, otrzymane z GMO
lub z ich wykorzystaniem, nanomateriaty i produkty nanotechnologii; za wyjatkiem
produktéw spozywczych, uzyskanych w sposéb tradycyjny, znajdujgcych sie w obiegu i z
doswiadczenia uwazanych za bezpieczne;

odwodnione produkty spoiywcze - produkty spozywcze, z ktérych w petni lub
czesciowo usunieto wode, obecng w nich pierwotnie;

produkty spozywcze dokarmiania - produkty spozywcze zywienia dzieci, ktore
wprowadzane sg do racji zywieniowej dzieci w pierwszym roku zycia w charakterze
uzupetnienia do mleka matki, zamiennikbw mleka matki lub nastepnych mieszanek
mlecznych i wyprodukowane (przygotowane) na bazie produktéw pochodzenia zwierzecego i
(lub) roslinnego;



produkty spozywcze mieszanego skiadu - produkty spozywcze, sktadajace sie z
dwéch Ilub wiecej komponentédw, za wyjatkiem suplementéw diety i substancji
aromatyzujacych;

przetwoérstwo (obrobka) - obdrka termiczna (oprécz zamrazania i chtodzenia),
wedzenie, konserwowanie, dojrzewanie, kwaszenie, solenie, suszenie, marynowanie,
koncentrowanie, ekstrakcja, ekstruzja lub potgczenie tych proceséw;

nastepne mieszanki mleczne - adaptowane (maksymalnie zblizone pod wzgledem
sktadu chemicznego do mleka matki) lub czesciowo adaptowane (czesciowo zblizone pod
wzgledem sktadu chemicznego do mleka matki) mieszanki, wyprodukowane na bazie mleka
krowiego lub mleka innych zwierzat produkcyjnych i przeznaczone do zywienia dzieci w
wieku ponad sze$¢ miesiecy w potgczeniu z produktami dokarmiania;

prebiotyki - substancje spozywcze, wybiérczo stymulujace wzrost i (lub) aktywnos¢
biologiczna przedstawicieli mikroflory przewodu pokarmowego cztowieka, sprzyjajgce
utrzymaniu jej normalnego sktadu i aktywnosci biologicznej przy systematycznym
spozywaniu w sktadzie produktéw spozywczych;

mikroorganizmy probiotyczne - Zywe niepatogenne i nietoksygenne
mikroorganizmy- przedstawiciele ochronnych grup normalnej mikrobiocenozy przewodu
pokarmowego zdrowego cztowieka i naturalnych potaczen symbiotycznych, dostarczane w
sktadzie produktéw spozywczych w celu poprawy (optymalizacji) sktadu i aktywnosci
biologicznej mikroflory ochronnej przewodu pokarmowego cztowieka;

surowce produkcyjne (spozywcze) - produkty pochodzenia zwierzecego, roslinnego,
mikrobiologicznego, mineralnego, sztucznego lub biotechnologicznego i woda pitna,
wykorzystywane do produkcji (przygotowania) produktéw spozywczych;

zwierzeta produkcyjne - zwierzeta, za wyjgtkiem ryb, bezkregowcéw wodnych,
ssakow wodnych i innych zwierzat wodnych, celowo wykorzystywane do otrzymania z nich
produktéw spozywczych;

obiekt produkcyjny, w ktéorym prowadzona jest dziatalno$¢ odnosnie uzyskania,
przetwdrstwa (obrébki) nieprzetworzonych surowcéw produkcyjnych (spozywczych)
pochodzenia zwierzecego - obiekt (budynek, konstrukcja, lokal, budowla lub inny obiekt),
przeznaczony do prowadzenia dziatalnosci odnosnie uzyskania, przetwdrstwa (obrdbki)
nieprzetworzonych surowcéw produkcyjnych (spozywczych) pochodzenia zwierzecego i
wykorzystywany przy wykonywaniu wymienionej dziatalnosci, nalezgcy do osoby prawnej lub
fizycznej w charakterze przedsiebiorcy indywidualnego, prowadzgcego wymieniong
dziatalno$¢é na prawie wtasnosci lub innej podstawie zgodnej z prawem;

mozliwos¢ $ledzenia produktéow spozywczych - mozliwos¢ dokumentalnego (na
nosnikach papierowych i (lub) elektronicznych) ustalenia producenta i kolejnych wtascicieli
produktédw spozywczych znajdujgcych sie w obrocie, oprécz uzytkownika ostatecznego, a
takze miejsca pochodzenia (produkcji, przygotowania) produktéw spozywczych i (lub)
surowcow produkeyjnych (spozywczych);

proces produkcji (przygotowania) produktéow spozywczych - ogét lub potaczenie
kolejno wykonywanych réznorodnych operacji technologicznych produkcji (przygotowania)
produktéw spozywczych;

ryby utrzymywane w klatkach hodowlanych - ryby, wyhodowane i (lub)
przetrzymywane w urzgdzeniu, zamontowanym w obiekcie wodnym dla utrzymywania ich w
zywej postaci;



szybko psujace sie produkty spozywcze — produkty spozywcze, ktérych okres
przydatnosci nie przekracza 5 dni, jesli inaczej nie ustalono regulaminami technicznymi Unii
Celnej dla poszczegdlnych rodzajow produktdw spozywczych, wymagajgcych specjalnie
tworzonych trybéw temperaturowych przechowywania i przewozu (transportu) w celu
zachowania bezpieczeistwa i zapobiegania rozwijaniu sie w nich mikroorganizmoéw
chorobotwadrczych, mikroorganizmow zepsucia i (lub) tworzenia toksyn do poziomow,
niebezpiecznych dla zdrowia cztowieka;

specjalistyczne produkty spozywcze - produkty spozywcze, dla ktdrych ustalone
zostaly wymogi odnosnie zawartosci i (lub) proporcji poszczegdlnych substancji lub
wszystkich substancji i komponentéw i (lub) zmieniono zawartos¢ i (lub) proporcje
poszczegdlnych substancji wobec ich naturalnej zawartosci w takich produktach spozywczych
i (lub) do sktadu wtgczono nieobecne pierwotnie substancje lub komponenty (oprécz
suplementdéw i substancji aromatyzujgcych) i (lub) producent informuje o ich wtasciwosciach
leczniczych i (lub) profilaktycznych i ktére przeznaczone sg dla celéw bezpiecznego
uzytkowania tych produktéw spozywczych przez poszczegdlne kategorie ludzi;

okres przydatnosci produktéw spozywczych - okres czasu, w ciggu ktérego produkty
spozywcze powinny w petni odpowiadac¢ stawianym wobec nich wymogom bezpieczenstwa,
ustalonym przez niniejszy regulamin techniczny i (lub) regulaminy techniczne Unii Celnej dla
poszczegélnych rodzajow produktéw spozywczych, a takie zachowac¢ swe wiasciwosci
konsumenckie, przedstawione w znakowaniu i po uptywie terminu przydatnosci ktérych
produkty spozywcze nie sg przydatne do spozycia zgodnie z przeznaczeniem;

srodki techniczne - substancja lub materiaty albo ich pochodne (za wyjgtkiem
urzadzen, materiatdbw opakowaniowych, produktéw i naczyn), ktére nie bedac
komponentami produktéw spozywczych, celowo wykorzystywane sg przy przetworstwie
surowcow produkcyjnych (spozywczych) i (lub) przy produkcji produktéw spozywczych dla
osiggniecia okreslonych celéw technologicznych i po ich osiggnieciu usuwane sg z takiego
surowca, takich produktéw spozywczych, lub ktérych sladowe ilosci nie wywotujg efektu
technologicznego w gotowych produktach spozywczych;

napoje tonizujagce - napoje bezalkoholowe i stabo alkoholowe, zawierajgce
substancje tonizujgce (komponenty), w tym pochodzenia roslinnego, zawierajace substancje
tonizujgce w ilosci, wystarczajacej, dla zapewnienia efektu tonizujgcego na organizm
cztowieka, za wyjatkiem herbaty, kawy i napojéw na ich bazie;

potéw wodnych zasobéw biologicznych - wodne zasoby biologiczne, wydobyte
(wytowione) z naturalnego srodowiska wystepowania;

utylizacja produktéw spozywczych - wykorzystanie produktéw spozywczych nie
odpowiadajgcych wymogom regulaminéw technicznych Unii Celnej w celach, réznigcych sie
od celdw, dla ktérych produkty spozywcze zostaty przeznaczone i w ktérych zwykle sg
wykorzystywane, lub doprowadzenie produktéw spozywczych nie odpowiadajgcych
wymogom regulamindw technicznych Unii celnej do stanu, nie przydatnego do
jakiegokolwiek wykorzystania i zastosowania, a takze wykluczajace ich niekorzystny wptyw na
cztowieka, zwierzeta i Srodowisko naturalne.

Artykut 5. Przepisy obrotu na rynku

1. Produkty spozywcze dopuszczane sg do obrotu na rynku przy ich zgodnosci z

niniejszym regulaminem technicznym, a takie 2z innymi regulaminami
technicznymi Unii Celnej, ktdrych obowigzywanie dotyczy ich.



2. Produkty spoiywcze odpowiadajagce wymogom niniejszego regulaminu
technicznego, innych regulamindw technicznych Unii Celnej, ktorych dziatanie
dotyczy ich i ktére przeszty ocene (potwierdzenie) zgodnosci, znakowane s3
ogoblnym (jednolitym) znakiem obrotu produktéw na rynku panstw-cztonkéw Unii
celnej.

3. Produktom spozywczym, bedacym w obrocie, w tym surowcom produkcyjnym

(spozywczym), powinny towarzyszy¢ dokumenty przewodnie, zapewniajgce
mozliwos¢ sledzenia danych produktdéw.

4. Produkty spozywcze, niezgodne z wymogami niniejszego regulaminu

technicznego i (lub) innych regulaminéw technicznych Unii Celnej, ktérych
obowigzywanie nie dotyczy ich, w tym produkty spozywcze ktérych termin
przydatnosci skonczyt sie, podlegajg wycofaniu z obrotu przez uczestnika
dziatalnosci gospodarczej (wtasciciela produktéw spozywczych) samodzielnie, lub
na zalecenie upowaznionych organéw kontroli (nadzoru) panstwowej panstwa-
cztonka Unii Celne;j.

Artykut 6. Identyfikacja produktéw spozywczych (proceséw) dla celéw ich
odniesienia do obiektéw regulacji technicznych regulaminu technicznego

Dla celéw odniesienia produktow spozywczych do obiektéw regulacji technicznych,

wobec ktérych stosowany jest niniejszy regulamin techniczny, osoby zainteresowane

dokonujg identyfikacji produktéw spozywczych.

Identyfikacja produktéw spozywczych prowadzona jest wedtug ich nazw i (lub) ich

wtasciwosci, przedstawionych w definicja takich produktéw w niniejszym regulaminie

technicznym lub w regulaminach technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych produktéw

spozywczych i (lub) metodg wizualng i (lub) organoleptyczng i (lub) analityczna.

Identyfikacja produktéw spozywczych dokonywana jest nastepujagcymi metodami:

1) wedtug nazwy - drogg poréwnania nazwy i przeznaczenia produktéw spozywczych,

2)

3)

4)

wskazanej w znakowaniu na opakowaniu konsumenckim i (lub) w dokumentacji
przewodniej towaru, z nazwg, wskazang w okresleniu rodzaju produktu spozywczego
w niniejszym regulaminie technicznym i (lub) w regulaminach technicznych Unii
celnej na poszczegdlnych rodzajéw produktéw spozywczych;

metoda wizualng - drogg pordownania wygladu zewnetrznego produktéw
spozywczych z wtasciwosciami, przedstawionymi w definicji takich produktéw
spozywczych w niniejszym regulaminie technicznym i (lub) w regulaminach
technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow produktéw spozywczych;
metodg organoleptyczng- drogg pordwnania wskaznikbw organoleptycznych
produktdw spozywczych z witasciwosciami, przedstawionymi w definicji takich
produktow spozywczych w niniejszym regulaminie technicznym lub w regulaminach
technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow produktow spozywczych.
Metoda organoleptyczna stosowana jest, jesli produktéow spozywczych nie mozna
identyfikowaé metoda wedtug nazwy i metodg wizualna;

metodg analityczng- drogg sprawdzenia zgodnosci wskaznikow fizyko-chemicznych i
(lub) mikrobiologicznych produktéw spozywczych, przedstawionych w definicji takich
produktéw spozywczych w nininiejszym regulaminie technicznym lub w innych
regulaminach technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow produktow



spozywczych. Metoda analityczna stosowana jest, jesli produktow spozywczych nie
mozna identyfikowa¢ metodg wedtug nazwy, wizualng lub organoleptycznga.

ROZDZIAL 2. WYMOGI BEZPIECZENSTWA PRODUKTOW SPOZYWCZYCH

Artykut 7. Wymogi ogdlne bezpieczenstwa produktéw spozywczych

1.

Produkty spozywcze, bedace w obrocie na terytorium celnym Unii Celnej w ciggu
ustalonego okresu przydatnosci, przy wykorzystaniu zgodnie z przeznaczeniem powinny
by¢ bezpieczne.
Wskazniki bezpieczenstwa produktédw spozywczych zostaty ustalone w Zatacznikach 1, 2,
3, 4,5 6 do niniejszego regulaminu technicznego.
Wskazniki bezpieczenstwa (oprécz mikrobiologicznych) dla produktéw spozywczych o
sktadzie mieszanym okreslane sg wedtug wktadu poszczegdlnych komponentéw z
uwzglednieniem udziatéw wagowych i wskaZznikéw bezpieczenstwa dla danych
komponentdéw, ustalonych niniejszym regulaminem technicznym, jesli inaczej nie
ustalono w Zafacznikach 1, 2, 3, 4, 6 niniejszego regulaminu technicznego i (lub)
regulaminami technicznymi Unii Celnej dla poszczegdélnych rodzajéw produktéw
spozywczych.
Wskazniki bezpieczedstwa (oprécz mikrobiologicznych) odwodnionych produktéw
spozywczych obliczane sg w przeliczeniu na wyjsciowe surowce spozywcze
(zywnosciowe) z uwzglednieniem zawartosci suchych substancji w nich i w odwodnionych
produktach spozywczych, jesli inaczej nie ustalono w Zatgcznikach 1, 2, 3, 4, 5i 6
niniejszego regulaminu technicznego i (lub) regulaminéw technicznych Unii celnej dla
poszczegdlnych rodzajéw produktéw spozywczych.
W produktach spozywczych, bedacych w obrocie, nie dopuszcza sie czynnikéw
wywotujagcych choroby infekcyjne, parazytologiczne, ich toksyn, stwarzajacych
niebezpieczenstwo dla zdrowia cztowieka i zwierzat.
Terminy przydatnosci i warunki przechowywania produktéow spozywczych ustalane s3
przez producenta.
Materiaty, wykorzystywane przy produkcji opakowania, wyrobéw, majacych kontakt z
produktami spozywczymi, powinny odpowiada¢ wymogom, ustalonym odpowiednim
regulaminem technicznym Unii Celne;j.
Wymogi odnosnie dodatkéw spozywczych (suplementdw), substancji aromatyzujacych i
Srodkow technicznych, wykorzystywanych przy produkcji produktéw spozywczych,
okresalne sg przez odpowiedni regulamin techniczny Unii Celnej.
Przy produkcji (przygotowaniu) produktéw spozywczych z surowcow spozywczych
(pokarmowych), uzyskanych z GMO pochodzenia roslinnego, zwierzecego i
mikroorganizmoéw, powinny by¢ wykorzystywane linie GMO, ktdre przeszty rejestracje
panstwowa.
W  przypadku, jesli producent przy produkcji produktéw spozywczych nie
wykorzystywat GMO, zawarto$¢ w produktach spozywczych 0,9 procent i mniej GMO
jest przypadkowq lub technicznie nie mozliwg do usuniecia domieszkg i takie
produkty spozywcze nie sg odnoszone do produktéw spozywczych zawierajgcych
GMO.



10. Produkcja (przygotowanie) produktow spozywczych dla zywienia dzieci w pierwszym
roku zycia prowadzona jest w specjalistycznych obiektach produkcyjnych lub w
specjalistycznych dziatach lub na specjalistycznych liniach technologicznych.

11. W sSwiezej i $wiezo zamrozonej zieleninie stotowej, warzywach, owocach i jagodach nie
dopuszcza sie obecnosci jaj robakdéw i cyst patogennych pierwotniakéw jelitowych.

12. Zawarto$¢ kazdej substancji spozywczej lub biologicznie aktywnej we wzbogaconych
produktach spozywczych, wykorzystanych do wzbogacenia, powinna by¢ doprowadzona
do poziomu zastosowania w 100 ml lub 100 g, lub jednorazowej porcji takiego produktu
nie mniej niz 5 procent dobowego zapotrzebowania.

Zawarto$¢ mikroorganizméw probiotycznych we wzbogaconych produktach spozywczych
powinna stanowi¢ nie mniej niz 10° jednostek tworzacych kolonie (komodrek
mikroorganizméw) w 1 g lub 1 ml takich produktéw.

Artykut 8. Wymogi bezpieczenstwa wobec specjalistycznych produktéw spozywczych
1. Przy produkgcji (przygotowaniu) produktow spozywczych dla zywienia dzieci,

produktéw spozywczych dla kobiet w cigzy i karmigcych nie dopuszcza sie wykorzystania surowcow
produkcyjnych (spozywczych), zawierajgcych GMO.

Przy produkcji produktow spozywczych dla zywienia dzieci nie dopuszcza sie wykorzystania
surowcow produkcyjnych (spozywczych), uzyskanych za zastosowaniem pestycydéw zgodnie z
Zatacznikiem 10.

2. Produkty spozywcze dla kobiet w cigzy i karmigcych powinny odpowiadac

wymogom, ustalonym w Zatgcznikach 1, 2, 3 do niniejszego regulaminu technicznego i (lub)
regulamindéw technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow produktdw spozywczych.

3. Produkty spozywcze dla dzieci w pierwszym roku zycia pod wzgledem

konsystencji powinny odpowiada¢ wiekowym osobliwosciom fizjologicznym systemu trawienia
dziecka w danym wieku.

4. Produkty spozywcze dla zywienia dzieci powinny odpowiada¢ nastepujacym
wymogom:
ciastka dla zywienia dzieci nie powinny zawiera¢ dodanego cukru ponad 25
procent;
produkty piekarnicze dla zywienia dzieci powinny zawiera¢ nie wiecej niz 0,5
procent soli.

5. Produkty spozywcze dla zywienia dzieci nie powinny zawierac:
spirytusu etylowego ponad 0,2 procent;
kawy naturalnej;
jader pestek moreli;
octu;



stodzikow, za wyjatkiem specjalistycznych produktow spozywczych dla leczenia

dietetycznego i dietetycznego leczenia profilaktycznego.

Produkty spozywcze dla zywienia dzieci we wczesnym wieku nie powinny

zawierac¢ transizomeréw kwasdéw ttuszczowych w zamiennikach mleka matki

ponad 4 procent ogdlnej zawartosci kwasow ttuszczowych.

Przy produkcji (przygotowaniu) produktéw spozywczych dla zywienia dzieci

zabrania sie wykorzystania kwasu benzoesowego, sorbonowego i ich soli.

Przy produkcji (przygotowaniu) produktéw spozywczych dla zywienia dzieci we

wczesnym wieku nie dopuszcza sie wykorzystania nastepujacych rodzajéw

surowcow produkceyjnych (spozywczych);

1) twarogu o kwasowosci ponad 150 stroni Ternera;

2) maki sojowej (oprécz izolatu i koncentratu biatka sojowego);

3) zbéz i produktéw ich przetwdrstwa, zarazonych szkodnikami i
zanieczyszczonych postronnymi domieszkami i szkodnikami;

4) produktéw uboju zwierzat i ptactwa produkcyjnego, poddanych powtérnemu
zamrozeniu;

5) surowcow z ryb i nierybnych obiektéw rybotéwstwa, poddanych
powtdrnemu zamrazaniu;

6) miesa zwierzat produkcyjnych mechanicznego oddzielania i miesa ptactwa
mechanicznego oddzielania;

7) surowcow z miesa ptactwa zawierajgcych kolagen;

8) podrobdéw zwierzat produkcyjnych i drobiu, za wyjatkiem watroby, jezyka,
serca i krwi;

9) wotowiny zytowanej z udziatem wagowym tkanki tagcznej i ttuszczowej ponad
12 procent;

10) wieprzowiny zytowanej z udziatem wagowym tkanki ttuszczowej ponad 32
procent;

11) baraniny zytowanej z udziatem wagowym tkanki ttuszczowej ponad 9
procent;

12) tuszek kurczat i kurczat-brojlerow 2 kategorii;

13) blokéw zamrozonych z réznych rodzajow zytowanego miesa zwierzat, a takze
podrobow (watroby, jezyka, serca) z terminami przydatnosci ponad 6
miesiecy;

14) miesa buhajéw, knuréw i wattych zwierzat;

15) surowcéw rybnych, uzyskanych z ryb hodowanych w klatkach i ryb gatunkéw
przydennych;

16) jaj i miesa ptactwa wodnego;

17) miksu maslanego;

18) masta Smietankowego solonego;

19) olejow roslinnych: bawetnianego, sezamowego;

20) oleju roslinnego z liczbg nadtlenkowg ponad 2 mmol aktywnego tlenu/kg
ttuszczu (za wyjatkiem oleju z oliwek); oleju z oliwek z liczbg nadtlenkowa
ponad 2 mmol aktywnego tlenu/kg ttuszczu;

21) sokéw skoncentrowanych dyfuzyjnych;



22) przypraw (za wyjatkiem kopru, pietruszki, selera, tymianku, bazylii, papryki
stodkiej, pieprzu biatego i ziotowego, oregano, cynamonu, wanilii, kolendry,
gozdzikéw, lisci laurowych, a takze cebuli, czosnku, ktérych zawartosc¢
okreslana jest przez producenta);

23) proszku jajecznego (dla szybko psujacych sie produktédw spozywczych);

24) olejéw hydrogenizowanych i ttuszczow, ttuszczow z wysokg zawartosciag
nasyconych kwasow ttuszczowych;

25) piekacych przypraw (pieprz, chrzan, gorczyca);

26) majonezu, sos6w majonezowych, soséw na bazie olejéw roslinnych, kremow
na bazie olejow roslinnych, ttuszczéw specjalnego przeznaczenia, frytury.

9. Przy produkcji (przygotowaniu) produktéw spozywczych dla zywienia dzieci w
wieku przedszkolnym i szkolnym nie dopuszcza sie wykorzystania nastepujgcych
rodzajow surowcow produkcyjnych (spozywczych):

1) produktéw uboju zwierzat i ptactwa produkcyjnego, poddanych powtdérnemu
zamrozeniu;

2) surowcéw z ryb i nierybnych obiektéw rybotéwstwa, poddanych powtdrnemu
zamrazaniu;

3) miesa zwierzat produkcyjnych mechanicznego oddzielania i miesa ptactwa
mechanicznego oddzielania;

4) surowcéw z miesa ptactwa zawierajgcych kolagen;

5) blokéw zamrozonych z réinych rodzajow zytlowanego miesa zwierzat, a takze
podrobdw (watroby, jezyka, serca) z terminami przydatnosci ponad 6 miesiecy;

6) wotowiny zytowanej z udziatem wagowym tkanki tgcznej i ttuszczowej ponad 20
procent;

7) wieprzowiny Zzytowanej z udziatem wagowym tkanki ttuszczowej ponad 70
procent;

8) baraniny zytowanej z udziatem wagowym tkanki ttuszczowej ponad 9 procent;

9) miesa buhajéw, knuréw i wattych zwierzat;

10) podrobdéw zwierzat produkcyjnych i ptactwa, za wyjatkiem watroby, jezyka, serca
i krwi;

11) jaj i miesa ptactwa wodnego;

12) sokéw koncentrowanych dyfuzyjnych;

13) oleju roslinnego z liczbg nadtlenkowg ponad 2 mmol aktywnego tlenu/kg ttuszczu
(za wyjatkiem oleju z oliwek); oleju z oliwek z liczbg nadtlenkowa ponad 2 mmol
aktywnego tlenu/kg ttuszczu;

14) olejéw roslinnych: bawetniany;

15) olejéw hydrogenizowanych i ttuszczéw,

16) piekacych przypraw (pieprz, chrzan, gorczyca);

10. przy produkcji (przygotowaniu) biologicznie aktywnych domieszek do pozywienia
dla dzieci od 3 do 14 lat i dzieciecych napojéw ziotowych (herbatek ziotowych) dla
dzieci we wczesnym wieku szkolnym dopuszcza sie wykorzystanie tylko
surowcow roslinnych, wskazanych w Zatgczniku 8 do niniejszego regulaminu
technicznego.



11. Przy produkcji (przygotowaniu) produktdw spozywczych dla zywienia dzieci we
wczesnym wieku dopuszcza sie wykorzystanie witamin i soli mineralnych,
ustalonych w Zatgczniku 9 do niniejszego regulaminu technicznego.

12. Przy produkcji (przygotowaniu) produktéw spozywczych dla zywienia dzieci
wszystkich grup wiekowych w celu nadania specyficznego aromatu i smaku
dopuszcza sie wykorzystywanie tylko naturalnych spozywczych substancji
aromatyzujacych (substancji smakowo-aromatyczne) i dla dzieci w wieku ponad 4
miesigce - rdwniez wanilie.

13. Do wykorzystania przy produkcji (przygotowaniu) biologicznie aktywnych
dodatkéw do pozywienia (suplementéw) (BAD) nie dopuszcza sie roslin i
produktéw ich  przetwdrstwa, obiektéw pochodzenia  zwierzecego,
mikroorganizmow, grzybow i substancji biologicznie aktywnych, stanowigcych
zagrozenie dla zycia i zdrowia cztowieka i ustalonych w Zataczniku 7 do
niniejszego regulaminu technicznego.

14. Biologicznie aktywne dodatki (suplementy) do pozywienia (BAD) powinny
odpowiada¢ wymogom higienicznym bezpieczedstwa produktéw spozywczych,
ustalonych w Zataczniku 1, 2, 3 do niniejszego regulaminu technicznego.
Zawarto$¢ w dawce dobowej biologicznie aktywnych dodatkdw (suplementéow)
(BAD) biologicznie aktywnych substancji, uzyskanych z rodlin i (lub) ich
ekstraktéow, powinna znajdowac sie w granicach 10 do 50 procent wielkosci
jednorazowej dawki terapeutycznej tych substancji w charakterze srodkow
leczniczych.

Artykut 9. Wymogi bezpieczenstwa wobec napojow tonizujgcych

Napoje tonizujagce (w tym energetyczne) produkowane sg (przygotowywane) w
postaci napojow bezalkoholowych i stabo alkoholowych.

W charakterze Zrédet substancji tonizujacych (komponentéw) dopuszcza sie
uzywanie kofeiny i roslin zawierajacych jg (ekstrakty roslinne), herbate, kawe, guarane, mate,
a takze rosliny lecznicze(ziota) i ich ekstrakty, majace dziatanie tonizujace (zenszen, leuzea,
rézeniec gorski, schizandra, eleuterokok). W sktad bezalkoholowych napojéw tonizujgcych
dopuszcza sie wprowadzanie dwdch substancji tonizujgcych (komponentdw), tonizujacych
napojow stabo alkoholowych - nie wiecej niz jednego.

Przy produkcji (przygotowaniu) napojow tonizujacych dopuszcza sie wykorzystanie
substancji mineralnych, lekko przyswajalnych weglowodoréw, witamin i substancji witamino-
podobnych, substratéw i stymulatoréw wymiany energetycznej.

Zawartos¢ kofeiny w napojach tonizujacych nie powinna przekracza¢ 400 mg/dm*

ROZDZIAt 3 WYMOGI ODNOSNIE PROCESOW PRODUKCJI (PRZYGOTOWANIA),
PRZECHOWYWANIA, PRZEWOZU (TRANSPORTU), SPRZEDAZY | UTYLIZACI
PRODUKTOW SPOZYWCZYCH



Artykut 10. Zapewnienie bezpieczenistwa produktow spozywczych w procesie ich

produkcji (przygotowania), przechowywania, przewozu (transportu), sprzedazy

1.

Producenci, sprzedawcy i osoby petnigce funkcje producentéw zagranicznych
produktéw spozywczych zobowigzane sg wykonywacé procesy ich produkgcji
(przygotowania), przechowywania, przewozu (transportu) i sprzedazy w taki
sposéb, aby takie produkty odpowiadaty wymogom, okreslonym dla nich w
niniejszym regulaminie technicznym i (lub) regulaminach technicznych Unii Celnej
dla poszczegdlnych rodzajéw produktéw spozywczych.

Przy prowadzeniu proceséow produkcji (przygotowania) produktéw spozywczych,

zwigzanych z wymogami bezpieczenstwa takich produktéw. Producent powinien

opracowad, wdrozy¢ i przestrzega¢ procedur, opartych na HACCP (ang.: Hazard

Analysis and Critical Control Points), przedstawionych w czesci 3 niniejszego

artykutu.

W celu zapewnienia bezpieczenrstwa produktdw spozywczych w procesie ich

produkcji  (przygotowania) powinny by¢ opracowywane, wdrazane i

przestrzegane nastepujgce procedury:

1) wybér niezbednych dla zapewniania bezpieczenstwa produkcji produktéw
spozywczych procesdw technologicznych  produkcji  (przygotowania)
produktéw spozywczych;

2) wybdr kolejnosci i ptynnosci operacji technologicznych  produkcji
(przygotowania)  produktow  spozywczych ~w  celu  wykluczenia
zanieczyszczenia surowcéw produkcyjnych (spozywczych) i produktéw
spozywczych;

3) okreslenie kontrolowanych etapéw operacji technologicznych i produktow
spozywczych na etapach ich produkcji (przygotowania) w programach
kontroli produkcyjnej;

4) przeprowadzenie kontroli surowcow produkcyjnych, Srodkow
technologicznych, materiatow opakowaniowych, towarow,
wykorzystywanych przy produkcji (przygotowaniu) produktéw spozywczych,
a takze produktdw spozywczych, s$rodkéw zapewniajgcych niezbedng
wiarygodnosc i petnie kontroli;

5) prowadzenie kontroli  funkcjonowania urzadzen  technologicznych,
zapewniajgcych produkcje (przygotowanie) produktéw spozywczych,
odpowiadajgcych wymogom niniejszego regulaminu technicznego i (lub)
regulamindw technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow
produktéw spozywczych;

6) zapewnienie dokumentowania informacji o kontrolowanych etapach operacji
technologicznych i rezultatow kontroli produktéw spozywczych;

7) przestrzeganie warunkdw przechowywania i przewozu (transportu)
produktéw spozywczych;

8) utrzymanie pomieszczen  produkcyjnych, urzadzen i inwentarza
technologicznego, wykorzystywanych w procesie produkcji (przygotowania)



produktéw spozywczych, w stanie, wykluczajgcym zanieczyszczenie
produktédw spozywczych;

9) wybdr sposobdw i zapewnienie przestrzegania przez robotnikdw przepisow
higieny osobistej w celu zapewnienia bezpieczenstwa produktow
spozywczych;

10) wybdr sposobdw, zapewniajgcych bezpieczenstwo produktéw spozywczych,
ustalenie okresowosci i prowadzenie sprzatania, mycia, dezynfekcji i
deratyzacji pomieszczen  produkcyjnych, urzadzen i inwentarza
technologicznego, wykorzystywanych w procesie produkcji (przygotowania)
produktédw spozywczych;

11) prowadzenie i przechowywanie dokumentacji na nosnikach papierowych i
(lub)  elektronicznych, potwierdzajgcej zgodnos$¢ wyprodukowanych
produktéw z wymogami, ustalonymi niniejszym regulaminem technicznym i
(lub) regulaminami technicznymi Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow
produktéw spozywczych;

12) mozliwos¢ Sledzenia produktow spozywczych.

Artykut 11. Wymogi odno$nie zapewnienia bezpieczenstwa produktéw spozywczych w procesie ich
produkcji (przygotowania)

1.

Dla celéw zapewnienia zgodnosci dopuszczanych do obrotu produktéw spozywczych z
wymogami niniejszego regulaminu technicznego i (lub) regulaminéw technicznych Unii
Celnej dla poszczegélnych rodzajéw produktéow spozywczych producent produktow
spozywczych zobowigzany jest wdrozy¢ procedury zapewniania bezpieczenstwa w
procesie produkcji (przygotowania) takich produktow.

Organizacja zapewniania bezpieczenstwa w procesie produkcji (przygotowania)

produktdw spozywczych i przeprowadzenia kontroli dokonywane s3 przez producenta

samodzielnie i (lub) przy udziale trzeciej strony.

W celu zapewnienia bezpieczeristwa w procesie produkcji (przygotowania) produktéw

spozywczych producent powinien okresli¢:

1) wykaz niebezpiecznych czynnikéw, ktére mogg doprowadzi¢ w procesie produkcji
(przygotowania) do dopuszczenia do obrotu produktéw spozywczych nie zgodnych z
wymogami niniejszego regulaminu technicznego i (lub) regulamindw technicznych
Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow produktéw spozywczych;

2) wykaz krytycznych punktéw kontrolnych procesu produkcji (przygotowania) -
parametréw operacji technologicznych procesu produkcji (przygotowania)
produktéw spozywczych (ich czesci); parametrow (wskaznikow) bezpieczenstwa
surowcow produkeyjnych (spozywczych) i materiatéw opakowaniowych, dla ktérych
niezbedna jest kontrola, aby zapobiec lub usungé wskazane w punkcie 1 niniejszego
artykutu niebezpieczne czynniki;

3) graniczne wartosci parametréw, kontrolowanych w krytycznych punktach kontroli;

4) tryb monitoringu krytycznych punktéw kontroli procesu produkcji (przygotowania);

5) ustalenie trybu dziatan w przypadku odchylenia wartosci wskaznikow, wskazanych w
punkcie 3 niniejszego artykutu, od ustalonych wartosci granicznych;

6) okresowo$¢ prowadzenia kontroli zgodnosci produkowanych i dopuszczanych do
obrotu produktéw spozywczych z wymogami niniejszego regulaminu technicznego i



(lub) regulaminow technicznych Unii Celnej dla okreslonych rodzajéw produktow

spozywczych;

7) okresowo$¢ prowadzenia sprzatania, mycia, dezynfekcji, deratyzacji i dezynsekcji
pomieszczenn  produkcyjnych, czyszczenia, mycia i dezynfekcji urzadzen
technologicznych i inwentarza, wykorzystywanych w procesie produkcji

(przygotowania) produktéw spozywczych;
8) srodki zapobiegajace przedostaniu sie do pomieszczen produkcyjnych gryzoni,
owadow, ptactwa i zwierzagt synantropow.

4. Producent zobowigzany jest prowadzi¢ i przechowywaé dokumentacje o wykonaniu
przedsiewzie¢ odnosnie zapewniania bezpieczenstwa w  procesie  produkcji
(przygotowania) produktéw spozywczych, wigcznie z dokumentami, potwierdzajgcymi
bezpieczenstwo  nieprzetworzonych  surowcéw  produkcyjnych  (spozywczych)
pochodzenia zwierzecego, na no$nikach informacji papierowych i (lub) elektronicznych.

Dokumenty, potwierdzajgce bezpieczenstwo nieprzetworzonych surowcéw

produkcyjnych (spozywczych) pochodzenia zwierzecego podlegajg przechowywaniu w ciggu trzech
lat od dnia ich wydania.

5. Zabrania sie spozywac pozywienia bezposrednio w pomieszczeniach produkcyjnych.

6. Pracownicy, ktérych zatrudnienie zwigzane jest z produkcjg (przygotowaniem)
produktéw spozywczych i przy wykonaniu ktérych istnieje bezposredni kontakt
pracownikédw z surowcami produkcyjnymi (spozywczymi) i (lub) produktami
spozywczymi, przechodzg obowigzkowe wstepne przy przyjeciu do pracy i okresowe
badania lekarskie zgodnie z ustawodawstwem panstwa-cztonka Unii Celnej.

7. Chorzy na choroby zakaZne, osoby podejrzane o takie choroby, osoby, kontaktujgce sie z
chorymi na choroby infekcyjne, osoby, bedace nosicielami czynnikéw wywotujgcych
choroby infekcyjne nie sg dopuszczani do prac, zwigzanych z produkcjg (przygotowaniem)
produktéw spozywczych.

Artykut 12. Wymogi odnosnie zapewnienia wody dla proceséw produkcji (przygotowania)
produktéw spozywczych

1. llos¢ zimnej i goracej wody, pary, lodu powinna by¢ wystarczajgca dla
zapewnienia produkcji (przygotowania) bezpiecznych produktéw spozywczych.

2. Woda w rdznych stanach agregacyjnych, wykorzystywana w procesie produkcji
(przygotowania) produktéw spozywczych, powinna odpowiadaé¢ nastepujacym
wymogom:

1) woda, wykorzystywana w procesie produkcji (przygotowania) produktéw
spozywczych i bezposrednio kontaktujgca sie z surowcami produkcyjnymi
(spozywczymi) i materiatami opakowania, powinna odpowiada¢ wymogom
wobec wody pitnej, ustalonym przez ustawodawstwo panstwa-cztonka Unii
Celnej.

2) para, wykorzystywana w procesie produkcji (przygotowania) produktéw
spozywczych i bezposrednio kontaktujgca sie z surowcami produkcyjnymi
(spozywczymi) i materiatami opakowania, nie powinna by¢ Zrédtem
zanieczyszczenia produktow spozywczych.



3) lod, wykorzystywany przy produkcji (przygotowaniu) produktéw spozywczych
powinien by¢ przygotowany z wody pitnej, odpowiadajgcej wymogom
ustalonym przez ustawodawstwo panstwa-cztonka Unii Celnej wobec wody
pitnej.

3. Wymogi odnosnie dostarczania wody:

1) w procesach produkcyjnych, niezwigzanych bezposrednio z produkcjg
(przygotowaniem) produktéw spozywczych (system przeciwpozarowy,
chtodzenie urzadzen chtodniczych, produkcja pary i inne), a takie przy
przerébce (obrdébce) surowcéw produkecyjnych (spozywczych) pochodzenia
roslinnego dla potrzeb technicznych (dostarczanie wody hydroforowej,
mycie) dopuszcza sie wykorzystanie wody, nie odpowiadajgcej wymogom
wobec wody pitnej. Rurociggi przeznaczone dla takich proceséw nie powinny
by¢ wykorzystane w celach dostarczania wody pitnej i powinny miec cechy,
pozwalajgce odrdznic je od rurociggdw dla wody pitnej;

2) przy obrébce termicznej surowcéw produkcyjnych (spozywczych) i
produktéw spozywczych w pojemnikach hermetycznych i (lub) z
wykorzystaniem odpowiednich urzadzen powinny by¢ zapewnione warunki
do zapobiegania zanieczyszczeniom produktéw spozywczych przez wode,
wykorzystywang do chtodzenia wymienionych pojemnikdéw i urzadzen.

Artykut 13. Wymogi bezpieczeristwa odnosnie surowcow produkcyjnych (spozywczych),

wykorzystywanych przy produkcji produktow spozywczych

1.

Surowce produkcyjne (spozywcze), wykorzystywane przy produkcji (przygotowaniu)
produktéw spozywczych, powinny odpowiada¢ wymogom, ustalonym przez niniejszy
regulamin techniczny i (lub) regulaminy techniczne Unii celnej dla poszczegélnych
rodzajow produktéw i powinna by¢ zapewniona mozliwosc ich sledzenia.

Surowce produkcyjne (spozywcze) pochodzenia roslinnego wykorzystywane sg do
produkcji (przygotowania) produktéw spozywczych przy istnieniu informacji o
zastosowaniu pestycydow przy uprawie odpowiednich roslin, fumigacji pomieszczen
produkcyjnych i tary do przechowywania tych surowcéw w celu ich ochrony przed
szkodnikami i chorobami roslin rolniczych.

Nieprzetworzone surowce produkcyjne (spozywcze) pochodzenia zwierzecego i powinny
by¢ uzyskane ze zwierzat produkcyjnych, ktdre nie byty poddawane oddziatywaniu
naturalnych i syntetycznych substancji estrogenowych, hormonalnych, preparatéw
tyreostatycznych (stymulatoréw wzrostu zwierzat), antybiotykow i innych lekarstw dla
zastosowania weterynaryjnego, wprowadzonych przed ubojem przed uptywem ich
wydalenia z organizmdw takich zwierzat.

Przechowywanie  surowcdw  produkcyjnych  (spozywczych) i  komponentdéw,
wykorzystywanych przy produkcji (przygotowaniu) produktdw spozywczych, powinno
odbywac sie w warunkach, zapewniajacych zapobieganie zepsuciu i ochrone tych
surowcow i tych komponentéw przed substancjami zanieczyszczajgcymi.

Artykut 14. Wymogi odnosnie urzadzenia pomieszczen produkcyjnych, w ktérych dokonywany jest

proces produkcji (przygotowania) produktow spozywczych



1.

Planowanie pomieszczen produkcyjnych, ich konstrukcja, rozmieszczenie i wymiary

powinny zapewniac:

1) mozliwo$¢ dokonywania systematycznego przebiegu operacji technicznych,
wykluczajagce przeciwne i krzyzujgce sie drogi surowcow produkcyjnych
(spozywczych) i produktéw spozywczych, zanieczyszczonego i czystego inwentarze;

2) zapobieganie lub minimalizacja zanieczyszczenia powietrza, wykorzystywanego w
procesie produkcji (przygotowania) produktéw spozywczych;

3) ochrone przed przedostawaniem sie do pomieszczen produkcyjnych zwierzat, w tym
gryzoni i owadow;

4) mozliwos¢ dokonywania koniecznej obstugi technicznej i biezgcego remontu
urzadzen technologicznych, sprzatania, mycia, dezynfekcji, dezynsekcji i deratyzacji
pomieszczen produkcyjnych;

5) niezbedng przestrzen do dokonywania operacji technologicznych;

6) ochrone przed nagromadzeniem brudu, zsypywaniem czasteczek do produkowanych
produktéw spozywczych, tworzeniem kondensatu, plesni na powierzchniach
pomieszczen produkcyjnych;

7) warunki do przechowywania surowcéw produkcyjnych (spozywczych), materiatow
opakowania i produktéw spozywczych.

Pomieszczenia produkcyjne, w ktdrych dokonywana jest produkcja (przygotowanie)

produktéw spozywczych, powinny by¢ wyposazone w:

1) Srodki wentylacji naturalnej i mechanicznej, ktorych ilos¢ i (lub) moc, konstrukcja i
wykonanie pozwolg unikngé¢ zanieczyszczenia produktéw spozywczych, a takze
zapewnig dostep do filtréw i innych czesci wskazanych systeméw, wymagajgcych
czyszczenia i wymiany;

2) naturalne Ilub sztuczne osSwietlenie, zgodne z wymogami, ustalonymi
ustawodawstwem panstwa-cztonka Unii Celnej;

3) toalety, ktérych drzwi nie powinny wychodzi¢ do pomieszczen produkcyjnych i
powinny by¢ wyposazone w wieszaki na odziez roboczg przed wejsciem do
przedsionka, wyposazonego w umywalki i urzadzenia do mycia rak;

4) umywalki do mycia rgk z doprowadzeniem cieptej i zimnej wody, ze Srodkami do
mycia rgk i urzgdzeniami do wycierania i (lub) suszenia rak.

W pomieszczeniach produkcyjnych nie dopuszcza sie przechowywania odziezy osobiste;j i

produkcyjnej (specjalnej) i obuwia personelu.

W pomieszczeniach produkcyjnych nie dopuszcza sie przechowywania jakichkolwiek

substancji i materiatdw, nie wykorzystywanych przy produkcji (przechowywaniu)

produktéw spozywczych, w tym Srodkow myjacych i dezynfekujgcych za wyjatkiem

Srodkéw myjacych i dezynfekujgcych, niezbednych do zapewnienia biezgcego mycia i

dezynfekcji pomieszczen i urzadzen produkcyjnych.

Czesci pomieszczern produkcyjnych, w ktorych dokonywana jest produkcja

(przygotowanie) produktdw spozywczych, powinny odpowiadaé¢ nastepujgcym

wymogom:



1) powierzchnie podtég powinny byé wykonane z nieprzemakalnych, nadajacych sie do
mycia i nietoksycznych materiatéw, powinny by¢ dostepne do przeprowadzenia
mycia i w razie koniecznosci dezynfekcji, a takze ich odpowiedniego drenazu;

2) powierzchnie Scian powinny byé wykonane z nieprzemakalnych, nadajgcych sie do
mycia i nietoksycznych materiatéw, ktére mozina poddawaé¢ myciu i w razie
koniecznosci dezynfekcji;

3) sufity lub przy barku sufitdbw wewnetrzne powierzchnie dachéw i konstrukcje,
znajdujace sie nad pomieszczeniami  produkcyjnymi, powinny zapewniac
zapobieganie gromadzeniu sie brudu, tworzenia sie plesni i obsypywania sie czesci
sufitdw lub takich powierzchni i konstrukcji i sprzyja¢c zmniejszeniu kondensacji
wilgoci;

4) otwierajace sie zewnetrzne okna (framugi) powinny by¢é wyposazone w tatwo
zdejmowalne do czyszczenia ochronne siatki przeciw owadom;

5) drzwi pomieszczern produkcyjnych powinny by¢ gtadkie, wykonane z materiatéw
nieabsorbujgcych;

Otwieranie drzwi powinno odbywa¢ sie na zewnatrz z pomieszczen produkcyjnych, jesli

wymogi przeciwpozarowe nie przewidujg inaczej.

Urzadzenia kanalizacyjne w  pomieszczeniach  produkcyjnych  powinny  by¢

zaprojektowane i wykonane tak, aby wykluczyé ryzyko zanieczyszczenia produktéw

spozywczych.

Zabrania sie remontu pomieszczen produkcyjnych réwnoczesnie z produkcjg

(przygotowaniem) produktow spozywczych w takich pomieszczeniach produkcyjnych.

Artykut 15. Wymogi odnosnie wykorzystania urzadzen technologicznych i inwentarza w procesie
produkcji (przygotowania) produktéw spozywczych

1. W procesie produkcji (przygotowania) produktow spozywczych powinny by¢ wykorzystywane

urzadzenia i inwentarz technologiczny, ktéry ma kontakt z produktami spozywczymi, ktory:

1)

2)
3)

posiadajg charakterystyki konstrukcyjne i eksploatacyjne zapewniajace produkcje
(przygotowanie) produktéw spozywczych, odpowiadajgcych niniejszemu regulaminowi
technicznemu i (lub) regulaminom technicznym Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw
produktédw spozywczych;

dajg mozliwo$¢ wykonywania mycia i (lub) czyszczenia i dezynfekcji;

wykonane sg z materiatdw odpowiadajgcych wymogom, stawianym wobec materiatow,
majacych kontakt z produktami spozywczymi.

2. Urzadzenia technologiczne, jesli jest to konieczne do osiggniecia celdw niniejszego

regulaminu technicznego i (lub) regulaminéw technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych

rodzajow produktéw spozywczych, powinny by¢é wyposazone w odpowiednie przyrzady

kontrolne.

3. Powierzchnie robocze urzadzen technologicznych i inwentarza, majgce kontakt z produktami

spozywczymi, powinny by¢ wykonane z materiatéw nieabsorbujgcych.

Artykut 16. Wymogi odnosnie warunkéw przechowywania i usuwania odpadow produkcji

(przygotowania) produktéow spozywczych



Odpady, powstajgce w procesie produkcji (przygotowania) produktéw spozywczych, powinny
by¢ regularnie usuwane z pomieszczen produkcyjnych.

Odpady, powstajgce w procesie produkcji (przygotowania) produktéw spozywczych, dzieli sie
na kategorie:

a) odpady, sktadajace sie z tkanek zwierzat;

b) odpady czynnosci fizjologicznych zwierzat produkcyjnych;

c) inne odpady (odpady state, Smieci).

Odpady zgodnie z kategorig powinny by¢ umieszczone oddzielnie i oznakowane, w
znajdujacych sie w sprawnym stanie i wykorzystywanych wytgcznie dla zbierania i
przechowywania takich odpaddw i Smieci, zamykanych pojemnikach.

Charakterystyki konstrukcyjne wymienionych w czesci 3 niniejszego artykutu pojemnikéw
powinny zapewnia¢ mozliwos¢ ich czyszczenia i (lub) mycia i ich ochrone przed
przedostawaniem sie do nich zwierzat.

Usuwanie i niszczenie odpadéw z pomieszczen produkcyjnych, z terytorium obiektu
produkcyjnego, w ktérym produkowane sg (przygotowywane) produkty spozywcze nie
powinny prowadzi¢ do zanieczyszczania produktdw spozywczych, srodowiska naturalnego,
powstawania zagrozenia dla zycia i zdrowia cztowieka.

Artykut 17. Wymogi odnosnie proceséw przechowywania, przewozu (transportu) i sprzedazy

produktéw spozywczych

1.

Przewdz (transport) produktdow spozywczych dokonywany jest sSrodkami transportu zgodnie z
warunkami przewozu (transportu), ustalonymi przez producentédw takich produktéw, a w
przypadku ich braku - zgodnie z warunkami przechowywania produktéw spozywczych,
ustalonymi przez producenta takich produktow.

Przy wykorzystaniu srodkéw transportu i (lub) konteneréw do przewozu (transportu)
rownoczesnie roéznych produktdw spozywczych, lub produktéw spozywczych i innych
tadunkdow, nalezy zapewni¢ warunki, wykluczajgce ich dotykanie sie, zanieczyszczenie i
zmiane wtasciwosci organoleptycznych produktéw spozywczych.

Konstrukcja przedziatéw tadunkowych srodkdéw transportu i konteneréw powinna zapewniac
ochrone produktow spozywczych przed zanieczyszczeniem, przedostawaniem sie zwierzat, w
tym gryzoni i owaddw, przeprowadzenie oczyszczania, mycia, dezynfekc;ji.

Przedziaty tadunkowe s$rodkow transportu, kontenery, pojemniki, wykorzystywane do
przewozu (transportu) produktow spozywczych, powinny zapewnia¢ mozliwosc
utrzymywania warunkéw przewozu (transportu) i (lub) przechowywania produktow
spozywczych.

Powierzchnia wewnetrzna odcinkéw tadunkowych $rodkéw transportu i kontenerdw
powinna by¢ wykonana z materiatdw mozliwych do mycia i nietoksycznych.

Odcinki tadunkowe Srodkéw transportu i kontenery powinny by¢é poddawane regularnemu
czyszczeniu, myciu, dezynfekcji z czestotliwoscig niezbedng do tego, aby odcinki fadunkowe
srodkow transportu i kontenery nie mogty by¢ Zzrédtami zanieczyszczenia produktow. Woda,
wykorzystywana do mycia wewnetrznych powierzchni odcinkdw tadunkowych s$rodkéw
transportu i konteneréw, powinna odpowiada¢ wymogom stawianym wobec wody pitnej,
ustalonym przez ustawodawstwo panstwa-cztonka Unii Celnej.

Przy przechowywaniu produktéw spozywczych powinny by¢ przestrzegane warunki
przechowywania i okres przydatnosci, ustalone przez producenta. Ustalone przez producenta



warunki przechowywania powinny zapewnia¢ zgodno$¢ produktéw spozywczych z
wymogami niniejszego regulaminu technicznego i regulamindw technicznych Unii Celnej dla
poszczegdlnych rodzajow produktéw.

8. Nie dopuszcza sie przechowywania produktéw spozywczych wspdlnie z produktami
spozywczymi innego rodzaju i produktami niespozywczymi w przypadku, jesli moze to
doprowadzi¢ do zanieczyszczenia produktdw spozywczych.

9. Przechowywanym produktom spozywczym powinna towarzyszy¢ informacja o warunkach
przechowywania, terminie przydatnosci danych produktow.

10. Pracownicy, zatrudnieni przy pracy, zwigzanej z przechowywaniem, przewozem
(transportem) i sprzedazg produktéw spozywczych i pracy przy wykonywaniu ktoérej istnieje
bezposredni kontakt pracownikéw z surowcami produkcyjnymi (spozywczymi), przechodza
obowigzkowe badania lekarskie przed przyjeciem do pracy i okresowe zgodnie z
ustawodawstwem panstwa-cztonka Unii Celnej.

11. Osoby chore na choroby zakazne, lub osoby podejrzane o takie choroby, osoby, ktére miaty
kontakt z chorymi na choroby zakaZzne, osoby bedgce nosicielami czynnikdw wywotujgcych
choroby zakazne nie sg dopuszczane do prac, zwigzanych z przechowywaniem, przewozem
(transportem) i sprzedazg produktéw spozywczych.

12. Przy sprzedazy produktow spozywczych powinny by¢ przestrzegane warunki przechowywania
i termin przydatnosci takich produktéw, ustalone przez jej producentow.

13. W przypadku, jesli dokonywana jest sprzedaz produktéw spozywczych, niezapakowanych w
opakowanie konsumenckie lub cze$¢ informacji, o ktérych umieszczana jest na kartkach-
wktadkach, zatgczanych do opakowania, sprzedajgcy zobowigzany jest poinformowaé o
takich produktach konsumenta.

Artykut 18. Wymogi odnosnie procesow utylizacji produktéw spozywczych

1. Utylizacji podlegajg produkty spozywcze, niezgodne z wymogami niniejszego regulaminu
technicznego i (lub) regulaminami technicznymi Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw
produktédw spozywczych.

2. Decyzja o mozliwosci wykorzystania produktéw spozywczych, niezgodnych z wymogami
niniejszego regulaminu technicznego Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw produktéw
spozywczych, jako karmy dla zwierzat podejmowana jest przez upowazniony organ
panstwowego nadzoru weterynaryjnego lub inne upowaznione osoby zgodnie z
ustawodawstwem panstwa-cztonka Unii celnej w dziedzinie weterynarii.

3. Produkty spozywcze wymienione w czesci 4 artykutu 5, przed przeprowadzeniem ich
utylizacji powinny by¢ przesytane do przechowywania, warunki dokonywania ktérego
wykluczajg mozliwos¢ niedozwolonego dostepu do niej i podlegajg ewidencji.

4. Przy utylizacji produktéw spozywczych, wymienionych w czesci 4 artykutu 5, na zalecenie
upowaznionego organu kontroli (nadzoru) panstwowe], witasciciel produktow spozywczych,
niezgodnych z wymogami niniejszego regulaminu technicznego i (lub) regulaminéw
technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw produktéow spozywczych, dokonuje
wyboru sposobdéw i warunkdéw ich utylizacji.

Doprowadzenie produktéw spozywczych, niezgodnych z wymogami niniejszego



regulaminu technicznego i (lub) regulaminéw technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw
produktéw spozywczych, do stanu, nieprzydatnego do jakiegokolwiek wykorzystania i zastosowania,
a takze wykluczajgcego niekorzystny ich wptyw na cztowieka, zwierzeta i srodowisko naturalne (dalej
- zniszczenie) dokonywane jest w dowolny mozliwy technicznie sposdb z zachowaniem
obowigzkowych wymogdéw ustawodawstwa panstwa-cztonka Unii Celnej w dziedzinie ochrony
Srodowiska naturalnego.

W przypadkach, kiedy zniszczeniu podlegajg nieprzydatne do wykorzystania zgodnie z

przeznaczeniem produkty spozywcze, stwarzajgce zagrozenie powstania i rozprzestrzenienia chordb
lub zatrucia ludzi i zwierzat, zanieczyszczenia srodowiska naturalnego, wtasciciel produktéw
spozywczych, niezgodnych z wymogami niniejszego regulaminu technicznego i (lub) regulaminéw
technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow produktéw spozywczych, pisemnie zawiadamia
upowazniony organ panstwowej kontroli (nadzoru) panstwa-cztonka Unii Celnej, ktory wnidst
zalecenie o utylizacji produktéw spozywczych, niezgodnych z wymogami niniejszego regulaminu
technicznego i (lub) regulamindw technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw produktéw
spozywczych, o wybranym miejscu, czasie, sposobach i warunkach utylizacji.

7. Zainfekowane produkty spozywcze, niebezpieczne dla ludzi i zwierzat, przez zniszczeniem lub w
procesie zniszczenia poddawane sg odkazaniu.

8. Przy utylizacji produktéw spozywczych, niezgodnych z wymogami niniejszego regulaminu
technicznego i (lub) regulamindw technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw produktéw
spozywczych, w tym produktédw spozywczych, termin przydatnosci ktérych uptynat, na zalecenie
upowaznionego organu kontroli panstwowej (nadzoru) panstwa-cztonka Unii Celnej, producent i (lub)
importer i (lub sprzedajacy zobowigzany jest przedstawié¢ takiemu organowi kontroli panstwowej
(nadzoru), ktéry wnidst zalecenie o ich utylizacji, dokument, potwierdzajgcy fakt utylizacji takich
produktéw spozywczych w trybie, ustalonym ustawodawstwem panstwa-cztonka Unii Celnej

Artykut 19. Wymogi odnosnie procesow otrzymywania nieprzetworzonych produktéw
spozywczych pochodzenia zwierzecego

1. Ubdj zwierzat produkcyjnych dokonywany jest w miejscach specjalnie wydzielonych do tego

celu.
W obiektach produkcyjnych, prowadzgcych ubdj, powinny by¢ przestrzegane wymogi
higieniczne i weterynaryjno-sanitarne odnosnie utrzymania i eksploatacji obiektow
produkcyjnych do produkcji (przygotowania) miesa i produktdw miesnych, skierowane na
zapewnienie produkcji bezpiecznych produktéw spozywczych i niespozywczych, a takze na
zapobieganie powstaniu niedopuszczalnego ryzyka.

2. Ubdj zwierzat produkcyjnych dokonywany jest sposobami, zapewniajgcymi humanitarne
postepowanie ze zwierzetami produkcyjnymi.

3. Do uboju dla wykorzystania w celach produkcyjnych dopuszczane sg zdrowe zwierzata
produkcyjne z gospodarstw i (lub) miejscowosci, bezpiecznych pod wzgledem
weterynaryjnym.

Nie dopuszcza sie wysytania do uboju do wykorzystania dla celéw spozywczych



zwierzat produkcyjnych, poddanych procedurom preparatami dla ochrony przed owadami i (lub)
wobec ktérych stosowane byty lekarstwa do zastosowania weterynaryjnego, przeznaczone dla
tuczenia, leczenia, profilaktyki chordb, przed uptywem okreséw oczekiwania ich wydalenia z
organizmu zwierzat produkcyjnych.

Przed ubojem do wykorzystania dla celéw spozywczych zwierzeta produkcyjne poddawane s3
przetrzymywaniu przedubojowemu.

Baza utrzymywania przedubojowego zwierzat produkcyjnych w trybie obowigzkowym
powinna zawiera¢ oddziat kwarantannowy, izolatke i ubojnie sanitarng. W przypadku braku ubojni
sanitarnej ubdj zwierzat produkcyjnych, kierowanych do uboju sanitarnego dopuszczalny jest w
specjalnie wydzielone dni lub w dziale pierwotnej przerdbki zwierzat produkcyjnych w koncu zmiany
przy usunieciu z dziatu wszystkich tusz i innych produktéw uboju zdrowych zwierzat produkcyjnych.

4. Bezposrednio przed ubojem zwierzeta produkcyjne podlegajg przedubojowemu badaniu
weterynaryjnemu.

5. Po uboju tusze zwierzat produkcyjnych i inne nieprzetworzone surowce spozywcze
(zywnosciowe) pochodzenia zwierzecego uzyskane z ich uboju, podlegajg poubojowemu
badaniu i ekspertyzie weterynaryjno-sanitarnej.

W nieprzetworzonych produktach spozywczych pochodzenia zwierzecego, uzyskanych z
uboju zwierzat produkcyjnych, nie powinny by¢ obecne zmiany, charakterystyczne dla
zakaznych chordb zwierzat.

6. Inne nieprzetworzone surowce spozywcze (zywnosciowe) pochodzenia zwierzecego,
przeznaczone do produkcji (przygotowania) produktéw spozywczych, za wyjgtkiem potowu
wodnych zasobdw biologicznych, powinny by¢ uzyskane ze zdrowych zwierzat produkcyjnych
z gospodarstw (obiektéw produkcyjnych) odpowiednich (korzystnych) pod wzgledem
epizootycznym.

7. Wodne zasoby biologiczne powinny pochodzi¢ z bezpiecznych rejonéw wydobycia (potowu).

8. Dodatkowe wymogi odnosnie proceséw otrzymywania nieprzetworzonych produktéw
spozywczych pochodzenia zwierzecego ustalane sg regulaminami technicznymi Unii Celnej
dla poszczegdlnych produktéw spozywczych, ustalajgcych wymogi wobec takich produktow
spozywczych i zwigzanych z nimi procesdw produkgcji, przechowywania, przewozu, sprzedazy
i utylizacji.

Artykut 20. Zapewnienie zgodnosci produktow spozywczych z wymogami bezpieczenstwa

1. Zgodnos¢ produktdw spozywczych z niniejszym regulaminem technicznym zapewniana
jest przez wykonanie jego wymogoéw bezpieczenstwa i wykonanie wymogow
bezpieczenstwa regulamindw technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow
produktéw spozywczych.

2. Metody badan (doswiadczen) i pomiarow produktéw spozywczych ustalane sg w Wykazie
Standarddw, zawierajagcym przepisy i metody badan (doswiadczen) i pomiaréw, w tym
przepisy pobierania prdbek, niezbedne dla zastosowania i wykonania wymogdéw
niniejszego regulaminu technicznego i dokonania oceny (potwierdzenia) zgodnosci
produktédw spozywczych.



ROZDZIAL 4. OCENA (POTWIERDZENIE) ZGODNOSCI

Artykut 21. Formy oceny (potwierdzenia) zgodnosci produktéw spozywczych i proceséw produkcji
(przygotowania), przechowywania, przewozu (transportu), sprzedazy i utylizacji

1. Ocena (potwierdzenie zgodnosci produktdow spozywczych, za wyjatkiem produktéw,
wskazanych w czesci 3 niniejszego artykutu z wymogami niniejszego regulaminu
technicznego i (lub) regulamindw technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw
produktédw spozywczych dokonywana jest w formie:

1) potwierdzenia (deklarowania) zgodnosci produktow spozywczych;
2) rejestracji paistwowej specjalistycznej produkcji spozywczej;

3) rejestracji panstwowej produktéw spozywczych nowego rodzaju;
4) ekspertyzy weterynaryjno-sanitarne;j.

2. Ocena (potwierdzenie) zgodnosci proceséw produkcji (przygotowania), przechowywania,
przewozu (transportu), sprzedazy i utylizacji produktéw spozywczych z wymogami
niniejszego regulaminu technicznego i (lub) regulaminéw technicznych Unii Celnej dla
poszczegdlnych rodzajow produktdw spozywczych dokonywana jest w formie nadzoru
(kontroli) panstwowego przestrzegania wymogow ustalonych przez niniejszy regulamin
techniczny i (lub) regulaminy techniczne Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow produktéw
spozywczych za wyjatkiem proceséw produkcji (przygotowania) produktéw spozywczych,
wskazanych w artykule 32. Ocena (potwierdzenie) zgodnosci takich proceséow produkcji
(przygotowania) dokonywana jest w formie rejestracji panstwowej obiektow produkcyjnych.

3. Ocena (potwierdzenie) zgodnosci produktéw spozywczych przygotowania nieprzemystowego
i produktédw spozywczych przedsiebiorstw zywienia (zywienia zbiorowego) przeznaczonych
do sprzedazy przy swiadczeniu ustug, a takze procesow sprzedazy wskazanych produktow
spozywczych dokonywana jest w postaci nadzoru (kontroli) panstwowego przy
przestrzeganiu wymogéw wobec produktédw spozywczych, ustalonych niniejszym
regulaminem technicznym i (lub) regulaminami technicznymi Unii Celnej dla poszczegdlnych
rodzajow produktéw spozywczych.

Artykut 22. Wnioskodawca przy ocenie (potwierdzeniu) zgodnosci produktéw spozywczych

1. Whnioskodawca przy ocenie (potwierdzeniu) zgodnosci produktéw spozywczych, za wyjgtkiem
kontroli (nadzoru) technicznej, moze by¢ zarejestrowana zgodnie z ustawodawstwem panstwa-
cztonka Unii Celnej na jej terytorium osoba prawna lub osoba fizyczna w charakterze
przedsiebiorcy indywidualnego, lub bedaca producentem lub sprzedajgcym, lub wykonujaca
funkcje producenta zagranicznego na podstawie umowy z nig w czesci zapewnienia zgodnosci
dostarczanych produktéw spozywczych z wymogami niniejszego regulaminu technicznego i
(lub) innych regulaminéw technicznych Unii Celnej, ktérych obowigzywanie dotyczy ich i w
czesci odpowiedzialnosci za ich niezgodnos¢ z wymogami takich regulaminéw technicznych.

2. Whnioskodawca zobowigzany jest zapewnia¢ zgodnos¢ produktéw spozywczych z wymogami,
ustalonymi niniejszym regulaminem technicznym i innymi regulaminami technicznymi Unii
Celnej, ktérych obowigzywanie ich dotyczy.



Artykut 23. Deklarowanie zgodnosci

1. Deklarowaniu zgodnosci podlegajg dopuszczane do obrotu na terytorium celnym Unii
Celnej produkty spozywcze, za wyjatkiem:

1) nieprzetworzonych produktow spozywczych pochodzenia zwierzecego;
2) specjalistycznych produktéw spozywczych;
3) octu.

2. Deklarowanie zgodnosci produktow spozywczych z wymogami niniejszego regulaminu
technicznego i (lub) regulamindw technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw
produktéw spozywczych dokonuje sie drogg przyjecia z wyboru wnioskodawcy deklaracji
zgodnosci na podstawie wtasnych dowodéw i (lub) dowoddéw, uzyskanych przy udziale
trzeciej strony.

3. Deklarowanie zgodnosci produktéw spozywczych dokonywane jest wedtug jednego ze
schematéw deklarowania, ustalonych niniejszym regulaminem technicznym, z wyboru
whnioskodawcy, jesli inaczej nie ustalono regulaminami technicznymi Unii Celnej dla
poszczegdlnych rodzajéw produktéw spozywczych.

4. Schematy deklarowania:

1) Schemat deklarowania1d
1.1) Schemat 1 d zawiera nastepujgce procedury:
- tworzenie i analize dokumentacji technicznej;
- prowadzenie kontroli produkcyjnej;
- prowadzenie badan préobek produktow;
- przyjecie i rejestracja deklaracji zgodnosci;
- naniesienie jednolitego znaku obrotu produkcji na rynku panistw-cztonkéw Unii
Celnej.

1.2.) Wnioskodawca podejmuje wszelkie niezbedne srodki, aby proces produkcji
(przygotowania) byt stabilny i zapewniat zgodnos$¢ produktéw spozywczych z wymogami
niniejszego regulaminu technicznego i (lub) regulaminéw technicznych Unii Celnej dla
poszczegblnych rodzajow produktow spozywczych, tworzy dokumentacje techniczng i
dokonuje jej analizy.

1.3.) Wnioskodawca zapewnia przeprowadzenie kontroli technicznej.

1.4) W celu kontroli zgodnosci produktéw spozywczych z wymogami niniejszego
regulaminu technicznego i (lub) regulamindéw technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych
rodzajow produktow spozywczych wnioskodawca prowadzi badania probek produktéw
spozywczych. Badania prébek produktow spozywczych prowadzone s3 z wyboru
whnioskodawcy w laboratorium badawczym lub akredytowanym laboratorium badawczym.

1.5) Whnioskodawca sporzadza deklaracje zgodnosci i rejestruje jg wetug zasady
zawiadomienia.

1.6) Whnioskodawca nanosi jednolity znak obrotu produktéw na rynku panstw-
cztonkéw Unii Celnej, jesli inaczej nie ustalono niniejszym regulaminem technicznym i (lub)
regulaminami technicznymi Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw produktéw
spozywczych.



2) Schemat deklarowania 2d

2.1) Schemat 2d zawiera nastepujace procedury:

- tworzenie i analiza dokumentacji technicznej;

- prowadzenie badan partii produktéw spozywczych;
- przyjecie i rejestracja deklaracji zgodnosci;

- naniesienie jednolitego znaku obrotu produktéw na rynku panstw-cztonkéw Unii
Celnej.

2.2) Wnioskodawca sporzadza dokumentacje techniczng i prowadzi jej analize.

2.3) Whnioskodawca prowadzi badania prébek produktéw spozywczych w celu
zapewnienia potwierdzenia zgtoszonej zgodnosci takich produktéw z wymogami niniejszego
regulaminu technicznego i (lub) regulamindéw technicznych Unii Celnej dla poszczegdinych
rodzajow produktédw spozywczych. Badania probek produktéw spozywczych (pojedynczego
wyrobu) dokonywane sg na wybdr wnioskodawcy w laboratorium badawczym lub
akredytowanym laboratorium badawczym.

2.4) Whnioskodawca sporzadza deklaracje zgodnosci i rejestruje wedtug zasady
zawiadomienia.

2.5) Whnioskodawca nanosi jednolity znak obrotu produktéw na rynku panstw-
cztonkéw Unii Celnej, jesli inaczej nie ustalono niniejszym regulaminem technicznym i (lub)
regulaminami technicznymi Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw produktéw
spozywczych.

3) Schemat deklarowania 3d

3.1) Schemat 3d zawiera nastepujgce procedury:

- sporzadzenie i analize dokumentacji technicznej;

- przeprowadzenie kontroli produkcyjnej;

- prowadzenie badan prébek produktéw spozywczych;
- przyjecie i rejestracje deklaracji zgodnosci;

- naniesienie jednolitego znaku obrotu produktéw na rynku panistw-cztonkéw Unii
Celnej.

3.2) Whnioskodawca podejmuje wszelkie niezbedne $rodki, aby proces produkcji
(przygotowania) byt stabilny i zapewniat zgodnos$¢ produktéw spozywczych z wymogami
niniejszego regulaminu technicznego i (lub) regulaminéw technicznych Unii Celnej dla
poszczegdlnych rodzajéow produktow spozywczych, sporzadza dokumentacje techniczng i
prowadzi jej analize.



3.3) Wnioskodawca zapewnia prowadzenie kontroli techniczne;.

3.4) W celu kontroli zgodnosci produktéow spozywczych z wymogami niniejszego
regulaminu technicznego i (lub) regulamindéw technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych
rodzajow produktow spozywczych wnioskodawca prowadzi badania prébek produktéw
spozywczych. Badania prébek produktéw spozywczych prowadzone sg w akredytowanym
laboratorium badawczym.

3.5) Whnioskodawca sporzadza deklaracje zgodnosci i rejestruje na zasadzie
zawiadomienia.

3.6) Whnioskodawca nanosi jednolity znak obrotu produktéw na rynku panstw-
cztonkéw Unii Celnej, jesli inaczej nie ustalono niniejszym regulaminem technicznym i (lub)
regulaminami technicznymi Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw produktéw
spozywczych.

5. Regulaminy techniczne Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéow produktow
spozywczych mogg ustala¢ inne schematy deklarowania zgodnosci.

6. Przy deklarowaniu zgodnosci na podstawie wtasnych dowodéw wnioskodawca
samodzielnie sporzadza materiaty dowodowe w celu potwierdzenia zgodnosci produktéw
spozywczych z wymogami niniejszego regulaminu technicznego i (lub) regulaminéw
technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow produktéw spozywczych.

7. Materiaty dowodowe powinny zawieraé rezultaty badan (doswiadczen),
potwierdzajgce spetnienie wymogdéw niniejszego regulaminu technicznego i (lub)
regulaminow technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw produktéw spozywczych.
Takie badania (doswiadczenia) mogg byé przeprowadzone we wiasnym laboratorium
badawczym wnioskodawcy lub w innym laboratorium badawczym na umowe z
whioskodawca.

8. Materiaty dowodowe, oprdocz dokumentéw, wskazanych w czesci 7 niniejszego
artykutu, mogg zawiera¢ inne dokumenty wedtug uznania wnioskodawcy, jesli inaczej nie
przewidziano regulaminami technicznymi Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw
produktow spozywczych, ktére postuzyty za podstawe dla potwierdzenia zgodnosci
deklarowanych produktéw spozywczych z wymogami niniejszego regulaminu technicznego i
(lub) regulaminéw technicznych Unii celnej dla poszczegdlnych rodzajow produktéw
spozywczych.

9. Deklaracja zgodnosci powinna zawiera¢ nastepujgce informacje:
- nazwe i siedzibe wnioskodawcy;
- nazwe i siedzibe producenta;

- informacje o obiekcie potwierdzenia zgodnosci, pozwalajgce identyfikowac ten
obiekt;



- nazwe niniejszego regulaminu technicznego lub regulaminu technicznego Unii
Celnej dla poszczegdélnych rodzajow produktéow spozywczych, na zgodnos$é z wymogami
ktorego potwierdzane sg produkty;

- wniosek wnioskodawcy o bezpieczenstwie produktéw spozywczych przy ich
wykorzystaniu zgodnie z przeznaczeniem i podjeciu przez wnioskodawce srodkéw odnosnie
zapewnienia zgodnosci produktéw spozywczych z wymogami niniejszego regulaminu
technicznego lub regulaminu technicznego Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow
produktow spozywczych;

- informacje o przeprowadzonych badaniach (doswiadczeniach) i pomiarach, a takze
dokumentach, ktére postuzyly za podstawe dla potwierdzenia zgodnosci produktéw
spozywczych z wymogami niniejszego regulaminu technicznego lub regulaminu technicznego
Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow produktow spozywczych;

- okres obowigzywania deklaracji zgodnosci;

- inne informacje, przewidziane odpowiednimi regulaminami technicznymi Unii
Celne;j.

10. Okres obowigzywania deklaracji zgodnosci ustalany jest przez wnioskodawce, jesli
inaczej nie przewidziano regulaminami technicznymi Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow
produktow spozywczych.

11. Przy zmianie obowigzkowych wymogdéw odnosnie produktéw spozywczych
materiaty dowodowe powinny zosta¢ zmienione w czesci, potwierdzajgcej zgodnos¢ z takimi
wymogami. Przy tym nie jest wymagane przyjecie nowej deklaracji zgodnosci.

12. Panstwa-cztonkowie Unii Celnej prowadzg ewidencje przyjetych deklaracji
zgodnosci.

Artykut 24. Rejestracja panstwowa specjalistycznych produktow spozywczych

1. Specjalistyczne produkty spozywcze podlegajg rejestracji pafistwowe;j.

Do specjalistycznych produktéw spozywczych naleza:

1) Produkty spozywcze dla zywienia dzieci, w tym woda pitna dla zywienia
dzieci;

2) Produkty spozywcze dla leczniczego zywienia dietetycznego i dietetycznego
zywienia profilaktycznego;

3) Woda mineralna naturalna, leczniczo-stotowa, lecznicza woda mineralna z
mineralizacjg ponad 1 mg/dm? lub przy mniejszej mineralizacji, zawierajaca
biologicznie aktywne substancje w ilosci nie mniej niz normy balneologiczne;

4) Produkty spozywcze dla zywienia sportowcdéw, kobiet w cigzy i matek
karmigcych;

5) Suplementy diety (BAD).



2. Produkty spozywcze, wymienione w czesci 1 niniejszego artykutu, dopuszczane sg
do produkcji (przygotowania), przechowywania, przewozu (transportu) i
sprzedazy po ich rejestracji panstwowej w trybie ustalonym niniejszym
regulaminem.

3. Rejestracja panstwowa specjalistycznych produktéw spozywczych dokonywana
jest na etapie ich przygotowania do produkcji (przygotowania) na terytorium
celnym Unii Celnej, a specjalistycznych produktéw spozywczych, wwozonych na
terytorium celne Unii Celnej - przed ich wwozem na terytorium celne Unii Celnej.

4. Rejestracje panstwowg specjalistycznych produktéw spozywczych prowadzi
organ, upowazniony przez panstwo-cztonka Unii Celnej (dalej zwany - organ
rejestracji specjalistycznych produktéw spozywczych).

5. Rejestracja panstwowa specjalistycznych produktéw spozywczych jest
bezterminowa.

6. Rejestracja panstwowa specjalistycznych produktéw spozywczych moze by¢
zakonczona lub wstrzymana przez organ rejestracji specjalistycznych produktow
spozywczych w przypadkach niezgodnosci z wymogami niniejszego regulaminu
technicznego, ustalonymi w rezultacie kontroli (nadzoru) panstwowej i (lub) na
decyzje organéw sgdowych panstwa-cztonka unii Celnej.

7. Whnioskodawca ma prawo zaskarzy¢ decyzje organu rejestracji specjalistycznych
produktéw spozywczych w trybie sgdowym.

Artykut 25. Tryb rejestracji panstwowej specjalistycznych produktow spozywczych

1. Rejestracja panstwowa specjalistycznych produktéw spozywczych zawiera:

1)

2)

rozpatrzenie dokumentéw, ktére zostaty ztozone przez wnioskodawce i potwierdzajgce
bezpieczenstwo takich produktéw i ich zgodnos¢ z wymogami niniejszego regulaminu
technicznego i innych regulamindw technicznych Unii Celnej, ktérych obowigzywanie
dotyczy ich;

whniesienie informacji o nazwie specjalistycznych produktéw spozywczych i ich
whioskodawcy do ogdlnego rejestru specjalistycznych produktéw spozywczych lub
przestanie wnioskodawcy decyzji o odmowie rejestracji panstwowe;j.

2. Dla rejestracji panstwowej specjalistycznych produktéw spozywczych wnioskodawca sktada

w organie rejestrujgcym specjalistyczne produkty spozywcze nastepujgce dokumenty:

1)

2)

3)

whniosek o przeprowadzeniu rejestracji panstwowej specjalistycznych produktéw
spozywczych ze wskazaniem ich nazwy, nazwy wnioskodawcy i adresu siedziby (dla
whioskodawcy - osoby prawnej), nazwiska, imienia, imienia ojca wnioskodawcy, adresu
jego siedziby, danych dokumentu, poswiadczajgcego tozsamos¢ (dla wnioskodawcy -
przedsiebiorcy indywidualnego);

wyniki badan (doswiadczen) prdbek specjalistycznych produktow spozywczych,
przeprowadzonych w akredytowanym laboratorium badawczym, a takie inne
dokumenty, potwierdzajace zgodnos¢ takich produktéw z wymogami, ustalonymi
niniejszym regulaminem technicznym i innymi regulaminami technicznymi Unii Celnej,
ktore je obowiazujg;

informacje o przeznaczeniu produktédw spozywczych;



Dokumenty ztozone w organie rejestracji specjalistycznych produktéw spozywczych,
przyjmowane sg wedtug opisu, ktérego kopia z notatkg o dacie ich przyjecia jest przesytana
(doreczana) do wnioskodawcy.

Whniosek o przeprowadzeniu rejestracji panstwowej specjalistycznych produktéw

spozywczych i zatgczane do niego dokumenty mogg by¢ przestane do organu rejestracji

specjalistycznych produktow spozywczych przesytkg pocztowg z opisem zawartosci i

potwierdzeniem odbioru lub w postaci dokumentu elektronicznego, uwierzytelnionego

podpisem elektronicznym zgodnie z ustawodawstwem parnstwa-cztonka Unii Celnej.

Rozpatrzenie przez organ rejestracji specjalistycznych produktéw spozywczych dokumentéw

ztozonych w celu rejestracji dokonywane jest w terminie nie dtuzszym niz 5 dni roboczych od

dnia otrzymania wniosku ze wszystkimi niezbednymi dokumentami.

Faktem rejestracji panstwowej specjalistycznych produktéw spozywczych jest wigczenie

informacji o takich produktach do ogdlnego rejestru specjalistycznych produktow

spozywczych w ciggu 3 dni po zakonczeniu rozpatrywania przez organ rejestracji
specjalistycznych produktéw spozywczych ztozonych dokumentéw.

Moze nastgpi¢c odmowa rejestracji specjalistycznych produktéw spozywczych w

nastepujacych przypadkach:

1) przedstawienia przez wnioskodawce niepetnych lub niewiarygodnych dokumentéw,
przewidzianych czescig 2 niniejszego artykutu;

2) niezgodnosci specjalistycznych produktéw spozywczych z wymogami niniejszego
regulaminu technicznego i innych regulaminéw technicznych Unii Celnej, ktore je
obowigzujg, w tym w czesci wprowadzenia w btad konsumenta.

Decyzja o odmowie w formie pisemnej lub w postaci dokumentu elektronicznego z
uzasadnieniem przyczyn odmowy w ciggu trzech dni roboczych przesytana jest
whnioskodawcy.

Whnioskodawca ma prawo zaskarzy¢ decyzje organu do spraw rejestracji specjalistycznych

produktéw spozywczych o odmowie rejestracji panstwowej specjalistycznych produktéow

spozywczych w trybie sgdowym.

Artykut 26. Ogélny rejestr specjalistycznych produktéw spozywczych

1. Informacje o rejestracji panstwowej specjalistycznych produktéw spozywczych wnoszone
sg do ogdlnego rejestru specjalistycznych produktéw spozywczych.

Ogdlny rejestr specjalistycznych produktéw spozywczych jest czescig sktadowg Ogdlnego

Rejestru Zarejestrowanych Produktéw Zywnosciowych, sktada sie z narodowych czeéci

ogoblnego rejestru specjalistycznych produktéw spozywczych, ktdrych sporzadzanie i

prowadzenie zapewniajg organy do spraw rejestracji specjalistycznych produktow

spozywczych panstwa-cztonka Unii Celnej.
2. Do ogdlnego rejestru specjalistycznych produktéw spozywczych wnoszone s3g
nastepujace informacje:

1) nazwa i siedziba osoby prawnej, nazwisko, imie, imie ojca, adres rejestracji, dane
dokumentu, poswiadczajgcego tozsamos¢  przedsiebiorcy indywidualnego,
prowadzacych produkcje (przygotowanie) specjalistycznych produktéw spozywczych;

2) nazwa specjalistycznych produktow spozywczych;

3) informacje o odniesieniu produktéw do specjalistycznych produktéw spozywczych;



4)
5)

6)

data i numer decyzji o rejestracji panstwowej;

nazwa i siedziba organu rejestracji specjalistycznych produktéw spozywczych,
dokonujacego rejestracji panstwowej;

whiosek ztozony w celu przeprowadzenia rejestracji panstwowe]j specjalistycznych
produktdw spozywczych i zatagczane do niego dokumenty stanowig zaséb
informacyjny ogdlnego rejestru specjalistycznych produktéw spozywczych i
podlegajg statemu przechowywaniu w organie rejestracji specjalistycznych
produktédw spozywczych.

4.0gdlny rejestr specjalistycznych produktéw spozywczych, ktore przeszty rejestracje

panstwowg, prowadzony jest w formie elektronicznej bazy danych, chronionej przed

uszkodzeniem i nielegalnym dostepem.

Informacje takiego ogdlnego rejestru specjalistycznych produktéw spozywczych s3

ogolnie dostepne i umieszczane sg na codziennie aktualizowanym serwerze wyszukiwarki
w sieci Internet.

Artykut 27. Rejestracja panstwowa produktéw spozywczych nowego rodzaju

1.

Produkty spozywcze nowego rodzaju podlegajg rejestracji pafistwowe;.

Do produktéw spozywczych nowego rodzaju nie nalezg produkty spozywcze, wyprodukowane

wedtug znanych i juz stosowanych technologii, posiadajgce w swym sktadzie komponenty, w tym

suplementy, juz wykorzystywane do spozycia przez cztowieka, nawet w tym przypadku, jesli taki

produkt i komponent zostat wyprodukowany wedtug nowej receptury.

2.

Rejestracja panstwowa produktu spozywczego nowego typu prowadzona jest na
etapie jego przygotowania do produkcji (przygotowania) po raz pierwszy na
terytorium celnym Unii Celnej, a produktéw spozywczych wwozonych na terytorium
celne Unii Celnej, przed ich wwozem po raz pierwszy na terytorium celne Unii Celnej.

Rejestracje panstwowg produktéw spozywczych nowego rodzaju prowadzi organ
(dalej zwany organ do spraw rejestracji produktow spozywczych nowego rodzaju)
upowazniony przez panstwo-cztonka Unii Celnej .

Fakt rejestracji panstwowej produktéw spozywczych nowego typu oznacza, ze w
przysztosci podobne produkty nie sg rozpatrywane jako produkty spozywcze nowego
rodzaju i nie podlegajg rejestracji panstwowej przez innego wnioskodawce i pod
innymi nazwami.

Rejestracja panstwowa produktow spozywczych nowego rodzaju jest bezterminowa.

Produkty spozywcze nowego rodzaju kazdej nazwy podlegajg ocenie (potwierdzeniu)
zgodnosci w trybie ustalonym niniejszym regulaminem technicznym.

Rejestracja panstwowa produktéw spozywczych nowego typu moze by¢ wstrzymana
lub przerwana przez organ do spraw rejestracji produktéw spozywczych nowego typu
w przypadkach wyrzadzenia szkody, ustalonych w rezultacie kontroli (nadzoru)
panstwowej, na decyzje organéw sadowych panstwa-cztonka Unii Celnej.

Artykut 28. Tryb rejestracji panstwowej produktéw spozywczych nowego rodzaju



1. Rejestracja panstwowa produktéw spozywczych nowego rodzaju zawiera:

1) rozpatrzenie dokumentéw, ktdre ztozone zostaty przez wnioskodawce i
potwierdzajg bezpieczenstwo takich produktow dla zycia i zdrowia cztowieka;

2) wniesienie informacji o produktach spozywczych nowego rodzaju do ogdlnego
rejestru produktéw spozywczych nowego typu lub przestanie wnioskodawcy
decyzji o odmowie rejestracji panstwowej.

2. Dla rejestracji panstwowej produktéw spozywczych nowego rodzaju wnioskodawca
sktada w organie do spraw rejestracji produktéw spozywczych nowego rodzaju,
nastepujgce dokumenty:

1) wniosek o przeprowadzeniu rejestracji panstwowej produktéw spozywczych
nowego rodzaju ze wskazaniem ich nazwy, nazwy wnioskodawcy i adresu jego
siedziby (dla wnioskodawcy - osoby prawnej), nazwiska, imienia, imienia ojca
whnioskodawcy, adresu jego siedziby, dane dokumentu, potwierdzajgcego
tozsamosé (dla wnioskodawcy - przedsiebiorcy indywidualnego);

2) dokumenty:

2.1) wyniki badan (doswiadczen) prébek produktéw spozywczych nowego
rodzaju, przeprowadzonych w akredytowanym laboratorium badawczym, a takze
inne dokumenty, potwierdzajgce bezpieczenstwo dla zycia i zdrowia cztowieka,
2.2) informacje o ich wptywie na organizm cztowieka, potwierdzajgce brak
szkodliwego oddziatywania takich produktéw spozywczych, uzyskane ze
wszelkich wiarygodnych Zrédet.

3. Dokumenty, ztozone w organie do spraw rejestracji produktéw spozywczych nowego rodzaju,
przyjmowane sg na podstawie opisu, ktérego kopia z notatka o dacie ich przyjecia przesytana jest
(doreczana) wnioskodawcy.

4. Wniosek o przeprowadzeniu rejestracji paistwowej produktéw spozywczych nowego rodzaju i
zatgczane do niego dokumenty mogg by¢ tez przestane do organu do spraw rejestracji produktéw
spozywczych nowego rodzaju przesytka pocztowa z opisem zawartosci i potwierdzeniem odbioru lub
w postaci dokumentu elektronicznego, uwierzytelnionego podpisem elektronicznym zgodnie z
ustawodawstwem panstwa-cztonka Unii Celnej.

5. Rozpatrzenie przez organ do spraw rejestracji produktow spozywczych nowego rodzaju
dokumentdéw dla rejestracji dokonywane jest w terminie nie dtuzszym niz 5 dni od dnia otrzymania
whiosku ze wszystkimi niezbednymi dokumentami.

6. W nastepujgcych przypadkach moze nastgpi¢ odmowa rejestracji produktéw spozywczych nowego
rodzaju:

1) ztozenia przez wnioskodawce niepetnych lub niewiarygodnych dokumentéw, przewidzianych
czescig 2 niniejszego artykutu;

2) niezgodnosci produktow spozywczych z wymogami niniejszego regulaminu technicznego i innych
regulamindw technicznych Unii Celnej, ktére ich dotycza;

3) ustalenia udowodnionego niekorzystnego oddziatywania na organizm cztowieka.



Decyzja o odmowie w formie pisemnej lub w formie dokumentu elektronicznego z

uzasadnieniem przyczyn odmowy przesytana jest wnioskodawcy w ciggu trzech dni roboczych.

8. Whnioskodawca ma prawo zaskarzy¢ w trybie sagdowym decyzje organu do spraw
rejestracji produktéw spozywczych nowego rodzaju o odmowie rejestracji
panstwowej produktéw spozywczych nowego rodzaju.

Artykut 29. Ogélny rejestr produktéw spozywczych nowego rodzaju

1.

2.

3.

4.

Informacje o rejestracji produktéw spozywczych nowego rodzaju wnoszone sg do ogdlnego
rejestru produktéw spozywczych nowego rodzaju.
Ogdlny rejestr produktéw spozywczych nowego rodzaju jest czescig sktadowa
Ogdlnego Rejestru Zarejestrowanych Produktéw Spozywczych i sktada sie z
narodowych czesci ogdlnego rejestru produktdw spozywczych nowego rodzaju,
ktdrych sporzadzanie i prowadzenie zapewniajg organy do spraw rejestracji
produktéw spozywczych nowego rodzaju panstwa-cztonka Unii Celne;j.
Do ogodlnego rejestru produktéw spozywczych nowego rodzaju wtgczane sg nastepujace
informacje:
1) opis produktu spozywczego nowego rodzaju;
2) data i numer decyzji o rejestracji panstwowej.
Whiosek ztozony w celu przeprowadzenia rejestracji pafistwowej produktéw spozywczych
nowego rodzaju i zatgczane do niego dokumenty stanowig zaséb informacyjny narodowych
czesci ogolnego rejestru produktow spozywczych nowego rodzaju i podlegajg statemu
przechowywaniu w organie do spraw rejestracji produktéw spozywczych nowego rodzaju.
Ogdlny rejestr produktdw spozywczych nowego rodzaju, ktore przeszty rejestracje
prowadzony jest w postaci elektronicznej bazy danych, chronionej przed uszkodzeniem i
nielegalnym dostepem.
Informacje ogdlnego rejestru produktéw spozywczych nowego rodzaju s3

ogblnodostepne i umieszczane sg na codziennie aktualizowanym serwerze wyszukiwarki w sieci

Internet.

Artykut 30. Ekspertyza weterynaryjno-sanitarna

1. Nieprzetworzone produkty spozywcze pochodzenia zwierzecego podlegaja

ekspertyzie weterynaryjno-sanitarnej przed dopuszczeniem do obrotu na terytorium
celnym Unii Celnej, jesli inaczej nie ustalono regulaminem technicznym Unii Celnej
dla produktéw spozywczych rybnych i towarzyszy im dokument, zawierajacy
informacje, potwierdzajgce bezpieczeristwo.

Przetworzone produkty spozywcze pochodzenia zwierzecego nie podlegajg
ekspertyzie weterynaryjno-sanitarne;.

W formie ekspertyzy weterynaryjno-sanitarnej moze by¢ przeprowadzana ocena
zgodnosci  produktow  spozywczych  przygotowania  nieprzemystowego



pochodzenia zwierzecego z wymogami, ustalonymi niniejszym regulaminem

technicznym i innymi regulaminami technicznymi Unii Celnej dla poszczegdlnych

rodzajow produktéw spozywczych.
2. Ekspertyza weterynaryjno-sanitarna nieprzetworzonych produktéw spozywczych
pochodzenia zwierzecego prowadzona jest w celu:

1) Ustalenia zgodnosci produktéow spozywczych i zwigzanych z wymogami
bezpieczenstwa wobec nich proceséw produkcji (przygotowania),
przechowywania, przewozu, sprzedazy i utylizacji z wymogami niniejszego
regulaminu technicznego i regulamindéw technicznych Unii Celnej dla
poszczegdlnych rodzajéw produktéw spozywczych;

2) Ustalenia korzystnej sytuacji pod wzgledem weterynaryjnym gospodarstw
(obiektow produkcyjnych) pochodzenia zwierzat;

3. Prowadzenie ekspertyzy weterynaryjno-sanitarnej i przedstawienie jej rezultatow

dokonywane jest zgodnie z ustawodawstwem panstwa-cztonka Unii Celnej, a

takze ze srodkami weterynaryjno-sanitarnymi.

Artykut 31. Rejestracja panstwowa obiektéw produkcyjnych

1.

Uczestnik dziatalnosci gospodarczej ma prawo prowadzi¢ procesy produkcji (przygotowania)
produktédw spozywczych, wskazane w artykule 32 niniejszego regulaminu technicznego, na
terytorium celnym Unii Celnej tylko po rejestracji panstwowej obiektéw produkcyjnych, w
ktorych dokonywane sg dane procesy produkcji (przygotowania).

Rejestracja panstwowa obiektéw produkcyjnych dokonywana jest przez organ upowazniony
przez panstwo-cztonka Unii Celnej (dalej - organ do spraw rejestracji obiektow
produkcyjnych) na podstawie wniosku o rejestracji panstwowej obiektu produkcyjnego,
skierowanego przez uczestnika dziatalnosci gospodarczej (dalej - wnioskodawca).
Whnioskodawca przesyta wniosek o rejestracji panstwowej obiektu produkcyjnego w organie
do spraw rejestracji obiektow produkcyjnych w miejscu planowanego rozpoczecia
wykonywania proceséw produkcji (przygotowania) produktéw spozywczych, wskazanych w
artykule 32 niniejszego regulaminu technicznego.

Whniosek na nosniku papierowym powinien by¢ podpisany przez upowaznionego
przedstawiciela dziatalnosci gospodarczej, a takie odpowiada¢ wymogom artykutu 33
niniejszego regulaminu technicznego.

Whiosek o rejestracji panstwowe] obiektu produkcyjnego i dokumenty zatgczane do niego
moga byc¢ przestane przesytkg pocztowg z opisem zawartosci i potwierdzeniem odbioru lub w
postaci elektroniczne;j.

Zatgczane kopie dokumentéw na nosniku papierowym powinny byé uwierzytelnione przez
whnioskodawce. Odpowiedzialno$¢ za wiarygodnos¢ informacji, zawartych w zatgczanych
dokumentach, ponosi wnioskodawca.

W ciggu nie wiecej niz 30 dni od momentu wptyniecia wniosku o rejestracji panstwowej
obiektu produkcyjnego organ do spraw rejestracji obiektéw produkcyjnych zobowigzany jest
przeprowadzi¢ weryfikacje zgodnosci rejestrowanych obiektow produkcyjnych z wymogami
procesu produkcji, ustalonymi w niniejszym regulaminie technicznym i (lub) regulaminach
technicznych Unii Celnej dla poszczegélnych rodzajéw produktéw spozywczych. Weryfikacja
odbywa sie w trybie, przewidzianym ustawodawstwem panstwa-cztonka Unii Celnej.



10.

11.
12.

13.

14.

Wedtug rezultatéw weryfikacji rejestrowanego obiektu produkcyjnego organ do spraw
rejestracji obiektéw produkcyjnych podejmuje decyzje o rejestracji panstwowej obiektu
produkcyjnego, nadaje mu numer identyfikacyjny (ewidencyjny) i wnosi obiekt produkcyjny
do rejestru obiektéw produkcyjnych, w ktorych prowadzona jest produkcja produktow
spozywczych, podlegajacych rejestracji panstwowej, lub wydaje zalecenia o usunieciu
wykrytych naruszen.

Po usunieciu naruszen, wskazanych w zaleceniach, wnioskodawca pisemnie informuje organ
do spraw rejestracji obiektdw produkcyjnych o wykonaniu zalecer i usunieciu wykrytych
naruszen. Zawiadomienie o usunieciu wykrytych naruszen powinno zawiera¢ informacje o
fakcie i sposobach usuwania wykrytych naruszei. Zawiadomienie przesytane jest w trybie,
ustalonym w czesci 3, 5 niniejszego artykutu.

Organ do spraw rejestracji obiektow produkcyjnych ma prawo przeprowadzi¢ kontrole
wykonania zalecen w trybie, ustalonym czesci 7 niniejszego artykutu, w ciggu 15 dni
roboczych od momentu otrzymania zawiadomienia o wykonaniu zalecen i usunieciu
wszystkich wykrytych naruszen i podjgé decyzje o rejestracji panstwowej obiektu
produkcyjnego lub decyzje o odmowie rejestracji panstwowej obiektu produkcyjnego.
Rejestracja panstwowa obiektu produkcyjnego jest bezterminowa.

Podstawg do odmowy rejestracji panstwowej obiektu produkcyjnego jest niewykonanie
zalecen o usunieciu wykrytych naruszedn wymogow niniejszego regulaminu technicznego i
wymogéw innych regulaminéw technicznych Unii Celnej, ktére ich dotycza. Odmowa
rejestracji panstwowej obiektu produkcyjnego powinna by¢ wykonana w formie pisemnej i
zawiera¢ wskazanie na wymogi regulaminu technicznego, ktére zostaty naruszone. Odmowa
rejestracji panstwowej obiektu produkcyjnego powinna by¢ doreczona przedstawicielowi
whnioskodawcy lub przestana przesytka pocztowg z potwierdzeniem odbioru.

Rejestracja panstwowa obiektu produkcyjnego moze by¢ wstrzymana przez organ do spraw
rejestracji obiektéw produkcyjnych w przypadku ustalenia faktu niezgodnosci procesu
produkcji z wymogami niniejszego regulaminu technicznego w rezultacie przeprowadzonej
kontroli (nadzoru), na decyzje organdéw sgdowych panistw-cztonkéw Unii Celne;j.
Whnioskodawca ma prawo zaskarzy¢ decyzje organu do spraw rejestracji obiektow
produkcyjnych w trybie sgdowym.

Artykut 32. Obiekty produkcyjne dla produkcji produktow spozywczych, podlegajacych rejestracji
panstwowej

Rejestracji panstwowej podlegajg obiekty produkcyjne, w ktérych prowadzona jest

dziatalno$¢ odnosnie uzyskania, przerébki (obrébki) nieprzetworzonych surowcdw spozywczych

(zywnosciowych) pochodzenia zwierzecego, a miedzy innymi procesy produkcji (przygotowania)

produktédw spozywczych:

a)

b)

Ubdj zwierzat produkcyjnych i ptactwa, przerébka (obrdébka), produktéw uboju zwierzat
produkcyjnych i ptactwa dla produkcji (przygotowania) produktéw spozywczych;

Odbidr surowego mleka, surowej smietanki i surowego mleka odttuszczonego i (lub) ich
przerdbka (obrdbka) przy produkcji (przygotowaniu) produktéw mlecznych;



c) Produkcja (przygotowanie) i przerdbka (obrébka) produktéw akwakultury i potowu wodnych
zasobow biologicznych (nierybne obiekty rybotéwstwa), za wyjatkiem produktow
pochodzenia roslinnego.

Artykut 33. Wniosek o rejestracji pannstwowej obiektéw produkcyjnych

1. Whniosek o rejestracji panstwowe] obiektow produkcyjnych powinien zawierac
nastepujace informacje:

1) nazwa i siedziba (dla osoby prawnej), nazwisko, imie, imie ojca, adres rejestracji,
dane dokumentu poswiadczajgcego tozsamosc¢ (dla przedsiebiorcy indywidualnego);

2) faktyczny adres obiektu produkcyjnego;

3) wykaz proceséw produkcji (przygotowania) produktéw spozywczych ze wskazanych
w artykule 32 niniejszego regulaminu technicznego, ktdére planowane s3 do
wykonywania;

4) dane swiadectwa o rejestracji osoby prawnej (dla osoby prawnej);

5) dane swiadectwa o rejestracji indywidualnego przedsiebiorcy (dla indywidualnego
przedsiebiorcy);

2. We wniosku o rejestracji pafistwowej obiektu produkcyjnego przedstawia sie informacje
o zgodnosci danego obiektu produkcyjnego z wymogami niniejszych regulamindéw
technicznych i (lub) regulaminéw technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw
produktow.

3. Odpowiedzialno$¢ za wiarygodnos$¢ informacji, zawartych we wniosku o rejestracji
panstwowej obiektu produkcyjnego, ponosi wnioskodawca.

4. Wz6r wniosku o rejestracji panstwowej obiektu produkcyjnego ustalany jest przez organ
do spraw rejestracji obiektdw produkcyjnych. Zatwierdzony wzér wniosku o rejestracji
obiektu produkcyjnego powinien by¢ oficjalnie opublikowany w systemie informacyjnym
ogodlnego uzytku w postaci elektroniczno-cyfrowej.

Artykut 34. Dokumenty potwierdzajgce rejestracje panstwowa obiektow
produkcyjnych
1. Faktem rejestracji panstwowej obiektu produkcyjnego jest nadanie obiektowi
produkcyjnemu numeru identyfikacyjnego i wtgczenie informacji o obiekcie produkcyjnym do
rejestru obiektow produkcyjnych, w ktorych produkowane sg produkty spozywcze,
podlegajgcych rejestracji panstwowej. Na zyczenie wnioskodawcy moze mu byé wydany
wypis z rejestru obiektéw produkcyjnych, w ktérych produkowane sg produkty spozywcze,
podlegajgce rejestracji paristwowej (dalej — wypis), wedtug ustalonego wzoru.
2. Wypis powinien zawierac nastepujgce informacje:
1) numer identyfikacyjny, ktéry wnoszony jest do rejestru obiektéw produkcyjnych, w
ktorych produkowane sg produkty spozywcze, podlegajace rejestracji panstwowej;
2) nazwe i siedzibe (dla oséb prawnych), nazwisko, imie, imie ojca, dane dokumentu,
poswiadczajgcego tozsamosé (dla przedsiebiorcy indywidualnego);
3) faktyczny adres obiektu produkcyjnego;
4) wykaz proceséw produkcji produktow spozywczych ze wskazanych w artykule 32
niniejszego regulaminu technicznego, ktdre planuje sie wykonywac.



3. Wz6r wypisu ustalany jest przez organ do spraw rejestracji obiektow produkcyjnych.
Zatwierdzony wzér wypisu powinien by¢ oficjalnie opublikowany w systemie informacyjnym
ogodlnego uzytku w postaci elektroniczno-cyfrowej.

Artykut 35. Tryb informowania o zmianie faktycznych danych o wnioskodawcy i
obiekcie produkcyjnym, w ktérym produkowane sg produkty spozywcze, podlegajacych
rejestracji panstwowej

1. Whnioskodawca zobowigzany jest dostarczy¢ w ciggu 14 dni w trybie,
przewidzianym czescig 5 artykutu 31, do organu rejestracji obiektow
produkcyjnych informacje o nastepujacych zmianach:

1) zmianie siedziby osoby prawnej;
2) zmianie nazwiska, imienia, imienia ojca, adresu rejestracji, danych
dokumentu, poswiadczajgcego tozsamos¢ przedsiebiorcy indywidualnego;
3) reorganizacji osoby prawne;j.
2. Przy zmianie faktycznych danych, przewidzianej punktem 3 czesci 1 artykutu 33

niniejszego regulaminu technicznego w kierunku rozszerzenia wykazu prowadzonych proceséw
produkcji ze wskazanych w artykule 32 niniejszego regulaminu technicznego, wnioskodawca
powinien poinformowac organ do spraw rejestracji obiektéw produkcyjnych o danych zmianach nie
pozniej niz w ciggu 30 dni przed planowanym faktycznym rozpoczeciem wykonywania nowych
procesdow produkcji z wykazu, ustalonych artykutem 32 niniejszego regulaminu technicznego, nie
wskazanych w rejestrze obiektéw produkcyjnych, w ktérych produkowane sg produkty spozywcze,
podlegajgcych rejestracji panstwowej i Swiadectwie o rejestracji panstwowej (jesli istnieje). Do
informacji o zmianie takich danych wnioskodawca powinien zatgczy¢ dokumenty, do ktérych
whniesione zostaty zmiany lub nowe dokumenty, przewidziane punktami 4,5 czesci 1 artykutu 33
niniejszego regulaminu technicznego.

Organ do spraw rejestracji obiektéw produkcyjnych ma prawo przeprowadzic

kontrole zgodnosci obiektéw produkcyjnych, w ktorych produkowane sg produkty spozywcze,
podlegajgcych rejestracji panstwowej z wymogami procesu produkcji (przygotowania), ustalonymi
przez niniejszy regulamin techniczny i regulaminy techniczne Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajéw
produktéw spozywczych w ciggu 30 dni od momentu wptyniecia informacji od wnioskodawcy.

3. Na podstawie informacji wnioskodawcy, wskazanych w czesciach 12

niniejszego artykutu, organ do spraw rejestracji obiektow produkcyjnych zobowigzany jest w ciggu
30 dni wnie$¢ zmiany do rejestru obiektdw produkcyjnych, w ktorych produkowane sg produkty
spozywcze, podlegajgcych rejestracji panstwowej. Wnioskodawca moze otrzyma¢ odmowe zmiany
danych rejestru obiektéw produkcyjnych, w ktérych produkowane sg produkty spozywcze,
podlegajgcych rejestracji panstwowej, w przypadku wykrycia naruszen wymogow regulaminu
technicznego i regulaminéw technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow produktéow
spozywczych przy przeprowadzaniu kontroli zgodnie z czescig 2 niniejszego artykutu.

4. W przypadku zmiany faktycznych danych, przewidzianych punktem 2 czesci 1



artykutu 33 niniejszego regulaminu technicznego lub przy likwidacji wnioskodawcy, rejestracja

zostaje anulowana.

Artykut 36. Rejestr obiektéw produkcyjnych, w ktérych produkowane sg produkty spoiywcze,
podlegajacych rejestracji pafistwowej

1.

Informacje o rejestracji panstwowej obiektow produkcyjnych wnoszone sg do rejestru

obiektéw produkcyjnych, w ktérych produkowane sg produkty spozywcze, podlegajgcych

rejestracji panstwowej, ktdéry prowadzony jest przez organ rejestracji obiektow

produkcyjnych.

Do rejestru obiektow produkcyjnych, w ktérych produkowane sg produkty spozywcze,

podlegajgcych rejestracji pafistwowej, wigczane sg nastepujace informacje:

1) informacje, przewidziane czescig 1 artykutu 35 niniejszego regulaminu technicznego;

2) numer identyfikacyjny zarejestrowanego obiektu produkcyjnego;

3) nazwa i siedziba organu rejestracji obiektéw produkcyjnych, kéry podjat decyzje o
rejestracji panstwowej obiektu produkcyjnego;

Whioski stanowig zaséb informacyjny rejestru obiektdw produkcyjnych, w ktérych
produkowane sg produkty spozywcze, podlegajace rejestracji panstwowej i podlega statemu
przechowywaniu w organie rejestracji obiektow produkcyjnych. W przypadku zmiany
faktycznych danych zgodnie z czesciami 1, 2 i 4 artykutu 33 niniejszego regulaminu
technicznego zmiany te podlegajg wniesieniu do rejestru obiektéw produkcyjnych produktéw
spozywczych, podlegajgcych rejestracji paristwowej.

Dane rejestru obiektéw produkcyjnych, w kdrych produkowane sg produkty spozywcze,
podlegajgcych rejestracji panstwowej, powinny by¢ opublikowane w systemie informacyjnym
ogoblnego uzytku, w tym w sieci Internet w postaci elektroniczne;j.

ROZDZIAt 5. KONTROLA (NADZOR) PANSTWOWA

Artykut 37. Ewidencja obiektéw produkcyjnych, w ktérych produkowane sg produkty
spozywcze

1. Uczestnik dziatalnosci gospodarczej ma prawo rozpoczaé dziatalnosé odnosnie produkcji
(przygotowania) produktdw spozywczych, za wyjgtkiem proceséw produkcji
(przygotowania) produktéw spozywczych, wskazanych w artykule 32 niniejszego
regulaminu technicznego, po przestaniu wniosku o rozpoczeciu dziatalnosci odnosnie
produkcji (przygotowania) takich produktéw spozywczych do organu kontroli (nadzoru)
w trybie, przewidzianym ustawodawstwem panstwa-cztonka Unii Celnej.

2. Panstwa-cztonkowie Unii Celnej prowadzg ewidencje obiektdw produkcyjnych, w ktdrych
prowadzona jest dziatalno$¢ odnosnie produkcji (przygotowania) produktow
spozywczych, za wyjgtkiem proceséw produkcji produktéow spozywczych wskazanych w
artykule 32 niniejszego regulaminu technicznego.

3. Informacje o obiektach produkcyjnych, w ktérych prowadzona jest dziatalnos¢ odnosnie
produkcji (przygotowania) produktéw spozywczych, za wyjatkiem proceséw produkcji
(przygotowania) produktéw spozywczych, wskazanych w artykule 32 niniejszego
regulaminu technicznego, wnoszone sg do rejestru obiektow produkcyjnych, w ktdrych



produkowane sg (przygotowywane) produkty spozywcze, nie podlegajgce rejestracji
panstwowej, ktéry prowadzony jest organ upowazniony przez panstwo-cztonka Unii
Celnej.

Rejestr obiektéw produkcyjnych, w ktérych produkowane sg produkty spozywcze, nie

podlegajgcych rejestracji panstwowej, prowadzony jest w formie elektronicznej bazy danych,
chronionej przed uszkodzeniem i nielegalnym dostepem.

Informacje z takiego rejestru sg ogélnodostepne i umieszczane sg na codziennie
aktualizowanym serwerze wyszukiwarki w sieci Internet.
Artykut 38. Kontrola (nadzér) panstwowa przestrzegania niniejszego regulaminu technicznego

Kontrola (nadzér) panstwowa przestrzegania wymogow niniejszego regulaminu technicznego
w stosunku do produktéow spozywczych i zwigzanych z wymogami wobec nich proceséw produkgji
(przygotowania), przechowywania, przewozu (transportu), sprzedazy i utylizacji dokonywana jest
zgodnie z ustawodawstwem panstwa-cztonka Unii Celne;j.

ROZDZIAL 6. ZNAKOWANIE PRODUKTOW SPOZYWCZYCH

Artykut 39. Wymogi odnosnie znakowania produktéw spozywczych

Znakowanie produktdw spoziywczych powinno odpowiada¢ wymogom regulaminu
technicznego Unii Celnej, wymogom regulaminu technicznego Unii Celnej, ustalajgcego wymogi
wobec produktéw spozywczych w czesci ich znakowania i (lub) odpowiadajgcym wymogom
regulamindw technicznych Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow produktow spozywczych.

Produkty spozywcze, ktdre przeszty ocene (potwierdzenie) zgodnosci powinny by¢
znakowane ogdlnym znakiem obrotu produktow na rynku panstw-cztonkéw Unii Celnej, jesli inaczej
nie ustalono regulaminami technicznymi Unii Celnej dla poszczegdlnych rodzajow produktéw
spozywczych, za wyjagtkiem produktéw spozywczych przygotowywanych nieprzemystowo,
produkowanych przez obywateli w warunkach domowych, w gospodarstwach indywidualnych lub
przez obywateli, zajmujacych sie sadownictwem, ogrodnictwem, hodowlg zwierzat i przeznaczonych
do dopuszczenia do obrotu na terytorium celnym Unii Celnej i produktdw spozywczych,
sprzedawanych w przedsiebiorstwach zywienia (zywienia zbiorowego).

Znakowanie ogdlnym (jednolitym) znakiem obrotu produkcji na rynku panstw-cztonkéw Unii
Celnej nieopakowanych produktéw spozywczych nanoszone jest na dokumenty przewodnie
produktow, jesli inaczej nie ustalono regulaminami technicznymi Unii Celnej dla poszczegdlnych
rodzajow produktéw spozywczych.

ROZDZIAL 7. ZASTRZEZENIE OCHRONNE



Artykut 40. Zastrzezenie ochronne

1. Panstwa-cztonkowie Unii Celnej zobowigzane sg podjgé wszelkie srodki, aby
zapobiec dopuszczeniu do obrotu na terytorium celnym Unii Celnej produktow
spozywczych, nie odpowiadajgcych wymogom regulaminu technicznego, a takze
ich wycofaniu z obrotu.

2. Upowazniony organ panstwa-cztonka Unii Celnej zobowigzany jest zawiadomic
upowaznione organy innych panstw-cztonkéw Unii Celnej o podjetej decyzji ze
wskazaniem przyczyn podjecia danej decyzji z przedstawieniem dowodéw,
wyjasniajacych koniecznos¢ podjecia danego srodka.

3. Podstawg dla zastosowania niniejszego artykutu mogg by¢ nastepujgce
przypadki:

niespetnienie wymogoéw niniejszego regulaminu technicznego;

nieprawidtowe zastosowanie wzajemnie powigzanych z niniejszym regulaminem

technicznym standarddw, jesli dane standardy byty stosowane.



Zatgcznik 1
Do regulaminu technicznego

Unii Celnej

, O bezpieczenstwie produktéw spozywczych”

Mikrobiologiczne normy bezpieczenstwa

(TP TC021/2011)

(patogenne)
Wskaznik Grupa produktéw Masa produktu (g),
w ktérej nie dopuszcza sie
Mieso i produkty miesne; podroby, stonina 25
wieprzowa i produkty z niej
Jaja drobiu i produkty ich przetwérstwa 25
125 g - jaja surowe (5 prébek
po 25 g kazda); analiza
przeprowadzana jest w
z6ttkach
Mleko i produkty mleczne (oprécz 25
Organizmy produktow sterylizowanych, (50 - dla koncentratu
patogenne, w tym ultrapasteryzowanych z aseptycznym laktulozy, biatka mlecznego,
salmonelle pakowaniem), Srodowiska odzywcze dla kazeiny)

zakwasow, preparaty $cinajgce mleko,
suche mieszanki dla lodéw

Zakwasy 100 (ptynne)
10 (w proszku)
Ryby, nierybne obiekty rybotowstwa i 25
produkty, produkowane z nich (oprécz
ttuszczu rybnego)
Maczno-kaszowe (kasze, nie wymagajgce 25
gotowania, makarony jajeczne, z
nadzieniem, otreby i wtdkna spozywcze),
produkty piekarskie z nadzieniem
Cukrowe wyroby cukiernicze, guma do 25
Zucia, produkty kakaowe, czekolada i
produkty czekoladowe, maczne wyroby
cukiernicze
Warzywa i ziemniaki $wieze; warzywa, 25

ziemniaki, grzyby, owoce blanszowane,
obgotowane, szybko zamrozone, suszone,
kwaszone, solone, moczone (w zalewie),

produkty ich przetwérstwa i produkty z nich

niesterylizowane

Soki owocowe pasteryzowane, soki $wiezo

wycisniete, soki skoncentrowane, napoje




skoncentrowane i skoncentrowane pure
owocowe i (lub) warzywne, w tym szybko
zamrozone

Przyprawy, przyprawy korzenne, nasiona
roslin oleistych do spozycia jako pozywienie

25

Ttuszcze specjalnego przeznaczenia, w tym
kulinarne, cukiernicze, piekarskie;
majonezy, sOSsy majonezowe, sosy na
podstawie olejow roslinnych; margaryny,
zamienniki ttuszczu mlecznego,
ekwiwalenty masta (ttuszczu) kakaowego,
polepszacze mata kakaowego typu SOS,
zamienniki masta kakaowego typu POP,
zamienniki masta kakaowego nie nadajgce
sie do temperowania typu nielaurynowego,
zamienniki masta kakaowego nie nadajgce
sie do temperowania typu laurynowego,
mieszanki topione, ttuszcze roslinne (miksy
maslane), kremy na mastach roslinnych

25

Napoje bezalkoholowe, koncentraty i
mieszanki dla napojéw, syropy, napoje
fermentowane, piwo i napoje na bazie piwa

25
(100 - dla napojow
bezalkoholowych z terminem
przydatnosci do 30 déb)

Izolaty i koncentraty biatek i produkty ich
przetworstwa; Pektyna, agar-agar, zelatyna,
gumy, skrobia i produkty jej przetwdrstwa,
drozdze, kultury startowe, koncentraty

25
(10 - dla kultur startowych;
50 - dla napojéw ogdlnego

zZywienia)
spozywcze; gotowe wyroby kulinarne, dania
zywienia ogodlnego
Suplementy diety 10

(24 - dla BAD na bazie
wtdkien spozywczych, BAD-
herbatki dla dzieci w proszku;
50 - dla BAD ptynnych na
bazie czystych kultur
mikroorganizmow

wczesnym wieku: adaptowane, poczatkowe
i nastepne mieszanki mleczne dla
btyskawicznego przygotowania, mleko w
proszku dla btyskawicznego przygotowania
(oprécz sterylizowanych,
ultrapasteryzowanych z pakowaniem
aseptycznym)*; mieszanki mleczne
adaptowane sterylizowane, mleko i
$mietanka sterylizowane rozlewu
nieaseptycznego, przygotowane w
kuchniach mlecznych; specjalistyczne

probiotycznych)
Produkty zywienia kobiet w cigzy i matek 50
karmiacych na bazie mlecznej*
Produkty spozywcze zywienia dzieci we 100




produkty spozywcze dla dietetycznego
zywienia leczniczego (oprocz produktow
sublimowanych na bazie miesnej i mlecznej,
produktéw niskobiatkowych)

Produkty spozywcze dla zywienia dzieci we
wczesnym wieku: produkty spozywcze dla
dokarmiania na bazie zbozowej: maka i
kasza, wymagajgce gotowania; dzieciece
napoje ziotowe (herbatka ziotowa); mleko w
proszku

25

Pozostate produkty spozywcze dla zywienia
dzieci we wczesnym wieku, w tym dla
dietetycznego zywienia leczniczego:
produkty sublimowane na bazie miesnej i
mlecznej, produkty niskobiatkowe;
Nastepne i czesciowo adaptowane
mieszanki mleczne, wymagajgce obrobki
termicznej, adaptowane mieszanki mleczne
kwasne rozlewu aseptycznego, adaptowane
i nastepne mieszanki mleczne, wymagajace
obrébki termicznej, (oprocz
sterylizowanych, ultrasterylizowanych z
pakowaniem aseptycznym, produktéw
konserwowanych)*; dla kasz w proszku - (w
suchym produkcie)

50

Produkty spozywcze dla zywienia dzieci w
wieku przedszkolnym i szkolnym (oprocz
mleka ultrasterylizowanego bez rozlewu
aseptycznego w tarze konsumenckiej;
Smietanki ultrasterylizowanej bez rozlewu
aseptycznego w tarze konsumenckiej,
produktow konserwowanych)

25 (100 - mleko
ultrasterylizowane bez
rozlewu aseptycznego w
tarze konsumenckiej;
$Smietanka ultrasterylizowana
bez rozlewu aseptycznego
tarze konsumenckiej)

Mieso i produkty miesne, podroby, stonina 25
wieprzowa i produkty z niej (oprdcz krwi
spozywczej)
Listeria mono- Mleko i produkty mleczne, w tym mieszanki 25

cytogenes

w proszku dla miekkich lodéw, (oprécz
mleka surowego, surowego mleka
odttuszczonego i surowej Smietanki,
sterylizowanych, ultrapasteryzowanych z
pakowaniem aseptycznym, kwasno-
mlecznych, w proszku, produktéw
zageszczonych, seréw i produktéw
serowych topionych, masta (oleju)
topionego, ttuszczu mlecznego, topionej
mieszanki $mietankowo-roslinnej)

125 g (dla seréw miekkich i
kwaszonych - w 5 prébkach o
masie po 25 g kazda)

Ryby, nierybne produkty rybotéwstwa i
produkty wytwarzane z nich (oprécz
suszonych, przesuszanych z zawartoscig
wilgoci od 50-66%, wedzonych, ikry
pasteryzowanej)

25




Warzywa i ziemniaki blanszowane szybko 25
zamrozone i produkty z nich, satatki ze
Swiezych warzyw i owocow; soki Swiezo
wyciskane
Miksy roslinno-Smietankowe 25
Produkty dla kobiet w cigzy i matek 50

karmigcych na bazie mlecznej i sojowej*

25 - dla suchych (w proszku)
na bazie mleczno-zbozowej
(w suchym produkcie)

Produkty spozywcze dla zywienia dzieci we
wczesnym wieku: adaptowane, mieszanki
mleczne poczatkowe i nastepne do
btyskawicznego przygotowania, mleko w
proszku do btyskawicznego przygotowania;
Specjalistyczne produkty spozywcze dla
dietetycznego zywienia leczniczego:
produkty dla dzieci niedonoszonych i z niska
waga, suche (w proszku) produkty mleczne
wysokobiatkowe, niskolaktozowe i
bezlaktozowe (oprdcz sterylizowanych,
ultrapasteryzowanych z pakowaniem
aseptycznym)*;

Mieszanki mleczne adaptowane
sterylizowane, mleko i $mietanka
sterylizowane nieaseptycznego rozlewu,
przygotowane w kuchniach mlecznych

100

Pozostate produkty spozywcze dla zywienia
dzieci we wczesnym wieku na bazie
mlecznej (oprécz sterylizowanych,
ultrapasteryzpwanych z aseptycznym
pakowaniem)*; dla kasz w proszku - w
suchym produkcie

50

Mleko w proszku dla zywienia dzieci we
wczesnym wieku

25

Produkty spozywcze dla zywienia dzieci w
wieku przedszkolnym i szkolnym:
potprodukty miesne i potprodukty z ryby i
obiektow nierybnych rybotowstwa, pasztety
i miesne wyroby kulinarne, wyroby
kietbasiane (paréowki i serdelki), mleko i
produkty mleczne (oprécz sterylizowanych,
ultrapasteryzowanych z pakowaniem
aseptycznym)

25

Enterobactersakazakii

Produkty spozywcze dla zywienia dzieci we
wczesnym wieku: adaptowane mieszanki
mleczne, kasze w proszku mleczne do
btyskawicznego przygotowania dla dzieci w
wieku do 6 miesiecy; specjalistyczne
produkty spozywcze dla dietetycznego
zywienia leczniczego dla dzieci w wieku do 6
miesiecy, dla zywienia dzieci

300
Przy wykryciu w normowanej
masie bakterii
Enterobacteriaceae, nie
nalezgcych do E. coli i
salmonelli




niedonoszonych i (lub) z niskg waga w
proszku (w suchym produkcie); mieszanki
mleczne odtworzone pasteryzowane;
wyprodukowane w dzieciecych kuchniach
mlecznych dla dzieci od dnia urodzenia*

Bakterie gatunku

Suche warzywa i ziemniaki i produkty ich

25 (przy istnieniu sytuacji
epidemiologicznej w regionie

Yersinia przetworstwa; wyroby z suchych warzyw,
warzywa i owoce krojone, blanszowane, w produkciji)
tym zamrozone
Enterotoksyny Sery i produkty serowe, pasty serowe, w 125
gronkowcowe tym dla zywienia dzieci; (w 5 prébkach o masie 25 g
Produkty spozywcze dla zywienia dzieci w kazda);

proszku na bazie mlecznej (oprdcz kasz w
proszku), w tym specjalistyczne produkty

dla dietetycznego zywienia leczniczego

(przy wykryciu gronkowcéw
S. aureus w normowane;j
masie produktu)

¢ (w produkcie gotowym do spozycia)



