RZECZPOSPOLITA POLSKA
REPUBLIC OF POLAND

INSPEKCJA WETERYNARYJNA
VETERINARY INSPECTION

SWIADECTWO WETERYNARYJNE
dla kielbas, konserw, sterylizowanych, pasteryzowanych i innych gotowych produktéw miesnych,
poddanych obrébce termicznej przeznaczonych do wysytki do Republiki Azerbejdzanu

BETEPUHAPHbIW CEPTU®UKAT

Ha akcrniopmupyemoe e AsepbaiidxaHcKyro Pecny6nuky konbacbkl, KOHCcepebl, Cmepusiu3oeaHHbIe,

nacmepu3oeaHHbie U 6pyeue 20moebie MsICHbIe usdenun, npoweawue mepMuU4ecKyro 06pa60mky

VETERINARY CERTIFICATE

for salamis, tinned goods, sterilized, pasteurized and other prepared meat products, exposing
temperature cultivation exported into the Azerbaijan Republic

Nr / Ne / No:

Kraj wysyiki / CmpaHa-3kcriopmep | Exporting — country:

Wiasciwe ministerstwo / KomnemenmHoe muHucmepcmeo | Competent Ministry:

Urzad wydajacy swiadectwo / YupexodeHue, ebidaswee cepmugukam | Establishment, issued this certificate:

Lokalna jednostka administracyjna/AdmuHucmpamueHo-meppumopuasnbHasa eduHuyalAdministrative-territorial unit:

1. Identyfikacja produktéow / MOeHnmucpukayus npodykyuu / Identification of products

Nazwa produktow / HaumeHosaHue npodykyuu | Name of products:

Liczba opakowan / Konnuvecmeo mecm /| Number of packages:

Waga netto / Bec Hemmo / Net weight:

Nazwa (weterynaryjny numer identyfikacyjny) i adres zatwierdzonego przez Inspekcje Weterynaryjna
zakladu miesnego / HassaHue (NO) u adpec 3apeaucmpupogaHHO20 eemcryxbol msicokombuHama |/
Name (No) and address of the meat establishment approved by the Veterinary Service:

2. Rodzaj opakowania / Ynakoska / Kind of package:

3. Data produkcji / Jama npoussodcmea | Date of production:

4. Oznakowanie / Mapkuposeka / Identification marks:

5. Data przydatnosci do spozycia / Cpok 200Hocmu | Exp. Date:

6. Warunki przechowywania i transportu / Ycnosus xpaHeHusi u nepego3sku /| Conditions of storing and transportation:

7. Miejsce przeznaczenia / HasHayeHue npodykyuu | Information about destination

Panstwa tranzytu / Cmpa+bi mpaH3uma |/ Countries of transit:

Miejsce przekroczenia granicy / [TyHkm nepeceyeHusi epaHuyb! | Point of crossing the border:

Nazwa i adres odbiorcy / HassaHue u adpec nonyyamerns | Name and address of consignee:

Srodki transportu / Tparcrnopm | Means of transport:

(Okresli¢ numer wagonu, samochodu, lotu, nazwe statku |
ykazamb Ne eaz2oHa, asmomawuHbl, pelic camonema, cyoHa |
specify the number of the wagon, truck, flight-number, name of the ship)

1



8. Swiadectwo przydatnosci do spozycia / Csudemenscmeo o npuzodHocmu npodykmos & nuuly |
Certificate on the fithess of the goods for the consumer

Niniejszym zaswiadcza sie, co nastepuje:
Hacmosawum ydocmosepsemcs criedyoujee:
Herewith it is certified that:

Mieso uzyte do produkcji produktow miesnych pozyskano z klinicznie zdrowych zwierzat (drobiu),
ktére poddane zostaly badaniu przedubojowemu, a tusze i narzady wewnetrzne poddane zostaty
badaniu poubojowemu przeprowadzonemu przez panstwowe stuzby weterynaryjne.

Msco, u3 komopozo npou3gedeHbl MsCHble MPOOYKMbI, MOIYHEeHO OM KAUHUHYECKU 300PO08bIX XUBOMHbIX
(mmuyei), npowedwux rnpedyboliHbIl 8emepuHapHbIlU 0OCMOMP, a Mywu U 8HymMpeHHUE opaaHbl - noceybolHyo
8emepuHapHO-caHUMapHy 3Kkcriepmu3y, nposedéHHyo 2ocydapcmeeHHOU semepuHapHoU cryx6ol

Meat from which the meat products are manufactured was obtained from clinically healthy animals (poultry)
which have been subjected to veterinary inspection prior to slaughter, their carcasses and internal organs -
to post mortem veterinary- sanitary inspection, conducted by the State Veterinary Service.

Wotowina, ktérej uzyto do produkcji produktéw miesnych, uzyskana zostala ze zwierzat
pochodzacych z gospodarstw wolnych od gabczastej encefalopatii bydta (BSE), nie bedacych
potomstwem zwierzat chorych na BSE. Po uboju bydio w wieku powyzej 96 miesiecy poddano
badaniom w kierunku BSE z wynikiem negatywnym.

loessi0uHa, u3 kKomopol rnpou3eedeHbl 20Mo8ble MSCHblIe u30esnus, MoJlydeHa Om KUBOMHbIX,
rpoucxodawux u3 xo3sticms, 6razonosnyyHbix Mo 2ybkoobpasHol sHueghanonamuu KpyrnHoO20 poaamozo
cKoma u He npuHadnexam K nomoMcmay xueomHbix, 60sbHbix BSE. ocne y6os KpynHbil poeambil ckom
cmapuwe 96 mecsues uccredosaH Ha BSE ¢ ompuuamensHbiM pe3ynbmamom.

Beef from which the finished product is manufactured is derived from animals that originate from premises
free of BSE and do not belong to birth cohorts of BSE positive animals. After the slaughter cattle over 96
months of age were tested for BSE with negative results.

Produkty migesne zostaly wytworzone w zakladach spetniajacych niezbedne wymagania
weterynaryjne i higieniczne, zatwierdzonych przez panstwowe stuzby weterynaryjne Polski do
eksportu i znajdujacych sie pod statg kontrolg tych stuzb.

MscHbie npodykmbl npousgedeHbl Ha Mpednpusmusx omeeyaruwux Heobxo0uMbiM 8emepuHapHO-
caHumapHbiM mpebogaHusiM, UMetowUx paspelweHue 2ocydapcmeeHHoU eemepuHapHoU cryx6bl lNonbwu
0 rnocmaske npPodyKUyUU Ha 3KCropm u Haxo0swuxcsi nod eé nocCmosiHHbIM KOHMPOJIEM.

Meat products were processed at establishments which fulfill the necessary veterinary sanity requirements,
approved by the State Veterinary Service of Poland for supplying their production for export and operating
under its constant supervision.

Produkty uznano za zdatne do spozycia przez ludzi.
[Mpodykmbl npusHaHbl npu2odHbIMU 07151 yiompebreHusmMu 8 nuuly.
Products are recognised as fit for consumption.

Produkty pochodza z zaktadéw przetworstwa miesnego lub chlodni znajdujacych sie na terytorium
administracyjnym, ktére jest wolne od szczegdlnie niebezpiecznych choréb z Kodeksu OIE i na ktére
s podatne gatunki, z ktérych wytworzono produkty, wiaczajac w to:

lMpodykmbi npoucxodsm ¢ Mmscorepepabameigarowux npednpusmud unu XonoodusibHUKO8, pacronoXeHHbIX
Ha adMuHucmpamueHol meppumopuu, brazonony4yHol no ocobo onacHbiM 6onesHsam u3 Kodekca MOb, k
KOMOopbIM 80CIIPUUMYUBLI 8UObI XKUBOMHbIX, U3 KOMOPbLIX npoussedeHa rnpodyKyusi, 8 MOM Yucrie:

Products originate from meat processing establishments or coldstores, in the administrative free from the
diseases appearing in the OIE Code and for which the species from which the product originates is
susceptible, including:

- pryszczyca oraz ksiegosusz — w ciggu ostatnich 12 miesiecy na terytorium kraju.

Awypa U 4Yymbl KPYrnHO20 po2amoz20 CKoma— 8 meveHue rnocredHux 12 mecsyes Ha meppumopuu
cmpaHsi. foot-and-mouth disease and rinderpest during the last 12 months in the territory of the country.



Materiat na opakowanie jest uzywany po raz pierwszy i odpowiada okreslonym wymogom sanitarno-
higienicznym.

Mamepuarn 0551 ynakoeKku ucronb3yemcs enepable u yoosrnemeopsiem Heobxo0uMbIM caHUmapHo-
eueueHuUYecKkuM mpebosaHusIM.

Packing material is used for the first time and satisfies the necessary sanitary—hygienical requirements.

Srodki transportu zostaly przystosowane i przygotowane zgodnie z przepisami obowiazujacymi w
kraju wywozu.

TpaHcriopmHbie cpedcmea obpabomatbi U M0d20moerieHbl 8 COOM8emcmeuu ¢ npasuamu rnPUHIMbsIMU 8
cmpaHe 8bigo3a.

Means of transport for meat transportation are treated and prepared in accordance with the rules approved in
exporting country.

Sporzadzono w

CocmasrneHo 200 rok / 2od / year
Made on

Urzedowy lekarz weterynarii /
locydapcmeeHHbIlU eemepuHapHbIl epay |

Official veterinarian (stanowisko, nazwisko i imie / domkHocmb, ¢., u., o. / title, name)

Piecze¢ / lTewamsb | Stamp Podpis / lModnucek | Signature




Zalacznik do Swiadectwa weterynaryjnego dla konserw miesnych, kietbas oraz innych rodzajéow
gotowych do spozycia produktéw miesnych eksportowanych z Polski do krajéw trzecich/lIpunoxeHue
K eemepuHapHoMy cepmugbukamy OJisl MSICHbIX KOHCepe8oa, Kos1bac u Opyaux eudoe 20moebIx
K ynompeb6ieHU0 MsICHbIX MPOodyKmoes, akcriopmupyembix u3 llonbwu 6 mpemsbu cmpaHbi/Annex
to the Veterinary certificate for tinned meat, salamis and other ready for consumption meat products,
exported from the Poland into the third country.

Swiadectwo nr/BetepuHapHblit ceptudukat Ne/Certificate No./

Wywozone gotowe produkty zawierajace wieprzowine zostaly poddane jednej z nastepujacych
obrébek:/O«kcnopmupyembie 2omosbsie npodykmbl, codepxawue C8UHUHY, bbiiu nodeepaHymbl OOHOMY U3
cnedyrouux sudos obpabomkul/Exported finished products containing pork were subjected to one of the
following treatments:

- obrébka cieplna w hermetycznie zamknietym opakowaniu przy wskazniku sterylizacji F, w wysokosci
co najmniej 3,00 (wspodtczynnik sterylizacji F, okresla skutecznos$¢ niszczenia zarodnikéw bakterii; Fg
wartos¢ co najmniej 3,00 oznacza, ze najzimniejsze miejsce produktu zostalo ogrzane w stopniu
zapewhiajacym skutecznosé, jaka uzyskuje sie przez ogrzewanie w temperaturze 121°C (250 °F) w
czasie 3 minut szybkiego ogrzania i natychmiastowego schtodzenia);/ mepmuueckass obpabomka
8 2EPMEMUYECKU 3aKkpbImMoOM KOHMeUHepe npu rokasamesne cmepunusayuu Fo 3,00 unu 6onee (Fo—
rnodcyumaHHoe ropaxaroujee gosdelicmaue Ha bakmepuasbHbie Cropbl; 3Ha4YeHue Fy pagHoe Kak MUHUMYM
3.00 o3Hayaem, ymo camasi xoriodHass mouka rpodykma bbina docmamoyHo fpozgpema, 4mobbl 0obumbscs
makoeo xe riopaxatouwjeeo go3delicmeusi, Komopoe dAocmuzaemcsi € MOMOWbIO MeHOBEHHO20 HagpesaHUusl
u oxnaxoeHus (121 oC (250 oF) 3a mpu muHymsl);/thermal treatment in a hermetically sealed container with
sterilization index Fy 3,00 or more (F, - calculated damaging effect on bacterial spores. F, value not less than 3
means that the coldest point of the product was heated enough to get the same damaging effect achieved with
the help of immediate heating and cooling (121°C (250F) in 3 minutes) /

- obrébka cieplna przeprowadzona w temperaturze co najmniej 80°C, ktorg uzyskuje sie wewnatrz
miesa/mepmuyeckass obpabomka npu MuHumanbHol memnepamype 80°C, Komopyw Heobxodumo
obecrneyums o eceli monuie msca;! thermal treatment at a minimum temperature 80°C which should be
provided over the entire layer of the meat;

- obrébka cieplna w hermetycznie zamknietym opakowaniu przeprowadzona w temperaturze 60°C przez
Cco najmniej 4 godziny, przy czym w tym czasie przez 30 minut utrzymuje sie temperature co najmniej
70°C wewnatrz miesa;/ mepmuyeckasi obpabomka 6 2epMemu4YecKU 3aKpbiMOM KOHMeUHepe rpu
mewmnepamype 60°C 8 mevyeHue MUHUMYM 4 4yacos, 8 me4yeHue Komopbix memnepamypy 8 ueHmpe cnedyem
rnoddepxxueamp 8 meyeHue 30 MuHym Ha yposHe muHumym 70°C;/ thermal treatment in a hermetically sealed
container at 60°C during minimum of 4 hours, while the temperature in the center should be kept during 30
minutes at a minimum of 70°C /

- fermentacja naturalna i dojrzewanie, nie krétsze niz 9 miesiecy dla miesa bez kosci, w wyniku ktérych
osiagnieto: wartos¢é Aw nie wyzsza niz 0,93 lub wartosé pH nie wyzsza niz 6,0,/ ecmecmeeHHas
epmeHmayus u cospesaHue 8 meveHue He MeHee 9 Mecsues 0Onsi beckocmHoz20 Msica, 8 pe3yrbmame
Komopbix Oocmueatom cnedyrowux rnokasamenel: Aw He 6onee 0,93 unu pH He 6oree 6,0;/natural
fermentation and maturation within the time of not less than 9 months for boneless meat, thereby achieving the
following indicators: Aw not more than 0,93 or pH not more than 6,0;/

- szynki i poledwice: obrébka obejmujaca fermentacje naturalng i dojrzewanie co najmniej przez 190
dni dla szynek i 140 dni dla poledwic; /okopok u ¢pune: obpabomka c npuMeHeHUeM ecmecmeeHHOU
epmeHmayuu u cospesaHusi 8 meyeHue MuHUMyM 190 OHel Onsi okopoka u 140 OHel dns ¢une; [ ham and
fillets: treatment using natural fermentation and maturing during minimum 190 days for ham and 140 days for
fillets.

Pieczeé¢ urzedowa/OgpuyuansHas nedams/Official stamp

Podpis panstwowego/urzedowego lekarza weterynarii/l[lodnucs  e2ocydapcmeeHHoz0/ohuyuanbHO20
eemepuHapHoz0 epadyalSignature of state/official veterinarian

Data//Jamal/Date



