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I. WSTEP

Niniejsze zalecenia zostaly wydane na podstawie ponizszych przepisow prawa krajowego:

1.art. 24, ust. 2, pkt. 4 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego, Gtowny
Lekarz Weterynarii jest organem wtasciwym w zakresie uzgadniania z wlasciwg wiadza panstwa
trzeciego wymagan weterynaryjnych, jakie powinny by¢ spelnione przy przywozie z panstwa trzeciego
1 wywozie do tego panstwa produktow pochodzenia zwierzecego, w zakresie nicokreslonym w
przepisach Unii Europejskiej.

2. art. 6, ust.2 ww. ustawy, powiatowy lekarz weterynarii, m.in. wykonuje czynnosci zwigzane ze
sprawowaniem nadzoru nad bezpieczenstwem produktow pochodzenia zwierzgcego, w tym nad
spetnianiem wymagan okreslonych przez wtasciwe organy panstw trzecich dla zaktadéw uprawnionych
do wysylki produktéw pochodzenia zwierzecego do tych panstw, chyba ze prawodawstwo
weterynaryjne lub przepisy dotyczace bezpieczenstwa zywnosci stanowig inaczej.

3. art. 23, ust 1 ww. ustawy, w przypadku jesli powiatowy lekarz weterynarii stwierdzi, ze w zaktadzie
nie sa spetniane wymagania okreslone przez panstwo trzecie, wowczas w zaleznosci od stopnia
stwierdzonego uchybienia wydaje decyzje administracyjne nakazujace usuni¢cie uchybien lub
zakazujace produkcji na rynek panstwa trzeciego niektorych rodzajow produktow pochodzenia
zwierzecego, lub zakazujace wprowadzania partii produktéw pochodzenia zwierzecego na rynek
panstwa trzeciego, lub zakazujace produkcji produktow pochodzenia zwierzecego na rynek panstwa
trzeciego.

Ponadto w ww. decyzjach, powiatowy lekarz weterynarii moze m.in., biorgc pod uwagg rodzaj uchybien
oraz stopien zagrozenia, okresli¢ termin usunigcia uchybien lub cofnaé uprawnienia do produkcji
produktéw pochodzenia zwierzecego na rynek panstwa trzeciego.

Niniejsze zalecenia mogaq podlega¢ zmianom w zaleznoS$ci od zmian w przepisach obowigzujacego
prawa lzraela oraz na prosbe wlasciwych stuzb izraelskich (IVSAH).

Il. CEL

Niniejsze zalecenia zostaty wydane na podstawie art. 13 ust.1 pkt 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. o
Inspekcji Weterynaryjnej i opracowane na podstawie przepisow Izracla w zwigzku z koniecznoscig
ujednolicenia zasad postgpowania organow Inspekcji Weterynaryjnej w prowadzeniu nadzoru nad
zaktadami sektora migsa wotowego i drobiowego zatwierdzonymi do eksportu na rynek Izraela oraz nad
zaktadami ubiegajacymi si¢ o takie zatwierdzenie.

1. OGOLNE WYMAGANIA DLA URZEDOWYCH ORGANOW NADZORU ORAZ
ZAKEADOW SEKTORA MIESA WOLOWEGO I DROBIOWEGO UPRAWNIONYCH DO
EKSPORTU NA RYNEK IZRAELA LUB UBIEGAJACYCH SIE O UZYSKANIE TAKICH
UPRAWNIEN

Wymagania dla zaktadow sektora migsa wolowego i drobiowego uprawnionych do eksportu na rynek
Izraela lub ubiegajacych si¢ o uzyskanie takich uprawnien oraz wymagania dla personelu Inspekcji
Weterynaryjnej sprawujacego nadzor w takich zaktadach zostaly okreslone w nastgpujacych aktach
prawnych:

1. ,,Wymagania i procedury przy zatwierdzaniu rzezni, zaktadéw rozbioru oraz chtodni do eksportu
mig¢sa i podrobow wolowych do Izraela”

2. ,,Wymagania izraelskie dla zaktadow migsnych”

3. ,,Wymagania izraelskie przy zatwierdzaniu rzezni drobiowych”
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4. ,Proces solenia tuszek drobiowych, etapy, czas”
5. ,,Wytyczne IVSAH w sprawie humanitarnego uboju koszernego”
6. ,,Termin przydatnosci do spozycia”

UWAGA : Wymagania izraelskie o ktorych mowa w punktach 1-5 powyzej sq zamieszczone na stronie
internetowej Glownego Inspektoratu Weterynarii wg. Sciezki dostgpu.: https://www.wetgiw.gov.pl/-
Handel Import Export — Zywnos¢ - Wymagania i $wiadectwa poszczegdlnych panstw trzecich oraz listy
specyficzne- Izrael - lzrael wymagania weterynaryjne.

7. Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych.

8. Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania prawa zywno$ciowego, powotujace Europejski Urzad ds.
Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajace procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci.

9. Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 .
w sprawie higieny srodkow spozywczych.

10.Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajace szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywno$ci pochodzenia
zZwierzecego.

11.Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie
kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia
stosowania prawa zywno$ciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu
zwierzat, zdrowia ro$lin i $rodkéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr
1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia
Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG,
89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady
92/438/EWG

12.Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) 2019/627 z dnia 15 marca 2019 r. ustanawiajace
jednolite praktyczne rozwigzania dotyczace przeprowadzania kontroli urzgdowych produktow
pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi zgodnie z rozporzadzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 oraz zmieniajace rozporzadzenie Komisji (WE) nr
2074/2005 w odniesieniu do kontroli urzgdowych.

13.Rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
srodkow spozywczych.

14.Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 931/2011 z dnia 19 wrzesnia 2011 r. w sprawie
wymogow dotyczacych mozliwosci §ledzenia ustanowionych rozporzadzeniem (WE) nr 178/2002
Parlamentu Europejskiego i Rady w odniesieniu do zywno$ci pochodzenia zwierzgcego.

15. Rozporzadzenie (WE) nr 1760/2000 Parlamentu Europejskiego i Rady z 17 lipca 2000 r.
ustanawiajace system identyfikacji i rejestracji bydta i dotyczace etykietowania wotowiny
i produktow z wotowiny oraz uchylajace rozporzadzenie Rady (WE) nr 820/97.

16.Rozporzadzenie (WE) nr 1/2005z dnia 22 grudnia 2004 r. w sprawie ochrony zwierzat podczas
transportu i zwigzanych z tym dziatan oraz zmieniajace dyrektywy 64/432/EWG i 93/119/WE oraz
rozporzadzenie (WE) nr 1255/97

17. Rozporzadzenie (WE) nr 1099/2009 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 24 wrzesnia 20009 r.
w sprawie ochrony zwierzat podczas ich usmiercania.

18. Rozporzadzenie (WE) nr 1069/2009 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 21 pazdziernika
2009 r. okreslajace przepisy sanitarne dotyczace produktow ubocznych pochodzenia zwierzecego,
nieprzeznaczonych do spozycia przez ludzi, iuchylajacym rozporzadzenie (WE) nr 1774/2002
(rozporzadzenie o produktach ubocznych pochodzenia zwierzecego).
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https://www.wetgiw.gov.pl/-
https://www.wetgiw.gov.pl/handel-eksport-import/zywnosc-pochodzenia-zwierzecego-wywoz
https://www.wetgiw.gov.pl/handel-eksport-import/zywnosc-pochodzenia-zwierzecego-wywoz
http://gistest.pis.gov.pl/ckfinder/userfiles/files/Departament%20Bezpiecze%C5%84stwa%20%C5%BBywno%C5%9Bci%20i%20Zywienia/Prawo%20B%C5%BB/2011-931_pl_%C5%9Bledzenie.pdf
http://gistest.pis.gov.pl/ckfinder/userfiles/files/Departament%20Bezpiecze%C5%84stwa%20%C5%BBywno%C5%9Bci%20i%20Zywienia/Prawo%20B%C5%BB/2011-931_pl_%C5%9Bledzenie.pdf
http://gistest.pis.gov.pl/ckfinder/userfiles/files/Departament%20Bezpiecze%C5%84stwa%20%C5%BBywno%C5%9Bci%20i%20Zywienia/Prawo%20B%C5%BB/2011-931_pl_%C5%9Bledzenie.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/AUTO/?uri=celex:32005R0001
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/AUTO/?uri=celex:32005R0001
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/AUTO/?uri=celex:32005R0001
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/AUTO/?uri=uriserv:OJ.L_.2009.300.01.0001.01.POL&toc=OJ:L:2009:300:TOC
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/AUTO/?uri=uriserv:OJ.L_.2009.300.01.0001.01.POL&toc=OJ:L:2009:300:TOC
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/AUTO/?uri=uriserv:OJ.L_.2009.300.01.0001.01.POL&toc=OJ:L:2009:300:TOC
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/AUTO/?uri=uriserv:OJ.L_.2009.300.01.0001.01.POL&toc=OJ:L:2009:300:TOC

19.Ustawa o zbiorowym zaopatrzeniu w wodg 1 zbiorowym odprowadzaniu $ciekéw z dnia 10 lutego
2017 r. (Dz.U. z 2020 r. poz. 284, z p6zn. zm).

20. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. w sprawie jako$ci wody przeznaczonej
do spozycia przez ludzi (Dz.U.2017 r. poz. 2294, z p6zn. zm.)

21.Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 21 czerwca 2017 r. w sprawie sposobu
postgpowania z substancjami niedozwolonymi, pozostalo$ciami chemicznych, biologicznymi,
produktami leczniczymi i skazeniami promieniotworczymi u zwierzat i w produktach pochodzenia
zwierzecego (Dz.U.2017 r. poz. 1246, z pdzn. zm.)

IVV. DEFINICJE:

Dzialania korygujgce — sg to procedury uruchamiane w momencie, gdy wystgpi odchylenie od limitu
krytycznego, muszq zosta¢ opracowane dla kazdego CCP, celem naprawy odchylenia i zapewnienia
bezpieczenstwa produktu.

Krytyczny punkt kontroli (CCP) — jest to miejsce, etap, czynnos¢ w procesie wytwarzania Zywnosci
w  ktorym mozna zastosowac kontrole, aby zapobiec i wyeliminowaé zagrozZenie zwigzane
z bezpieczenstwem zywnosci lub zredukowac je do akceptowalnego poziomu.

Limit krytyczny — jest to wartos¢ maksymalna lub minimalna, w granicach ktérej musi by¢ kontrolowane
zagrozenie fizyczne, biologiczne lub chemiczne w danym krytycznym punkcie kontroli (CCP), celem
zapobiegania, wyeliminowania lub zredukowania do akceptowalnego poziomu mozliwosci wystgpienia
zidentyfikowanego zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci.

ZagroZenie bezpieczenstwa iywnosci — jest t0 kazdy czynnik biologiczny, chemiczny lub fizyczny w
zywnosci, bgdz stan zywnosci, moggcy powodowac negatywne skutki dla zdrowia.

Partia — oznacza grupe lub zbior mozliwych do zidentyfikowania produktow, uzyskanych w wyniku
danego procesu w praktycznie identycznych warunkach oraz wyprodukowanych w danym miejscu
W ramach jednego, okreslonego okresu produkcji.

Zanieczyszczenia — oznaczajg substancje zanieczyszczajqce, zanieczyszczenia biologiczne oraz ciala
obce, szkodniki lub ich czesci.

System analizy zagrozen i krytycznych punktow kontroli (Hazard Analysis and Critical Control
Points), inaczej ,,System HACCP” — postgpowanie majgce na celu zapewnienie bezpieczenstwa
zywnosci przez identyfikacje i oszacowanie skali zagrozen z punktu widzenia wymagan zdrowotnych
zywnosci oraz ryzyka wystgpienia zagrozen podczas przebiegu wszystkich etapow produkcji i obrotu
zywnoscig, system ten ma rowniez na celu okreslenie metod eliminacji lub ograniczania zagrozen oraz
ustalenie dziatan korygujgcych.

Weryfikacja systemu HACCP - zastosowanie metod, procedur, badan oraz innych sposobéow oceny,
dodatkowo wspierajgcych czynnosci monitorujgce, w celu ustalenia, czy srodki kontroli zostaty
wdrozone i czy funkcjonujq zgodnie z zamierzeniami. Weryfikacja systemu HACCP obejmuje: walidacje,
obserwacje czynnosci monitorowania, przeglgd zapisow z monitorowania, bezposredniq obserwacje
i/lub  pomiar srodka kontroli, uwierzytelnianie sprzetu kontrolno-pomiarowego, badania
mikrobiologiczne, przeglgd systemu HACCP w celu potwierdzenia adekwatnosci jego stosowania.
Weryfikacja powinna by¢ procesem ciggtym odbywajgcym sie w trakcie procesu produkcyi.

Natomiast ponowna ocena systemu HACCP to sprawdzenie, czy wdrozony plan HACCP jest adekwatny
do stanu zaktadu (1. rodzaju produkcji, stosowanych technologii, zatrudnionego personelu); zaktad
powinien systematyczne oceniac¢ plan co najmniej raz w roku, lub gdy wystepuje nieprzewidziane
zagrozenie lub za kazdym razem, gdy wystepujq jakiekolwiek zmiany, ktore mogq wplyng¢ na analize
zagrozen lub plan HACCP np. zmiana procesu technologicznego, sktadu surowcow, dodatkow lub
innych czynnikow wplywajgcych na wyrob koncowy. Dziatania weryfikacyjne powinny by¢
udokumentowane.
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https://sip.legalis.pl/document-view.seam?documentId=mfrxilrtg4ytaobzhe4dg

Walidacja systemu HACCP - dziatania ukierunkowane na udowodnienie, ze zaprojektowane elementy
planu HACCP sq skuteczne, zostaly wdrozone do procesu produkcyjnego oraz, ze proces konsekwentnie
daje produkt spetniajgcy uprzednio okreslone wymogi, jest to potwierdzenie w oparciu o przedstawienie
obiektywnych dowodow, ze 0got zaplanowanych czynnosci, urzqdzenia, pomieszczenia oraz dziatania
personelu w danym procesie produkcyjnym prowadzg do oczekiwanych rezultatow jakosciowych i
zapewniajq bezpieczenstwo wytwarzanej Zywnosci.

Dzialanie zapobiegawcze — jest to dziatanie fizyczne, chemiczne lub inne, ktore moze by¢ wykorzystane
do kontroli zidentyfikowanego zagrozenia bezpieczenstwa Zywnosci.

Urzqdzenie wykorzystywane do prowadzenia monitoringu — jest to urzqdzenie stosowane do okreslenia
warunkow procesu w krytycznym punkcie kontroli.

Wycofanie — to usunigcie z rynku produktow pochodzenia zwierzecego niezgodnych z wymogami prawa
zywnosciowego dotyczgcymi bezpieczenstwa zZywnosci na skutek decyzji podjetej przez producenta albo
odbiorce albo wtasciwy organ.

Mozliwosé sledzenia (traceability) — oznacza mozliwosé kontrolowania przemieszczania sig¢ Zywnosci,
paszy, zwierzecia hodowlanego, lub substancji przeznaczonej do dodania, lub ktora moze by¢ dodana
do zywnosci lub paszy, na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji.

Migso wolowe - oznacza migso wotowe Swieze, schtodzone i mrozone w postaci tusz, pottusz, cwierctusz,
podrobow, elementow (porcji) uzyskanych w wyniku rozbioru.

Migso drobiowe - oznacza migso ptakow utrzymywanych w gospodarstwie, w tym ptakow
nieuznawanych za gospodarskie, ale ktore sq utrzymywane tak jak zwierzeta gospodarskie
(z wykluczeniem ptakow bezgrzebieniowych) w postaci tuszek, elementow, podrobow, migsa mielonego
oraz miesa oddzielonego mechanicznie.

Znakowanie - oznacza umieszczenie fizycznego oznakowania na miesie wotowym lub miesie drobiowym
lub na ich opakowaniach.

Procedura — okresla ogdlny tryb postgpowania, sposob przeprowadzania dziatania lub procesu.

Instrukcja — stanowi uzupetnienie i uszczegotowienie procedury, zawiera polecenia wymagajgce
wykonanie ich przez pracownika (np.: Instrukcja stanowiskowa dotyczgca Sposobu wytrzewiania,
usuwania rdzenia itp.).

Termin przydatnosci do spoZycia - 0znacza czas przez jaki produkt zachowuje swoje specyficzne cechy
(fizyczne, chemiczne i organoleptyczne) i jest bezpieczny do spozycia przez ludzi.
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V.SYSTEMY BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI I ICH URZEDOWA WERYFIKACJA

Zaktady posiadajace lub ubiegajace si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek Izraela powinny
prowadzi¢ oddzielng dokumentacj¢ W zakresie prowadzonych systemow bezpieczenstwa zywnosci tj.
SPS, SSOP i HACCP.

Weryfikacja programdéw samokontroli

Pisanie programéw Ocena programéw Aktualizacja
samokontroli samokontroli programow

Kontrola wiascicielska >

Dokumentacja

Weryfikacja

Dziatania korygujace,
zapobiegawcze

Udokumentowana
weryfikacja urzedowa
skutecznosci
samokontroli

A. SPS — STANDARDOWE PROCEDURY SANITARNE

Standardowe Procedury Sanitarne (SPS) dotycza wszystkich aspektéw higienicznych w zaktadzie, ktore
mogg mie¢ wptyw na bezpieczenstwo zywnosci. Dotycza one obszarow, ktore nie majg bezposredniego
kontaktu z zywnoscia, zwalczania szkodnikow itp. Dokumentacja SPS obejmuje m.in. bezpieczenstwo
srodkéw chemicznych uzywanych w obszarze przetwarzania zywnoS$ci, wyniki badan wody uzywanej
przy produkgcji, itp. Pewne procedury SPS moga zosta¢ z wyboru zawarte w programie SSOP lub
w planie HACCP. W przypadku, gdy procedury SPS zostang zawarte w programie SSOP, wowczas
wszelkie wystepujace niezgodno$ci musza spelnia¢ wymagania regulacyjne dla SSOP. Nalezy mie¢
takze na wzgledzie, ze SPS zawarte w planie HACCP odgrywaja istotng rol¢ podczas realizacji tego
planu, gdyz majg zastosowanie w analizie zagrozen. W takim przypadku SPS muszg by¢ opracowane w
formie pisemnej, objete monitorowaniem i dokumentowane. Dokumentacja ta bowiem musi uzasadnia¢
decyzje osiagnigte w analizie zagrozen. Jesli procedury SPS odnosza si¢ do zapisow zwiazanych
z systemem HACCP lub programem SSOP, wowczas dokumentacja taka musi by¢ udostepniana
personelowi Inspekcji Weterynaryjnej, celem jej weryfikacji. Personel Inspekcji Weterynaryjnej ustala
wowczas zgodnos¢ takich procedur poprzez obserwacje warunkow panujacych w zaktadzie.

1. Obszar i wyposazenie zakladu

a) Otoczenie zakladu i kontrola szkodnikow (Uwaga: patrz Czesé E pkt. 38 w ,, Protokole kontroli
zaktadu posiadajgcego/ubiegajqcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela” — stanowi Zalgcznik
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nr 1a, 1b do niniejszych zalecer oraz patrz pkt 2 SPS w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zaktadzie”
- stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

Otoczenie zaktadu powinno by¢ uporzadkowane i utrzymane w taki sposob, aby nie prowadzilo do
wytworzenia niehigienicznych warunkow i zapobiegato wprowadzaniu brudu oraz przenikaniu owadow
1 gryzoni do pomieszczen. Czynniki wplywajace na wytworzenie niehigienicznych warunkow
w otoczeniu zakladu to m.in.: nieutwardzone i w zlym stanie technicznym drogi dojazdowe;
niewlasciwy sposob odprowadzenia wod opadowych co wptywa na tworzenie si¢ zastoiny wody i blota;
wycieki i zanieczyszczenia powstale w wyniku wytadunku zwierzat, odbioru ubocznych produktow
pochodzenia zwierzecego i innych odpadow; krzyzowanie si¢ drog dojazdowych i wyjazdowych,
krzyzowanie si¢ strefy czystej z brudna, teren nicogrodzony i niezabezpieczony przed dostgpem osob
postronnych i zwierzat; nieszczelnos¢ budynku.

Ponadto zaktady posiadajace lub ubiegajace si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek Izraela
muszg posiadac¢ na miejscu wdrozony program zwalczania szkodnikow, aby zapobiega¢ zagniezdzaniu
1 rozmnazaniu si¢ szkodnikow na terenie zaktadu oraz wewnatrz pomieszczen. Substancje stosowane
do zwalczania szkodnikow musza by¢ skuteczne oraz stosowane i przechowywane w taki sposob, aby
nie dopusci¢ do zanieczyszczenia produktu. Osoby wykonujace zabiegi zwalczania szkodnikow
powinny posiada¢ odpowiednie kwalifikacje.

UWAGA 1: Zakfad powinien opracowaé dokument dotyczqcy zabezpieczenia obiektu przed
wystepowaniem szkodnikow, w ktorym bedzie mowa o monitorowaniu szkodnikéw, a nie tylko o trutkach
stuzgcych do ich zwalczania.

UWAGA 2: Szczegolng uwage nalezy zwrocic na takie aspekty jak (ale nie wylqcznie): Smieci i miejsca
gromadzenia odpadow, drenaz, zabezpieczenia przed dostepem zwierzyny z zewngtrz, zanieczyszczenia
placu po odbiorze nieczystosci plynnych, sktadowanie sprzetu, zastoiny wody opadowej, miejsca
schronienia dla szkodnikow.

Sposob weryfikacji urzedowej w obszarze okreslonym w pkt. 1a):

1.Czy wszystkie zewngtrzne obszary i budynki nalezace do zaktadu utrzymywane sa w sposob
zapobiegajacy przenikaniu, bytowaniu i rozmnazaniu si¢ szkodnikow?

2.Czy wszystkie obszary i pomieszczenia w obrebie zaktadu utrzymywane sg w sposob zapobiegajacy
przenikaniu, bytowaniu i rozmnazaniu si¢ szkodnikow?

3. Czy zaktad posiada wdrozony program zwalczania szkodnikow?

4. Czy zaktad posiada pisemny program zwalczania szkodnikow stanowiacy czgs¢ SSOP?

5.W przypadku, gdy program zwalczania szkodnikow stanowi cze§¢ SSOP, czy zaktad monitoruje ten
program?

6.Czy zaklad posiada w swojej ewidencji dokumentacj¢ na temat bezpieczefistwa substancji
stosowanych do zwalczania szkodnikow?

7.Czy dokumentacja w ewidencji zawiera informacje o sposobie uzytkowania substancji do zwalczania
szkodnikow?

8.Czy substancje do zwalczania szkodnikow stosowane sg zgodnie z warunkami i ich przeznaczeniem?

Przyklady niezgodnos$ci w obszarze okreslonym w pkt. 1a):

1.Wokot zakladu i wewnatrz zaktadu znajduja si¢ obszary, ktore umozliwiaja zagniezdzanie,
przenikanie lub rozmnazanie si¢ szkodnikéw. Moga one obejmowac wysokie chwasty, oczka wodne,
porzucony sprzet, nieprawidtowo uzytkowane zbiorniki na $mieci lub podobne sytuacje w sasiedztwie
zaktadu.

2. Istnieja dowody obecnosci lub dziatalnosci szkodnikow wewnatrz zaktadu (np. odchody gryzoni lub
owady w obszarze produkciji).

3. Zaktad nie jest w stanie wykazaé, ze substancje stosowane do zwalczania szkodnikow sg skuteczne
oraz stosowane i przechowywane w taki sposob, aby nie dopusci¢ do zanieczyszczenia produktu.
4.Pracownicy zakladu nie uzywaja substancji do zwalczania szkodnikow zgodnie z instrukcjg na
etykiecie.
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b) Konstrukcja (Uwaga: patrz Czes¢ E pkt. 39 w , Protokole kontroli zakiadu
posiadajgcego/ubiegajgcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela” — stanowi Zalgceznik nr 1a, 1b
do niniejszych zalecen oraz patrz pkt 3 SPS w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zaktadzie” - stanowi
Zatgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

Budynki zaktadu, wlaczajac ich strukture i pomieszczenia musza mie¢ solidng konstrukcje, powinny
by¢ utrzymane w dobrym stanie oraz mie¢ wystarczajacy rozmiar w stosunku do prowadzonej produkcji,
celem umozliwienia prowadzenia obrobki, przenoszenia i sktadowania produktu. Sciany, posadzki
1 sufity musza by¢ wykonane z materiatow trwatych, gladkich (ale w przypadku podtég nie §liskich)
oraz tatwych do czyszczenia i dezynfekowania w miarg potrzeby.

Sciany, posadzki, sufity, drzwi, okna i inne otwory zewnetrzne w zaktadzie musza byé skonstruowane
i utrzymane w taki sposob, aby zabezpieczy¢ przed wtargnieciem szkodnikéw (np. owadow, gryzoni,
ptakow), a takze zanieczyszczen zewnetrznych z otaczajacego S$rodowiska (dym, pyt, kurz).
Pomieszczenia, w ktorych produkty jadalne sa poddawane obrobce, przetwarzane lub magazynowane,
muszg by¢ w niezbednym stopniu oddzielone i wyodrgbnione od obszaréw przeznaczonych dla
produktow niejadalnych w stopniu zapobiegajacym zanieczyszczeniu produktéw jadalnych.

UWAGA : Dokonujgc sprawdzenia konstrukcji zaktadu Szczegdlng uwage nalezy zwroci¢ na takie

aspekty jak (ale nie wylgcznie):

e nNachylenie podtogi powinno wynosic¢ przynajmniej 1: 60, aby umozliwi¢ sprawne osuszanie;

o kanaly wentylacyjne zabezpieczone siatkami, uniemozliwiajgce przedostanie si¢ gryzoni

o 0dplywy powinny zawierac filtry, syfony i zawory zwrotne,

e pomieszczenia produkcyjne powinny by¢ szczelne i zabezpieczone przed przedostaniem sig
szkodnikow,

o w przypadku okien, w ktorych wystepuje koniecznos¢ ich otwierania — powinny by¢ zamocowane
siatki przeciw owadom.

o futryny i drzwi powinny by¢ wykonane z materiatu, tatwego do czyszczenia i dezynfekowania w miare
potrzeby

e obszary produkcyjne powinny by¢ oddzielone scianami,

e Sciany powinny by¢ pokryte, do wysokosci co najmniej 2,4 metrow gladkim, latwym do czyszczenia
i odkazania, nieprzepuszczalnym materiatem w jasnym kolorze.

Sposob weryfikacji urzedowej w obszarze okreslonym w pkt. 1b):

1.Czy $ciany, podlogi i sufity sa solidne i umozliwiajg przeprowadzenie odpowiednich napraw oraz czy
sg wykonane z materiatdéw odpornych na wilgoc¢ i czy sg czyszczone i odkazane tak czesto, jak jest to
konieczne?

2.Czy obiekty, pomieszczenia utrzymywane sa w dobrym stanie?

3.Czy pomieszczenia sg na tyle duze, aby umozliwi¢ przetwarzanie, obrobke i przechowywanie
produktu?

4.Czy $ciany, podiogi, sufity, drzwi, okna i inne otwory zewngtrzne sa skonstruowane i utrzymywane
w sposOb zapobiegajacy przedostawaniu si¢ szkodnikéw takich jak owady i gryzonie? Czy okna
wlasciwie sie zamykajg?

5. Czy pomieszczenia, w ktorych produkty jadalne sg poddawane obrobce, przetwarzane lub
magazynowane sa oddzielone od obszaréw przeznaczonych dla produktéw niejadalnych w stopniu
zapobiegajagcym zanieczyszczeniu produktow jadalnych?

Przyklady niezgodnos$ci w obszarze okreslonym w pkt. 1b):

1.Struktura pomieszczen zakladu stwarza niehigieniczne warunki lub powoduje zafalszowanie
produktu, poniewaz ich konstrukcja nie jest solidna, nie podlegaja one naprawom i sa one za mate, aby
umozliwi¢ przetwarzanie, przenoszenie oraz sktadowanie produktu w higienicznych warunkach.

2. Zaktad nie czysci i1 nie odkaza §$cian, podtog ani sufitow w celu przeciwdzialania niehigienicznym
warunkom.
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3. Zaktad nie utrzymuje Scian, podtog, sufitow, drzwi, okien i innych otwierajgcych si¢ na zewnatrz
elementow w czystosci i w takim stanie, aby nie dopusci¢ do pojawienia lub wnikania szkodnikow (np.
owadow, gryzoni, ptakow), a takze zanieczyszczen zewngetrznych z otaczajacego srodowiska (dym, pyt,
kurz).

4.Zaktad nie przenosi, nie przetwarza, ani nie sktaduje produktéw jadalnych i niejadalnych w spos6b
zapobiegajacy powstawaniu warunkoéw niehigienicznych. Zaktad nie wdrozyt odpowiednich srodkow
w celu zapobiegania zakazeniom krzyzowym pomig¢dzy produktami niejadalnymi i jadalnymi. Takie
srodki moga obejmowac oddzielne obszary przetwarzania, przenoszenia lub sktadowania artykuléw
niejadalnych, celem zapobiegania zakazeniom krzyzowym.

c) Oswietlenie (Uwaga: patrz Czes¢ E pkt. 40 w , Protokole kontroli zakiadu
posiadajgcego/ubiegajgcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela”— stanowi Zatgcznik nr la, 1b
do niniejszych zalecen oraz patrz pkt . 4 SPS w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zakladzie” -
stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

Pomieszczenia w zaktadzie powinny posiada¢ oswietlenie naturalne lub sztuczne, ktore powinno
odpowiada¢ wymaganiom bezpieczenstwa i1 higieny pracy. Jednakze dobre praktyki zalecaja
eliminowanie okien w halach produkcyjnych, ze wzgledu na mozliwos¢ przedostania si¢ szkodnikow
lub w razie uszkodzenia - przedostania si¢ szkta do produktu.

Punkty o$wietlenia elektrycznego powinny mie¢ nietlukace si¢ ostony, chronigce zywnos¢ przed
odpryskami szkta w przypadku sttuczenia zaréwek lub kloszy oraz mie¢ konstrukcje umozliwiajaca ich
fatwe czyszczenie. Lampy powinny mie¢ odpowiednie nat¢zenie §wiatta na kazdym stanowisku pracy.
Oswietlenie musi by¢ dobrej jakosSci, tj. nie powinno zmienia¢ barw, a jego natezenie powinno by¢
adekwatne do funkcji pomieszczen. Rézne obszary produkcyjne wymagaja specyficznych dla siebie
parametrow oswietlenia, np. powinno by¢ ono bardziej intensywne w obszarach zaktadu, w ktorych:
zywno$¢ jest poddawana badaniu, poddawana obrobce, przetwarzana lub sktadowana; odbywa sig
czyszczenie sprzetu i narzedzi; znajduja si¢ szatnie, toalety i umywalki.

Sposob weryfikacji urzedowej w obszarze okreslonym w pkt. 1c):

1.Czy natezenie i jakos$¢ oswietlenia jest odpowiednie dla pracownikow zaktadu i umozliwia ustalenie,
ze przetwarzane, poddawane obrobce, przechowywane lub badane produkty nie sa zafalszowane,
a warunki higieniczne sg utrzymane?

2.Czy natezenie 1 jako$¢ oswietlenia w zaktadzie jest odpowiednia, aby ustali¢, Ze sprzgt i narzedzia sa
wlasciwie czyszczone?

3.Czy natezenie i jako$¢ oswietlenia jest odpowiednia w umywalniach, szatniach i toaletach, celem
ustalenia, ze warunki higieniczne zostaly zachowane?

Przyklady niezgodnos$ci w obszarze okreslonym w pkt. 1c):

1.Sytuacja, gdy jedno ze $wiatet nie dziata i z powodu braku tego $wiatla pracownicy zaktadu nie sa
w stanie zachowac higienicznych warunkéw lub tez wykry¢ zafalszowania produktu.

2.Sytuacja, gdy oswietlenie jest niecodpowiednie przy CCP zero tolerancji dla zanieczyszczen katowych
i pracownicy zaktadu nie mogg ustali¢, czy obecne jest zanieczyszczenie na produkcie.

d) Wentylacja (Uwaga:: patrz Czes¢ E pkt. 41 w , Protokole kontroli zaktadu
posiadajgcego/ubiegajgcego sie o uprawnienia eksportowe do Izraela’— stanowi Zalgcznik nr 1a, 1b
do niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 5 SPS w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zakiadzie” -
stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

Wentylacja powinna zapobiega¢ powstawaniu skroplin i eliminowaé zapachy/opary powstajace
w trakcie produkcji

UWAGA 1: Zakiad powinien opracowaé procedure W zakresie nadzoru nad skroplinami (tzw.
mapowanie miejsc wystepowania skroplin w zaktadzie).
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Dokument ten powinien uwzgledniac sposob w jaki zaktad zapobiega tworzeniu sie skroplin oraz
opisywac¢ dzialania korygujgce jakie sq podejmowane w przypadku ich wystgpienia t0 jest analize
ryzyka, miejsca predysponujqce do powstawania skroplin, sposob monitorowania, zapobiegania
i prowadzenia dziatan korygujgcych.

W przypadku czestego wystgpowania skroplin, zakiad powinien zwigkszy¢ czestotliwosé biezgcego
nadzoru nad skroplinami oraz wprowadzic¢ okresowq oceng wynikow prowadzonych dziennych kontroli
celem wyznaczenia miejsc predylekcyjnych do wystepowania skroplin i ich usuwania. Nalezy sprawdzic¢,
czy zostaly podjete dziatania zapobiegawcze w celu uniknigcia powtarzania sig tej niezgodnosci.
Pracownicy powinni zosta¢ przeszkoleni z procedury dotyczgcej nadzoru nad skroplinami, a szkolenie
Z tego zakresu powinno zosta¢ udokumentowane.

UWAGA 2: Nalezy zauwazy¢, ze powstawanie skroplin moze by¢ zwigzane z:

o osiggnigciem na skutek schladzania stanu przesycenia parqg wodng zawartg w powietrzu tj. ponizej
temperatury punktu rosy,

o duzym zageszczeniem Stanowisk pracy.

Sposob weryfikacji urzedowej w obszarze okreslonym w pkt. 1d):

1. Czy wentylacja jest na tyle skuteczna, aby wyeliminowac tworzenie si¢ skroplin?

2.Czy wentylacja jest na tyle odpowiednia, aby zwalcza¢ niewlasciwe zapachy i opary, ktore mogtyby
zafalszowac¢ produkt lub zamaskowac zapach zepsutego lub w inny sposob zafalszowanego produktu?

Przyklady niezgodnos$ci w obszarze okreslonym w pkt. 1d):

1.Wentylacja nie jest wystarczajaca w celu eliminacji oparow lub nieprzyjemnych zapachow, a produkt
moze zosta¢ wskutek tego zafalszowany.

2. Wentylacja jest niewystarczajaca, aby wyeliminowa¢ tworzenie si¢ skroplin

e) Instalacja wodno-kanalizacyjna (Uwaga: patrz Czes¢ E pkt. 42 w ,, Protokole kontroli zaktadu
posiadajgcego/ubiegajgcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela”— stanowi Zatgcznik nr 1a,b do
niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 6 SPS w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zaktadzie” - stanowi
Zatgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

System wodno-kanalizacyjny powinien by¢ zainstalowany i utrzymany w taki sposob, aby:

- dostarcza¢ wystarczajacg ilo§¢ wody do okreslonych pomieszczen w catym zaktadzie,

- odpowiednio odprowadza¢ Scieki i ptynne odpady z zaktadu,

-zapobiega¢ zafalszowaniu produktu, dostaw wody, sprzetu i urzadzen oraz powstawaniu
niehigienicznych warunkow,

- zapewnia¢ odpowiedni drenaz podtdg w poszczegolnych strefach, w ktorych w trakcie produkcji na
posadzke wylewana jest woda lub inne ptynne odpady, badz prowadzone sg zabiegi mycia i dezynfekcji
na mokro. Odptywy powinny zawierac filtry i syfony,

- uniemozliwia¢ cofanie si¢ cieczy oraz zapobiegac polaczeniom krzyzowym migdzy rurociggami, ktore
odprowadzaja $cieki lub odpady w formie plynnej a rurociggami, ktéore doprowadzaja wodg do
produkcii,

- uniemozliwia¢ cofanie si¢ gazéw Sciekowych.

UWAGA: W ramach kontroli przedoperacyjnej przeprowadzanej przez personel Inspekcji
Weterynaryjnej, nalezy zweryfikowa¢ podigczenie wody odprowadzanej z umywalek bezposrednio
do kanalizacji. Ponadto konieczne jest sprawdzenie, czy umywalki i sterylizatory sq oznakowane na
planie technologicznym. Oznakowanie to powinno odpowiadaé oznakowaniu okreslonemu w planie
technologicznym zaktadu.
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f) Scieki (Uwaga: patrz Czesé E pkt. 42 w ,, Protokole kontroli zaktadu posiadajgcego/ubiegajacego
sig o uprawnienia eksportowe do Izraela”— stanowi Zatgcznik nr 1a, 1b do niniejszych zalecen oraz
patrz pkt. 6 SPS w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zakiadzie” - stanowi Zalgcznik nr 2 do
niniejszych zalecen).

Scieki nalezy odprowadza¢ do kanalizacji oddzielonej od innych linii odptywowych lub odprowadzaé
je w inny sposob, wystarczajacy do zapobiezenia cofaniu si¢ $cickow do obszarow, gdzie odbywa si¢
przetwarzanie, przenoszenie, obrobka lub przechowywanie produktu.

Kazdorazowo na zadanie personelu Inspekcji Weterynaryjnej zaktad musi udostepni¢ umowe z firma
zajmujaca si¢ zagospodarowaniem odpadéw komunalnych, w tym §ciekow, wystawiong przez wtasciwy
organ.

Sposéb weryfikacji urzedowej w obszarach okreslonych w pkt. 1(e) i (f):

1.Czy do zaktadu dostarczane sa wystarczajace ilosci wody?

2.Czy instalacja wodno-kanalizacyjna wtasciwie odprowadza $cieki i odpady ptynne z zaktadu?

3.Czy instalacja wodno-kanalizacyjna zapewnia wtasciwe odprowadzanie wody z podtog?

4.Czy instalacje wodno-kanalizacyjna zainstalowano w taki sposob, aby zapobiega¢ cofaniu si¢ sciekow
i warunkom przeptywu wstecznego oraz polaczeniom krzyzowym miedzy rurociagami, ktore
odprowadzaja $cieki a rurociggami, ktore dostarczajg wode dla potrzeb wytwarzania produktu?

5.Czy instalacje wodno-kanalizacyjna zainstalowano w taki sposob, aby zapobiega¢ gromadzeniu si¢
gazow kanalizacyjnych?

6.Czy Scieki odprowadzane sg do kanalizacji oddzielonej od innych linii odplywowych lub, czy
sa odprowadzane w inny sposob, aby zapobiec cofaniu si¢ $ciekow do obszarow, gdzie produkt jest
przetwarzany, przenoszony lub przechowywany?

7.Czy zaktad na zadanie personelu Inspekcji Weterynaryjnej udostepnia umowe z firma zajmujaca si¢
zagospodarowaniem odpadoéw komunalnych w tym Sciekow wystawiong przez wiasciwy organ?

Przyklady niezgodnos$ci w obszarach okreslonych w pkt. 1(e) i (f):

1.Instalacja wodno-kanalizacyjna nie doprowadza wystarczajacych ilosci wody do zaktadu w celu
utrzymania higienicznych warunkéw (np. do mycia narzedzi, sprzetu i rak, jezeli jest to konieczne,
w celu zachowania higienicznych warunkow).

2.Instalacja wodno-kanalizacyjna nie zapewnia wiasciwego odprowadzenia Sciekow lub odpadow
ptynnych w zaktadzie, co powoduje ich gromadzenie sig.

3. Instalacja wodno-kanalizacyjna nie zapewnia wlasciwego odprowadzenia wody z podtog.
4.Instalacja wodno-kanalizacyjna umozliwia cofanie si¢ cieczy lub nie zapobiega polgczeniom
krzyzowym, ktére moglyby spowodowaé¢ wytworzenie niehigienicznych warunkéw lub doprowadzi¢
do zafalszowania produktu (np. pomiedzy rurociagami, ktére odprowadzaja odpady w stanie ptynnym
lub s$cieki, a rurociagami, ktére doprowadzaja wode do produkcji).

5.Instalacja wodno-kanalizacyjna nie zapobiega cofaniu si¢ gazow ze Sciekow.

6.System kanalizacyjny umozliwia cofanie si¢ sciekow do miejsc, w ktorych produkt jest przetwarzany,
przenoszony lub sktadowany.

7.Zaktad na zadanie personelu Inspekcji Weterynaryjnej nie udostepnia umowy z firma zajmujaca si¢
zagospodarowaniem odpadoéw komunalnych w tym $ciekow wystawiong przez wtasciwy organ.

g) Zaopatrzenie w wode (Uwaga: patrz Czes¢ E pkt. 43 w , Protokole kontroli zakiadu
posiadajgcego/ubiegajgcego sie o uprawnienia eksportowe do Izraela’— stanowi Zalgcznik nr 1a, 1b
do niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 7 SPS w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zaktadzie” -
stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

Woda stosowana w zaktadzie do produkcji zywnosci oraz do utrzymania zaktadu w czystos$ci powinna
spelnia¢ wymagania dla wody pitnej, celem zapewnienia, ze S$rodki spozywcze nie zostaly
zanieczyszczone. Tylko z takiej wody mogg by¢ réwniez wytwarzane para wodna lub 16d stosowane
w procesach produkcji i wchodzace w kontakt z zywnoscia. W przypadku wody niezdatnej do picia,
uzywanej np. do celow przeciwpozarowych, chtodzenia, pozyskiwania pary, innej niz ta o ktorej mowa
powyzej, musi by¢ ona prowadzona w oddzielnych systemach, fatwo rozpoznawalnych (oznakowanych)
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1 nie majgcych polaczen ani jakichkolwiek mozliwos$ci powrotu do systemow wodny pitnej. Wszystkie
rurociggi dla wody pitnej powinny by¢ instalowane w sposob wykluczajacy wystepowanie $lepych
zakonczen i zastoju wody. Zamontowane zawory zwrotne zlokalizowane przed baterig (kranem) oraz
krany zakonczone wezami przeciwdzialajg mozliwosci wstecznego zassania i s3 oznakowane zgodnie
z projektem wodno-kanalizacyjnym zaktadu.

Wode biezaca zgodna z przepisami w zakresie wody zdatnej do spozycia, posiadajaca odpowiednia
temperature i znajdujaca sie¢ pod niezbednym cisnieniem, nalezy dostarcza¢ do wszystkich obszarow,
tam, gdzie jest to wymagane (dla potrzeb przetwarzania produktu, czyszczenia pomieszczen i sprzetu,
narzedzi i materiatéw opakowaniowych, urzadzen sanitarnych dla pracownikow, itp.).

Zaktad powinien udokumentowac jakos¢ wody tzn. posiada¢ wystawione przez wlasciwy organ nadzoru
orzeczenie o przydatnosci wody do spozycia wydawane na podstawie przeprowadzonych badan
jakosci wody, zgodnie z zapisami Rozporzadzenia Ministra z dnia 7 grudnia 2017 r. w sprawie jakosci
wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi.

Zaktad powinien rowniez udokumentowac sposob uzdatniania wody np. lampy UV, ozonowanie,
oznaczenie resztkowego chloru. Jesli zaktad korzysta z prywatnej studni dla potrzeb zaopatrzenia
w wode, musi udostepni¢, co najmniej co pol roku na zadanie personelu Inspekcji Weterynaryjnej
dokumentacj¢ potwierdzajaca, przydatnos¢ wody do spozycia.
Zgodnie z krajowymi przepisami, w Polsce nadzor nad jako$ciag wody przeznaczonej do spozycia przez
ludzi sprawuja organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej na zasadach okre§lonych w przepisach o
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. Natomiast wymagania w zakresie parametrow mikrobiologicznych i
fizyko-chemicznych dla wody zdatnej do uzycia wskazano w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia
7 grudnia 2017 r. w sprawie jako$ci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi.
Ponadto zaktady posiadajace lub ubiegajace si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek Izraela
sa zobowiazane do spetnienia okreslonych specyficznych wymagan izraelskich w zakresie badan wody
tj.:
- zawarto$¢ resztkowego chloru — nieprzekraczajgca 0,5 ppm;
- liczba bakterii E.coli - mniej niz 1 kolonia/100ml wody w co najmniej 95% badanych probek w skali
roku.
Zgodnie z wymaganiami Izraela, probki wody w kierunku wymagan mikrobiologicznych nalezy
pobieraé co tydzien z ré6znych miejsc w zaktadzie. Pozytywne probki powinny zawierac nie wigcej niz
3 kolonie/100 ml. Probki przekraczajace limit 3 kolonii/100 ml lub dwie pozytywne probki pod rzad z
tego samego zrodta muszg by¢ przebadane ponownie. Konieczne jest wtedy podjecie natychmiastowych
krokow w celu zlokalizowania i usunigcia zrodla zanieczyszczenia, a takze szczegdtowe
udokumentowanie ich w protokole. Jednoczesnie koniecznym jest podjecie dziatan celem zapewnienia
bezpieczenstwa produkowanej zywnosci.

Badania wody w podanych wyzej kierunkach powinny by¢ wykonywane w laboratoriach wchodzacych
w sktad systemu laboratoriéw urzedowych, obejmujacych laboratoria akredytowane.

Sposob weryfikacji urzedowej w obszarze okreslonym w pkt. 1g):

1. Czy ilosci doprowadzanej wody sa odpowiednie do potrzeb zaktadu?

2.Czy zaklad korzysta w wlasnego ujecia wody, czy tez z wody dostarczonej przez wlasciwe
przedsiebiorstwo wodociggowo-kanalizacyjne (dokument wydany przez panstwowego powiatowego
inspektora sanitarnego, potwierdzajacy przydatno$¢ wody do spozycia) ?

3.W przypadku zaktadu korzystajacego z wlasnego ujecia wody, czy czestotliwos$¢ pobierania probek
badan jest zgodna z zatacznikiem 1 do rozporzadzenia Ministra Zdrowia?

4.W przypadku zaktadu korzystajacego z wody dostarczanej przez przedsigbiorstwo zewngtrzne, czy
posiada on harmonogram pobierania probek wody z ,,punktéw zgodnosci” tj. ,,punktéw czerpalnych”?
5.Czy harmonogram badan wody zostat zaakceptowany przez wlasciwe organy Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej?

6.Czy zaktad posiada opracowane pisemne procedury sposobu pobierania probek wody do badan?
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UWAGA: Probki wody mogg pobieraé osoby posiadajgce kwalifikacje W tym zakresie.

7.Czy zaktad przechowuje oceng jakosci przydatnosci wody do spozycia ?

8.Czy krany zakonczone wezami wyposazone sa w zawory zwrotne, a weze zakonczone odpowiednimi
koncéwkami, oraz czy weze znajduja sie na zwijaczach?

9.W przypadku wody niezdatnej do picia, czy jest ona prowadzona w oddzielnych systemach-tatwo
rozpoznawalnych (oznakowanych) i nie majacych potaczen ani jakichkolwiek mozliwosci powrotu do
systemoéw wodny pitne;j?

12.Czy wszystkie rurociagi instalacji wodnej sg zainstalowane w sposob wykluczajacy wystepowanie
slepych zakonczen?

Przyklady niezgodnosci w obszarze okreslonym w pkt. 1) :

1.Ilosci doprowadzanej wody sa nicodpowiednie do potrzeb zaktadu.

2.Ujecie wody zaktadu nie zapewnia wlasciwego cisnienia wody, przy odpowiedniej temperaturze, we
wszystkich miejscach, gdzie jest to wymagane na przyktad, w przypadku przetwarzania produktu, w
przypadku czyszczenia pomieszczen, sprzetu i urzadzen oraz materialdéw do pakowania, pracownikow
i stanowisk sanitarnych.

3.Zaktad nie posiada wynikow badan wody z wtasnego ujecia lub wynikow badan wykonanych przez
przedsigbiorstwo wodociggowo-kanalizacyjne.

4.Brak akceptacji harmonogramu badan wody przez wtasciwe organy Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.
5.Zaktad nie posiada pisemnych procedur sposobu pobierania probek wody do badan.

UWAGA 1: Gléwny Inspektorat Weterynarii podczas kontroli okresowych sprawdza, czy zaktad
wlasciwie wdraza program badania wody oraz czy personel Inspekcji Weterynaryjnej przeprowadza
swoje zadania w odniesieniu do weryfikacji w zakresie jakosci wody, zgodnie ze stosowanymi
wymaganiami .W kazdym przypadku odchylen od wymogow w zakresie jakosci wody, personel Inspekcji
Weterynaryjnej wystawia formularz NR i Zgda od zaktadu podjecia dziatan naprawczych
i zapobiegawczych. Wszystkie niezgodnosci oraz dzialania naprawcze zaktadu muszq byc
udokumentowane.

UWAGA 2: Nalezy zweryfikowaé, czy projekt technologiczny zaktadu uwzglednia instalacje wodno —
kanalizacyjng z ponumerowanymi, zaznaczonymi punktami poboru wody (punktami czerpalnymi).
Ponadto nalezy sprawdzi¢, czy zakltad posiada: umowe 1 przedsigbiorstwem wodociggowo —
kanalizacyjnym w przypadku, gdy korzysta z wody dostarczanej przez to przedsigbiorstwo, kopie decyzji
PPIS w odniesieniu do laboratorium badajgcego wode, procedure dotyczqcq badania wody, okreslajgcg
m.in. wzor protokotu pobierania probek, harmonogram badan wody, w ktérym tez powinny by¢ ujete
wszystkie punkty czerpalne, rejestr sprawozdan z badan. Jesli zaktad korzysta z wlasnego ujecia wody,
wowczas powinien posiadacé stosownq dokumentacje wydang przez wiasciwe organy Inspekcji
Sanitarnej potwierdzajgcq, ze woda nadaje sie do picia i jest odnawiana minimum dwa razy w roku.

h) Szatnie, toalety, umywalki (Uwaga: patrz Czgs¢ E pkt. 44 w ,, Protokole kontroli zaktadu
posiadajgcego/ubiegajgcego sie o uprawnienia eksportowe do Izraela’— stanowi Zalgcznik nr 1a, 1b
do niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 8 SPS w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zakladzie” -
stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

Powinna zosta¢ zapewniona wystarczajaca ilos¢ szatni, toalet i pisuarow, ktore sa odpowiednich
rozmiar6w, dogodnie usytuowane oraz utrzymane w dobrym stanie higienicznym i technicznym, celem
zapewnienia czysto$ci pracownikoOw operujacych produktem. Powinny by¢ one oddzielone od
pomieszczen, w ktorych odbywa si¢ obrobka, przetwarzanie i sktadowanie produktu. Umywalki
bezdotykowe powinny by¢ zaopatrzone w biezacg ciepla i zimng wode, mydlo oraz reczniki, powinny
by¢ usytuowane w poblizu toalet oraz w takich miejscach w zakladzie, w ktorych konieczne jest
utrzymanie czysto$ci pracownikow operujacych produktem. Pojemniki na odpady 1 $mieci powinny by¢
skonstruowane i utrzymane w taki sposob, zeby =zapewnia¢ ochrong przed wytworzeniem
niehigienicznych warunkow i zafatszowaniem produktu.
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Sposob weryfikacji urzedowej w obszarze okreslonym w pkt. 1h):

1.Czy liczba i wielko$¢ szatni, pomieszczen z toaletami, pisuaréw i umywalek jest wystarczajaca, czy
sa one dogodnie usytuowane i utrzymane w dobrym stanie higienicznym i technicznym?

2.Czy szatnie, toalety i pisuary sa oddzielone od pomieszczen i oddzialow, w ktorych odbywa sie¢
przetwarzanie, przechowywanie lub obrobka produktéw?

3.Czy umywalki z biezaca ciepta i zimng woda, mydto i reczniki znajduja si¢ W pomieszczeniach
z toaletami i pisuarami lub w ich poblizu oraz w innych miejscach w zaktadzie, gdzie jest to konieczne?
4.Czy pojemniki na $mieci i odpadki sa skonstruowane i utrzymywane w dobrym stanie technicznym
i higienicznym?

Przyklady niezgodnosci w obszarze okreslonym w pkt. 1h):

1.Szatnie i toalety w zaktadzie nie sa w wystarczajacej ilosci, wystarczajacego rozmiaru ani nie znajduja
si¢ w odpowiednim miejscu, aby pracownicy mogli z nich korzysta¢, nie powodujac nichigienicznych
warunkow w momencie powrotu do miejsc produkc;ji.

2.Szatnie i toalety nie sg utrzymane w stanie higienicznym ani nie sg regularnie naprawiane. Na
przyklad, wylewajace toalety, zatkane odplywy, nagromadzone $mieci na podtodze stanowia przypadki
niezgodnosci.

3.Szatnie, toalety i pisuary nie sa oddzielone od pomieszczen i oddziatow, w ktorych produkty
sa przetwarzane, sktadowane lub przenoszone.

4.Zaktad nie posiada wystarczajacej liczby umywalek w toaletach lub w ich poblizu, ani w zadnym
innym miejscu, aby pracownicy mogli umy¢ rgce po skorzystaniu z toalety lub umy¢ rekawice
w momencie pobrudzenia si¢ podczas wykonywania czynnosci.

5.Umywalki nie posiadaja wody o odpowiedniej temperaturze ani mydta umozliwiajacego odpowiednie
mycie rak, rekawic czy narzedzi.

6.Przy umywalkach brak jest recznikow ani zadnych innych urzadzen umozliwiajacych pracownikom
osuszenie rak przed powrotem do pracy.

7.Pojemniki na nieczystosci i $mieci sg skonstruowane i utrzymane w stanie, ktory nie zapobiega
wystapieniu niehigienicznych warunkow.

2. Sprzet i urzadzenia (Uwaga: patrz Czes¢ E pkt. 45 w ,, Protokole kontroli zakladu
posiadajgcego/ubiegajgcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela”— stanowi Zatgcznik nr 1a, 1b
do niniejszych zaleceri oraz patrz pkt. 10 SPS w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zaktadzie” -
stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

Sprzet i urzadzenia uzywane do przetwarzania musza byc:

- wykonane z takich materiatow 1 by¢ skonstruowane w taki sposob, aby umozliwi¢ doktadne ich
czyszczenie oraz gwarantowac, ze ich uzytkowanie nie przyczynia si¢ do zafalszowania produktu
podczas jego przetwarzania, obrobki i sktadowania,

- utrzymane we wlasciwym stanie higienicznym, aby unikng¢ zafatszowania produktu,

- skonstruowane, umiejscowione i obstugiwane w taki sposob, zeby umozliwia¢ kontrolg personelowi
Inspekcji Weterynaryjnej, celem ustalenia, ze sg one we wlasciwym stanie higienicznym.

Pojemniki wykorzystywane do sktadowania produktéw niejadalnych muszg by¢ wykonane z takich
materialow 1 skonstruowane w taki sposob, zeby ich uzycie nie spowodowato zafalszowania
jakiegokolwiek produktu jadalnego lub nie doprowadzito do wytworzenia niehigienicznych warunkow.
Pojemniki takie nie mogg by¢ wykorzystywane do sktadowania jakichkolwiek produktow jadalnych
1 muszg by¢ oznakowane w widoczny i wyrazny sposob okreslajacy ich dozwolone uzycie.

UWAGA: W zaleznosci od wykorzystania i przeznaczenia sprzetu/urzqdzen w zaktadzie nalezy
zastosowac odpowiedni material, np. stal kwasoodporna lub tworzywo.
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Sposob weryfikacji urzedowej w obszarze okreslonym w pkt. 2:

1.Czy sprzgt i urzadzenia stosowane do przetwarzania lub innego rodzaju obrobki produktu jadalnego
lub jego sktadnikow sa wykonane z takich materiatow i maja taka konstrukcje, zeby mozna byto tatwo

je czyscic?

2.Czy sprzet lub urzadzenia s skonstruowane, usytuowane i uzytkowane w sposob, ktory uniemozliwia
personelowi kontrolnemu przeprowadzenie ich inspekcji w zakresie stanu higienicznego?

3.Czy pojemniki stosowane do przechowywania produktow niejadalnych sa wykonane z materiatow,
ktoére mozna utrzymywaé w dobrym stanie higienicznym?

4.Czy pojemniki stosowane do przechowywania produktéw niejadalnych sa oznaczone w widoczny
1 wyrazny sposob, aby zidentyfikowa¢ ich dopuszczalne zastosowanie?

Przyklady niezgodnoSci w obszarze okreslonym w pkt. 2 :

1.Sprzet i urzadzenia uzywane do przetwarzania i przenoszenia produktow i sktadnikow jadalnych sa
skonstruowane z takich materiatdéw lub w taki sposob, ktory uniemozliwia ich doktadne czyszczenie.
Personel Inspekcji Weterynaryjnej oprze wyzej wymieniony wniosek na obserwacji, ze zaktad nie jest
w stanie doktadnie oczysci¢ jednej lub kilku sztuk sprzetu badz narzegdzi.

2.Sprzet lub urzadzenia sa skonstruowane, umiejscowione lub uzytkowane w taki sposob, ktory
uniemozliwia personelowi kontrolnemu zbadanie higienicznego stanu sprzetu lub urzadzen.
3.Pojemniki uzywane do sktadowania niejadalnych produktow sg skonstruowane lub utrzymywane
W sposob umozliwiajacy wystapienie niehigienicznych warunkow.

4.Pojemniki uzywane do sktadowania produktéw niejadalnych nie sa oznakowane w widoczny
1 wyrazny sposob okreslajacy, ze sa przeznaczone dla takich produktow.

3. Czynnos$ci sanitarne (Uwaga: patrz Czes¢ E pkt. 46 w ,, Protokole kontroli zaktadu
posiadajgcego/ubiegajgcego sie o uprawnienia eksportowe do Izraela’— stanowi Zalgcznik nr 1a, 1b
do niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 9 SPS w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zakladzie” -
stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

W ramach realizowanych w zaktadzie procedur przedoperacyjnych wszystkie powierzchnie, ktore beda
miaty kontakt z zywnos$cig W trakcie produkcji , wiaczajac powierzchnie sprzetu i urzadzen majacych
kontakt z zywno$cia, musza by¢ czyszczone i odkazane z taka czestotliwoscia, jaka jest niezbedna do
zapobiezenia wytworzenia si¢ niehigienicznych warunkéw i uniemozliwienia zafatszowania produktu,
Ponadto wszystkie nie wchodzace w kontakt z zywnos$ciag pomieszczenia, powierzchnie stanowisk,
sprzetu i urzadzen w zaktadzie w trakcie dziatan operacyjnych musza by¢ czyszczone i odkazane z taka
czestotliwo$cia, jaka jest niezbedna do zapobiezenia wytworzenia si¢ niehigienicznych warunkow
1 uniemozliwienia zafalszowania produktu,

UWAGA: Nalezy mie¢ na wzgledzie, ze urzedowa weryfikacja poprzez bezposredniq obserwacje
powinna dotyczy¢é rowniez tych obszarow zaktadu, ktore nie majq kontaktu z zywnoscig (np. magazyny
opakowan, magazyny przypraw, pomieszczenia dziatu technicznego, pomieszczenia socjalne mistrzow
i brygadzistow), a ktore réwniez muszq byé utrzymywane w odpowiednim stanie higienicznym, aby
zapobiec zafatszowaniu produktu.

Srodki chemiczne stosowane do czyszczenia i odkazania, $rodki pomocnicze stosowane przy
przetwarzaniu zywnosci oraz inne $rodki chemiczne uzywane w zaktadzie musza by¢ bezpieczne oraz
skuteczne, w odniesieniu do warunkow, w ktorych sa wykorzystywane. Takie srodki chemiczne musza
by¢ uzywane, przygotowywane i sktadowane w taki sposob, zeby nie doprowadzi¢ do zafatlszowania
produktu lub wytworzenia nichigienicznych warunkow. Dokumentacja uzasadniajaca bezpieczenstwo
stosowanych $rodkow chemicznych w Srodowisku przetwarzania zywnos$ci musi zosta¢ udostgpniona
do oceny personelowi Inspekcji Weterynaryjnej,

Produkt musi by¢ zabezpieczony przed zafalszowaniem w trakcie catego procesu przetwarzania,
sktadowania, zatadunku i wytadunku oraz podczas transportu z zaktadu zatwierdzonego.
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Sposob weryfikacji urzedowej w obszarze okreslonym w pkt. 3:

1.Czy w ramach realizowanych w zaktadzie procedur przedoperacyjnych i §rodoperacyjnych wszystkie
wchodzace w kontakt Zywnos$cig powierzchnie sprzetu i urzadzen sg czyszczone i odkazane tak czesto
jak jest to konieczne, aby zapobiec wytworzeniu niehigienicznych warunkow i zafatszowaniu produktu?
2.Czy wszystkie nie wchodzace w kontakt z zywnoscig powierzchnie sprzetu i urzadzen sg czyszczone
i odkazane tak czesto, jak jest to konieczne, aby zapobiec wytworzeniu niehigienicznych warunkow
1 zafatszowaniu produktu?

3.Czy srodki czyszczace i odkazajace, substancje wspomagajace przetwarzanie oraz inne S$rodki
chemiczne wykorzystywane przez zaktad sg bezpieczne i skuteczne z zachowaniem warunkow ich
stosowania?

4.Czy zaktad posiada dokumentacje uzasadniajaca bezpieczenstwo stosowania srodka chemicznego
w $srodowisku przetwarzania zywnos$ci?

5.Czy zaktad =zabezpiecza produkt przed zafalszowaniem podczas przetwarzania, obrobki,
przechowywania, zatadunku i roztadunku oraz podczas transportu z zaktadow zatwierdzonych?

6.Jesli zaktad stosuje rozszerzone procedury czyszczenia czy procedury te sa zawarte w SSOP?

Przyklady niezgodnosci w obszarze okreslonym w pkt. 3:

1. W ramach realizowanych w zaktadzie procedur przedoperacyjnych i srédoperacyjnych powierzchnie
stanowisk, sprzetu lub urzadzen wchodzacych w kontakt z zywnoS$cia nie sa czyszczone i odkazane na
tyle czesto, aby zapobiega¢ wystapieniu niehigienicznych warunkow i zafatszowaniu produktu.
2.Powierzchnie stanowisk, sprzetu lub urzadzen, ktore nie maja kontaktu z zywnos$cig nie sa czyszczone
1 odkazane na tyle czgsto, aby zapobiega¢ wystapieniu niehigienicznych warunkow i zafatszowaniu
produktu.

3.Zaklad nie jest w stanie przedstawi¢ dokumentacji potwierdzajacej bezpieczenstwo kazdego ze
srodkow chemicznych, przeznaczonych do wykorzystania w srodowisku przetwarzania zywnosci.
4.Zaklad uzywa, przenosi lub skladuje srodki czyszczace, srodki odkazajace, srodki wspomagajace
przetwarzanie i pozostate substancje chemiczne w sposob niezgodny z zaleceniami producenta lub
pozostatymi dokumentami.

5.Zaktad nie chroni produktu przed zafalszowaniem podczas przetwarzania, przenoszenia, sktadowania,
zatadowania, wytadowania i transportu.

6.Zaktad mimo stosowania rozszerzonych procedur czyszczenia nie zawart ich w SSOP.

UWAGA:: W ramach weryfikacji przeprowadzanej przez personel Inspekcji Weterynaryjnej nalezy
rozwazyc, gdzie i w jaki sposob zaktad zamierza uzy¢ kazdego ze srodkow chemicznych ustalajgc
réownoczesnie, czy dokumentacja zaktadowa potwierdza, ze jest on bezpieczny do uzycia.

4. Higiena personelu (Uwaga: patrz Czes¢ E pkt. 47 w ,, Protokole kontroli zakiadu
posiadajgcego/ubiegajgcego sie o uprawnienia eksportowe do Izraela”— stanowi Zalgcznik nr 1a, 1b
do niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 11 SPS w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zaktadzie” -
stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

Czystos¢ — wszystkie osoby majace kontakt z produktem, powierzchniami kontaktu z zywnoscig oraz
materialami do pakowania musza w trakcie pracy stosowac si¢ do praktyk higienicznych, celem
zapobiezenia wytworzeniu niehigienicznych warunkow i zafalszowaniu produktu.
Odziez — fartuchy oraz inna wierzchnia odziez robocza noszona przez osoby, ktore majg kontakt
z produktem musi by¢ wykonana z materiatu jednorazowego uzytku lub nadajacego si¢ do tatwego
czyszczenia. Czysta odziez robocza musi by¢ zakladana na poczatku kazdego dnia roboczego i musi
by¢ zmieniana w trakcie dnia tak czesto jak to konieczne, celem zapobiezenia zafatszowaniu produktu
i uniemozliwienia wytworzeniu niehigienicznych warunkow.
Kontrola zdrowia pracownikow - kazda osoba, u ktorej wystapia objawy choroby zakaznej, majaca
otwartg rane, wigczajac oparzenia, otarcia, czyraki, owrzodzenia lub zainfekowane rany lub osoba, ktora
stanowi jakiekolwiek inne zrodto zakazenia mikrobiologicznego, musi zostaé wylaczona
z jakichkolwiek czynno$ci do momentu poprawy jej stanu, celem zapobiezenia zafatszowaniu produktu
1 wytworzeniu niehigienicznych warunkow.
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UWAGA: Przepisy dotyczgce higieny pracownikow stosuje sie¢ zarowno do personelu zaktadu jak
i personelu Inspekcji Weterynaryjne;j.

Sposob weryfikacji urzedowej w obszarze okreslonym w pkt. 4:

1.Czy osoby majace kontakt z produktem, powierzchniami kontaktu z zywno$cig oraz materiatami
opakowaniowymi przestrzegaja praktyk higienicznych?

2.Czy fartuchy i inna wierzchnia odziez robocza noszona przez osoby, ktore maja kontakt z produktem
jest wykonana z materiatu jednorazowego uzytku lub tatwego w czyszczeniu?

3.Czy na poczatku kazdego dnia roboczego pracownicy wktadaja czysta odziez i zmieniajg ja w ciggu
dnia tak czesto, jak to konieczne?

4.Czy osoby podejrzane o chorobe zakazna, majace otwarte zmiany na skorze, z wlaczeniem oparzen,
otar¢, czyrakow, owrzodzen, zakazonych ran lub innych nietypowych zrédet zanieczyszczenia
mikrobiologicznego sa wylaczane ze wszelkich dziatan, celem zapobiezenia zafalszowaniu produktu
I wytworzeniu niehigienicznych warunkow?

Przyklady niezgodnosci w obszarze okreslonym w pkt. 4:

1.Personel zaktadu, ktéry ma kontakt z produktem, powierzchniami majacymi kontakt z zywnoscia
oraz materiatami do pakowania produktu, nie stosuje si¢ do praktyk higieny podczas petnienia swoich
obowigzkow, powodujac tym samym powstanie niehigienicznych warunkow.

2.Fartuchy i wierzchnia odziez robocza noszona przez osoby zajmujace si¢ produktem nie jest wykonana
z materiatow jednorazowych lub nadajacych si¢ do czyszczenia.

3.Personel zaktadu nie nosi czystej odziezy na poczatku dnia lub nie zmienia jej w ciggu dnia tak czesto,
jak jest to konieczne w celu uniemozliwienia wytworzenia niehigienicznych warunkow.

4.0soby podejrzane o chorobe zakazng, majace otwarte rany, wiacznie z oparzeniami, otarciami lub
zainfekowanymi ranami lub jakimkolwiek innym nietypowym zrodtem zakazenia mikrobiologicznego,
nie zostaty wykluczone z czynno$ci, co moze spowodowaé zafatszowanie produktu oraz wytworzenie
niehigienicznych warunkow.

5.Etykietowanie sprzetu, urzadzen, pomieszczen i dzialow niespelniajacych wymagan

higienicznych

Jesli w trakcie kontroli zostanie stwierdzone, ze jakikolwiek sprzet, urzadzenie, pomieszczenie lub
oddziat w zakladzie nie spelnia warunkéw higienicznych lub jego uzycie moze by¢ przyczyna
zafalszowania produktu, wowczas personel Inspekcji Weterynaryjnej zatacza si¢ do niego tzw. ,,etykiete
zatrzymania”. Sprzet, urzadzenia, pomieszczenia lub oddziat w zakladzie zaetykietowane w taki sposob,
nie moga by¢ uzywane do momentu az beda akceptowalne. Woweczas ,,etykieta zatrzymania” moze
zosta¢ usunieta ze sprzgtu lub urzadzenia, ale wylacznie przez personel Inspekcji Weterynaryjne;.
W opisanym powyzej przypadku nalezy zastosowa¢ wzor etykiety okreslony w zalgczniku nr 8 do
niniejszych zalecen.

6. Weryfikacja obszaru SPS przeprowadzana przez personel Inspekcji Weterynaryjnej

Urzgdowa weryfikacja przeprowadzana przez personel Inspekcji Weterynaryjnej w zakresie SPS
obejmuje:

a) Obserwacje warunkow

b) Przeglad dokumentacji — ze szczegdlnym uwzglednieniem stwierdzonych nieprawidtowosci
i dziatan podjetych przez zaktad,

¢) Weryfikacje jednego lub wigcej SPS,

d) Wybidrcze okreslenie zgodnosci z SPS,

e) Podejmowanie niezaplanowanych dziatan w przypadkach podejrzen braku zgodnosci z wymogami
SPS.
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UWAGA 1: W ramach postepowania weryfikacyjnego personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien w
pierwszej kolejnosci udokumentowac¢ wyniki obserwacji, wigcznie z jakimikolwiek przypadkami
niezgodnosci i okreslic zakres wystepujgcej niezgodnosci.

o w przypadku, jesli istnieje bezposrednie prawdopodobienstwo, ze niezgodnos¢ ta bedzie prowadzi¢
do zafatszowania produktu, a podjete przez zakiad dziatania nie gwarantujq bezpieczenstwa
produkowanej zywnosci, wowczas personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien podjgé dziatania
kontrolne i wypetni¢ — ,, Protokot niezgodnosci NR”, stanowi Zatgceznik nr 4 do niniejszych zalecen)

o Formularz NR powinien stuzy¢ inspektorom do dokumentowania nieprawidtowosci, ktorych zaktad
nie identyfikuje, lub w przypadku jezeli zakiad zidentyfikowat nieprawidtowosé, ale podjete przez niego
dziatania zmierzajgce do jej usuniecia nie gwarantujq bezpieczenstwa zZywnosci, czy tez w sytuacji gdy
stwierdzona nieprawidfowos¢ zidentyfikowana przez zaklad mimo jej usuniecia i wdrozenia dziatan
zapobiegawczych powtarza sie,

o w przypadku, gdy niezgodnosé¢ nie wymaga natychmiastowego dzialania, personel Inspekcji
Weterynaryjnej powinien powiadomic kierownictwo zaktadu a nastepnie wystawic formularz NR.
Sposob dokumentowania wszelkich zaistniatych naruszen zostat okreslony w czesci VI niniejszych
zalecen.

UWAGA 2:  Jesli zaktadowe procedury SPS odnoszq si¢ do zapisow zwigzanych z systemem HACCP
lub programem SSOP, dokumentacja taka musi by¢ udostepniana personelowi Inspekcji Weterynaryjnej
w celu jej weryfikacji. Prawidlowosé takich procedur urzedowy lekarz weterynarii ustala dokonujgc
bezposredniej obserwacji warunkow panujgcych w zaktadzie.

UWAGA 3: Personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien przeanalizowa¢ odpowiedz zaktadu na
wystawiony formularz NR i obserwowac, czy zaktad wdrozyt odpowiednie dziatania korygujgce i srodki
zapobiegawcze. Wszystkie niezgodnosci i dziatania korygujgce podejmowane przez zaktad muszq byé
udokumentowane.

UWAGA 4: Szczebel powiatowy i wojewodzki w ramach bezposredniej obserwacji lub przeglgdu
dokumentacji sprawdza, czy urzedowy lekarz weterynarii weryfikuje spetnianie i utrzymanie przez
zaktad procedur SPS. Jesli zaktad posiada pisemny program dla jednego lub wigcej standardow SPS,
wowczas urzedowy lekarz weterynarii musi znac ten program i weryfikowac, czy jest on wdrazany
zgodnie z tym, co zaklad okreslit we wltasnych procedurach.

UWAGA 5: Szczebel powiatowy i wojewddzki sprawdza, czy zaktad prowadzi zapobiegawcze dziatania
w zakresie konserwacji we wszystkich pomieszczeniach zachowania wszystkich wymaganych
standardow i unikniecia skazenia i/lub zafatszowania produktu.

B. SSOP — STANDARDOWE SANITARNE PROCEDURY OPERACYJNE

1.Wymogi ogdlne

Kazdy zaktad zatwierdzony lub ubiegajacy si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek Izraela
musi opracowaé program SSOP, wdrozy¢ go i utrzymywaé W _postaci pisemnych procedur, w celu
utrzymania warunkow higienicznych zapobiegajacych zafalszowaniu produktu. Program SSOP
obejmuje harmonogram dziennych dziatan przedoperacyjnych i $rdédoperacyjnych w zaktadzie
(oddzielnie dla strefy czystej i brudnej zaktadu) oraz dziatan korygujacych zwigzanych z myciem
i odkazaniem sprzg¢tu, maszyn i urzadzen oraz powierzchni majacych bezposredni kontakt
z zywnoscig. Personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien zapozna¢ si¢ ze wszelkimi procedurami
I czgstotliwosciami ich monitorowania, w ramach opracowanego programu SSOP, celem dokonania
poprawnej jego weryfikacji.
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2.0pracowanie programu SSOP (Uwaga: patrz Czesé¢ A pkt. 7, 8, 9 w ,, Protokole kontroli zaktadu
posiadajgcego/ubiegajgcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela”— stanowi Zatgcznik nr 1a, 1b
do niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 1, 3 SSOP w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zakladzie” -
stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

- SSOP powinno opisywac wszystkie procedury w zakladzie, powinno by¢ wykonywane codziennie,
przed rozpoczgciem produkcji oraz w trakcie produkcji, celem zapobiezenia bezposredniemu
zanieczyszczeniu lub zafatszowaniu produktu,

- SSOP powinno by¢ podpisane i datowane, celem zaznaczenia, ze Kierownictwo zaktadu wdrozyto
i utrzymuje SSOP. SSOP powinno by¢ datowane i podpisane na poczatku jego wdrazania i przy kazdej
jego modyfikacji,

- procedury zawarte w SSOP, ktore sa prowadzone przed rozpoczgciem produkcji powinny by¢
identyfikowalne i powinny si¢ odnosi¢ w minimum do mycia powierzchni, sprzgtu i urzadzen majacych
kontakt z zywnoscig,

- powinna zostac okreslona czestotliwos¢, z ktorg kazda procedura SSOP jest wykonywana i procedury
te powinny wskazywac¢ pracownikow zakladu odpowiedzialnych za ich wykonanie i utrzymywanie.

Sposob weryfikacji urzedowej w obszarze okreslonym w pkt. 2:

1.Czy program SSOP zawiera opisane procedury przedoperacyjne i Srodoperacyjne oraz czy procedury
te sa wykonywane codziennie?

2.Czy procedury SSOP zostaty podpisane i datowane na poczatku wdrozenia programu oraz czy sa
datowane i podpisywane przy kazdej jego kolejnej modyfikacji?

3.Czy przedoperacyjne procedury SSOP odnosza si¢ do mycia powierzchni, sprzetu i urzadzen
majacych kontakt z zywno$cia?

4.Czy zostata okreslona czestotliwos¢é wykonania procedur SSOP oraz czy procedury te wskazuja
pracownikéw zaktadu odpowiedzialnych za ich wykonanie i utrzymanie?

Przyklady niezgodnosci w obszarze okreslonym w pkt. 2:

1.Program SSOP nie zawiera procedur przedoperacyjnych i $rodoperacyjnych w formie pisemnej
i procedury te nie sa wykonywane przez zaktad codziennie.

2.Procedury SSOP w momencie ich wdrozenia oraz przy kazdej ich modyfikacji nie sa datowane
i podpisywane.

3.Przedoperacyjne procedury SSOP nie odnoszg si¢ do mycia powierzchni, sprzetu i urzadzen majacych
kontakt z zywnoscia.

4 Nie zostala okreslona czestotliwo$s¢ wykonania procedur SSOP i procedury te nie wskazuja
pracownikow zaktadu odpowiedzialnych za ich wykonanie i1 utrzymanie.

3. Wdrozenie i monitorowanie programu SSOP (Uwaga: patrz Czesé A pkt. 10w ,, Protokole kontroli
zaktadu posiadajgcego/ubiegajgcego sie o uprawnienia eksportowe do Izraela”— stanowi Zalgcznik nr
l1a, 1b do niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 2,4,5 SSOP w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w
zaktadzie” - stanowi Zatgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

Kazdy zaktad zatwierdzony lub ubiegajacy sie o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek lzraela
powinien wykonywac:

- procedury przedoperacyjne w SSOP przed rozpoczgciem dziatan produkcyjnych,

- procedury srodoperacyjne w SSOP w trakcie trwania dziatan produkcyjnych,

- wszystkie inne procedury w SSOP z okreslonymi czestotliwos$ciami,

- codziennie monitorowa¢ wykonanie procedur SSOP.

Sposob weryfikacji urzedowej w obszarze okreslonym w pkt. 3:

1.0bserwacja jednego lub wigcej miejsc w zaktadzie, celem upewnienia si¢, ze procedury skutecznie
zapobiegaja bezposredniemu zanieczyszczeniu lub skazeniu produktu oraz obserwacja monitoringu
prowadzanego przez zaktad:

2.Czy zaktad wykonuje procedury przedoperacyjne okreslone w SSOP przed rozpoczeciem pracy?
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3.Czy personel Inspekcji Weterynaryjnej lub pracownicy zakladu obserwujg bezposrednie
zanieczyszczenie lub skazenie produktu lub zanieczyszczone powierzchnie wchodzace w bezposredni
kontakt z produktem?

4.Czy zaktad przeprowadza procedury SSOP zgodnie z tym, jak sam okreslit?

5.Czy SSOP okresla czestotliwo§¢ monitorowania?

6.Jesli SSOP nie okresla czestotliwosci monitorowania, czy zaktad codziennie monitoruje wykonanie
procedur ujetych w SSOP?

Przyklady niezgodnos$ci w obszarze okreslonym w pkt. 3:

1.Pracownicy zaktadu nie wykonuja procedur przedoperacyjnych okreslonych w SSOP przed
rozpoczgciem pracy.

2.Pracownicy zaktadu nie wykonuja procedur srédoperacyjnych okreslonych w SSOP w trakcie pracy
z okreslong czestotliwoscia.

3.Pracownicy zaktadu nie obserwuja bezposredniego zanieczyszczenia produktu lub zanieczyszczonej
powierzchni wchodzacej w bezposredni kontakt z produktem mimo, ze zanieczyszczenie takie jest
obserwowane przez personel Inspekcji Weterynaryjnej

4.Personel Inspekcji Weterynaryjnej zaobserwowal brudne powierzchnie, ktéore maja kontakt
z zywnoscig lub skazenie produktow wynikajace z zaniechania wdrozenia SSOP lub spowodowane
faktem, ze SSOP bylo nieskuteczne.

5.Zaktad nie przeprowadza procedur SSOP zgodnie z tym, jak sam okreslit.

6.SOP nie uwzglednia czestotliwosci monitorowania.

7.Dziatania korygujace zaktadu nie przywrécity higienicznych warunkow przed rozpoczgciem
czynno$ci po zaobserwowaniu przez personel Inspekcji Weterynaryjnej lub pracownikéw zaktadu
brudnych powierzchni, ktoére majg kontakt z zywno$cia przed czynno$ciami.

8.Pracownicy zaktadu nie monitorujg wdrazania SSOP co najmniej raz dziennie.

UWAGA 1: Jezeli SSOP okresla czestotliwos¢ monitorowania, pracownicy zaktadu muszq
przeprowadza¢ monitorowanie zgodnie z tq okreslong czestotliwoscig. Jezeli SSOP nie okresla
czestotliwosci, pracownicy zaktadu muszg przeprowadzi¢ monitorowanie przynajmniej raz dziennie.

UWAGA 2: Zaktady mogg wybrac przeprowadzenie niektorych procedur SSOP rzadziej niz raz
dziennie, jezeli udowodniq, ze zapobiegajq skazeniu lub zafatszowaniu produktu w sposob ciggty.

UWAGA 3: Jezeli SSOP obejmuje pobieranie probek z otoczenia, personel Inspekcji Weterynaryjnej
weryfikuje, czy zaktad przestrzega takich procedur. Personel Inspekcji Weterynaryjnej przeprowadza
obserwacje pobierania probek przez zaklad, ocenia wyniki probek i weryfikuje, czy zaktad podejmuje
dziatania korygujgce okreslone w SSOP w odniesieniu do wynikow, ktore nie spetniajq okreslonych
kryteriow. Weryfikacja ta powinna by¢ wykonana jako czesé¢ procedur weryfikacyjnych SSOP.

UWAGA 4: Personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien sprawdzi¢ powierzchnie bezposredniego
kontaktu oraz obserwowad, jesli to mozliwe, w jaki sposob zaktad przeprowadza swoje procedury
monitorowania.

UWAGA 5: Moze sig zdarzyé, ze personel Inspekcji Weterynaryjnej przeprowadzi swojg procedure
przeglgdu i obserwacji w tym samym czasie, w ktorym zaktad monitoruje swoje procedury SSOP
(przedoperacyjne i srodoperacyjne). Stanowi to dla inspektora znakomitq okazje, aby przeprowadzi¢
obserwacyjng czes¢ danej procedury. W niektorych przypadkach zaktad moze prowadzi¢ monitorowanie
wdrozenia procedur SSOP przed przybyciem personelu Inspekcji Weterynaryjnej do zaktadu. W takich
sytuacjach poziom wojewodzki/powiatowy powinien poprosi¢ urzedowego lekarza weterynarii na
miejscu o wskazowki odnosnie tego, jak czesto powinien bezposrednio obserwowac prowadzenie
monitorowania przez zaktad. Podczas podejmowania decyzji nalezy rozwazyc¢ kilka czynnikow:
1) historia zgodnosci zaktadu, 2) dokumentacja w ewidencji personelu Inspekcji Weterynaryjnej oraz
3) informacje pochodzqce z zapisow SSOP.
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UWAGA 6: Zaktadowe procedury i instrukcje stanowiskowe powinny by¢ opracowane oddzielnie dla
prowadzonych czynnosci monitoringu i weryfikacji. Personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien
zapoznac sig z procedurami i czestotliwosciami monitorowania i weryfikacji, jakie zawierajg SSOP
zaktadowe.

4. Utrzymanie programu SSOP (Uwaga: patrz Czes¢ A pkt. 11 w ,,Protokole kontroli zaktadu
posiadajgcego/ubiegajgcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela”— stanowi Zatgcznik nr 1a, 1b
do niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 1, 3 SSOP w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zakladzie” -
stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

Kazdy zaktad zatwierdzony lub ubiegajacy si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek lzraela
powinien rutynowo przeprowadzac¢ oceng skutecznosci SSOP oraz procedur w nim zawartych w celu
zapobiegania bezposredniemu zanieczyszczeniu lub zafatszowaniu produktu (6w) oraz powinien je na
biezaco korygowac, jesli jest to konieczne, aby pozostaty skuteczne i aktualne w odniesieniu do zmian
dokonywanych w pomieszczeniach, na stanowiskach, w wyposazeniu, sprzecie, urzadzeniach,
wykonywanych czynno$ciach lub personelu.

Sposéb weryfikacji urzedowej w obszarze okreslonym w pkt. 4:

1.Czy zaklad rutynowo ocenia skuteczno$¢ procedur SSOP w zapobieganiu bezposredniemu
zanieczyszczeniu i skazeniu produktu?

2.Czy zaktad przeprowadza badania srodowiskowe lub podejmuje inne dziatania w celu oceny
skutecznosci SSOP?

3.Czy w przypadku zmiany wyposazenia, sprzetu, urzadzen, dziatalnosci lub personelu dokonano
korekty SSOP celem utrzymania jego skutecznosci?

4.Czy zaklad dokonuje na biezaco przegladu dokumentacji SSOP, w celu ustalenia, czy nie istnieja
trendy wskazujace, ze zachodzi potrzeba skorygowania SSOP?

Przyklady niezgodnos$ci w obszarze okreslonym w pkt. 4:

1.Zaktad nie dokonuje regularnej oceny skutecznosci SSOP, ani nie zmienia SSOP, jezeli jest to
konieczne w celu utrzymania jego skutecznosci.

2.Zaktad nie zmienia SSOP w celu poprawienia jego skutecznosci w odpowiedzi na powtarzajace si¢
wnioski (personelu kontrolnego lub zaktadu) dotyczace brudnych powierzchni majacych kontakt
z produktem lub dotyczace skazenia produktu.

3.Zaktad nie zmienia procedur SSOP w celu utrzymania ich skutecznosci i aktualno$ci w odpowiedzi
na zmiany dotyczace stanowisk, sprzetu, urzadzen, czynnosci lub personelu.

4.Zaktad nie zmienia SSOP, kiedy wyniki pobranych probek lub inne dane nie spetniajg kryteriow
zaktadu dotyczacych skutecznosci SSOP lub wykazuja tendencje malejacej skutecznosci.

UWAGA : Budowa lub burzenie scian, sufitow lub posadzek moze spowodowac przesuniecie miejsc
bytowania Listeria monocytogenes. Personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien sprawdzic, czy
w  zaktadzie wzmozono kontrole tak, aby aktualne procedury SSOP skutecznie wykrywatly
nieodpowiednie warunki higieniczne i zapobiegaty skazeniu lub zafatszowaniu produktu. W przypadku
wystgpienia zmian w procesie produkcji, zmiany procedury SSOP nie sq wymagane, o ile gwarantujg
one skuteczne zapobieganie skazeniu lub zafalszowaniu produktu.

5. Drzialania Kkorygujace (Uwaga: patrz Czes¢ A pkt. 12 w ,, Protokole kontroli zakiadu
posiadajgcego/ubiegajgcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela”— stanowi Zalgcznik nr 1a, 1b
do niniejszych zalecen).

- kazdy zaktad zatwierdzony lub ubiegajacy si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek Izraela
podejmuje odpowiednie dziatania korygujace w przypadku, gdy personel zaktadu lub gdy personel
Inspekcji Weterynaryjnej stwierdzi, ze wdrozenie i utrzymanie procedur SSOP jest niewystarczajace
w zapobieganiu bezposredniemu zanieczyszczeniu lub zafatszowaniu produktu,
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- dziatania korygujgce obejmuja procedury, ktorych celem jest sprawdzenie, czy wlasciwosci produktu
zostaty zmienione, przywrocenie odpowiednich warunkéw higienicznych i zapobieganie ponownemu
powtorzeniu si¢ bezposredniego zanieczyszczenia lub zafalszowania produktéw oraz uwzgledniajg
ponowng ocene i modyfikacj¢ procedur SSOP lub poprawe sposobu wykonania/zmiang procedur SSOP.

Sposéb weryfikacji urzedowej w obszarze okreslonym w pkt. 5:

1.W przypadku, gdy doszto do bezposredniego zanieczyszczenia lub skazenia produktu, czy zaktad
podejmuje odpowiednie dziatania korygujace, ktore przywracaja odpowiednie warunki higieniczne
1 zapobiegaja powtorzeniu si¢ sytuacji oraz podejmuje odpowiednie decyzje dotyczace postepowania
z produktem, ktory mogl zosta¢ zanieczyszczony?

2.Czy dziatania korygujace obejmujag ponowna ocen¢ i modyfikacje SSOP lub poprawe sposobu
wykonania procedur SSOP, tam, gdzie to konieczne?

Przyklady niezgodnoSci w obszarze okreslonym w pkt. 5:

1.Zaktad nie wdraza dzialan korygujacych w przypadku nieskutecznosci procedur SSOP, ktore nie
zapobiegly skazeniu produktu lub spowodowaly zabrudzenie powierzchni majacej kontakt
z zywnoS$cig w trakcie czynnosci.

2.Dziatania korygujace zaktadu nie zapewnity odpowiedniego postepowania z jakimkolwiek skazonym
produktem.

3.Dziatania korygujace zaktadu nie przywrocity higienicznych warunkow.

4.Dziatania korygujace zaktadu nie zapobiegly nawrotowi skazenia produktu.

5. Dziatania korygujace zaktadu nie obejmuja ponownej oceny i zmiany SSOP, jezeli jest to konieczne.
6.Dziatania korygujace zaktadu nie obejmuja odpowiednich usprawnien we wdrazaniu procedur SSOP,
jezeli jest to konieczne.

UWAGA 1: Personel Inspekcji Weterynaryjnej musi podjgé odpowiednie dziatanie kontrolne, gdy ma
miejsce bezposrednie skazenie lub zafatszowanie produktu. Nie moze on wyda¢ produktu lub sprzetu
objetego dziataniem kontrolnym ani "zamkngé" formularza NR (Uwaga: przedmiotowy formularz zostat
opisany w czesci VI niniejszych zalecen), az do chwili zweryfikowania, czy zaktad przywrocit warunki
higieniczne, zakonczyt odpowiednie postepowanie z produktem i wdrozyt srodki zapobiegawcze.

UWAGA 2: W sytuacjach dotyczgcych powierzchni bezposredniego kontaktu z produktem, ktore mogg
spowodowaé zafatszowanie lub skazenie produktu, w przypadku, gdy zaktad monitoruje sanitarne
procedury przedoperacyjne i wykrywa niezgodnos¢ oraz podejmuje dzialania korygujgce, personel
Inspekcji Weterynaryjnej powinien skupic¢ si¢ na tym, czy ogolne wdrazanie SSOP jest skuteczne
w zapobieganiu bezposredniemu skazeniu lub innemu zafalszowaniu produktu. Personel Inspekcji
Weterynaryjnej nie powinien skupia¢ si¢ na fakcie, ze stosowane srodki zapobiegawcze sq takie same
Jjak wezesniejsze Srodki zapobiegawcze stosowane przez zaktad. W przypadku, gdy personel Inspekcji
Weterynaryjnej stwierdzi, Ze powierzchnie bezposredniego kontaktu z produktem sq zanieczyszczone
lub wykryje bezposrednie skazenie lub zafatszowanie produktu, powinien podjgé dzialania kontrolne.
Nie nalezy zaniechaé takich dzialan, dopoki zaktad nie zaproponuje akceptowalnego srodka
zapobiegawczego. Nie ma miejsca niezgodnos¢, jesli zaktad wykryje takie warunki i podejmie
odpowiednie dziatania korygujgce. Takie dziatania korygujgce obejmujq przywrocenie wiasciwych
warunkow  higienicznych, odpowiednie postgpowanie z produktem i wdrozenie Srodkow
zapobiegajqcych ponownemu skazeniu lub zafatszowaniu produktu.

6. Prowadzenie zapiséw z monitoring SSOP (codzienne zapisy SSOP) (Uwaga: patrz Czes¢ A pkt.
13 w ,, Protokole kontroli zaktadu posiadajgcego/ubiegajgcego sie o uprawnienia eksportowe do
Izraela - stanowi Zatgcznik nr 1a, 1b do niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 1, 3 SSOP w ,, Tygodniowej
liscie weryfikacyjnej w zaktadzie” - stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).
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Kazdy zaktad zatwierdzony lub ubiegajacy sie o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek lzraela
musi prowadzi¢ codzienne zapisy wystarczajace do udokumentowania wdrozenia i monitorowania
programu SSOP oraz zapisy dotyczace wszelkich podejmowanych dziatan korygujacych. Pracownicy
zaktadu wyznaczeni jako osoby odpowiedzialne za wdrozenie i monitoring procedur SSOP
1 podejmowanie jakichkolwiek dziatan korygujacych powinni uwierzytelniac te zapisy swoim podpisem
oraz data. Wspomniane zapisy moga by¢ przechowywane w komputerze, pod warunkiem, ze zaktad
wdrozyt odpowiednig kontrole w celu zagwarantowania rzetelnosci elektronicznych danych i ich
zabezpieczenia. Wspomniane zapisy powinny by¢ przechowywane przez co najmniej 6 miesiecy
i udostepniane personelowi Inspekcji Weterynaryjnej. Wszystkie dokumenty powinny by¢
przechowywane w zaktadzie przez 48 h po ich sporzadzeniu, a nastgpnie dokumenty z ostatnich 6
miesiecy moga by¢ przechowywane poza zaktadem, pod warunkiem, ze zostang udostepnione na
zadanie personelu Inspekcji Weterynaryjnej w ciggu 24 godzin.

UWAGA: Dokumentacja z zapisow monitoringu SSOP powinna doktadnie odzwierciedla¢ warunki
higieniczne panujqce w zaktadzie | by¢ udostepniana personelowi Inspekcji Weterynaryjnej nastepnego
dnia na poczgtku tej samej zmiany.

Sposob weryfikacji urzedowej w obszarze okreslonym w pkt. 6:

1.Czy zaklad prowadzi codziennie zapisy dla potrzeb udokumentowania wdrazania i monitorowania
procedur SSOP oraz wszelkich podjetych dziatan korygujacych?

2.Czy w zakladzie zostal wyznaczony pracownik odpowiedzialny za wdrazanie i monitorowanie
procedur SSOP, przeprowadzajacy uwierzytelnianie zapisOw poprzez wpisanie swojego imienia
i nazwiska oraz daty?

3.Jesli dokumentacja z zapisow monitoringu SSOP przechowywana jest w komputerze, czy istnieja
srodki kontrolne w celu zapewnienia integralnosci danych elektronicznych?

4.Czy dokumentacja z zapisow monitoringu SSOP jest przechowywana, przez co najmniej 6 miesiecy
i czy jest udostgpniana personelowi Inspekcji Weterynaryjnej?

5.Czy dokumentacja z zapisow monitoringu SSOP jest przechowywana poza zaktadem 48 godzin po
sporzadzeniu? Jesli tak, to czy na zadanie moze zosta¢ udostgpniona personelowi Inspekcji
Weterynaryjnej w ciagu 24 godzin?

6.Czy dokumentacja z zapisow monitoringu SSOP doktadnie odzwierciedla warunki higieniczne
panujace w zaktadzie?

7.Czy dokumentacja z zapisow monitoringu SSOP jest udostepniana personelowi Inspekcji
Weterynaryjnej nastepnego dnia na poczatku tej samej zmiany?

Przyklady niezgodnosci w obszarze okreslonym w pkt. 6:

1.Zaktad nie prowadzi codziennie zapisow wystarczajacych do udokumentowania wdrazania
i monitorowania SSOP oraz podejmowanych dziatan korygujacych.

2.Pracownicy zaktadu odpowiadajacy za wdrozenie i monitorowanie procedur SSOP nie poswiadczaja
zapisOw z monitoringu swoim podpisem oraz datg.

3.Zaktad przechowuje dokumentacje SSOP w komputerze, jednak nie istnieja $rodki kontrolne
zapewniajgce integralnos¢ danych elektronicznych.

4.Zaktad nie przechowuje zapisow z monitoringu SSOP przez co najmniej 6 miesigcy.

5.Zapisy z monitoringu SSOP nie odzwierciedlajg rzeczywistych warunkoéw higienicznych panujacych
w zaktadzie.

6.Zaktad nie udostepnia na prosbe personelu Inspekcji Weterynaryjnej zapisow z monitoringu SSOP.
Zapisy te musza by¢ dostgpne do oceny na poczatku tej samej zmiany nastepnego dnia roboczego.
Dokumenty z zapiséw monitoringu SSOP przechowywane poza zaktadem musza zosta¢ udostepnione
na prosbe personelu Inspekcji Weterynaryjnej w ciggu 24 godzin.

UWAGA: Zaklady powinny opracowac kryteria stuzgce do oceny wizualnej powierzchni kontaktujgcych
i niekontaktujqcych si¢ z zywnosciq celem okreslenia w jaki sposob uznac, czy dana powierzchnia np.
sprzetu spetnia wymagania (np. czy na sprawdzanej powierzchni stwierdza sie brak resztek migsa, kropli
wody, pekniec itp.) Opracowanie takich kryteriow jest niezbedne biorgc po uwage, fakt zroznicowanych

Strona 23z 95




indywidulanych odczué 0séb dokonujgcych monitoringu czy weryfikacji. Ponadto zakiadowe procedury
i instrukcje stanowiskowe powinny byé opracowane oddzielnie dla prowadzonego monitoringu
i weryfikacji.

7. Weryfikacja procedur SSOP przeprowadzana przez personel Inspekciji Weterynaryjnej

Personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien weryfikowaé, czy procedury SSOP w zakresie ich
skutecznosci zostaly spelnione.

Taka weryfikacja powinna obejmowac:

(a) Przeglad programu SSOP,

(b) Przeglad codziennych zapiséw dokumentujgcych wdrozenie procedur SSOP oraz podejmowanych
dziatan korygujacych,

(c) Bezposrednia obserwacje wdrozenia procedur SSOP i jakichkolwiek podejmowanych dziatan
korygujacych lub dziatan wymagajacych ich podjecia;

(d)Bezposredniag obserwacje lub badania, celem oceny warunkoéw higienicznych panujacych
w zaktadzie.

Personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien zweryfikowaé¢ SSOP oraz dokumentacje przedoperacyjna
1 $rddoperacyjna obejmujaca co najmniej 60 dni, zeby odpowiedzieé¢ na nastepujace pytania:

1. Czy procedury SSOP sg przygotowane w taki sposob, aby przewidzie¢ wszystkie procedury
niezbedne do zapobiegania bezposredniemu zanieczyszczeniu i zafalszowaniu produktu?

2. Jesli w ramach SSOP zaklad przeprowadza badania mikrobiologiczne, to czy procedury te sa
zaplanowane odpowiednio dla rodzaju badanych mikroorganizmoéw?

3. Jesli SSOP obejmuje czyszczenie w rozszerzonym zakresie, to czy procedury te sa odpowiednie, aby
umozliwi¢ takie czyszczenie?

4. Jesli zaktad prowadzi badania mikrobiologiczne celem potwierdzenia skuteczno$ci procedury
rozszerzonego czyszczenia, to czy procedury badan s3a dostosowane do tego, aby wykryc¢
mikroorganizmy o ktéorych mowa?

5. Czy procedury SSOP s3g zaplanowane w taki sposob, aby zapobiec zanieczyszczeniom krzyzowym
miedzy surowcami?

6. Jesli zaktad uwzglednia badania srodowiskowe w SSOP, to czy procedury te przewiduja zwiekszenie
ilosci badan w przypadku, gdy nastepuje remont w zaktadzie?

7. Jesli w zakladzie majg miejsce remonty lub budowa, to czy stworzono procedury SSOP w celu
zidentyfikowania problemow (np. warunki higieniczne, zanieczyszczenie produktu)?

8. Jesli badania Srodowiskowe stanowia czgs¢ SSOP, to czy przewidziano dziatania korygujace
odpowiadajace wymogom dotyczacym dziatan korygujacych w SSOP?

9. Czy przewidziane sg procedury SSOP majace na celu zapobieganie poubojowemu zanieczyszczeniu
produktu spowodowanemu higiena osobista, praca z produktem, konserwacja sprzetu, itd.?

UWAGA 1: Personel Inspekcji Weterynaryjnej systematycznie weryfikuje odpowiednios¢ i skutecznosé
procedur SSOP. Weryfikacja ta obejmuje m.in.: przeglgd SSOP, przeglqd dziennych zapisow
z monitoringu oraz podjetych dziatan korygujgcych, bezposredniq obserwacje procesu wdrazania
SSOP.

UWAGA 2: Istniejq dwa gtowne rodzaje zadan weryfikacyjnych w SSOP:

* wenyfikacja przedoperacyjna SSOP to spelnienie wszystkich wymogow regulacyjnych
(monitorowanie, prowadzenie zapisow, utrzymanie, dziatania korygujqgce)

* weryfikacja operacyjna SSOP to spelnienie wszystkich wymogow regulacyjnych (monitorowanie,
prowadzenie zapisow, utrzymanie, dziatania korygujgce)

UWAGA 3: W ramach zaktadowego programu SSOP, personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien

zweryfikowac:

o Cczy zakiad posiada program SSOP w postaci pisemnej oraZ czy program ten obejmuje wszystkie
istotne zagadnienia,
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czy program jest wdrazany zgodnie z wymaganiami przez caly czas,

czy program SSOP jest poddawany ponownej ocenie i aktualizowany w razie potrzeby,

czy zaktad przeprowadza konieczne dziatania korygujgce w razie potrzeby,

czy wszystkie zapisy dotyczqce monitorowania, wdrazania, ponownej oceny i dziatan korygujgcych
programu SSOP sq udokumentowane.

Ponadto szczebel powiatowy i wojewddzki sprawdza, czy urzedowy lekarz weterynarii poddaje
weryfikacji wdrazanie przez zaktad programu SSOP.

UWAGA 4: W przypadku stwierdzenia jakiegokolwiek odchylenia od programu SSOP, personel
Inspekcji Weterynaryjnej wystawia formularz NR i dokonuje weryfikacji w zakresie: (1) zapewnienia,
ze Zaden zanieczyszczony lub w inny sposob zafatszowany produkt nie zostanie wprowadzony do obrotu,
(2) przyczyna odchylenia zostata zidentyfikowana i wyeliminowana, oraz (3) ustanowiono srodki
zapobiegajgce powtorzenia si¢ podobnej sytuacji. Wszystkie zapisy z dziatan korygujgcych
i zapobiegawczych muszq by¢ udokumentowane.

UWAGA 5: Glowny Inspektorat Weterynarii podczas kontroli okresowych weryfikuje czy program
SSOP jest wdrazany zgodnie z wymogami. Taka weryfikacja moze obejmowac: przeglgd zaktadowego
programu SSOP i calej powigzanej z nim dokumentacji oraz bezposredniq obserwacje.

UWAGA 6: W kazdym przypadku odchylenia od wymogow w zakresie SSOP [ub niezgodnoscCi
stwierdzonej przez personel Inspekcji Weterynaryjnej, zaktad musi podjgé niezbedne dzialania
korygujgce | zapobiegawcze. Glowny Inspektorat Weterynarii, podczas kontroli okresowych weryfikuje
Czy zostaly podjete wszystkie dzialania korygujqce i zapobiegawcze i czy sq wdrazane wiasciwie.

C. SYSTEM ANALIZY ZAGROZEN I KRYTYCZNYCH PUNKTOW KONTROLI (HACCP)

System HACCP sktada si¢ z planow, programow, srodkoéw i procedur, ktore zaktad realizuje, aby
uniemozliwi¢, wyeliminowa¢ lub w inny sposob kontrolowaé zidentyfikowane zagrozenia dla
bezpieczenstwa zywnosci w produktach, ktore wytwarza.

UWAGA: Sporzqdzony wydzielony/odrebny na potrzeby Izraela plan HACCP zakfadu, musi miecé
prawidtowo przeprowadzong analize zagrozen oraz okresla¢ przyjete dziatania korygujgce i srodki
zapobiegawcze.

1. Analiza zagrozen (Uwaga: patrz Czes¢ B pkt. 15 w , Protokole kontroli zakladu
posiadajgcego/ubiegajgcego sie o uprawnienia eksportowe do Izraela’— stanowi Zalgcznik nr 1a, 1b
do niniejszych zalecen).

(a) Kazdy zaktad posiadajgcy lub ubiegajacy sie o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek lzraela
powinien przeprowadzi¢ analiz¢ zagrozen, celem wskazania zagrozen zwigzanych z bezpieczenstwem
zywnosci, ktore moga wystagpi¢ w trakcie procesu produkcyjnego oraz powinien okresli¢ dziatania
zapobiegawcze (tj. srodki kontroli, procedury, instrukcje i prowadzone zapisy), celem zapewnienia
kontroli tych zagrozen.

(b) Analiza zagrozen powinna obejmowaé zagrozenia bezpieczenstwa zywnos$ci, ktore wystepuja
w zaktadzie przed, w trakcie produkcji oraz po jej zakonczeniu lub opiera¢ si¢ na prawdopodobienstwie
ich wystapienia, w szczeg6lnoSci w odniesieniu do danego rodzaju produktu, ktory jest wytwarzany,
pomimo braku ich wystepowania podczas kontroli.

(c) Zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci, ktore moga by¢ prawdopodobne do wystapienia sa nastepujace:
toksyny naturalne, zanieczyszczenia mikrobiologiczne, zanieczyszczenia chemiczne, pestycydy
pozostatosci lekdéw, choroby odzwierzece, rozklad, pasozyty, posrednie lub bezposrednie uzycie
niezatwierdzonych barwnikéw lub dodatkow do zywnosci, zagrozenia fizyczne.

(d) Zaktad powinien sporzadzi¢ diagram przeptywu produktu (schemat blokowy) opisujacy poszczegdlne
etapy technologiczne procesu, sposéb wytworzenia i wykorzystania produktu wraz z identyfikacja
konsumenta koncowego.
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UWAGA 1: Doktadna i dobrze przeprowadzona analiza zagrozen jest istotnym fundamentem dla catego
systemu HACCP, poniewaz zapewnia ona podstawe do okreslenia krytycznych punktow kontroli (CCP)
w planie HACCP. Analiza zagrozen powinna zostaé¢ przeprowadzona przy uzyciu procesu
dwuetapowego: identyfikacji zagrozen oraz oceny tych zagrozen. Na etapie identyfikacji zagrozen
zaktad powinien opracowac liste potencjalnych zagrozen dokonujgc przeglgdu informacji na temat
prowadzonego procesu. Na etapie oceny zagrozen zaktad ocenia te zagrozenia przy uzyciu informacji
naukowych w powigzaniu ze znajomosciqg procesu zaktadowego, aby okreslic¢ te zagrozenia, ktore
prawdopodobnie mogq wystgpic. Analiza zagrozen powinna takze okreslac, w jaki sposob te
prawdopodobne do wystgpienia zagrozenia bedq kontrolowane w planie HACCP.

UWAGA 2: Opracowany dokument zakladowy dotyczqcy analizy zagrozen powinien zawiera¢ m.in.:
wymienione z nazwy mikroorganizmy adekwatne do etapu procesu technologicznego i do zagrozenia,
potencjalne zagrozenie, prawdopodobienstwo wystgpienia zagrozemnia, podjete dzialania
zapobiegawcze w celu utrzymania akceptowalnego poziomu, date oraz podpis osoby sporzqdzajgcej
dokument.

UWAGA 3: Istnigje mozliwos¢ nie wykazywania wszystkich zagrozen (mikrobiologicznych,
chemicznych, fizycznych) w planie HACCP, o ile jest to poparte danymi z literatury (np. opublikowane
wytyczne, artykuly w specjalistycznych pismach, programy modelowania patogenow, bqdz inne
informacje wskazujqce, ze okreslone srodki kontroli procesu zapewniajq bezpieczenstwo produkcji
przed wystepujqgcymi zagrozeniami i gwarantujg funkcjonalnosé systemu HACCP).

UWAGA 4: Przy identyfikacji CCP, nalezy zastosowac sekwencje pytan zgodnie z drzewkiem decyzyjnym.

UWAGA 5: Opracowany diagram przeptywu produktu (schemat blokowy) powinien zawierac
ponumerowane wszystkie etapy procesu, wykazane punkty kontroli (CP) z wartoSciami i parametrami
kontrolnymi oraz krytyczne punkty kontroli (CCP) z limitami krytycznymi.

UWAGA 6: Zgodnie z zaleceniami strony izraelskiej wyznaczenie krytycznych punktow kontroli (CCP)

powinno miec¢ miejsce :

* na etapie kontroli widocznych zanieczyszczen na tuszach i czesciach tuszy (np. materiat katowy, resztki
tresci pokarmowej lub mleka, szczecina, smar itp.),

* na etapie kontroli temperatury pottusz kierowanych do rozbioru

* W miejscu przeprowadzenia detekcji metali.

Jednoczesnie strona izraelska sugeruje wyznaczenie punktu kontrolnego (CP) na etapie przyjecia zwierzgt

do rzezni.

Mycie péttusz przed wljsciem do chtodni

Zwierzeta przetrzymywane w kojcach
przez co najmniej 8 godzin przed ubojem.
UWAGA. W przypadku cielat co najmniej 2 godziny. CCP

> s KONTROLA
PRZYJECIE ZYWCA TEMPERATURY

( wlk. magazyn zywca POLTUSZ
jedniodnioey uboj)

O O O

ccep A
KONTROLA WIDOCZNEGO CCP
MATERIALU KALOWEGO, MLEKA DETEKCJA METALI

LUB TRESCI POKARMOWEJ NA:

- tuszach zwierzecych na ostatnim odcinku kolejki
lub tuz za nim oraz; \

- migsie glow, policzkoéw i przelykow na etapie jego
pakowania.

o s | n

Wielkosé chlodni skladowej - 2 dni uboju.
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2. Plan HACCP (Uwaga: patrz Czesé B pkt. 14 w ,, Protokole kontroli zakiadu posiadajgcego
/ubiegajqcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela’— stanowi Zatgcznik nr 1a, 1b do niniejszych
zalecen).

(&) W przypadku, gdy analiza zagrozen wykaze uzasadnione prawdopodobienstwo wystgpienia jednego
lub wigcej zagrozen zwiazanych z bezpieczenstwem zywnos$ci, wowczas zaktad powinien opracowac
1 wdrozy¢ pisemny plan HACCP obejmujacy kazdy produkt wytwarzany w tym zaktadzie.

(b) Pojedynczy plan HACCP moze obja¢ wiele produktéw w ramach jednej kategorii procesu, jesli
zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci, krytyczne punkty kontroli, limity krytyczne oraz wymagane
procedury, ktore zostaty zidentyfikowane sa zasadniczo takie same i jesli wszelkie wymagane w planie
HACCEP aspekty, ktore sa niepowtarzalne dla danego produktu zostaty w nim wyraznie zaznaczone oraz
sa poddawane obserwacji w praktyce.

3. Zawartos¢ planu HACCP (Uwaga: patrz Czes¢ B pkt. 15 w , Protokole kontroli zakfadu
posiadajgcego/ubiegajgcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela’— stanowi Zalgcznik nr 1a, 1b
do niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 1 HACCP w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zaktadzie” -
stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

Zaktadowy plan HACCP musi zawiera¢:

(a) Wykaz zidentyfikowanych zagrozen bezpieczefstwa zywnosci, ktore musza by¢ kontrolowane dla
kazdego procesu, pod katem wszystkich trzech rodzajow zagrozen: mikrobiologicznych, chemicznych
oraz fizycznych, ktorym nalezy zapobiec, wyeliminowaé lub ograniczy¢ je do akceptowalnych
pozioméw (Uwaga: zagrozenia biologiczne np.: bakterie, wirusy i pasozyty; zagrozenia chemiczne np.:
srodki chemiczne zakazane w zywnosSci lub poza limitami dopuszczalnymi w Zzywnosci, toksyny
pochodzenia mikrobiologicznego, alergeny, materialy wysokiego ryzyka (SRM), pestycydy,
antybiotyki i hormony, itp. zagrozenia fizyczne np.: szklo, fragmenty metalu ze sprzgtu, igty, kule, $rut,
przewody, zaciski i skrgcane kable, itp.).

(b) Wykaz krytycznych punktow kontroli dla wszystkich zagrozen bezpieczenstwa zywnosci,

(c) Wykaz limitow krytycznych, ktore musza by¢ spetnione dla kazdego CCP;

(d) Wykaz procedur oraz czestotliwo$é ich przeprowadzania, wykorzystywanych przy monitoringu
kazdego punktu CCP, celem zapewnienia zgodnosci z limitami krytycznymi.

(e) Opis wszystkich dziatan korygujacych podejmowanych w przypadku wystapienia odchylenia od limitu
krytycznego w danym CCP.

(f) System prowadzenia zapisow, ktory dokumentuje monitoring CCP. Zapisy powinny zawieraé
rzeczywiste wartosci i spostrzezenia uzyskane w trakcie monitoringu.

(9) Wykaz procedur weryfikacyjnych oraz czestotliwo$é, z jaka te procedury beda przeprowadzane
przez zaktad.

(h) Opis wszystkich dziatan korygujacych, podejmowanych w przypadku wystapienia odchylenia od
limitu krytycznego w danym CCP.

(i) System prowadzenia zapisow, ktéry dokumentuje monitoring CCP. Zapisy powinny zawieraé
rzeczywiste wartosci i spostrzezenia uzyskane w trakcie monitoringu.

(j) Wykaz procedur weryfikacyjnych oraz czestotliwosc, z jaka te procedury bedg przeprowadzane przez
zaktad.

UWAGA 1: Kazdy zaklad zatwierdzony lub ubiegajgcy sie o uzyskanie uprawnien eksportowych na
rynek lzraela jest zobowigzany do prowadzenia listy procedur oraz czestotliwosci ich wykonania w celu
monitorowania kazdego CCP, aby zapewnic¢ zgodnos¢ z limitami krytycznymi.

UWAGA 2: Kazdy zaktad zatwierdzony lub ubiegajqcy sie o uzyskanie uprawnien eksportowych na
rynek lzraela musi posiadaé zapisy dokumentujgce monitorowanie CCP i ich limitow krytycznych,
w tym rejestrowanie rzeczywistych czasow, temperatur lub innych wymiernych wartosci, jak okreslono
w zaktadowym planie HACCP; kalibracja przyrzqdow monitorujgcych proces; dziatania korygujqce,
w tym wszystkie dziatania podjete w odpowiedzi na odchylenie; procedury weryfikacji i wyniki; kod(y)
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produktu(ow), nazwa produktu lub jego tozsamosé, lub partia ubojowa. Kazdy z tych zapisow zawiera
date dokonania zapisu.

UWAGA 3: Zaktadowa procedura monitorowania musi umozliwiac¢ na biezgco wykrycie utraty kontroli
w krytycznych punktach kontroli (CCP) i powinna dostarcza¢ informacji, ktére umozliwiq podjecie
odpowiednich dziatan korygujgcych celem odzyskania tej kontroli. Zaktadowa procedura monitorowania
CCP powinna wskazywac¢ m.in.:

o punkt CCP/etap (np. przyjecie surowca) w ktorym przeprowadzane sq czynnosci monitorowania oraz
limity krytyczne przyjete w tym CCP,

e osobg dokonujgcg czynnosci monitorowania oraz dokonujgcqg wpiséw z wykonania monitoringu,

e wyposazenie stuzgce do wykonywania czynnosci monitorowania CCP,

e sposob przeprowadzania czynnosci monitorowania CCP

e dziatania korygujgce podejmowane w momencie wystgpienia odchylenia od limitow krytycznych
w CCP,

e wzor dokumentu, w ktorym dokonywane bedq zapisy z prowadzonych czynnosci monitorowania
(Uwaga: dokument ten powinien uwzglednia¢ m.in. miejsce na date, godzing i podpis 0soby
dokonujgcej wpisow z wykonanego monitoringu oraz miejsce na date, godzing i podpis 0S0Oby
dokonujgcej weryfikacji prawidtowosci wykonania czynnosci monitorowania).

UWAGA 4: W przypadku jesli personel Inspekcji Weterynaryjnej nie uzna zaktadowych czestotliwosci
monitorowania, wowczas, powinien osobiscie przeprowadzi¢ procedure monitorowania w czasie
miedzy kolejnymi realizacjami tej procedury przez zaktad. Jesli personel Inspekcji Weterynaryjnej
wykryje odchylenie, ktorego nie odnotowat zaklad, wowczas powinien zweryfikowacé, czy zaktad
rozwigzuje problem np. poprzez zwigkszenie czestotliwosci monitorowania. Ponadto zaktad powinien
podjgé dziatania, okreslone w czesci C, pkt. 5 niniejszych zalecen.

4. Podpisywanie i opatrzenie datag planu HACCP (Uwaga: patrz Czes¢ B pkt. 17 w ,,Protokole
kontroli zakladu posiadajgcego/ubiegajgcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela”— stanowi
Zatgcznik nr 1a, 1b do niniejszych zalecen).

() Plan HACCP powinien zosta¢ opatrzony datg i podpisany przez wyznaczong do tego osobe z zaktadu.
Podpis oznacza, ze zaktad przyjmuje i bedzie wdrazat plan HACCP.

(b) Podpisanie i opatrzenie data planu HACCP nastgpuje po: wstepnym zatwierdzeniu planu, za kazdym
razem po wprowadzeniu zmian w planie oraz przynajmniej raz do roku, w ramach ponownej oceny.

(c) W przypadku, gdy plan HACCP zostat opracowany i wdrozony przez zaktad w sposob nieodpowiedni,
wowczas produkty wyprodukowane w tym zaktadzie uznaje si¢ za zafalszowane.

5. Dzialania Kkorygujace (Uwaga: patrz Czes¢ B pkt. 20 w ,, Protokole kontroli zakiadu
posiadajgcego/ubiegajgcego sie o uprawnienia eksportowe do Izraela”— stanowi Zatgcznik nr 1a, 1b
do niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 2 HACCP w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zaktadzie” -
stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

(@) Pisemny plan HACCP powinien okreslac¢ dziatania korygujace, jakie nalezy podejmowac w przypadku
wystapienia odchylenia od limitu krytycznego. W zwiazku z tym plan HACCP powinien zawiera¢ opis
dziatan korygujacych, ktore nalezy podjac oraz wskazywaé osoby odpowiedzialne za podejmowanie tych
dziatan, celem zapewnienia, ze:

- przyczyna odchylenia zostata rozpoznana i wyeliminowana,

- CCP bedzie znajdowac si¢ pod kontrola po podjeciu dziatania korygujacego,

- zostaty ustanowione $rodki zapobiegajace powtorzeniu si¢ wystapienia odchylenia,

- zaden produkt szkodliwy dla zdrowia lub pod innym wzgledem zafatszowany na skutek odchylenia nie
zostat wprowadzony do obrotu handlowego.

(b) Jesli wystapi odchylenie nieobjete okreslonym dziataniem korygujacym lub jesli wystapi inne
nieprzewidziane zagrozenie, wowczas zaktad powinien:
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- oddzieli¢ i zatrzymaé dotkniety odchyleniem produkt, przynajmniej do czasu dokonania przegladu,
dotknigtego odchyleniem produktu, celem ustalenia jego dopuszczalnosci do dystrybucji oraz, jesli jest to
konieczne, podja¢ dziatania w stosunku do zafatszowanego produktu, celem zapewnienia, ze zaden
produkt szkodliwy dla zdrowia lub w inny sposob zafatszowany w wyniku odchylenia nie zostat
wprowadzony do obrotu handlowego;

- wykona¢ ponowna ocen¢ planu HACCP przez osobg przeszkolona, celem ustalenia, czy nowo
zidentyfikowane odchylenie lub inne nieprzewidziane zagrozenie powinno zosta¢ wiaczone do planu
HACCP.

(c) Wszystkie podejmowane dziatania korygujace powinny zosta¢ udokumentowane i poddane
weryfikacji.

UWAGA: Personel Inspekcji Weterynaryjnej w przypadku stwierdzenia niezgodnoSci wystawia
formularz NR. Odpowiedz zakladu na dokumentowane nieprawidlowosci powinna zawieraé
bezposrednie dziatania korygujgce oraz zaplanowane dziatania zapobiegawcze z podaniem terminow
ich ukonczenia. Personel Inspekcji Weterynaryjnej dokonuje akceptacji podjetych przez zaktad dziatan
oraz terminow ich realizacji. Po uplynigciu terminow realizacji dziatan korygujgcych przez zaktad,
personel Inspekcji Weterynaryjnej dokonuje ich sprawdzenia.

6. Walidacja, weryfikacja oraz ponowna ocena (Uwaga: patrz Czes¢ B pkt. 18 w ,, Protokole kontroli
zaktadu posiadajgcego/ubiegajgcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela”— stanowi Zatgcznik nr
1a, 1b do niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 4-7 HACCP w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w
zaktadzie” - stanowi Zatgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

Kazdy zaklad posiadajacy lub ubiegajacy si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek lzraela
powinien przeprowadzi¢ walidacje planu HACCP odpowiednio do zwalczania zagrozen bezpieczenstwa
zywnoS$ci zidentyfikowanych w trakcie analizy zagrozen oraz powinien przeprowadzi¢ weryfikacje
planu w zakresie skutecznosci jego wdrozenia.

(a) Wstepna walidacja

Po przeprowadzeniu analizy zagrozen i opracowaniu planu HACCP, zaktad powinien przeprowadzi¢
czynnosci majace na celu ustalenie, ze plan HACCP funkcjonuje zgodnie z przeznaczeniem. W okresie
walidacji planu HACCP zaklad dokona wielokrotnego sprawdzenia poprawnosci CCP, wartosci
krytycznych, procedur monitorowania i prowadzenia zapisow oraz dzialan korygujacych podanych
w planie HACCP.

UWAGA: Dane walidacyjne dla kazdego planu HACCP muszq zawiera¢ pewne praktyczne dane lub
informacje odzwierciedlajgce rzeczywiste doswiadczenie zakiadu we wdrazaniu planu HACCP.
Niezbedne rowniez dla celow walidacji jest przedstawienie dowodow naukowych popierajgcych podjete
decyzje w zakresie wyznaczenia CCP. Jest to niezbedne, poniewaz walidacja ma wykaza¢ nie tylko to,
ze teoretycznie plan HACCP jest sensowny, ale takze to, Ze zaklad moze go wdrozy¢ i stosowacé na co
dzien.

(b)Biezace dzialania weryfikacyjne

Biezace dziatania weryfikacyjne obejmuja, ale nie wylacznie:

- kalibracj¢ sprzgtu stosowanego do monitorowania procesu,

- bezposrednig obserwacje monitoringu i podejmowanych dziatan korygujacych oraz,
- przeglad wygenerowanych zapisow.

Kalibracja sprzetu stosowanego do monitorowania procesu (Uwaga: patrz Czegs¢ B pkt. 22
W ,, Protokole kontroli zaktadu posiadajgcego/ubiegajqgcego sie o uprawnienia eksportowe do Izraela”—
stanowi Zatgcznik nr 1a, 1b do niniejszych zalecer oraz patrz pkt. 3 HACCP w ,, Tygodniowej liscie
weryfikacyjnej w zakiadzie” - stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

Urzadzenia i oprzyrzadowanie kontrolno-pomiarowe wymagaja okresowej kalibracji i wzorcowania.
Kalibracja nastgpuje tak czesto jak jest to konieczne, zgodnie z opracowanym harmonogramem celem

Strona 29 z 95




zapewnienia doktadnosci wszystkich pomiaréw. Czestotliwos¢ kalibracji zalezy od prawdopodobienstwa
jej utraty przez dane urzadzenie. W celu zapewnienia doktadnosci wszystkich pomiaréw, urzadzenia
pomiarowe (np. termometry) musza by¢ kalibrowane zgodnie z opracowanym harmonogramem
wzgledem termometru wzorcowego. Kalibracja polega na ustalaniu, czy w sprawdzanym termometrze
skala jest zgodna z rzeczywista (tj. czy temperatura wskazana przez termometr jest temperaturg czujnika).
Wzorcowanie termometru wzorcowego odbywa si¢ z czgstotliwoscia wskazang przez urzad/firme
wzorcujaca, okreslajaca koniecznos¢ ponownego wzorcowania. Przy wzorcowaniu termometrow nalezy
opiera¢ si¢ na statych punktach termodynamicznych (tj. temperatura topnienia lodu 0°C oraz wrzenia
wody 100°C) i punktach statych pomocniczych (tj. temperatura krzepnigcia, topnienia, wrzenia czy tez
sublimacji cial fatwych do otrzymania w stanie czystym).

UWAGA 1: Zaktad powinien posiadac¢ opracowane instrukcje oraz harmonogram kalibracji urzqdzen
kontrolno-pomiarowych oraz powinien prowadzi¢ rejestry z tych czynnosci przez osoby upowaznione
i przeszkolone w tym zakresie. Instrukcje te powinny rowniez zawieraé opis dziatan jakie nalezy podjgé
w przypadku stwierdzenia rozkalibrowania sprzetu. Zaktadowe zapisy z kalibracji powinny zawieraé
m.in.: nazwe i numer kalibrowanego sprzetu podrecznego, Wynik Wskazania termometru podrecznego,
urzqdzenia sprawne/niesprawne, date, czas, i nazwisko osoby odpowiedzialnej za przeprowadzenie
kalibracji, wyniki kalibracji, date nastepnej kalibracji oraz date i podpis osoby dokonujqcej przeglgdu.

UWAGA 2: W celu prawidtowej weryfikacji planu HACCP, urzedowy lekarz weterynarii musi znac
wszystkie szczegoty planu HACCP, w tym wszystkie CCP i procedury weryfikacyjne wymagane dla
kazdego CCP. Urzedowy lekarz weterynarii dokonuje weryfikacji, czy program HACCP jest przez caly
czas prawidlowo wdrazany przez zaklad, a przede wszystkim procedury monitorowania, weryfikacji
i dokumentacji. W celu zweryfikowania zgodnosci tych procedur z planem HACCP, urzedowy lekarz
weterynarii moze skorzysta¢ z jednej lub kilku metod, takich jak: badanie dokumentacji zakladu,
bezposredniqg obserwacje i jednoczesne badanie CCP.

Wszystkie dokumenty dotyczqce weryfikacji planu HACCP sq analizowane i przechowywane przez
urzedowego lekarz weterynarii.

UWAGA 3: Powiatowy lekarz weterynarii weryfikuje, czy program HACCP jest wdrazany prawidtowo
przez caly czas. Powyzsza weryfikacja obejmuje przeglgd dokumentacji procedur programu HACCP
oraz bezposrednig obserwacje na miejscu.

UWAGA 4: Gtéwny Inspektorat Weterynarii podczas przeprowadzania kontroli okresowych weryfikuje,
czy zaktad wtasciwie wdraza program HACCP oraz czy personel Inspekcji Weterynaryjnej w sposob
ciggly sprawdza wdrozenie tego programu przez zaktad.

UWAGA 5: Urzedowa weryfikacja w zakresie kalibracji urzqdzen i oprzyrzgdowania kontrolno-
pomiarowego powinna obejmowacé m.in.:

- przeglgd zapisow z wdrozenia zaktadowego programu kalibracji, tj. sprawdzenie czy czynnosci
kalibracji urzqdzen przeznaczonych do monitorowania CCP prowadzone sq zgodnie z okreslong
czestotliwoscig (np. prawidlowe dziatanie termometrow podrecznych do pomiaru temperatury powinno
by¢ sprawdzane codziennie przed dokonaniem pomiarow w CCP),

- obserwacje prowadzenia kalibracji urzqdzen i oprzyrzqdowania kontrolno-pomiarowego.

Urzedowa weryfikacja W Ww. obszarze jest przeprowadzana przez poziom powiatowy z czestotliwoscig
minimum 1 raz w miesigcu, zas przez poziom wojewodzki z czestotliwosciq jeden raz na kwartat w
oparciu o przeprowadzong analize ryzyka.

UWAGA 6: Personel Inspekcji Weterynaryjnej dokonujgc pomiaru CCP zgodnie z procedurami
opisanymi w planie HACCP stosuje skalibrowany sprzet. Dopuszczalne jest uzywanie przez personel
Inspekcji Weterynaryjnej wykalibrowanego narzedzia stosowanego przez zaktad do monitorowania lub
weryfikacji.
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UWAGA 7: Szczebel wojewddzki i powiatowy weryfikuje, czy zaklad posiada system monitorowania
temperatury dla kazdego z etapow procesu produkcji, podczas ktorych utrzymywana jest konkretna
temperatura. System monitorowania temperatury moze byé¢ czescig programu HACCP, SSOP. Pomiar
temperatury powinien by¢ rejestrowany i dokumentowany przez zaktad, a odpowiedni system powinien
zostac¢ uruchomiony w przypadku odchylenia od limitow krytycznych. Ponadto w ramach urzedowej
weryfikacji nalezy sprawdzic¢:

- temperatury wymagane przez strong izraelskq oraz,

- czy zaktad podejmuje wszystkie dziatania korygujgce i zapobiegawcze, okreslone wlasnymi
procedurami, w przypadku wystgpienia odchylen od limitow temperatury,

- czy zaden produkt, ktory ulegl zafalszowaniu z powodu tych odstepstw nie trafit do handlu. \Wszystkie
dziatania korygujgce i zapobiegawcze muszg zostac¢ udokumentowane.

(c) Ponowna ocena planu HACCP

Kazdy zaktad posiadajacy lub ubiegajacy si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek Izraela
powinien podda¢ plan HACCP ponownej ocenie w zakresie jego poprawnos$ci przynajmniej raz do roku
oraz w kazdym przypadku, gdy maja miejsce jakiekolwiek zmiany mogace wptyna¢ na analizg zagrozen
lub modyfikacje planu HACCP. Takie zmiany mogg dotyczy¢, ale nie tylko: surowca lub zrodia
surowca, sktadu produktu, metod lub systeméw uboju lub przetwarzania, wielkosci produkcji,
personelu, opakowania, systemu dystrybucji produktu gotowego lub przeznaczenia albo odbiorcow
produktu gotowego. Ponowna ocena przeprowadzana jest przez osobe przeszkolong. Plan HACCP
powinien zosta¢ zmieniony niezwlocznie po tym, gdy ponowna ocena wykaze, ze plan HACCP nie
spetnia juz wymogow zwigzanych z analizg zagrozen lub zawarto$cig planu HACCP.

UWAGA 1: W przypadku prowadzenia rutynowej (corocznej) ponownej oceny i niezidentyfikowania
potrzeby zmian planu HACCP, zakfad jest zobowigzany do udokumentowania tego faktu. Zaktad
powinien opracowac procedure W ramach weryfikacji systemu bezpieczenstwa zywnosci, w ktorej bedzie
mowa o0 przeprowadzeniu ponownej oceny planu HACCP (z podaniem rzeczywistego czasu weryfikaciji,
daty oraz podpisu osoby dokonujgcej ww. czynnosci).

UWAGA 2: Urzedowa weryfikacja ponownej oceny polega na sprawdzeniu, czy plan HACCP jest
w razie potrzeby aktualizowany i modyfikowany.

(d) Ponowna ocena analizy zagrozen

Kazdy zaktad posiadajacy lub ubiegajacy si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek Izraela,
powinien ponownie przeprowadzi¢ ocene poprawnosci analizy zagrozen w kazdym przypadku, gdy
wystepuje zmiana, ktora moze w uzasadniony sposob wptywac na istnienie zagrozenia. Takie zmiany
moga dotyczy¢, ale nie tylko: surowca lub zrodta surowca, sktadu produktu, metod lub systemoéw uboju
lub przetwarzania, wielkosci produkcji, personelu, opakowania, systemu dystrybucji produktu
gotowego lub przeznaczenia albo odbiorcow produktu gotowego.

7. Prowadzenie zapisow (Uwaga: patrz Czes¢ B pkt. 22 w ,, Protokole kontroli zakladu
posiadajgcego/ubiegajgcego sie o uprawnienia eksportowe do Izraela”— stanowi Zatgcznik nr 1a, 1b
do niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 7 HACCP w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zaktadzie” -
stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

(a) Zaktad posiadajacy lub ubiegajacy si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek Izraela prowadzi
nastepujace zapisy dokumentujace realizacje¢ planu HACCP:

-pisemna analiza zagrozen wraz z cala dokumentacjg uzupetniajaca (wspierajaca),

-pisemny plan HACCP, wlaczajac dokumentacje w zakresie podejmowanych decyzji zwigzanych
z wyborem i opracowaniem CCP, ustaleniem limitow krytycznych oraz dokumentacj¢ wspierajaca dla
procedur monitorowania i weryfikacji, w tym okreslenia czestotliwo$ci wykonania tych procedur,
-zapisy dokumentujagce monitoring CCP i ich limitow krytycznych, wilaczajac zapisy rzeczywistych
temperatur, czas6w i innych wymiernych wartosci, jak przewidziano w planie HACCP; zapisy z kalibracji
urzgdzen pomiarowych wykorzystywanych do monitorowania procesu; zapisy z dziatan korygujacych,
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wlaczajgc wszystkie dziatania podejmowane w odpowiedzi na odchylenie; procedury weryfikacyjne oraz
ich wyniki; kody produktow, nazwy lub tozsamos$¢ produktow lub partie produkcyjng uboju. Kazdy z tych
zapisow powinien by¢ opatrzony datg sporzadzenia zapiSu.

(b) Kazdy zapis prowadzony zgodnie z planem HACCP powinien zosta¢ sporzadzony w czasie
odpowiadajacym wystapieniu okreslonego zdarzenia oraz uwzglednia¢ date i czas sporzadzenia zapisu,
jak réwniez powinien by¢ opatrzony podpisem pracownika zaktadu dokonujacego wpisu.

(c) Przed wysyltka produktu, zaktad powinien dokonaé przegladu zapisow zwigzanych z wytworzeniem
tego produktu, udokumentowanych zgodnie z niniejsza czescig, celem zapewnienia ich kompletnosci,
wiaczajac ustalenie, ze spelniono wszystkie limity krytyczne oraz, ze w stosownych przypadkach podjeto
dziatania korygujace, z uwzglednieniem prawidtowego postepowania z produktem. Przeglad zapisow
powinien zosta¢ przeprowadzony przez osobe przeszkolong, ktora nie dokonywata wpisow. Przeglad musi
zosta¢ opatrzony datg i podpisem.

Kontrola przedwysvlkowa (Uwaga: patrz Czesé¢ B pkt. 22 w ,, Protokole kontroli zakladu
posiadajgcego/ubiegajgcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela’— stanowi Zalgcznik nr 1a, 1b
do niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 7 HACCP w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zaktadzie” -
stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

Zaktad posiadajacy lub ubiegajacy si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek Izraela prowadzi
zapisy dotyczace kontroli przedwysylkowej zwiazane z produkcja partii migsa przeznaczonego do
wywozu na rynek lIzraela przed jego zatadunkiem na $rodek transportu. Kontrola przedwysytkowa
zaktadu, polega na sprawdzeniu prowadzonej przez zaktad dokumentacji wtasnej i zawartych w niej
zapisow celem potwierdzenia zgodnoSci przebiegu procesu technologicznego z planem HACCP przed
zaplanowang wysytka. Dzialania te maja na celu zapewnienie, ze zakladowy system HACCP
funkcjonuje prawidtowo i pozostaje pod kontrola. Odpowiedzialny pracownik zaktadu zobowigzany jest
udokumentowacé personelowi Inspekcji Weterynaryjnej niezb¢dne dane dotyczace partii produkcyjnych
sktadajacych si¢ na dang partie wysytkowa kierowana na rynek Izraela, poczawszy od przyjecia zwierzat
do momentu otrzymania produktu koncowego przeznaczonego do wysytki do lzraela. Ponadto przed
wystawieniem weterynaryjnego $wiadectwa zdrowia na dang przesytke towaru przeznaczong na rynek
Izraela, zaktad jest zobowigzany przedtozy¢ urzedowemu lekarzowi weterynarii:

e dokument (np. okreslony w postaci formularza) w ktorym zaktad potwierdza spetienie limitow

krytycznych we wszystkich CCP
e wyniki badania migsa wotowego danej partii wysytkowej w Kierunku E. coli O157: H7, 026, 045,
0103, 0111, 0121, O145.

UWAGA 1: Dokument zaktadu (np. formularz) dotyczqgcy przeglgdu przed wysytkq powinien wskazywac
m.in.:
® nazwe zakladu,

date i godzine wysytki,

date i godzing wypeltnienia dokumentu,

date uboju/date rozbioru/date zamrozenia (jesli dotyczy),

wielkoS¢ partii (liczba éwierci/sztuk/kartony),
poszczegolne linie technologiczne oraz produkty koricowe wytwarzane na tych liniach,
poszczegolne CCP/CP- numer oraz etap ich stosowania (np. przyjecie surowca),

czy w poszczegolnych CCP zachowano limity Krytyczne, a jesli nie to nalezy wskazaé informacje
o wszelkich odchyleniach od limitow krytycznych,

czy poszczegélne CCP zostaly poddane monitorowaniu i weryfikacji przez wyznaczonych
do dokonywania tych czynnosci pracownikow zakladu ,

czy byly podejmowane dziatania korygujqgce, a jesli tak to jakie,

czy zostaly podjete dziatania celem unikniecia wprowadzenia towaru do obrotu,
podpis osoby dokonujgcej przegladu ww. zapisow,

czy partia zostaje dopuszczona do wysytki (tak/nie).
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UWAGA 2: Urzedowa weryfikacja dokumentacji zaktadu dotyczqcej kontroli przedwysytkowej powinna
by¢ prowadzona kazdorazowo przed wystawieniem weterynaryjnego Swiadectwa zdrowia dla danej
partii towaru kierowanej na rynek do lzraela. Ponadto kopia ww. dokumentacji zakfadu wraz
z adnotacjq urzedowego lekarza weterynarii 0 zweryfikowaniu przedstawionych dowodow na spetnienie
wymagan w trakcie produkcji okreslonej partii, powinna by¢ zalgczana przez urzedowego lekarza
weterynarii do kopii wystawionego przez niego weterynaryjnego swiadectwa zdrowia.

Wynik urzedowej weryfikacji, ktory potwierdzi, ze wszystkie dane zawarte w ww. dokumentacji
zakladowej sq poprawne i prawdziwe, w tym, Ze wszelkie ewentualne dziatania korygujgce byly
przeprowadzone przez zaktad w sposob prawidlowy powinien zostac zapisany przez urzedowego lekarza
weterynarii w ,, Tygodniowej liscie weryfikacyjnej w zaktadzie” (patrz HACCP punkt 7 pt. ,, Rewizja
zapisow programu HACCP dla poszczegdlnych produktéw”). Natomiast weryfikacja prowadzona
z poziomu wojewodztwa i powiatu w zakresie zakladowego przeglgdu przed wysytkg powinna
obejmowac zarowno przeglqd dokumentow zaktadowych jak i wystawionych przez urzedowego lekarza
weterynarii certyfikatow, zas jej wynik powinien by¢ odnotowany w ,, Protokole kontroli zaktadu
posiadajgcego/ubiegajgcego sie o uprawnienia eksportowe do Izraela” (patrz punkt 22 pt. ,, Zapisy
dokumentujgce: pisemny plan HACCP; monitoring CCP, daty i czas wystgpienia poszczegolnych
przypadkow, kalibracja sprzetu, przeglgd przed wysytkq ). Urzedowa weryfikacja W Ww. obszarze jest
przeprowadzana przez poziom powiatowy z czestotliwoSciq minimum 1 raz w miesigcu, zas przez
poziom wojewddzki z czestotliwosciq raz na kwartal w oparciu o przeprowadzong analize ryzyka.

(d) Zapisy w formie elektronicznej

Wykorzystanie zapisow przechowywanych w komputerze jest dopuszczalne, pod warunkiem, ze zaktad

wdrozyl odpowiednie srodki kontrolne do zapewnienia integralnosci elektronicznych danych

1 podpisow.

(e) Przechowywanie dokumentacji

Zaktad powinien przechowywac zapisy w nastepujacy sposob:

e Uboj — co najmniej 1 rok

e produkty chtodzone — co najmniej 1 rok

e produkty mrozone i konserwowane lub o dlugim terminie trwatoSci — przez co najmniej 2 lata, jednak
nie krocej niz termin trwatosci tych produktow

Przechowywanie dokumentacji poza zaktadem jest dozwolone po 6 miesiagcach, pod warunkiem, ze

zapisy te zostang udostepnione w ciggu 24 godzin na zadanie personelu Inspekcji Weterynaryjne;.

Wszystkie wymagane zapisy, wszelkie plany i procedury muszg by¢ dostepne dla personelu Inspekcji

Weterynaryjnej oraz skopiowane celem dokonania ich przegladu.

UWAGA: Zakiady posiadajgce lub ubiegajgce si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek
Izraela, powinny prowadzi¢ dokumentacje oddzielnie dla czynnosci monitorowania i oddzielnie dla
czynnosci Weryfikacji. Opracowane przez zakiad procedury monitorowania i weryfikacji powinny
obejmowaé m.in. wyznaczenie 0sob z zaktadu do przeprowadzania oddzielnie monitorowania
i oddzielnie weryfikacji, sposobu wykonania monitoringu i weryfikacji, czestotliwosé wykonania
monitoringu i weryfikacji, w tym opis podejmowanych dziatarn korygujgcych w przypadku stwierdzenia
niezgodnosci stwierdzonych podczas monitoringu i weryfikacji, wskazanie wzoréw formularzy, na
ktorych bedg zapisywane wyniki monitoringu i weryfikacji oraz podejmowane dziatania korygujgce, itp.

8. Poprawnosé systemu HACCP (Uwaga: patrz Czesé B pkt. 20, 21, 22 w ,, Protokole kontroli zaktadu
posiadajgcego/ubiegajgcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela”— stanowi Zalgcznik nr la, 1b
do niniejszych zalecen oraz patrz pkt. 4,5, 7 HACCP w ,, Tvgodniowej liscie weryfikacyjnej w zaktadzie”
- stanowi Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen).

System HACCP moze zosta¢ uznany za nieodpowiedni jesli:

- plan HACCP nie spelnia wymogow okreslonych w czesci V lit. C niniejszych zalecen,

- pracownicy zaktadu nie wykonujg zadan okreslonych w planie HACCP,
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- zaktad nie wdraza dziatan korygujacych jak okreslono w pkt. 5 czesci V lit. C niniejszych zalecen pt.
,Dziatania korygujace”.

- nie sa prowadzone zapisy jak okreslono w pkt. 7 czgséci V lit. C niniejszych zalecen pt. ,,Prowadzenie
ZapisoOw”,

- dochodzi do wytworzenia i wysytki zafatszowanego produktu.

Niespehienie przez zaklad warunkow w zakresie opracowania i wdrozenia planu HACCP, stanowi
podstawe do uznania, ze produkt jest wytwarzany w warunkach zafalszowanych.

9. Szkolenia

Osoba odpowiedzialna za opracowanie planu HACCP powinna ukonczy¢ z pozytywnym wynikiem kurs
szkoleniowy w zakresie stosowania 7 zasad HACCP przy przetwarzaniu produktow w przemysle migsnym
i zuwzglednieniem czesci dotyczacej opracowania planow HACCP dla konkretnych rodzajow produktow
oraz prowadzenia przegladu zapisow, weryfikacji i ponownej oceny systemu HACCP.

Wylacznie taka osoba ma prawo do podejmowania nastepujacych dziatan:

- opracowanie planu HACCP jak okreslono w pkt.1 i pkt.2 czgéci V lit. C niniejszych zalecen pt. ,,Analiza
zagrozen” i ,,Plan HACCP”, ktory moze obejmowac przystosowanie ogolnego wzorca stosownie do
konkretnego produktu oraz;

- ponowng ocene¢ i wprowadzenie zmian do planu HACCP jak okreslono w pkt. 6 lit. C pt. ,,Ponowna
ocena planu HACCP”.

10. Urzedowa wervfikacja planu HACCP przeprowadzana przez personel Inspekciji
Weterynaryjnej

Personel Inspekcji Weterynaryjnej weryfikuje poprawno$¢ planow HACCP poprzez:

(a) Przeglad planu HACCP (np. wybor produktu i przeglad planu HACCP dla tego wybranego produktu),
(b) Analizg zapisow z CCP (np. sprawdzenie monitorowania i weryfikacji zaktadu, dziatan dotyczacych
przechowywania zapisow, przegladu zapisow z kalibracji i przegladu przedwysytkowego)

(c) Analizg i okreslenie poprawnosci podejmowanych dziatan korygujacych

(d) Analizg przyjetych limitow krytycznych

(e) Analizg innych zapisow zwigzanych z planem HACCP lub systemem HACCP

(f) Bezposrednig obserwacje i pomiary dokonywane w CCP

(g) Pobieranie probek i analize okreslajgcg standardy bezpieczenstwa

(h) Obserwacje przeprowadzona na miejscu w zaktadzie i przeglad zapisow

UWAGA 1: W zaktadach posiadajgcych lub ubiegajgcych sie o uzyskanie uprawnien eksportowych na
rynek Izraela personel Inspekcji Weterynaryjnej dokonujqgc weryfikacji zagadnien dotyczgcych HACCP
powinien zwréci¢ uwage na powtarzalnosé dokonywanej weryfikacji.

UWAGA 2 : Urzedowa weryfikacja zakfadowych procedur weryfikacyjnych dokonywana jest poprzez:

e obserwacje pracownikow zakiadu wykonujgcych czynnosci weryfikacyjne wymienione w planie
HACCP w celu ustalenia, czy sq one przeprowadzone zgodnie z okreslonymi czestotliwosciami,

o przeglgd zapisow Z przeprowadzonej przez pracownikow zaktadu weryfikacji;

o jezeli zaktadowa weryfikacja obejmuje pobieranie probek produktu, wowczas personel Inspekcji
Weterynaryjnej dokonuje obserwacji pracownikéw pobierajgcych probki oraz przeprowadza przeglgd
wynikow badan.

Metody urzedowej weryfikacji przeprowadzanej przez personel Inspekcji Weterynaryjnej
w obszarze HACCP

Do zweryfikowania, czy zaktad spelnia wymogi dotyczace HACCP stuza dwie procedury HACCP:
procedura 01 i procedura 02.

Kazda procedura HACCP obejmuje dwa elementy, element prowadzenia zapiséw i element przegladu
i obserwacji. W celu zweryfikowania zgodnosci personel Inspekcji Weterynaryjnej moze zastosowac
jeden z tych elementow albo ich potaczenie. Moze on takze zastosowac¢ dowolny element lub jego czese,
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indywidualnie lub zbiorowo, aby zweryfikowa¢ zgodnos¢ regulacyjng z przepisami HACCP. Np. moze
dokona¢ przegladu zapiséw w jednym CCP i przeprowadzi¢ pomiar lub obserwowaé, jak zaktad
przeprowadza pomiar w innym CCP, celem zweryfikowania, czy spelniony zostal wymog
monitorowania.

Procedura HACCP 01

Procedura HACCP 01 stuzy do wyrywkowej weryfikacji jednego lub wiecej wymogdéw regulacyjnych
HACCP. Istnieje pig¢ wymogoéw regulacyjnych: monitorowanie, weryfikacja, dzialania korygujace,
prowadzenie zapisow i ponowna ocena. Personel Inspekcji Weterynaryjnej musi posiada¢ metode
losowego wyboru wymogow, ktore zweryfikuje podczas przeprowadzania tej procedury. Po podjeciu
tej decyzji, ktory z wymogow zostanie zweryfikowany, personel Inspekcji Weterynaryjnej musi
dokona¢ przegladu planu HACCP, aby upewnic¢ sie, ze zna jego tre$¢. Jesli podczas przeprowadzania
procedury HACCP 01 zostanie wykryta niezgodno$¢, przeprowadza si¢ procedure HACCP 02
w odniesieniu do tej okreslonej produkcji. Procedura ta powinna by¢ przeprowadzana przez personel
Inspekcji Weterynaryjnej co najmniej 1 raz dziennie.

Procedura HACCP 02

Procedura HACCP 02 stuzy do weryfikacji wszelkich majacych zastosowanie wymogow regulacyjnych
(monitorowanie, weryfikacja, dziatania korygujace, prowadzenie zapisow i ponowna ocena) we
wszystkich CCP w planie HACCP dla okreslonej produkcji. Procedura ta moze by¢ zaplanowana lub
tez moze wynikac¢ z przeprowadzonej procedury HACCP 01. Przeprowadzenie tej procedury polega na
weryfikacji spelnienia wszystkich wymogow, majacych zastosowanie we wszystkich CCP dla danego
procesu produkcyjnego, az do opuszczenia zaktadu przez produkt (weryfikacji moze podlegac jedna
partia produkcyjna produktu — jeden LOT). Nie mozna zakonczy¢ tej procedury przed dokonaniem
przegladu przedwysytkowego produktu. Gdy personel Inspekcji Weterynaryjnej przeprowadza
procedure HACCP 02, powinien zweryfikowaé, czy wszystkie wymogi regulacyjne sa spelnione we
wszystkich CCP dla okreslonej produkcji. Personel Inspekcji Weterynaryjnej musi wykonywac
procedure HACCP 02 po wykryciu niezgodnosci podczas przeprowadzania procedury HACCP 01
1 wlaczy¢ procedure HACCP 02 wynikajaca z niezgodnosci procedury HACCP 01.

Personel Inspekcji Weterynaryjnej moze dokonaé przegladu zapisow, przeprowadzi¢ pomiary
i obserwowac¢ zaktad podczas wykonywania czynnosci wymienionych w planie HACCP. Niemniej
jednak personel Inspekcji Weterynaryjnej musi zweryfikowaé, czy podczas przeprowadzania procedury
HACCP 02 zostaty spelnione wszystkie stosowne wymogi we wszystkich CCP dla okres$lonej produkc;ji.
Personel Inspekcji Weterynaryjnej moze zweryfikowa¢ dzialania korygujace, jezeli stwierdzono
odchylenie od wartosci krytycznej, odchylenie nieobjete okreslonym dziataniem korygujacym lub
nieprzewidziane zagrozenie.

W przypadku, gdy personel Inspekcji Weterynaryjnej ustali, ze zaktad nie spetnia jednego lub wiecej
wymogow dla HACCP, powinien udokumentowa¢ to w formularzu NR (opisany w cze$ci VI
niniejszych zalecen. Jesli niezgodno$¢ obejmuje produkcje i wysytke niebezpiecznej zywnosci,
wowczas personel Inspekcji Weterynaryjnej musi wszcza¢ wilasciwe dziatania egzekucyjne. Jesli
personel Inspekcji Weterynaryjnej udokumentowat wielokrotne lub powtarzajace si¢ niezgodnosci,
wtedy powinno mie¢ miejsce zawieszenie zatwierdzenia zaktadu do eksportu na rynek Izraela. Personel
Inspekcji  Weterynaryjnej powinien takze na biezaco informowaé swoich zwierzchnikow
o rozwijajacych sie trendach niezgodnosci.
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Tabela — Podsumowanie Procedury HACCP 01 i HACCP 02

» wyrywkowa weryfikacja jednego lub wigcej
wymogow regulacyjnych HACCP.
(monitorowanie, weryfikacja, dziatania
korygujqce, prowadzenie zapisow i ponowna
ocena)

* losowy wybor wymogu zweryfikowanego
podczas przeprowadzania procedury

* przeglad planu HACCP

* jesli podczas przeprowadzania procedury HACCP
01 zostanie wykryta niezgodno$¢, przeprowadza
si¢ procedur¢ HACCP 02 w odniesieniu do tej
okreslonej produkcji

* procedura ta powinna by¢ przeprowadzana co
najmniej 1 raz dziennie.

weryfikacja wszystkich wymogow
regulacyjnych (monitorowanie, weryfikacja,
dzialania korygujgce, prowadzenie zapisow i
ponowna ocena) we wszystkich CCP w planie
HACCEP dla okreslonej produkcji

moze by¢ zaplanowana lub tez moze wynikac z
przeprowadzonej procedury HACCP 01.
weryfikacji spetnienia wszystkich wymogow,
majacych zastosowanie we wszystkich CCP dla
danego procesu produkcyjnego, az do
opuszczenia zaktadu przez produkt ,

nie mozna zakonczy¢ tej procedury przed
dokonaniem przegladu przedwysytkowego
produktu.

(a).Analiza zagrozen

Personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien dokona¢ weryfikacji poprzez przeglad schematu
blokowego, analizy zagrozen, planu HACCP, wstgpnego zatwierdzenia planu HACCP przez zaklad oraz
zapisow HACCP. Personel Inspekcji Weterynaryjnej musi dokonaé¢ przegladu zapisow z analizy
zagrozen, aby ustali¢, czy analiza uwzglednia te wiasciwosci, ktore rzeczywiscie moga pojawic sie
w zywnosci lub podczas przetwarzania zywnos$ci 1 sprawic, ze zywnos¢ stanie si¢ niebezpieczna.
Zagrozenie mogloby zosta¢ zidentyfikowane w drodze starannego zbadania zywnosci oraz Sposobu jej
przetwarzania w przypadku, gdy pojawia sie¢ problemy z bezpieczenstwem.

Personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien zapytaé, czy zaktad uwzglednit i odpowiedziat na ponizsze
pytania za pomocg pordwnania analizy zagrozen z Lista Kontrolng Podstawowej Zgodno$ci (opisang
w czesci VI niniejszych zalecen).

1. Czy zaktad przeprowadzit analiz¢ zagrozen lub zlecit jej przeprowadzenie?

2. Czy zakladowa analiza rozpoczeta si¢ od identyfikacji wszystkich zagrozen, jakie moga wystapi¢?
3. Czy analiza zagrozen okresla $srodki zapobiegawcze, jakie zaklad moze zastosowa¢ do zagrozen
bezpieczenstwa zywnosci?

4. Czy analiza zagrozen zawiera schemat blokowy (diagram), opisujacy kroki kazdego procesu
i przeplyw produkcji w zaktadzie?

5. Czy analiza zagrozen okres$la przeznaczenie lub odbiorcéw koncowego produktu?

6. Czy wynik zaktadowej analizy zagrozen ujawnia, ze prawdopodobnie moze wystapi¢ jedno lub
wiecej zagrozen bezpieczenstwa zywnosci?

7. Czy zaktad posiada pisemny plan HACCP dla kazdego ze swoich produktow?

8. Czy zaklad przeprowadzil czynnosci walidacyjne, celem ustalenia, ze plan HACCP bedzie
funkcjonowa¢ zgodnie z przeznaczeniem?

9. Czy zapisy zaktadu zawieraja wiele wynikow, ktore weryfikujag monitorowanie CCP i zgodnos¢
z wartos$ciami krytycznymi?

10. Czy zaktad posiada dalsze wyniki, ktore udowadniajg stosowno$¢ podejmowanych dziatanh
korygujacych w uzyskiwaniu kontroli w CCP po wystgpieniu odchylenia od wartosci krytyczne;j?

(b). Monitorowanie

Personel Inspekcji Weterynaryjnej weryfikuje wymog monitorowania, przeprowadzajac procedury
HACCP 01 lub HACCP 02. Podczas przeprowadzania procedury HACCP 01 lub HACCP 02 personel
Inspekcji Weterynaryjnej powinien dokona¢ weryfikacji poprzez dokonanie przegladu planu HACCP,
zapisow HACCP, obserwacje pracownikow zaktadu podczas wykonywania czynno$ci monitorowania
1 przeprowadzania pomiaréw w CCP.
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Podczas weryfikowania wymogu monitorowania personel kontrolny musi uzyska¢ odpowiedzi na
nastepujgce pytania:

1. Czy plan HACCP wymienia procedury monitorowania i czestotliwosci, stosowane do
monitorowania kazdego CCP w celu zapewnienia zgodnos$ci z wartosciami krytycznymi?

2. Czy procedury monitorowania sg przeprowadzane tak, jak to opisano w planie HACCP?

3. Czy procedury monitorowania s3a przeprowadzane z czestotliwosciami okreslonymi dla CCP
okreslonych w planie HACCP?

Przyklady niezgodnosci z wymogiem monitorowania:

1. Zaktad nie przeprowadza procedur monitorowania tak, jak to okreslono w planie HACCP.

2. Zaktad nie przeprowadza procedur monitorowania z czestotliwosciami okreslonymi w planie
HACCP.

3. Personel kontrolny dokonuje pomiaru w CCP i stwierdza niezgodno$¢ z wartoscia krytyczna.

(c). Weryfikacja
Personel Inspekcji Weterynaryjnej weryfikuje wymog weryfikacji, przeprowadzajac procedury HACCP
01 lub HACCP 02. Podczas przeprowadzania procedury HACCP 01 lub HACCP 02 personel Inspekcji
Weterynaryjnej powinien zweryfikowa¢ wymog poprzez dokonanie przegladu planu HACCP,
przegladu zapisow HACCP i obserwacje pracownikow zaktadu podczas wykonywania czynno$ci
weryfikacyjnych.

Podczas weryfikowania wymogu weryfikacji personel Inspekcji Weterynaryjnej musi uzyskaé
odpowiedzi na nastgpujgce pytania:

1. Czy plan HACCP zawiera procedury i czestotliwosci kalibracji przyrzadow do monitorowania
procesu?

2. Czy plan HACCP zawiera procedury i czestotliwosci bezposrednich obserwacji czynnoSci
monitorowania i dziatan korygujacych?

3.Czy plan HACCP =zawiera liste procedur i czestotliwosci przegladu wygenerowanych
i przechowywanych zapiséw?

4. Czy plan HACCP wyszczegdlnia pobieranie probek produktu jako czynnos¢ werytikacyjng?

5. Czy czynnosci kalibracji przyrzadow do monitorowania procesu prowadzone sa wedlug planu
HACCP?

6. Czy czynnos$ci weryfikacyjne w zakresie bezposredniej obserwacji sa prowadzone wedlug planu
HACCP?

7. Czy zapisy podlegaja przegladowi zaktadu?

Przyklady niezgodnosci z wymogiem weryfikacji:

1. Plan HACCP nie wyszczegolnia co najmniej: procedur weryfikacji przegladu zapiséw, procedur
weryfikacji bezposredniej obserwacji lub procedur weryfikacji kalibracji sprzgetu do monitorowania
procesu.

2. Plan HACCP nie wyszczegllnia czestotliwosci, z jakimi beda przeprowadzane procedury
weryfikacyjne.

3. Zaklad nie przeprowadza procedur weryfikacji bezposredniej obserwacji, jak okre§lono w planie
HACCP.

4. Zaktad nie przeprowadza procedur weryfikacji przegladu zapisow, jak okreslono w planie HACCP.
5. Zaklad nie przeprowadza procedur weryfikacji monitorowania procesu, jak okreslono w planie
HACCP.

6. Zaktad nie przeprowadza jednej lub wiecej procedur weryfikacji wymienionych w planie HACCP
z czgstotliwosciami okreslonymi w planie HACCP.

(d).Dzialania korygujace
Personel Inspekcji Weterynaryjnej musi zweryfikowa¢ podejmowanie wymaganych dziatan,
porownujac dziatanie korygujace podjete przez zaktad z wymogami dla dziatan korygujacych. Personel
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Inspekcji Weterynaryjnej powinien zweryfikowac spelnienie wymogow dziatan korygujacych w ramach
procedur HACCP 01 i HACCP 02. Moze on zweryfikowaé te wymogi przy uzyciu elementu
prowadzenia zapisow lub elementu przegladu i obserwacji procedur. Wymogi dziatan korygujacych
nalezy weryfikowa¢ zawsze wtedy, gdy wystepuje odchylenie.

Personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien odpowiedzie¢ na nastgpujace pytania, aby ustalié¢, czy
zostaly spetnione wymogi dla dziatan korygujacych:

1. Czy zaktad okreslit przyczyne odchylenia?

2. Czy dziatanie korygujace wyeliminowato przyczyne?

3. Czy dziatania korygujace zapewnilto, ze CCP znajduje si¢ pod kontrola?

4. Czy wdrozono $rodki w celu zapobiezenia ponownemu wystapieniu odchylenia?

5. Czy dziatania zapewnily, ze zaden produkt szkodliwy dla zdrowia lub w inny sposob zafalszowany
w wyniku odchylenia nie wejdzie do obrotu handlowego?

6. Czy zaktad oddzielit i zatrzymat wszystkie dotkniete odchyleniem produkty?

UWAGA: Aby ustali¢, jakie produkty zostaly dotknigte odchyleniem, nalezy uwzglednic takie czynniki
jak: czynnik chorobotworczy, przetwarzanie i pakowanie, sprzet, badania przeprowadzone przez zaktad
w ramach planu HACCP, czynnosci monitorowania i weryfikacji zaktadowego planu HACCP, zapisy
SSOP oraz czy odchyleniem zostaly dotknigte niektore lub wszystkie produkty znajdujgce sie pod
kontrolg tych samych lub bardzo podobnych planow HACCP.

7.Czy zaklad dokonat przegladu w celu ustalenia dopuszczalnosci do dystrybucji dotknietego
odchyleniem produktu?

8.Czy zaktad podjat niezbgdne dzialania w odniesieniu do danego produktu celem zapewnienia, ze
zaden produkt szkodliwy dla zdrowia lub w inny sposob zafatszowany w wyniku odchylenia nie wejdzie
do obrotu handlowego?

9.Czy przeprowadzono ponowng oceng w celu okreslenia, czy nowo zidentyfikowane odchylenie lub
inne nieprzewidziane zagrozenie powinno zosta¢ wiaczone do planu HACCP?

10.Czy przeprowadzono ponowna ocen¢ w wyniku nieprzewidzianego zagrozenia?

11.Czy zaktad posiada dokumentacje¢ stanowigcg wsparcie dla decyzji podejmowanych podczas
ponownej oceny?

Przyklady niezgodnosci z wymogiem dzialan korygujacych:

1. Zaktad nie zidentyfikowat przyczyny odchylenia od wartosci krytyczne;.

2. Zaklad zidentyfikowal przyczyne odchylenia od wartosci krytycznej, ale nie podjal odpowiednich
dziatan majacych na celu wyeliminowanie tej przyczyny.

3. Zaklad nie wdrozyt odpowiednich srodkow w celu zapewnienia, ze CCP jest pod kontrolg po
podjeciu dziatan.

4. Zaktad nie wdrozyt srodkow zapobiegajacych ponownemu odchyleniu.

5. Zaklad nie podjat odpowiednich $rodkéw w celu zapewnienia, ze zaden produkt szkodliwy dla
zdrowia lub w inny sposob zafatszowany w wyniku odchylenia nie wejdzie do obrotu handlowego.

6. Zaktad nie zatrzymat wszystkich dotknigtych odchyleniem produktow.

7. Zaklad zatrzymat produkt, ale nie byt to produkt dotkniety odchyleniem.

8. Zaklad nie ocenil produktu w celu ustalenia, czy nadawat si¢ on do dystrybucji.

9. Zaktad ocenit produkt i uznal, Zze nie nadaje si¢ on do dystrybucji, ale nie podjat niezbednego
dziatania w celu zapewnienia, ze zaden produkt szkodliwy dla zdrowia lub w inny sposob zafalszowany
w wyniku tego odchylenia nie wejdzie do obrotu handlowego.

10.Nie przeprowadzono ponownej oceny w celu ustalenia, czy nowo zidentyfikowane odchylenie lub
nieprzewidziane zagrozenie powinno zosta¢ wtgczone do planu HACCP.

11.Wystapitlo odchylenie nieobjete okreslonym dziataniem korygujacym lub nieprzewidziane
zagrozenie i nie przeprowadzono ponownej oceny.

12.Zaktad przeprowadzit ponowng ocene w odpowiedzi na odchylenie nieobjete okreslonym dziataniem
korygujacym lub na nieprzewidziane zagrozenie i ustalit, ze nowo zidentyfikowane odchylenie lub
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nieprzewidziane zagrozenie nie powinno zosta¢ wigczone do planu HACCP, ale nie posiadat
dokumentacji stanowiacej poparcie dla tej decyz;ji.

(e). Ponowna ocena planu HACCP

Kazdy zaktad powinien podda¢ plan HACCP ponownej ocenie w zakresie jego poprawnosci
przynajmniej raz do roku oraz w kazdym przypadku, gdy maja miejsce jakiekolwiek zmiany mogace
wplynaé na analize¢ zagrozen lub modyfikacje planu HACCP. Takie zmiany mogg dotyczy¢, ale nie
tylko: surowca lub zrodta surowca, sktadu produktu, metod lub systemow uboju lub przetwarzania,
wielkos$ci produkcji, personelu, opakowania, systemu dystrybucji produktu gotowego lub przeznaczenia
albo odbiorcow produktu gotowego. Plan HACCP powinien zosta¢ zmieniony niezwlocznie po tym,
gdy ponowna ocena wykaze, ze plan HACCP nie spelnia stosownych wymogow.

Podczas weryfikacji zgodno$ci z wymogiem ponownej oceny planu HACCP, personel Inspekcji
Weterynaryjnej musi rozwazy¢ nastgpujace kwestie:

1. Czy zaklad dokonat ponownej oceny planu HACCP?

2. Czy zaktad uwzglednit w swojej analizie wszelkie istotne zmiany, jakie miaty miejsce w zakladzie
lub wystapity w odniesieniu do rodzajow produktow wytwarzanych przez zaktad?

3. Czy wystapita zmiana, ktora mogtaby wptyna¢ na analize zagrozen lub na plan HACCP?

4. Jezeli ponowna ocena ujawnita, ze HACCP plan nie spetnia juz wymogow, czy zaklad niezwlocznie
zmodyfikowal plan HACCP?

5. Czy zaklad przeprowadzil coroczng ponownag oceng, w pewnym momencie poprzedniego roku,
w drodze przegladu jego planow HACCP, aby zweryfikowaé, czy przynajmniej zostaty opatrzone data
i podpisane w poprzednim roku kalendarzowym?

Przyklad niezgodnos$ci z wymogiem ponownej oceny planu HACCP:
Ponowna ocena wykazata, ze plan HACCP nie spelnia juz wymogow i nie zostal niezwlocznie
zmodyfikowany.

(f). Ponowna ocena analizy zagrozen

Podczas weryfikacji zgodno$ci z wymogiem ponownej analizy zagrozen, personel Inspekcji
Weterynaryjnej musi rozwazy¢ nastgpujace kwestie:

1. Czy zaktad posiada proces bez planu HACCP poniewaz analiza zagrozen ujawnita, ze nie istnieje
prawdopodobienstwo wystapienia zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci?

2. Czy wystapity jakiekolwiek zmiany w procesie, ktore w uzasadniony sposob moglyby wplynac¢ na
istnienie zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci?

3. Jezeli w procesie zaszly zmiany, czy z uwagi na te zmiany zostata przeprowadzona ponowna ocena?

Przyklady niezgodnosci z wymogiem ponownej oceny analizy zagrozen:

1. Zaklad posiada proces bez planu HACCP, wystapity zmiany, ktore mogly wplynaé na istnienie
zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci, ale zaktad nie przeprowadzil ponownej oceny analizy zagrozen.

2. Wystapily zmiany, ktoére mogly wplynag¢ na istnienie zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci,
przeprowadzono ponowna oceng, ponowna ocena wykazata, ze istnieje zagrozenie bezpieczenstwa
zywnosci, ale nie opracowano zadnego planu HACCP.

(9). Prowadzenie zapisow
Podczas weryfikaciji zgodnosci z wymogiem prowadzenia zapisOw, personel kontrolny musi rozwazy¢
nastepujace kwestie:

1.Czy plan HACCP przedstawia system prowadzenia zapiséw, ktory dokumentuje monitorowanie CCP?
2.Czy zapisy zawierajg rzeczywiste wartosci i obserwacje uzyskane podczas monitorowania?

3.Czy zaktad posiada dokumentacje uzupetniajaca dla decyzji podejmowanych w analizie zagrozen?
4.Czy zaktad posiada dokumenty w zakresie podejmowania decyzji zwigzane z wyborem kazdego CCP?
5.Czy dokumenty wyjasniaja, dlaczego zaktad wybrat dang lokalizacje dla CCP?
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6.Czy w okre$lonym punkcie procesu istnieje $rodek kontrolny, ktory zapobiegnie, wyeliminuje lub
zredukuje okreslone zagrozenie do dopuszczalnego poziomu?

7.Czy zaktad posiada wsparcie naukowe, techniczne lub prawne dla wartosci krytycznej oraz czy
wsparcie to jest wiarygodne?

8.Czy zaktad posiada dokumenty stanowigce wsparcie dla procedur i czestotliwosci monitorowania
wyszczego6lnionych w planie HACCP?

9.Czy zaktad posiada dokumenty stanowiace wsparcie dla procedur weryfikacyjnych oraz ich
czestotliwosci wyszczegdlnione w planie HACCP? Czy dokumenty te stanowia wsparcie dla dziatan
zaktadu?

10.Czy zapisy dokumentujg monitorowanie CCP i ich warto$ci krytycznych?

11.Czy zapisy zawieraja rzeczywiste czasy, temperatury lub inne wymierne wartos$ci przewidywane
w planie HACCP zaktadu?

12.Czy zapisy monitorowania, weryfikacji i dziatan korygujacych zawieraja kody produktu, nazwe lub
tozsamos¢ produktu lub parti¢ produkcyjng uboju oraz dat¢ dokonania wpisu?

13.Czy procedury weryfikacyjne oraz wyniki tych procedur sa dokumentowane?

14.Czy czas wykonania czynno$ci weryfikacyjnej jest zapisywany?

15.Czy wpis zawiera dat¢ jego utworzenia?

16.Czy procedury kalibracji urzadzen do monitorowania procesu i wyniki kalibracji sa zapisywane?
17.Czy kazdego wpisu dokonano wtedy, gdy nastapito zdarzenie?

18.Czy kazdy wpis zawiera czas zdarzenia?

19.Czy kazdy wpis zostatl podpisany lub opatrzony parafka przez dokonujacego wpisu pracownika
zaktadu?

20.Czy zapisy sa przechowywane przez wymagany okres czasu, np. rok dla uboju i produktow
chtodzonych oraz 2 lata dla produktéw mrozonych konserwowych lub o dtugim terminie trwatosci ?
21.Czy zapisy sa przechowywane na terenie zaktadu przez 6 miesiecy?

22.W przypadku, gdy zapisy sa przechowywane poza zaktadem po 6 miesigcach, czy mozna je otrzymaé
na zadanie w ciggu 24 godzin?

23.Czy przed wysylka zaktad dokonatl przegladu zapisow zwigzanych z wytwarzaniem produktu?

Przyklady niezgodno$ci z wymogiem prowadzenia zapisow:

1. Plan HACCP nie przewiduje systemu prowadzenia zapisow, ktory dokumentuje monitorowanie
CCP.

2. Zaklad zapisuje wyniki ze znacznikiem wyboru, zamiast rejestrowaé rzeczywiste wartosci
i obserwacje.

3. Zaklad nie posiada dokumentacji uzupetniajacej stanowigcej wsparcie dla swoich decyzji.

Zaktad nie posiada dokumentow w zakresie podejmowania decyzji zwigzanych z wyborem CCP.
Zaktad nie posiada wsparcia naukowego, technicznego lub prawnego dla wartosci krytycznej.
Zaktad nie posiada dokumentacji stanowiacej wsparcie dla procedur i czestotliwosci monitorowania.
Zaktad nie posiada dokumentacji stanowigcej wsparcie dla procedur i czgstotliwosci weryfikacji.
Zaktad posiada dokumentacje, ale dokumentacja ta nie stanowi wsparcia dla podjetych decyz;ji.

9. Wpisy nie zawieraja wynikow monitorowania.

10. Wpisy nie zawieraja rzeczywistych czasow wykonania czynno$ci monitorowania lub weryfikacji.
11.Wpisy zawieraja zwroty takie jak "ok", lub znaczniki wyboru zamiast rzeczywistych wartosci dla
Wynikéw monitorowania.

12.Wpisy monitorowania nie zawieraja identyfikacji lub kodu produktu.

13.Wpisy nie zawieraja daty ich zakonczenia.

14.Zamiast procedur weryfikacyjnych i wynikow zapisywane sg parafki.

15.Nie sg zapisywane dzialania korygujace podjete w odpowiedzi na odchylenie od wartosci krytycznej,
inne odchylenie lub nieprzewidziane zagrozenie.

16.Wyniki kalibracji instrumentow procesu monitorowania nie sg zapisywane.

17.Niektore wpisy nie zawieraja czasu wystapienia zdarzenia.

18.Wpisy nie zawieraja podpisu lub parafki osoby wykonujacej czynnos¢.

Strona 40 z 95

© No ok




19.Przy wpisach brak daty.

20.W chwili wystapienia zdarzenia nie sg zapisywane wyniki.

21.7Zaktad nie posiada wdrozonych srodkow kontrolnych w celu zapewnienia integralnosci zapisow
elektronicznych.

22.Zaktad posiada srodki kontrolne w celu zapewnienia integralnos$ci wpisow elektronicznych, ale nie
przestrzega tych $rodkéw, np. nie przechowuje haset i podpiséw elektronicznych w bezpiecznym
miejscul.

23.Zaktad nie przechowuje zapisow przez wymagany okres czasu.

24.Zapisy nie sg przechowywane na terenie zaktadu przez 6 miesiecy.

25.Zaktad nie moze pobra¢ zapisOw w ciggu 24 godzin, gdy sa przechowywane poza terenem zaktadu.
26.Zaktad wysyta produkty bez dokonania przegladu przedwysytkowego.

27.Zaktad dokonuje przegladu przedwysytkowego, ale nie podpisuje zapisow i nie opatruje ich data.

(h). Szkolenia

Personel kontrolny musi zweryfikowa¢ wymdg szkolenia, zadajac nastepujace pytania:

1. Czy osoba, ktora przygotowata plan pomyslnie ukonczyta kurs lub szkolenie w zakresie stosowania
siedmiu zasad HACCP do przetwarzania produktow z miesa lub drobiu?

2. Czy kurs lub szkolenie obejmowato segment w zakresie opracowania planu HACCP dla okreslonego
produktu?

3. Czy kurs lub szkolenie obejmowato segment w zakresie przegladu prowadzonych zapisow?

UWAGA: Zaktady posiadajgce i ubiegajgce si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek Izraela,
powinny posiadac i utrzymac program szkoleniowy dla nowych pracownikow oraz prowadzi¢ okresowe
programy edukacji zawodowej dla wszystkich pracownikow. Program ten powinien obejmowac: roczny
plan szkolen, tematyka plan szkolenia, kryteria i metody oceny.

Urzedowy lekarz weterynarii powinien dokonac weryfikacji czy program szkoleniowy jest prawidtowo
wdrazany i ta weryfikacja powinna zosta¢ udokumentowana. Jednoczesnie powinien on prowadzic
oceng wydajnosci poprzez monitorowanie i okresowq weryfikacje wdrozenia przez przeszkolonych
pracownikow wiedzy objetej tematykq szkolen.

Zaktad powinien przechowywa¢ calq dokumentacje z zakresu programu szkoleniowego w tym: roczny
plan szkolen, tematyka i plan szkolenia, kryteria i metody oceny oraz wszystkie dane dotyczgce
wdrazania tego programu.

VI. DOKUMENTOWANIE WYNIKOW URZEDOWEJ WERYFIKACJI

1. Protokol kontroli zakladu posiadajacego/ubiegajacego sie 0 uprawnienia eksportowe do Izraela
- stanowi Zalgcznik nr 1 a oraz Zalgcznik nr 1 b do niniejszych zalecen.

Jest to protokot kontroli zaktadu posiadajacego lub ubiegajacego si¢ o nabycie uprawnien eksportowych
do lzraela, wykorzystywany przez poziom powiatowy, wojewodzki i centralny do przeprowadzania
biezacej weryfikacji w zakresie spelniania przez zaktad specyficznych wymagan Izracla oraz
weryfikacji skuteczno$ci sprawowania nadzoru przez urzedowych lekarzy weterynarii.

Ponadto ww. protokot jest wykorzystywany przez poziom powiatowy, wojewodzki i centralny w drodze
zatwierdzania nowego zaktadu do eksportu produktow na rynek Izraela.

Czestotliwos¢ przeprowadzania kontroli z poziomu PIW/WIW/GIW w zakladzie uprawnionym
do eksportu na rynek lzraela przy uzyciu ww. protokotu przedstawia si¢ nastepujgco:

- raz w miesigcu z poziomu PIW - wyniki kontroli sa dokumentowane przy uzyciu protokotu
stanowiacego Zalgcznik nr 1 a;

- raz na kwartat z poziomu WIW (w oparciu o przeprowadzong analizg ryzyka) - wyniki kontroli
sa dokumentowane przy uzyciu protokotu stanowiacego Zalgcznik nr 1 b;
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- zgodnie z harmonogramem kontroli z poziomu GIW - wyniki kontroli sa dokumentowane przy uzyciu
protokotu stanowigcego Zatgcznik nr 1 b.

UWAGA : Okresowe wizyty w zaktadach zatwierdzonych do eksportu na rynek lzraela z poziomu
powiatu i wojewodztwa nie powinny by¢ prowadzone rownoczesnie w tym samym dniu.

W przypadku stwierdzenia podczas kontroli zaktadu nieprawidlowosci, ktorych zaktad nie identyfikuje,
lub tez w przypadku jezeli zaktad zidentyfikowat nieprawidlowosc, ale podjete przez niego dziatania
zmierzajace do jej usunigcia nie gwarantuja bezpieczenstwa zywnosci, czy tez w sytuacji gdy
stwierdzona nieprawidlowo$¢ zidentyfikowana przez podmiot mimo jej usuniecia i wdrozenia dziatan
zapobiegawczych powtarza si¢, w ww. protokole zaznaczamy odpowiednia pozycje ze szczegotowym
opisem niezgodnosci wg. ponizej zamieszczonego wzoru.

Sposob wypelniania przedmiotowego protokotu:

1. Nazwa i adres zakladu — wpisa¢ nazwe i adres zaktadu

2. Data audytu — wpisac¢ datg(y) przeprowadzenia audytu

3. Weterynaryjny Numer Identyfikacyjny zakladu — poda¢ WNI zaktadu

4. Nazwa powiatu — wpisa¢ nazwe powiatu na obszarze ktorego jest zlokalizowany zaktad

5. Nazwisko audytora — podac¢ imi¢ i nazwisko osoby lub 0sob przeprowadzajacych audyt w zaktadzie
6.Typ audytu — zaznaczy¢ ,,.X” celem okreSlenia, czy audyt dotyczy tylko zaktadu, czy zakladu
i dokumentacji

7.Wypekié cze$ci od A - G - wpisujac ,,.X”’ w pozycjach, w ktérych wykryto niezgodno$¢ z wymogiem
lub wpisujac ,,0” w przypadku, gdy dana pozycja nie zostata objeta audytem. (Uwaga: wpisywanie
symbolu ,,0” dotyczy sytuacji, gdy dany punkt nie dotyczy zakresu dziatalnosci zaktadu, np. punkty 52,
53, 54 i 55 przedmiotowego protokotu nie zostang objete kontrolag w przypadku, jesli zaktad nie
prowadzi uboju zwierzat; do wyboru inspektora z poziomu powiatu lub wojewodztwa realizujacego
kontrole pozostaje wytacznie zakres kontroli okreslony w punkcie 6 przedmiotowego protokotu, tj. albo
kontrola dokumentéw, albo zaktadu, albo tgcznie oba ww. zakresy) tj. albo kontrola zaktadu, albo
tacznie kontrola dokumentow i zaktadu).

8. W pozycji nr 59 pt. ”Opis stwierdzonych niezgodnosci w zaktadzie” — poda¢ WNI zaktadu, datg
audytu wymieniajac dzien, miesiac i rok oraz okresli¢c zakres dzialalno$ci zakladu objety
zatwierdzeniem. W przypadku stwierdzenia niezgodnosci, w ww. protokole w punkcie odnoszacym si¢
do opisu niezgodnosci nalezy wymieni¢ numer pozycji, przy ktorej stwierdzono dang niezgodnosc np.
16 (zapisy dokumentujace wdrozenie i monitoring planu HACCP) oraz wskazac pozycje 51 (egzekucja
przepiséw) np. 16/51 a nastepnie podac jasny, zwiezty opis niezgodnosci, ktora zostata stwierdzona, zas
poziom powiatowy, w przypadku gdy uzna to za stosowne, powinien wystawi¢ Protokot NR.
W przypadku braku stwierdzenia jakichkolwiek niezgodnosci nalezy poda¢ wytacznie krotki opis, np.:
»Nie stwierdzono nieprawidlowosci zwiqzanych z przedmiotowym zakladem oraz z weryfikacjg
nadzoru”.

9. W pozycjach nr 60,61,62,63 Zatgcznika nr 1a - poda¢ odpowiednio dane wymagajace uzupetnienia,
tj. nazwisko, podpis i piecze¢ audytora oraz date sporzadzenia przez niego protokotu oraz nazwisko i
podpis 0soby/osob z kierownictwa zaktadu obecnych przy kontroli i powiadomionego/powiadomionych
o stwierdzonej niezgodnosci oraz datg otrzymania przez niego kopii wypelionego protokotu.

10. W pozycjach nr 61 i 62 Zatgcznika nr 1b- poda¢ odpowiednio dane wymagajace uzupetnienia, tj.
nazwisko, podpis audytora (-6w) oraz date sporzadzenia przez niego protokotu.

UWAGA 1: Kopia ,, Protokolu kontroli zakiadu posiadajgcego/ubiegajgcego sie o uprawnienia
eksportowe do Izraela” powinna by¢ kazdorazowo przekazana przez szczebel wojewddzki powiatowemu
lekarzowi weterynarii do zapoznania si¢ i wykorzystania stuzbowego. W przypadku wykazania przez
szczebel wojewodzki niezgodnosci w ww. protokole, PLW podejmuje odpowiednie dziatania np.
wystawia NR, wdraza postepowania administracyjne, itp-
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UWAGA 2: Kopie miesiecznych protokotow stanowigcych Zalgceznika nr 1a do niniejszych zalecen,
poswiadczone za zgodnos¢ z oryginalem wypelniane przez poziom powiatowy sq przekazywane
do Wojewddzkiego Inspektoratu Weterynarii na koniec kazdego miesigca, celem analizy wykazanych w
nich nieprawidfowosci. Wyjqtek stanowiq sytuacje stwierdzenia przez poziom powiatowy razgcych
uchybien w zaktadzie, gdzie w takich przypadkach kopia protokotu powinna zostaé¢ przekazana do
Wojewodzkiego Inspektoratu Weterynarii niezwlocznie po jego sporzqdzeniu przez poziom powiatowy.
Ponadto poziom powiatowy przekazuje do Wojewodzkiego Inspektoratu Weterynarii, wskazane
odrebnym pismem, informacje o dziataniach naprawczych podjetych przez podmiot lub PLW, celem
wyeliminowania stwierdzonych nieprawidtowosci oraz informacje o wynikach oceny ich skutecznosci
celem zapobiegania ich wystepowaniu w przysztosci, niezwtocznie po ich zakornczeniu.

Pracownik szczebla wojewddzkiego analizuje dokumentacje uzyskang od szczebla powiatowego, zas
ustalenia z tej analizy dokumentuje sporzqdzajqc notatke stuzbowg, ktorg nastepnie przedstawia
swojemu przetozonemu. W przypadku, gdy ww. analiza wykaze razgce lub powtarzajqce sie uchybienia
w danym obszarze, nalezy rozwazy¢ przeprowadzenie przez szczebel wojewodzki kontroli w zakiadzie,
poza harmonogramem kontroli.

UWAGA 3: Kopie kwartalnych protokotow stanowigcych Zatgeznika nr 1 b do niniejszych zalecen,
poswiadczone za zgodnoS¢ z oryginatem wypetniane przez poziom wojewddzki sq przekazywane do
Glownego Inspektoratu Weterynarii na koniec kazdego kwartatu, celem analizy wykazanych w nich
nieprawidfowosci. Wyjqgtek stanowiq sytuacje stwierdzenia przez poziom wojewodzki razgcych uchybien
w zakladzie, gdzie w takich przypadkach kopia protokotu powinna zosta¢ przekazana do Glownego
Inspektoratu Weterynarii niezwtocznie po jego sporzqdzeniu przez poziom wojewodzki. Ponadto poziom
wojewodzki przekazuje do Giownego Inspektoratu Weterynarii, wskazane odrebnym pismem,
informacje dotyczgce ustalen z przeprowadzonej analizy dokumentacji szczebla powiatowego, o ktorej
mowa w czesci VI, pkt. 1. Uwaga 2. niniejszych zalecen.

Kwartalne formularze z poziomu wojewodzkiego nalezy przekazywaé do Gtownego Inspektoratu
Weterynarii wylgcznie w wersji elektronicznej (w formie skanu) na wskazane odrebnym pismem adresy
e-mail pracownikéw Biura Bezpieczenstwa Zywnosci.

Pracownik szczebla centralnego analizuje dokumentacje uzyskang od szczebla wojewodzkiego, zas
ustalenia z tej analizy dokumentuje sporzqdzajqc notatke stuzbowg, ktorq nastepnie przedstawia
swojemu przetozonemu. W przypadku, gdy ww. analiza wykaze razgce lub powtarzajgce sie uchybienia
w danym obszarze, nalezy rozwazy¢ przeprowadzenie przez szczebel centralny kontroli w zakiadzie,
poza harmonogramem kontroli.

2. ,,Tygodniowa lista weryfikacyjna zakladu” - stanowi Zafgcznik nr 2 do niniejszych zalecen.
Jest to tygodniowa lista weryfikacyjna wypetiana przez Urzedowego Lekarza Weterynarii (ULW)
w trakcie wykonywania przez niego codziennych czynnosci weryfikacyjnych w zaktadzie uprawnionym
do eksportu na rynek Izraela lub zaktadzie ubiegajacym si¢ o uzyskanie takich uprawnien.

Sposéb wypelniania ww. tygodniowej listy :

1. Numer zakladu — poda¢ numer WNI zaktadu

2. Nazwa zakladu — poda¢ pelna nazwe zakladu

3. Koniec tygodnia (data) — wpisa¢ dzien, miesigc i rok w ktorym zakonczono wypetnianie formularza
4. W ciggu tygodnia poddaé¢ kontroli wszystkie pozycje tygodniowej listy - podpisujac sie i
Zaznaczajac:

e X’ w pozycjach, ktore zostaly objete kontrola w danym dniu tygodnia,

e _N”w pozycjach w ktorych wykryto niezgodno$¢ z wymogiem,

e ,0” w przypadku braku pracy w danym dniu, tzn. brak kontroli tematu w danym dniu.

W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek niezgodno$ci w pozycji ,,Uwagi” znajdujacej sie na koncu
tygodniowej listy nalezy wymieni¢: date stwierdzenia niezgodnoS$ci, okresli¢ obszar, ktorego dotyczy
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niezgodno$¢ oraz poda¢ numer pozycji do ktorej si¢ odnosi, godzing np. 26.02.2013/SPS/8
(8-obserwacja stanu sanitarnego szatni, toalet oraz pomieszczen), 27.02.2013/SSOP/5 (5-obserwacja
stanu sanitarnego w wigcej niz jednym obszarze). Nastepnie nalezy w jasny, zwigzly sposob opisac¢
stwierdzong niezgodno$¢ oraz podjete przez zaklad dziatania korygujace i zapobiegawcze.
W analogiczny sposob nalezy postepowaé w przypadku stwierdzenia zgodnosci, jednakze w tym
przypadku nalezy okresli¢ obszar ktorego dotyczy zgodnos¢, podac numer pozycji do ktorej si¢ odnosi,
a nastgpnie krotko opisa¢ stan faktyczny i wykaza¢, na czym polega zgodno$¢ z obowiazujacymi
wymaganiami Izraela.

Poszczegolne pozycje ww. tygodniowej listy weryfikacyjnej powinny zosta¢ wybrane przez ULW
w sposob losowy na poczatku kazdego tygodnia. Kazda sporzadzana lista tygodniowa powinna mieé¢
nadany kolejny numer. Kopia wypetnionej listy powinna zosta¢ dostarczona przez urzgdowego lekarza
weterynarii powiatowemu lekarzowi weterynarii pod koniec kazdego tygodnia, za wyjatkiem sytuacji,
gdzie interwencja powiatowego lekarza weterynarii powinna by¢ natychmiastowa. W przypadku takiej
sytuacji oraz na podstawie sporzadzonej przez urzedowego lekarza weterynarii listy tygodniowej,
powiatowy lekarz weterynarii lub upowazniony przez niego inspektor podejmuje dalsze postepowanie
kontrolne dokumentowane za pomoca protokotu stanowigcego Zatacznik nr 1a do niniejszych zalecen.

3. Lista kontrolna podstawowej zgodnosci - system HACCP - stanowi Zafgcznik nr 3 do niniejszych
zalecen.

Lista kontrolna podstawowej zgodnosci - System HACCP jest wykorzystywana do weryfikacji planu
HACCP, celem sprawdzenia, czy zaklad przeprowadzil coroczng ponowna ocen¢ swoich planow
HACCP, w pewnym momencie poprzedniego roku. Weryfikacja ta powinna zosta¢ przeprowadzona
Z poziomu powiatu raz w roku w okresie rocznicy daty wdrozenia planu HACCP w zaktadzie oraz przy
kazdej modyfikacji planu HACCP w zakladzie. Podczas weryfikacji nalezy uwzgledni¢, czy zaktad
dokonat przegladu planow HACCP oraz, czy zostaty one opatrzone datg i podpisane w poprzednim roku
kalendarzowym dla ponownej oceny lub w przypadku modyfikacji planu oraz, czy podczas ponownej
oceny zaklad przestrzegal wymogu szkoleniowego dla planu HACCP w roku poprzednim.

Sposdb wypelniania ww. listy:

1. Nazwa zakladu — wpisa¢ nazwe zaktadu

2. Weterynaryjny Numer Identyfikacyjny zakladu — poda¢ WNI zaktadu

3. Proces — okresli¢ jakiego procesu dotyczy plan HACCP (np. ubdj)

4. Produkt objety procesem — okresli¢ produkt koncowy objety planem HACCP (np. pottusza
wotowa)

5. Data wdrozenia — data wdrozenia planu HACCP w zaktadzie

6. Nowy produkt — wymieni¢ nowy produkt wiaczony do planu HACCP, jesli dotyczy

7. Data ponownej oceny — wpisa¢ dat¢ ponownej oceny.

UWAGA: Jesli zaktad nie spetnia wymogu corocznej ponownej oceny lub, gdy odpowiedzialny
pracownik zaktadowy nie podpisat i nie opatrzyt datq planu HACCP dla corocznej ponownej oceny lub
w przypadku, gdy nastgpita modyfikacja planu HACCP, wowczas personel Inspekcji Weterynaryjnej
musi zaznaczy¢ na ww. liscie rubryke ,, TAK”. W przypadku, gdy wystgpi niezgodnosé, np. gdy zaktad
nie podpisat i nie opatrzyt datq kazdego ze swych planow HACCP w ciggu roku kalendarzowego lub
nie spetnit wymogu szkoleniowego wowczas nalezy jg udokumentowac za pomocq protokotu NR.

4. Protokoél niezgodnos$ci/Noncompliance Record — NR — stanowi Zalgcznik nr 4 do niniejszych
zalecen.

Protokoét niezgodnosci (Noncompliance Records — NR) jest to protokot kontroli wystawiany przez

szczebel powiatowy. W ramach postgpowania weryfikacyjnego nalezy udokumentowaé wyniki

obserwacji, wigcznie z jakimikolwiek przypadkami niezgodnosci i okresli¢ zakres wystepujacej

niezgodnosci.

e w przypadku, jesli istnieje bezposrednie prawdopodobienstwo, ze niezgodnos¢ ta bedzie prowadzi¢

do zafalszowania produktu, a podjete przez zaklad dzialania nie gwarantujg bezpieczenstwa
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produkowanej zywnosci - wowczas personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien podja¢ dziatania
kontrolne i wypeti¢ protokot NR.

Protok6t NR powinien stuzy¢é personelowi Inspekcji  Weterynaryjnej do dokumentowania
nieprawidlowos$ci, ktorych zaktad nie identyfikuje, lub w przypadku jezeli zaktad zidentyfikowat
nieprawidlowo$¢, ale podjete przez niego dziatania zmierzajace do jej usunigcia nie gwarantuja
bezpieczenstwa zywnosci, czy tez w sytuacji gdy stwierdzona nieprawidtowos¢ zidentyfikowana przez
zaktad mimo jej usuniecia i wdrozenia dziatan zapobiegawczych powtarza sig,

e W przypadku, gdy niezgodno$¢ nie wymaga natychmiastowego dziatania, personel kontrolny
powinien powiadomi¢ kierownictwo zaktadu a nastepnie wystawic¢ protokot NR.

Po wypetnieniu jest on przedktadany do wgladu zaktadowi. Powiatowy lekarz weterynarii poddaje
analizie wystawione NR i ocenia, czy tworzy si¢ trend. Ponadto, w razie koniecznosci, po wystawieniu
NR, powiatowy lekarz weterynarii powinien wdrozy¢ postgpowanie administracyjne ze wskazaniem w
niej daty i czasu na usunigcie przez zaktad nieprawidtowosci. Dziatania korygujace podjete przez zaktad
w czasie okreslonym przez PLW musza zosta¢ poddane kontroli sprawdzajacej na migjscu,
niezwlocznie po przedstawieniu przez podmiot informacji o usunigciu nieprawidtowosci. Wynik
kontroli sprawdzajacej powinien by¢ udokumentowany za pomoca protokotu stanowiacego Zalgcznik
nr la do niniejszych zalecen. W przypadku usunigcia przez zaktad uchybien i przedstawieniu
powiatowemu lekarz weterynarii propozycji dziatan zapobiegawczych, nalezy zamkngé wystawiony
protokot NR poswiadczajac to podpisem w pozycji nr 16.

Sposob wypelniania protokotu NR:

Rodzaj niezgodnosci (zaznaczy¢ X):

Bezpieczenstwo zywnosci - dotyczy SSOP, HACCP lub SPS;

Inna ochrona konsumenta —dotyczy kwestii zdrowotnej, ekonomicznej, pobierania probek
(zaplanowanego) oraz wymogow kontroli.

1. Data — nalezy wpisa¢ date wystapienia niezgodnosci. Date mozna wpisa¢ numerycznie, np.
28.01.2013.

2. Nr formularza — nalezy ponumerowa¢ protokoty niezgodnosci wypelnione w danym zaktadzie
kolejno, wedtug roku (tj. 1-18, 2-18, 3-18 itd., dla formularzy papierowych bez wzgledu na to, kto
wypehia protokot niezgodnosci).

3. Wet. Nr Identyfikacyjny — nalezy wpisa¢ numer WNI zaktadu.

4. Wystawiono dla (imie, nazwisko i stanowisko) — nalezy wpisa¢ nazwisko i tytul uprawnionego
przedstawiciela zarzadu zaktadu. W przypadku niezgodnosci z systemem HACCP nalezy zawsze
wpisywa¢ nazwisko osoby, ktora podpisata plan HACCP. W przypadku niezgodnos$ci z przepisami
SSOP zawsze nalezy wpisywa¢ nazwisko osoby, ktéra podpisata standardy SSOP. W przypadku
niezgodno$ci z przepisami SPS, personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien wpisa¢ nazwisko
przedstawiciela zarzadu zaktadu w ktérego gestii znajduje si¢ udzielanie odpowiedzi na protokoty
niezgodnosci.

5. Powiadomiony personel —nalezy wpisa¢ nazwisko przedstawiciela/przedstawicieli zarzadu zaktadu
powiadomionego/powiadomionych o stwierdzonej niezgodnosci.

6. Stosowne wymagania prawne —nalezy wymieni¢ wymogi, ktorych zaktad nie spetnit. Na przyktad,
jesli zaktad nie podjat dziatan korygujacych w ramach odpowiedzi na odchylenie od limitu krytycznego,
wowczas w takim wypadku nalezatoby wpisa¢ pkt. C.-5

7. Dotyczy czesSci/calosci zakladowych procedur/planéw - nalezy wpisa¢ nazwe zakladowej
procedury/planu, z podaniem numeru strony procedury/planu, gdy niezgodno$¢ oznacza brak
respektowania wyrazonych na pi§mie postanowien wspomnianej procedury lub planu. Na przyktad, jesli
czestotliwo$¢ monitorowania wskazana w planie HACCP jest cogodzinna, a zaktad dokonuje kontroli
co dwie godziny (woéwczas wystepuje niezgodno$¢ monitorowania). Personel Inspekcji Weterynaryjnej
zapisuje numer strony planu HACCP, ktéra wyszczegodlnia czgstotliwo$¢ monitorowania. W razie gdy
niezgodno$¢ nie ma zwigzku z procedurg lub planem, nalezy wpisa¢ nie dotyczy ,,N/D”.

8. Rodzaj procesu — nalezy okreslié, jesli dotyczy.
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9. Klasyfikacja wykrytej niezgodnosci — nalezy zaznaczy¢ ,,X” przy wskazniku trendu, ktory najlepiej
opisuje stwierdzong niezgodnos$¢.

10. Opis niezgodnos$ci — w tej pozycji personel Inspekcji Weterynaryjnej musi uwzglednic nastepujace
informacje:

e Jasny, zwiezly opis kazdej niezgodno$ci, z uwzglednieniem doktadnego problemu, czasu
wystapienia, lokalizacji i wptywu na produkt, jesli jest.

e Woyjasnienie, w jaki sposob powiadomiono kierownictwo zaktadu o niezgodnosci.

e Gdy wystepuje rozwijajacy sie trend niezgodnosci, numer poprzedniego NR z tg sama przyczyna
oraz opis, w jaki sposob NR wynika z tej samej przyczyny. Ponadto personel Inspekciji Weterynaryjnej
musi opisa¢ wszelkie nieudane dalsze planowane dziatania podjete przez zaktad w celu usunigcia
niezgodnos$ci. Oprocz tego personel Inspekcji Weterynaryjnej musi wskaza¢, czy omowit rozwijajacy
sie trend niezgodnosci z kierownictwem zaktadu, tj.

- wszelkie stosowne terminy,

- czy zastosowano regulacyjne dziatanie kontrolne np. ,.etykieta zatrzymania .

UWAGA: Nie jest konieczne wigczanie opisu odniesien do odpowiednich wymogow lub cytowanie
w catosci stosownego zapisu z niniejszych wytycznych.

11. Podpis osoby przeprowadzajacej kontrole programéw — personel Inspekcji Weterynaryjnej
podpisuje protokét niezgodnosci po wypetnieniu pozycji od 1 do 10.

12. i 13. Odpowiedz na zarzuty udzielona przez osobe¢ odpowiedzialna w zakladzie — osoba
odpowiedzialna w zaktadzie wypetnia pozycje ,,dziatanie korygujace” oraz ,,dziatanie zapobiegawcze”.
W przypadku, gdy zaktad postanawia zareagowac natychmiast jest to dziatanie korygujace, ktore zaktad
podejmuje w celu skorygowania niezgodnosci, wiaczajac w to odpowiedni stan produktu. Natomiast
»dzialaniem planowanym dalej, p6zniej” jest dzialanie zapobiegawcze, ktore ma zapobiec powtérnemu
zaistnieniu nieprawidtlowosci.

14i 15. Podpis kierownika lub przedstawiciela zakladu i data — jesli zarzad zaktadu wdrozy dziatania
wykazane w pozycjach 12 lub 13, wowczas przedstawiciel zarzadu zaktadu moze podpisa¢ i datowac
protokot niezgodnosci.

16 i 17. Weryfikacyjny podpis inspektora na poswiadczenie zgodnosci oraz data — pozycja ta
wskazuje zamkniecie NR i personel Inspekcji Weterynaryjnej sktada podpis po stwierdzeniu, ze zaktad
dostosowat si¢ do odpowiedniego wymogu, ktory uprzednio spowodowal wystosowanie protokotu
niezgodnosci, a jesli to konieczne, arkusza kontynuacji przedmiotowego protokotu.

Poprawnie wystawiony protokol niezgodnosci NR powinien:

1. Jasno i zwig¢zle opisywac kazda niezgodnos¢;

2. Miec charakter obrazowy, szczegotowy i doktadny, z podaniem godziny i miejsca;

3. Zawiera¢ wyjasnienie, ze kierownictwo zaktadu otrzymato stosowne powiadomienie ustne i pisemne;
4. Zawieraé:

- stwierdzenia inspektorow,

- opisywac wszelkie poprzednie czynnosci korygujace, ktore byly nieskuteczne, oraz

- opisywac wszelkie obowigzujace terminy realizacji.

5. Przedstawia¢ odpowiedz zaktadu na poprzednie powiadomienie.

6. W przypadku podjecia czynnosci kontrolnych w zakresie przestrzegania przepisow, wskazywac cel
zastosowania.

W uzupehieniu do protokotu niezgodnosci NR funkcjonuje arkusz kontynuacji, ktorego uzywa sie¢ tylko
wtedy, gdy personel Inspekcji Weterynaryjnej potrzebuje wigcej miejsca, lub kiedy wigksza liczba
pracownikow inspekcji przeprowadza weryfikacje przedoperacyjnych SSOP. Korzystajac z arkusza
uzupetniajgcego do protokotu niezgodnosci NR dla uzyskania dodatkowego miejsca, personel Inspekcji
Weterynaryjnej moze najzwyczajniej zaznaczy¢ zwrot ,,Kontynuacja arkusza” mieszczacy si¢ w lewym
gornym rogu arkusza i uzupehni¢ pozycje 1-3, 10, 111 12.
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5.Arkusz__kontroli _urzedowego lekarza weterynarii__ (ULW) - stanowi Zalgcznik
nr 5 do niniejszych zalecen.

Obowigzkiem powiatowego lekarza weterynarii (PLW) jest m.in.:

- niezwloczne przekazywanie ULW wszelkich informacji potrzebnych do wykonywania przez nich
czynnosci urzgdowych (np. nowe przepisy prawne, procedury i instrukcje, itp.);

- organizacja co najmniej 1 raz w miesigcu udokumentowanych spotkan z ULW w celu omowienia
niezgodnos$ci wystepujacych w nadzorowanym podmiocie lub niezgodnosci stwierdzonych w wyniku
kontroli wykonywania zadan przez ww. osoby;

- zapewnienie dla ULW szkolen kaskadowych organizowanych przez WLW we wspotpracy w PLW,
celem podnoszenia ich kwalifikacji oraz zapewnienia, ze posiadaja oni najbardziej aktualng wiedze w
zakresie obowigzujacych przepisow 1 procedur dotyczacych zakresu swoich obowiazkow, co
weryfikowane jest przez PLW podczas kontroli poszczegolnych ULW oraz poprzez przeprowadzenie
testow sprawdzajacych wiedzg;

- zapewnienie spdjnosci metod i technik kontroli prowadzonych przez ULW oraz sposobu formutowania
przez nich wnioskow z kontroli;

- zapewnienie sprawowania skutecznego, obiektywnego, transparentnego i rzetelnego, nadzoru przez
ULW, w tym zapewnienie przestrzegania przez nich przepisow w zakresie unikania konfliktu interesow;
- poprawianie i ujednolicanie standardow komunikacji miedzy PLW a ULW, zwlaszcza w zakresie
informowania o niezgodnosciach stwierdzonych w nadzorowanym zaktadzie.

Odpowiednio do powyzszego w ramach przeprowadzania przez PLW comiesigcznych kontroli
w zakladzie uprawnionym do eksportu na rynek Izracla, jest on rowniez zobowigzany do
przeprowadzenia kontroli w zakresie prawidlowosci wykonania codziennych czynno$ci przez ULW.
Wyniki tej kontroli powinny by¢ dokumentowane za pomoca ,,Arkusza kontroli Urzedowego Lekarza
Weterynarii (ULW)”, ktory stanowi Zalgcznik nr 5 do niniejszych zalecen.

Reasumujac, kontrola w zakresie prawidtowosci wykonywania czynnosci przez ULW powinna by¢
przeprowadzana raz w miesigcu przez powiatowego lekarza weterynarii lub osobe do tego upowazniona,
zatrudniong w powiatowym inspektoracie weterynarii (PIW). Jednoczesnie w_ ciggu roku
kalendarzowego ww. weryfikacja powinna obja¢ wszystkich ULW (Uwaga: ww. weryfikacja nie moze
by¢ przeprowadzona w jednym dniu i obejmowac wszystkich osob w danym zaktadzie, ale musi by¢
zaplanowana rownomiernie z rozdzieleniem na poszczegolne osoby w ciggu roku. Ponadto zalecane
jest, aby w pierwszej kolejnosci byty oceniane osoby nowo wyznaczone do sprawowania nadzoru lub
osoby wzgledem ktorych wyniki ostatniej kontroli byty niezadowalajace lub osoby, ktore w opinii PLW
nie wykonujg swoich obowigzkow w sposob prawidtowy).

Powiatowy lekarz weterynarii przygotowujac sie do kontroli musi przeanalizowaé m.in.:

- ilo$¢ 0sob wyznaczonych do danego zaktadu i prawidtowosci obsady poszczegdlnych stanowisk,

- rotacje 0sOb na stanowiskach badania, co moze mie¢ wplyw na prawidtowos¢ wykonywania czynnosci
urzedowych,

- grafik pracy 0os6b wyznaczonych,

- dotychczasowe szkolenia z zakresu wymagan Izraela,

- ustalenia z poprzednich kontroli, celem weryfikacji uprzednio stwierdzonych nieprawidtowosci i
dziatan osob odpowiedzialnych za ich wystapienie.

Kontrola PLW powinna obejmowaé nastepujaco:

1. Przeglad dokumentacji - przeglad zapisow prowadzonych przez ULW w ramach realizacji zadan
wynikajacych z zakresu powierzonych im czynnosci urzedowych (m.in. w zakresie ich kompletnosci,
terminowosci, rzetelnosci 1 wiarygodnosci twierdzen w nich zawartych dotyczacych faktycznych
warunkow panujacych w zaktadzie oraz poprawnosci formutowania wnioskow z kontroli).
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Dokumentacja z nadzoru sprawowanego przez ww. 0soby powinna m.in.:

- W sposob jasny i zwiezty opisywac kazda stwierdzong niezgodnos¢,

- mie¢ charakter obrazowy, szczegotowy i doktadny, z podaniem godziny i miejsca;

- zawiera¢ stwierdzenia 1 wnioski z ustalen,

- opisywac wszelkie ewentualne poprzednie dziatania naprawcze, ktore byly nieskuteczne,
- opisywac wszelkie obowigzujace terminy realizacji, oraz

- by¢ spdjna z dokumentacja zaktadu.

2. Bezposrednia obserwacje ULW w trakcie operacyjnego wykonywania przez niego obowiazkow
w ramach powierzonego mu nadzoru, z uwzglednieniem porownania obserwacji wtasnej powiatowego
lekarza weterynarii z obserwacjami poczynionymi w trakcie kontroli przez ULW i stwierdzanymi przez
niego niezgodnosciami (np. kwestie dotyczace faktycznych warunkow panujacych w zaktadzie, wyniku
badania przed- i poubojowego, itp.).

3. Rozmowe z ULW w zakresie znajomosci aktualnych przepisow prawa UE i krajowego oraz Izraela
1 niniejszych Zalecen, wiedzy odnosnie metod, technik i procedur kontroli, umiejetnosci podejmowania
decyzji w ramach sprawowanego nadzoru i zdolnos$ci przedstawienia przez ww. osobg propozycji
scenariuszy rozwigzan na wypadek hipotetycznej sytuacji. [Uwaga: W trakcie rozmowy PLW powinien
przedstawi¢ ULW hipotetyczng sytuacje kryzysowa celem przedstawienia przez dang osobe propozycji
postepowania. Powyzsze umozliwi PLW sprawdzenie, czy podejmowane decyzje sa prawidtowe i
adekwatne do sytuaciji].

Kontrola ULW przeprowadzana przez PLW powinna uwzglednia¢ nast¢pujace kryteria:

a) znajomos¢ danej osoby w zakresie aktualnych przepiséw obowigzujacego prawa UE, krajowego, w
tym wymagan Izraela i niniejszych Zalecen.

b) umiejetnos$¢ danej osoby w zakresie:

- wykorzystywania metod, technik i procedur kontroli,

- szacowania ryzyka zwigzanego ze stwierdzanymi niezgodnosciami,

- prowadzenia postepowania kontrolnego w sposob niezalezny, obiektywny i przejrzysty,

- przeprowadzania kontroli w sposob zapewniajacy realizacje okreslonego celu i zakresu kontroli,

- klasyfikowania wynikow obserwacji w trakcie prowadzenia codziennych kontroli majac na uwadze
ich wptyw na bezpieczenstwo produkowanej zywnosci,

- podejmowania decyzji i ponoszenia za nie odpowiedzialnosci,

- radzenia sobie w sytuacjach kryzysowych oraz rozpoznawanie takich sytuacji, w tym podejmowanie
dziatan majacych na celu rozwigzanie kryzysu i wycigganie wnioskow z takich przypadkow,

- komunikowania si¢ i pracy w zespole.

¢) doskonalenie umiejetnosci zawodowych,

d) dbatosci o jakos¢ wykonanej pracy,

e) biezace informowanie powiatowego lekarza weterynarii o wszelkich przypadkach, ktére moga
zagraza¢ bezpieczenstwu produktu i wptywaé na zdrowie publiczne,

f) brak mozliwosci wystepowania konfliktu interesow.

W trakcie kontroli PLW sprawdza m.in. czy dana osoba:

- stosuje odpowiednig metodologi¢ kontroli np. poprzez obserwacje pracownika zaktadu prowadzacego
procedury, przeglad dokumentacji zaktadowej i wykonywanie konkretnych czynnosci;

- potrafi podejmowac¢ adekwatne decyzje w wyniku stwierdzenia niezgodnosci

- dokumentuje swoje czynnosci we wlasciwy sposob;

- wdraza odpowiednie dziatania egzekucyjne (np. postepowanie administracyjne w przypadku oséb do
tego upowaznionych przez PLW, wstrzymanie produkcji, zatrzymanie linii produkcyjnej, wytaczenie
urzadzenia/ pomieszczenia z produkcji, itp.).
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Zadaniem PLW jest stwierdzenie, czy zrozumienie 1 zdolnos¢ ULW jest zadowalajaca
w kontrolowanym zakresie. Jezeli PLW stwierdzi, ze oceniany nie wykonuje czynno$ci w sposob
zadowalajacy, powinien wyraznie opisa¢ swoje obserwacje i omowic je z ta osobg. Kopie protokotu
kontroli PLW powinien przedtozy¢ pracownikowi w ciagu 2 tygodni od kontroli. W stosownych
przypadkach PLW musi rowniez opisa¢ zalecane dziatania, ktore ULW powinien podja¢ w celu
poprawy swojej wiedzy i umiejetnosci w zakresie stosowanych metod inspekceji. PLW powinien rowniez
wyznaczy¢ termin ponownej oceny ULW.

W_ przypadku stwierdzenia przez PLW nieprawidlowosci w zakresie wykonywania czynnosci
urzedowych przez ULW, powinien on:

- omowi¢ ww. nieprawidlowosci z osobg podlegajaca kontroli oraz,

- przyja¢ ewentualne wyjasnienia z jej strony, a nastgpnie przedstawi¢ dzialania, ktére zostang
wzgledem niej podjete w zalezno$ci od zakresu stwierdzonych niezgodnosci.

Powyzsze dzialania ze strony powiatowego lekarza weterynarii moga obejmowac np.:

- skierowanie konkretnej osoby na szkolenie interwencyjne (teoretyczne i/lub praktyczne)
przeprowadzone przez osobe wskazana przez powiatowego lekarza weterynarii, ktéra odbyta kurs
z zakresu wymagan Izraela,

- czasowe odsunigcie danej osoby od wykonywanych czynnosci do czasu uzupetnienia przez nig wiedzy
na podstawie odbytego szkolenia teoretycznego i/lub praktycznego (Uwaga: ponowne przywrocenie tej
0soby po czasowym jej odsunieciu powinno podlegac¢ obligatoryjnej ponownej ocenie powiatowego
lekarza weterynarii po podjeciu przez nig czynnosci),

- calkowite odsunigcie osoby od wykonywania czynnosci urzedowych, w uzasadnionych przypadkach
niewywigzywania si¢ tej osoby z powierzonych jej obowigzkoéw, skutkujace zagrozeniem dla zdrowia
i zycia konsumentow.

VII. PROGRAM REDUKCJI PATOGENOW

1. Wszystkie rzeznie bydta i drobiu posiadajace lub ubiegajace si¢ uzyskanie uprawnien eksportowych
na rynek lzraela majg obowigzek opracowaé, wdrozy¢ i utrzymywaé pisemne procedury zwigzane
z pobieraniem préobek:

a) z tusz wolowych w kierunku w kierunku E. coli i Salmonella

b) migsa wotowego w kierunku E. coli O157: H7, 026, 045, 0103, 0111, 0121, 0145 (STEC) [tj.
migso wotowe z pojemnikow (kartonow)]

c) ztuszek drobiowych w kierunku Salmonella i Camplyobacter

Ponadto wszystkie rzeznie bydta i drobiu maja obowiazek uzyskiwa¢ wyniki analiz laboratoryjnych.
Probki powinny by¢ pobierane przez zaktady zgodnie z technikami pobierania probek, metodologia
1 wymogami dotyczacymi czgstotliwosci.

2. Pisemne procedury zaktadow dotyczace pobierania probek z tusz wotowych w kierunku E. coli
i Salmonella, probek migsa wotowego z kartonow w kierunku E. coli 0157: H7, 026, 045, 0103, 0111,
0121, 0145 oraz probek z tuszek drobiowych w kierunku Salmonella i Camplyobacter majg na celu
potwierdzenie poprawnosci prowadzonych przez zaklad proceséOw uboju i wychtadzania migsa
wotowego i drobiowego. Procedury te powinny okresla¢ m.in.:

a. kierunek badan,

b. rodzaj materiatu pobranego do badan,

C. pracownikow zaktadu wyznaczonych do pobierania probek,

d. czgstotliwos¢ wykonywanych badan, tj.:

Bydlo

- w kierunku E.coli - nalezy pobra¢ jedna probke na 300 sztuk ubitych, ale minimum jedng probke
podczas kazdego tygodnia pracy,
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- w kierunku obecno$ci pateczek Salmonella- raz w roku kalendarzowym nalezy pobiera¢ po jednej
probee przez kolejnych 58 dni uboju - w przypadku krow/bykéw oraz przez kolejnych 82 dni uboju - w
przypadku mtodych wotéw/jatowek.

- w kierunku E. coli O157: H7, 026, 045, 0103, 0111, 0121, 0145, jezeli wysytana na rynek Izraela
dana partia wysylkowa okreslonego surowca wotowego sktada si¢ z wigcej niz pigciu pojemnikow
(kartonow), nalezy wtedy losowo wybrac 5 pojemnikow (kartonow), posiadajgcych ten sam numer serii
lub taka sama dat¢ produkcji i pobra¢ 12 probek (kawatow/skrawkow miegsa). Zaleznos¢ liczby
pojemnikéw (kartonéw) od liczby probek (skrawdw migsa) obrazuje ponizsza tabela.

Liczba pojemnikéw (kartonow) | Liczba pobranych skrawkow przeznaczonych
zawierajacych mieso wolowe do badania
5 12
4 15
8 20
2 30
1 60
Drob

- w kierunku Salmonella i Camplyobacter - raz w roku kalendarzowym nalezy pobiera¢ po jednej
probee przez kolejnych 51 dni uboju.

e. etap procesu/miejsce pobierania probek, tj.:

Bydlo

- w kierunku E.coli i Salmonella z tuszy wotowej po jej wychtodzeniu (Uwaga: w przypadku Salmonella
musi to by¢ co najmniej 12 godzin wychtadzania),

- w kierunku E. coli 0157: H7, 026, 045, 0103, 0111, 0121, 0145 w magazynie, gdzie umiejscowiono
kartony z migsem wotowym przeznaczonym do wysytki na rynek Izraela.

Dréb

- w kierunku Salmonella i Camplyobacter z tuszki drobiowej po jej wychtodzeniu

f. sposob uzyskania losowo$ci pobierania probek tzn. nalezy opisa¢ zasady wyboru tuszy do pobrania
probek lub losowego wybierania pojemnikow (kartonow) z migsem wotowym,

g. sposob pobrania probek, tj.:

Bydlo

- w kierunku E.coli i Salmonella - probki nalezy pobiera¢ za pomocag wymazoéw gabkowych lub
wycinkow tkanki z powierzchni tuszy wotowej tj. 1. tata, 2. mostek i 3. zad (z wyjgtkiem
nieoskorowanych cielgt, w przypadku ktorych zaktady muszq pobrac probki za pomocq gqbki, od
wewnetrznej strony: zadu, mostka taty;

-- w kierunku E. coli O157: H7, 026, 045, 0103, 0111, 0121, O145 przy pobieraniu probek do badan
nalezy zwrdci¢ szczegolna uwagg, aby materiat pochodzit z najbardziej zewnetrznych czgsci produktu
1 nie zawierat zbyt duzej ilosci thuszczu (nalezy pobrac probke z najblizszej powierzchni gdzie znajduja
si¢ migénie). Pobrane skrawki/kawatki wotowiny nalezy umiesci¢ w sterylnym woreczku wykonanym
z polietylenu do momentu uzbierania 30 sztuk w jednym woreczku. Tak samo nalezy postgpowac
w przypadku drugiego woreczka. W ten sposob uzyskuje si¢ probke przeznaczona do badan, sktadajaca
sie z 60 kawatkoéw miesa wotowego, wazgcg w sumie okoto 325 g - 375 g.

Do trzeciego woreczka nalezy pobra¢ material z tej samej partii produktu, nie zwracajac uwagi na
wielko$¢ czy liczbe skrawkow. Probki postuza, jako rezerwowe w sytuacji koniecznosci powtorzenia
analizy w przypadku uzyskania dodatniego wyniku badania. Po pobraniu materiatu w kazdym z trzech
woreczkdw powinno zostac¢ okoto 5 cm wolnej przestrzeni. Po pobraniu zamknaé woreczek.

UWAGA: Metoda pobierania probek N60, polega na wycieciu 60 plasterkow o dlugosci okoto 3 cali
(7,6 cm) i szerokosci I cal (2,5 cm) i 1/3 cala (0,3 cm).
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Pobrane probki migsa wotowego w kierunku E. coli 0157: H7, 026, 045, 0103, 0111, 0121, 0145
powinny by¢ przechowywane w warunkach chtodniczych, a nastepnie niezwlocznie przestane do
laboratorium. Probki nalezy przesta¢ do laboratorium w dniu pobrania, tak aby zostaty poddane badaniu
w ciggu 24 h od momentu pobrania. Mozna je zamrozi¢ i przechowywac¢ do 2 - 3 dni, jesli nie moga
zosta¢ wystane do badania w ciggu 24 h od momentu pobrania. Probki powinny by¢ umieszczone w
odpowiednich termoizolowanych pojemnikach transportowych, zawierajacych wkiady chtodzace
i przestane do laboratorium droga kurierska. Temperatura probki przekazanej do laboratoriéw powinna
wynosi¢ nie wiecej niz 8 © C.

Drob

- w kierunku Salmonella i Camplyobacter probki nalezy pobieraé poprzez plukanie calej tuszy
w proporcjonalnej do wielkosci tego gatunku ptactwa ilosci roztworu wody peptonowej (probki z
indykow mozna pobierac¢ rowniez poprzez dokonanie wymazow z grzbietu i udzca).

h. sposob postgpowania z probka w celu zapewnienia jej integralnosci,

i. sposob pakowania i oznakowania probek umozliwiajacy identyfikacje produktu i partii produkcyjnej,
J. sposob transportu probek do laboratorium,

k. informacje dotyczace metody stosowanej w badaniach laboratoryjnych oraz dane laboratorium
przeprowadzajacego badanie,

I interpretacj¢ wynikow i sposob ich zapisywania,

1. sposob przechowywania wynikow,

m. sposOb postgpowania w przypadku uzyskania wynikow niezgodnych.

UWAGA 1: Pobieranie probek z tusz wotowych w kierunku E. coli i Salmonella, probek miesa wotowego
z kartonow w kierunku E. coli O157: H7, 026, 045, 0103, 0111, 0121, 0145 oraz prébek z tuszek
drobiowych w kierunku Salmonella i Camplyobacter powinno byé wykonywane przez przeszkolony
personel zaktadu w obecnosci personelu Inspekcji Weterynaryjnej.

UWAGA 2: Wymagania Izraela dla laboratoriow wykonujgcych badania mikrobiologiczne, okreslajqg,

ze:

¢ badania laboratoryjne powinny by¢ wykonywane metodami akredytowanymi,

o wszystkie laboratoria sq akredytowane na norme ISO 17025, wykonujq badania mikrobiologiczne
okreslone normg ISO 13136,

o laboratoria te muszq byé akredytowane zgodnie z kierunkiem badan okreslonym we wniosku
akredytacyjnym oraz podlegaé kontroli jednostki certyfikujqcej (PCA) i krajoweg0 laboratorium
referencyjnego;laboratoria majg rowniez obowigzek uczestniczenia w badaniach bieglosci
organizowanych przez krajowe laboratorium referencyjne.

UWAGA 3: Ponizej schemat miejsc pobierania probek z tusz wotowych w Kierunku E. coli i Salmonella

J Sciegno Achillesa

Miejsce wymazu

Cze$¢ tylna tuszy
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Mostek

Lata

\

Miejsce wymazu

Czg$¢ przednia tuszy

UWAGA 4: Ponizej schemat pobierania probek z tuszek kurczaka w kierunku Salmonella
i Campylobacter
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UWAGA 5: Monitorowanie i prowadzenie zapisow w zakresie dziatan zwigzanych z redukcjq
patogenow jest przeprowadzane w celu sprawdzenia wplywu/skutecznosci systemow HACCP-SSOP-
SPS w odniesieniu do koncowej higieny tusz bydlecych. Spetnienie tych standardow stanowi wskaznik,
czy system HACCP dziata w sposob skuteczny w odniesieniu do zagrozen bezpieczenstwa zywnosci.

3. W przypadku E. coli wszystkie rzeznie bydta posiadajgce lub ubiegajace si¢ uzyskanie uprawnien
eksportowych na rynek lIzraela powinny prowadzi¢ doktadne zapisy dotyczace wszystkich wynikow
uzyskiwanych badan, z punktu widzenia jtk/cm? powierzchni, z ktorej pobrano probki za pomocg gabki
lub wycinka. Wyniki badan powinny by¢ zapisywane przez zaktad w postaci tabeli lub wykresu kontroli
procesu produkcyjnego przedstawiajacego co najmniej 13 ostatnich wynikéw badan tzw. ruchome okno.
Dokumentacja ta powinna by¢ przechowywana przez zaktad przez okres 12 miesiecy i udostgpniana na
zadanie personelu Inspekcji Weterynaryjne;.

4. Wszystkie rzeznie bydta i drobiu posiadajace lub ubiegajace sie uzyskanie uprawnien eksportowych
na rynek Izraela powinny ustali¢ kryteria oceny uzyskiwanych wynikéw badan.

a) Bydlo

Ocena wynikéw badan w Kierunku E. coli

e Zaktad, ktéry pobiera wycinki z tusz wotowych funkcjonuje w ramach kryteriow, gdy wynik
ostatniego badania w kierunku E.coli nie przekracza gornej granicy (M), a liczba probek, jesli takie
s, z pozytywnym wynikiem badania na poziomie powyzej (m) wynosi 3 lub mniej sposrod ostatnich
13 pobranych probek (n), w ponizszy sposéb:

Gatunek Dolna zakresu Gorna granica Liczba Maksymalna
zwierzat minimalnego zakresu przebadanych liczba
gospodarskich (m) minimalnego probek (n) dozwolona w
(M) zakresie
minimalnym *
Bydto Negatywna* 100 jtk/cm? 13 3
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*Wartos¢ negatywna okreslana jest przez czuto$¢ metody zastosowanej w badaniu podstawowym, przy
czym granica czuto$ci wynosi przynajmniej 5 jtk/cm? powierzchni tuszy.

o Zaklad, ktory pobiera probki z powierzchni tuszy za pomoca gabki ocenia wyniki badan w kierunku
E.coli za pomoca statystycznych technik kontroli procesu (SPC).

Zaktady sg zobowigzane do przechowywania tabeli lub wykresu wynikow za co najmniej 13 ostatnich
wynikoéw badan. Badania w kierunku generycznej E. coli sa zglaszane jako stezenie ilosciowe lub
bakteryjne. Stezenie bakteryjne mozna zglasza¢ przy uzyciu laboratoryjnych metod analizy opartych na
jednostkach tworzacych kolonie (Colony Forming Unit - CFU) lub najbardziej prawdopodobnej liczby
(Most Probable Number - MPN) w celu oceny badan w kierunku generycznej E. coli. Te metody
zapewniajg szacunkowa liczbe jednostek zywotnych komorek na probke i sa dopuszczalne jako wazne
pomiary dla limitow bakteryjnych. Wazne jest, aby zrozumieé, ze te metodologie (procedury
laboratoryjne do analizy probek) sa rézne i nie powinny by¢ stosowane zamiennie. Zaktad
wykorzystujacy kryteria "m" i "M" musi odnotowa¢ kazdy wynik badania w jednostkach tworzacych
kolonie na centymetr kwadratowy (jtk/cm?) w przypadku pobierania wycinkéw tuszy. Alternatywnie,
zaklad wykorzystujgcy metode statystycznej kontroli procesu (SPC) moze zapisywaé wyniki w jtk/cm?
lub MPN/cm? (wymazy gabkowe). Personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien dopasowaé jednostki
miary do wykorzystywanej techniki badania w celu zapewnienia, ze wyniki sa poprawnie zglaszane.
Personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien zweryfikowac, czy zaktad zapisuje wyniki na wykresie
kontroli procesu lub w tabeli, ktora pokazuje przynajmniej 13 ostatnich wynikow badan. Zaktady musza
przechowywac zapisy tabel i wykresow z wynikami badan w kierunku generycznej E. coli przez 12
miesiecy.

Wykorzystanie statystycznej kontroli procesu (SPC) do oceny wynikéw badan

Ponizej wyniki dla tusz wotowych za pomocg metody gabkowe;.

Klasa produktu Metoda 80 percentyl 98 percentyl

Tusza wolowa Gabka 0.0 jtk/cm? 3.1 jtk/cm?

SPC stanowi dla zaktadow potezny mechanizm do monitorowania i interpretowania danych zebranych
do celow biezacej weryfikacji HACCP. SPC moze zapewni¢ zakladom wczesne ostrzezenie, ze ich
proces moze nie dziala¢ zgodnie z zalozeniami. To ostrzezenie moze umozliwi¢ zakltadom
podejmowanie dziatan korygujacych lub wprowadzanie innych modyfikacji procesu w celu
przywrocenia kontroli nad ich procesem. SPC stosowana, gdy przepisy nie podajg kryteriow oceny
wynikow, rozpoczyna sie, gdy zaktad przeprowadza seri¢ wstepnych badan w kierunku generycznej E.
coli podczas wlasnych operacji uboju. Zaklady sporzadzajg wykresy wynikow w jtk/cm?(bydto) lub
jtk/ml (dréb) w celu okreslenia typowego zakresu liczb generycznej E. coli stwierdzonych przy
normalnych warunkach. Po zebraniu przez zaktad wynikow badan przez wystarczajaco dtugi okres
czasu, aby uznaé, ze zaktad ma prawdziwy obraz ich dziatania, ustanawiany jest gorny i dolny limit
kontrolny na podstawie wynikow badan. Nie ma wymagan prawnych dotyczacych sposobu ustalania
statystycznych kontroli procesu. Zaktady moga uzywac réznych waznych metod w celu okreslenia
limitow dla statystycznej kontroli procesu. Na przyktad zaktady moga oblicza¢ wlasne statystyki,
zatrudni¢ firme¢ konsultingowa lub uzy¢ pakietu oprogramowania do opracowania statystycznych
warto$ci kontrolnych procesu. Po ustaleniu przez zaktad warto$ci kontrolnych procesu i ustawieniu
ogolnych kryteriow E. coli w celu zdefiniowania sterowania procesem i tak dtugo, jak punkty danych
na wykresie zaktadu pozostajg w granicach kontrolnych ustalonych przez firme, proces ten jest uwazany
za bedacy pod kontrola.
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Przyklad metody, ktora zaklad moze wykorzysta¢ do opracowania programu statystycznej

kontroli procesu (SPC), przedstawia si¢ nastepujaco.

Zaktad:

e przeprowadza seri¢ wstepnych badan w kierunku generycznej E. coli podczas operaciji,

e nanosi wyniki na wykres w jtk/ cm?, w celu okreslenia typowego zakresu liczb generycznej E.coli

stwierdzonych przy normalnych warunkach

e zbiera wyniki badan wystarczajaco dlugo, aby uzyska¢ prawdziwy obraz jego dziatania (zwykle
okoto 30 dni),

e okresla typowy zakres zliczen generycznej E. coli normalnie znalezionych,

e ustanawia gorng i dolng granice kontrolng na podstawie wynikow badan.

UWAGA: Personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien zweryfikowaé czy zaktad:

o ocenia wyniki badan za pomocq statystycznych technik kontroli procesu,

o wykorzystujgcy statystyczng kontrole procesu ocenit historyczne - normalne wyniki procesu uboju,
gdy znajdowat si¢ pod kontrolq i opracowat kryteria, ktore wskazg, kiedy proces moze nie by¢ pod
kontrolg,

o wykorzystuje wyniki badan w kierunku generycznej E. coli, aby zidentyfikowa¢, kiedy proces uboju
zwyzkuje w kierunku utraty kontroli i podejmuje niezbedne dziatania w celu przywrocenia kontroli.

Personel Inspekcji Weterynaryjnej nie koncentruje si¢ na konkretnej metodzie, ktorej uzywa zaktad do

ustalenia kryteriow kontroli procesu, ale powinien przejrze¢ wyniki badan w kierunku generycznej E.

coli i sprawdzi¢, czy zaktad ustalil ogolne kryteria E. coli, aby zdefiniowaé kontrole procesu i czy

podejmuje dziatania w przypadku wynikéw poza tymi kryteriami.

Ponizej przyklad wykresu SPC:

e Linia czerwona oznacza gorny limit kontrolny (UCL) okreslony przez zaktad w ramach oceny
wynikéw badan, wynoszacy 1,8 jtk/cm?, po ktérego przekroczeniu nalezy automatycznie wdrozy¢
dzialania korygujace

e Linia r6zowa oznacza dolny limit kontrolny (LCL) okre$lony przez zaktad w ramach oceny
wynikoéw badan, wynoszacy 0,7 jtk/cm?, powyzej LCL dopuszczalne sg 3 wyniki z badanh z
przekroczeniami na kolejne 13 rezultatow. W przypadku otrzymania 4 wyniku niezgodnego, ale
ponizej UCL nalezy podja¢ dziatania korygujace

e Badanie nr 12 znajduje si¢ powyzej goérnego limitu (zaznaczone czerwonym kolorem)

e Badanie nr 5, 7, 8, 9 znajduje si¢ powyzej LCL, ale ponizej UCL (zaznaczone ré6zowym kolorem)
e Zaklad podjal skuteczne dziatania korygujace, czego dowodem jest nastepny wynik ponizej UCL
e Ustanawia gorny (UCL) i dolny limit kontrolny (LCL) na podstawie wynikow badan, aby ocenic¢
kontrole procesu.
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Numer badania

Ocena wynikéw badan w kierunku E. coli O157: H7, 026, 045, 0103, 0111, 0121, 0145

o Jesli uzyskane wyniki badan w kierunku E. coli 0157: H7, 026, 045, 0103, 0111, 0121, 0145, sa
negatywne wowczas zaktad wykonuje ten sam schemat badania danej partii wysylkowej

przeznaczonej do wysyiki na rynek Izraela.

o Jesli uzyskane wyniki badan w kierunku E. coli 0157: H7, 026, 045, 0103, 0111, 0121, 0145, sa
pozytywne, wowczas zaklad powinien zintensyfikowa¢ badanie poprzez, pobieranie co najwyzej
2 probek kontrolnych na zmiang na dzien z réznych partii. (Uwaga: Zakfad powinien pobrac

minimalnie 3 probki tygodniowo).

Ocena wynikéow badan w Kkierunku Salmonella

Do celéw weryfikacji kontroli procesu otrzymane wartosci liczbowe dla Salmonelli dzielg si¢ na dwie
kategorie: obecne lub nieobecne. Na 58 wymazow z tusz krow/bykéw dopuszczalne sg 2 wyniki
dodatnie, za§ na 82 wymazy z tusz mtodych wotow/jatowek dopuszczalny jest 1 wynik dodatni.
Uzyskanie wynikéw dodatnich w liczbie wigkszej niz wymienione powyzej, obliguje zaktad do

uruchomienia dziatan korygujacych.

Klasa produktu Standard (procent Liczba przebadanych | Maksymalna liczba
pozytywny dla probek (zestawy pozytywnych
Salmonella) prébek) (n) wynikéw, aby
osiggnac¢ Standard (c)
Mtode woty/jatowki 1,0% 82 1
Krowy/byki 2,7% 58 2
b) Dréb

Ocena wynikéw badania w kierunku Salmonella i Campylobacter

Do celow weryfikacji kontroli procesu otrzymane wartosci liczbowe dla Salmonelli dziela si¢ na dwie
kategorie: obecne lub nieobecne. Mozliwe jest uzyskanie 12 wynikéw dodatnich w kierunku Salmonella
oraz 8 wynikow dodatnich w kierunku Campylobacter przy pobieraniu probek z tuszy drobiowej po jej
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wychtodzeniu kazdego dnia przez kolejnych 51 dni uboju. W przypadku badania tusz indykow w
kierunku Salmonella dopuszczalne jest uzyskanie na 51 probek 5 prébek dodatnich.

W przypadku badania tusz mtodych indykow w kierunku Salmonella dopuszczalne jest uzyskanie na
56 probek 4 prébek dodatnich. W przypadku badania tusz mtodych indykéw w kierunku
Campylobacter dopuszczalne jest uzyskanie na 56 probek 3 probek dodatnich.

Uzyskanie wynikow dodatnich w liczbie wigkszej niz wymienione powyzej, obliguje zaktad do
uruchomienia dziatan korygujacych.

Klasa produktu Standard (procent Liczba przebadanych | Maksymalna liczba
pozytywny dla probek (zestawy pozytywnych
Salmonella) probek) (n) wynikow, aby
osiagnac¢ Standard (c)
Brojlery 20,0% 51 12

6. Postepowanie w przypadku uzyskania wynikéw badan niezgodnych z kryteriami

Wszystkie rzeznie bydta posiadajace lub ubiegajace si¢ uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek
Izraela powinny okres§lic w pisemnych procedurach sposob postepowania w przypadku uzyskania
wynikow dodatnich w kierunku Salmonella oraz E.coli dla migsa wotowego i E. coli 0157: H7, 026,
045, 0103, 0111, 0121, 0145 z migsa wotowego sktadowanego w Kkartonach oraz Salmonella
i Campylobacter dla migsa drobiowego.

UWAGA: W przypadku wystgpienia odchylenia od kryteriow okreslonych w pisemnych procedurach
w ramach programu redukcji patogenow zaktad podejmuje wszelkie niezbedne dziatania w celu
skorygowania odchylenia i zapewnia, zZe Zaden zafatszowany produkt nie zostanie wprowadzony do
obrotu, W tym podejmuje dziatania w celu unikniecia powtorzenia sie takiej sytuacji. \Wszystkie
dziatania korygujgce muszg by¢ udokumentowane.

Bydlo

o W przypadku uzyskania wyniku dodatniego w Kierunku E.coli

Zaktad powinien w pierwszej kolejnosci ustali¢ przyczyne uzyskania wynikéw niezgodnych poprzez
dokonanie przegladu srodkow kontroli procesu produkcyjnego w okresie odpowiadajacym 13 ostatnim
poborom probek. Przeglad ten powinien dotyczy¢ m.in.:

- parametrow procesu uboju zgodnego z zalozeniami zakladowego systemu HACCP,

- podejmowanych dziatan korygujacych i zapobiegawczych w CCP,

- zapisOw z monitoringu i weryfikacji SSOP,

- zapisow z prowadzonych w zaktadzie zabiegéw mycia i odkazania,

-wynikow badan mikrobiologicznych dotyczacych oceny stanu sanitarnego zaktadu przed
przystapieniem do prowadzenia czynno$ci operacyjnych,

- wystepujacych problemow w zakresie doktadnosci wykonania przez pracownikoéw dziatan zwigzanych
z produkcja, itp.

Po dokonaniu ww. przegladu i ustaleniu przyczyny uzyskania wynikow niezgodnych, zaktad powinien
podja¢ dziatania korygujace, ktére moga obejmowaé m.in.:

- przeprowadzenie szkolenia pracownikow dziatoéw: zywca, uboju i chtodni w zakresie higieny oraz
przestrzegania instrukcji stanowiskowych,

- zwiekszenie czestotliwosci badan mikrobiologicznych w zakresie oceny skuteczno$ci mycia i
odkazania lub stanu higienicznego powierzchni tusz,

- poprawe istniejacego programu mycia i odkazania,

- poddanie weryfikacji posiadanych systeméw kontroli przedoperacyjnej i Srodoperacyjne zaktadu oraz
systemu HACCP,
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- zaostrzenie procedur programow wstepnych (w tym kontroli pochodzenia zwierzat),
- eliminacje pracownikow winnych nieprzestrzegania instrukcji, procedur i zalecen.

o W przypadku uzyskania wyniku dodatniego w kierunku E. coli O157: H7, 026, 045, 0103,
0111, 0121, 0145

Zaktad zobowigzany jest do:

- kontrolowania i dokumentowania m.in. mycia i dezynfekcji srodkow transportu,

- daty dostarczenia zwierzat do rzezni i czasu ich przebywania w magazynie,

- czystosci zwierzat kierowanych do uboju, skutecznos$ci mycia i odkazania pomieszczen i urzadzen

ubojowych,

- monitorowania stanu higienicznego pomieszczen i urzadzen ubojowych przed i w trakcie procesu

produkcyjnego,

- sprawdzania temperatury wody w sterylizatorach do uzywanego sprzetu,

- gromadzenia wynikow wymazow z rak pracownikéw dziatu uboju i urzadzen ubojowych oraz

wynikow monitoringu wtasciwej obrobki poubojowej, w tym monitoringu w kierunku zanieczyszczen

tuszy odchodami, gromadzenia wynikow badan mikrobiologicznych wody, sprawdzania stanu

1 skutecznos$ci dziatania urzadzen chtodniczych, skutecznosci zabezpieczenia zaktadu przed gryzoniami,

owadami.

Po dokonaniu ww. przegladu i ustaleniu przyczyny uzyskania wynikow niezgodnych, zaktad powinien

podja¢ dziatania korygujace, ktére moga obejmowaé m.in.:

- przeprowadzi¢ szkolenie pracownikow dziatu zywca, uboju i chtodni w zakresie higieny oraz

przestrzegania zaktadowych procedur i instrukcji stanowiskowych,

- zweryfikowac stosowane programy mycia i dezynfekcji,

- zwiekszy¢ czestotliwos¢ badan mikrobiologicznych stosowanych do oceny skuteczno$ci mycia

1 odkazania,

- zweryfikowa¢ system kontroli przedoperacyjnej i §rodoperacyjnej zaktadu;

- wylacza¢ z wykonywania czynno$ci pracownikow nieprzestrzegajacych zaktadowych procedur

i instrukcji stanowiskowych, itp.

- zaostrzenie procedur programow wstepnych (w tym kontrola pochodzenia zywca).

o W przypadku uzyskania wyniku dodatniego w Kierunku Salmonella

a) Jesli liczba dodatnich wynikéw badan w zaktadzie nie przekracza warto$ci wskazanych w tabeli pt.:
Ocena wynikow badania w kierunku Salmonella, wowczas zaktad ten w przysztym roku kalendarzowym
wykonuje ten sam schemat badania.

UWAGA: Zaktad powinien z minimum miesiecznym wyprzedzeniem poinformowac personel Inspekcji
Weterynaryjnej o wyznaczonym terminie rozpoczecia pobierania wymazow z tusz wotowych
w kierunku Salmonella.

b)Jesli liczba dodatnich wynikéw badan w zaktadzie przekroczy warto$ci wskazane powyzej, wowczas
zaktad powinien przeprowadzi¢ badanie kolejnej serii probek (tj. krowy/byki:58 probek; miode
woly/jatowki:82 probek).

c)Jesli w wyniku powtornego badania zaktad uzyska wyniki zadowalajace tzn. maksimum 2,7% prob
dodatnich w przypadku krow/bykéw i maksimum 1,0% préb dodatnich w przypadku mtodych
wotow/jalowek wowczas powraca on do systemu badania okreslonego w lit. a powyze;j.

d) Natomiast jesli po raz trzeci liczba uzyskanych wynikow przekracza wartosci % wskazane powyzej,
zaktad zostaje zawieszony na liscie zaktadow uprawnionych do eksportu mig¢sa i podrobow na rynek
Izraela do czasu przedstawienia personelowi Inspekcji Weterynaryjnej zadowalajacych pisemnych
gwarancji o wyeliminowaniu wszystkich okoliczno$ci powodujacych zanieczyszczenie migsa
wotowego przez Salmonella.
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Ponadto zaktad jest zobowigzany do poddania weryfikacji 1 ponownej oceny posiadanego systemu
HACCP oraz zaostrzenia procedur programow wstepnych, w tym kontroli pochodzenia zwierzat, w tym
m.in.:

- przeprowadzenia szkolenia pracownikow dziatow: zywca, uboju i chtodni w zakresie higieny oraz
przestrzegania instrukcji stanowiskowych,

- zwickszenia czestotliwosci badan mikrobiologicznych w zakresie oceny skutecznosci mycia
i odkazania lub stanu higienicznego powierzchni tusz,

- poprawy istniejacego programu mycia i odkazania,

- poddania weryfikacji posiadanych systemow kontroli przedoperacyjnej i srodoperacyjne zaktadu,

- eliminacji pracownikoéw winnych nieprzestrzegania instrukcji, procedur i zalecen.

Drob

o W przypadku uzyskania wyniku dodatniego w Kierunku Salmonella i Campylobacter

a) Jesli liczba dodatnich wynikow badan w zaktadzie nie przekracza warto$ci opisanych w czesci dot.
Oceny wynikow badania w kierunku Salmonella i Campylobacter, wowczas zaktad ten w przysztym
roku kalendarzowym wykonuje ten sam schemat badania.

UWAGA: Zaktad powinien z minimum miesiecznym wyprzedzeniem poinformowac personel Inspekcji
Weterynaryjnej o wyznaczonym terminie rozpoczecia pobierania probek z tuszek drobiowych
i indyczych w kierunku Salmonella i Campylobacter.

b) Jesli liczba dodatnich wynikoéw badan w zaktadzie przekroczy warto$ci wskazane powyzej, wowczas
zaktad powinien przeprowadzi¢ badanie kolejnej serii probek tj. brojlery 51 probek.

c) Jesli w wyniku powtornego badania zaktad uzyska wyniki zadowalajace tzn. 20,0% w przypadku
brojleréw wowczas powraca on do systemu badania okre$lonego w lit. a powyze;j.

d)Natomiast jesli po raz trzeci liczba uzyskanych wynikow przekracza wartosci % wskazane powyzej,
zaktad zostaje zawieszony na liscie zakladow uprawnionych do eksportu migsa i podrobéw na rynek
Izracla do czasu przedstawienia personelowi Inspekcji Weterynaryjnej zadowalajacych pisemnych
gwarancji o wyeliminowaniu wszystkich okolicznosci powodujacych zanieczyszczenie migsa
drobiowego Salmonella i Campylobacter .

Ponadto zaktad jest zobowigzany do poddania weryfikacji i ponownej oceny posiadanego systemu
HACCP oraz zaostrzenia procedur programéw wstepnych, w tym kontroli pochodzenia zwierzat, w tym
m.in.:

- przeprowadzenia szkolenia pracownikoéw dziatow: zywca, uboju i chtodni w zakresie higieny oraz
przestrzegania instrukcji stanowiskowych,

- zwickszenia czestotliwosci badan mikrobiologicznych w zakresie oceny skutecznosci mycia
i odkazania lub stanu higienicznego powierzchni tusz,

- poprawy istniejacego programu mycia i odkazania,

- poddania weryfikacji posiadanych systemow kontroli przedoperacyjnej i srodoperacyjne zaktadu,

- eliminacji pracownikoéw winnych nieprzestrzegania instrukcji, procedur i zalecen.

Jednoczesnie celem zapobiegania uzyskiwaniu wynikow dodatnich w kierunku Salmonella
i Campylobacter dla migsa drobiowego, zaktad powinien kontrolowa¢ i dokumentowa¢ m.in. mycie
i dezynfekcje $rodkéw transportu, daty dostarczenia ptakow do rzezni i czas ich przebywania
W magazynie, czystos¢ ptakow kierowanych do uboju, skuteczno$¢ mycia i odkazania pomieszczen
i urzadzen ubojowych, monitorowaé stan higieniczny pomieszczen i urzadzen ubojowych przed
i w trakcie procesu produkcyjnego, sprawdza¢ temperature wody w sterylizatorach do uzywanego
sprzetu, gromadzi¢ wyniki wymazow z rak pracownikéw uboju i urzadzen ubojowych oraz wyniki
monitoringu wtlasciwej obrobki poubojowej, sprawdza¢ stan i skuteczno$¢ dziatania urzadzen
chtodniczych, skuteczno$¢ zabezpieczenia zaktadu przed gryzoniami i owadami, itp.
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7.Sposéb wervfikacji urzedowej w zakresie E. coli oraz E. coli O157: H7, 026, 045, 0103, 0111,
0121, 0145

Wyniki urzedowej weryfikacji dokonywane przez urzedowego lekarza na miejscu
w zakladzie na zgodnosci z wymogami w zakresie programu redukcji patogenow powinny by¢
dokumentowane w kierunku:

e E.coli raz tygodniu przy uzyciu ,,Tygodniowej listy weryfikacyjnej zaktadu” — stanowi Zalgcznik
nr 2 do niniejszych zalecen i raz w miesigcu przy uzyciu ,Listy kontrolnej badan E. coli. Inne
zgodnosci/niezgodnosci” — stanowi Zalacznik nr 9 do niniejszych zalecen, oraz

e E. coli O157: H7, 026, 045, 0103, 0111, 0121, 0145 w czasie kompletowania partii wysytkowej
do Izraela przy uzyciu ,,Tygodniowej listy weryfikacyjnej zaktadu” — stanowi Zalacznik nr 2 do
niniejszych zalecen.

Sposéb weryfikacji urzedowej w zakresie E.coli oraz E. coli O157: H7, 026, 045, 0103, O111,
0121, 0145 (STEC)

1. Czy procedury zawierajg opis pobierania probek do badan w kierunku E coli oraz STEC?

2. Czy procedury okreslajg pracownika zaktadu wyznaczonego do pobierania probek do prowadzenia
badan na obecno$¢ E coli oraz STEC?

3. Czy procedury wskazuja miejsce pobierania probek?

4. Czy procedury opisujg badanie metodg losowa?

5. Czy procedury opisuja sposoby postepowania z probka?

6. Czy zaktad pobiera probki do badan na obecnos¢ E coli oraz STEC?

7. Czy zaklad zapisuje wyniki analiz badan na obecno$¢ E. coli na wykresie kontroli procesu
produkcyjnego lub w tabeli?

8. Czy zaktad pobiera probki w wymaganym miejscu w procesie produkcyjnym?

9. Czy zaktad pobiera probki poprzez dokonywanie wymazow lub wycinanie tkanki z wymaganych
miejsc na tuszy zwierzat hodowlanych oraz wycinka produktu z kartonéw danej partii wysytkowej
w kierunku STEC?

10.Czy zaktad pobiera probki z czestotliwoscia okreslona ww. wymogami?

11.Jesli zaktad pracuje wedlug planu HACCP, ktory zastapit alternatywna czestotliwosé, czy
alternatywna czestotliwos¢ jest integralng czeScia procedur weryfikacji planu HACCP?

12.Jesli zaktad pobiera probki w kierunku E.coli w oparciu o bardzo niska produkcje, czy ilos¢ ubitych
zwierzat odpowiada kryteriom przyjetym dla tej wysokosci pobierania probek?

13. Czy zaktadowy wykres kontroli procesu produkcyjnego lub tabela pokazuja przynajmniej 13
najnowszych wynikow badan na obecnos¢ E.coli ?

14.Czy zaklad przechowuje rejestry wynikow badan przez 12 miesigcy?

15.Czy zaktad pobiera probki w wymaganym miejscu w procesie produkcyjnym?

16.Jezeli tabela zawiera kryteria m/M, czy zaklad stosuje techniki statystyczne dla okreslenia, jaki
wariant w wynikach miesci si¢ w normalnych limitach?

17.Jezeli tabela zawiera dajace si¢ zastosowaé kryteria m/M, czy zaktad okresla, ze funkcjonuje w
ramach tych kryteriow.

Przyklady niezgodnosci w zakresie E.coli oraz E. coli O157: H7, 026, O45, 0103, O111, O121,
0145 (STEC)

1. Zaktad nie pobiera probek w Kkierunku E.coli z gatunku zwierzat hodowlanych, ktorego uboj
prowadzi w najwyzszej ilosci.

2. Zaktad nie pobiera probek na miejscu wymaganym przepisami dotyczacymi procesu uboju i
produkcji.

3. Zaktad nie pobiera probek poprzez pobieranie wymazu lub wycinka tkanki z wymaganych miejsc na
tuszy zwierzgt hodowlanych oraz wycinka produktu z kartonéw danej partii wysytkowej
w kierunku STEC?

4. Zaktad nie pobiera probek z wymagang czestotliwoscia.

Strona 60 z 95




5. Zaktad nie pobiera probek losowo zgodnie z wlasng procedurg wyrazong na pismie.

6. Zakladowe zapisy wynikow badan w kierunku E.coli nie obejmuja przynajmniej trzynastu
najnowszych wynikow.

7. Zaklad nie przechowuje zapisow wynikow badan przez dwanascie miesiecy.

8. Tabela nie zawiera stosowalnych kryteriow m/M, a zaktad nie stosuje techniki statystycznej kontroli
procesu dla okreslenia jaki zakres wariacji w wynikach badan miesci si¢ w normalnych granicach.

9. Tabela zawiera stosowane kryteria m/M, a zaktad nie okresla, czy pracuje w ramach tych kryteriow.
10. Zaktadowa karta kontroli procesu lub tabele nie zawierajg ostatnich wynikéw E. coli.

11. Zaktad bada tusze metoda wymazowa lecz nie stosuje technik statystycznych dla oceny wynikow
na E. coli?

UWAGA 1: Wszystkie wyniki badan laboratoryjnych przechowywane sq przez zaktad przez okres 12
miesiecy. Urzedowy lekarz weterynarii dokonuje analizy:

e otrzymanych wynikow badan laboratoryjnych uzyskanych na przestrzeni danego okresu czasu w
odniesieniu do poszczegolnych produktow wytwarzanych w zaktadzie i porownuje je ze stanem
faktycznym majgcym miejsce w zaktadzie

o wystepujgcych nieprawidtowosci

o zglaszanych reklamacji m.in. przez odbiorcow z Izraela.

W przypadku uzyskania wynikow badan niezgodnych z kryteriami, urzedowy lekarz weterynarii
powiadamia zaktad i okresla dziatania korygujqce i zapobiegawcze, ktore powinny zosta¢ podjete.
Jednoczesnie, wystawia formularz NR w sprawie niezgodnosci i po podjeciu wszelkich niezbednych
dziatan naprawczych i zapobiegawczych przez zaktad dokonuje ich sprawdzenia. Wszystkie
niezgodnosci i dzialania korygujgce muszq zostac¢ udokumentowane.

UWAGA 2: Szczebel wojewddzki i powiatowy dokonuje weryfikacji:

o czy wszystkie istotne zapisy w ramach prowadzonego programu redukcji patogenow przez zaktad sq
dokumentowane oraz czy wyniki badan otrzymanych z laboratoriow sq przetwarzane przez zaklad,

e czy laboratoria przeprowadzajgce badania préobek sq akredytowane,

o czy w przypadku odchylenia od programu lub wynikow probek niezgodnych z wymogami, zaktad
podejmuje wszelkie niezbedne dziatania korygujgce i zapobiegawcze,

o czy urzedowy lekarz weterynarii analizuje wyniki probek i dokonuje analizy tendencji, ktore mogg
Swiadczy¢ o odchyleniu od programu, czy monitoruje wdrazanie i zakonczenie dziatan podjetych
przez zaktad oraz czy upewnia sig, ze wszystkie probki sq wysytane do laboratoriow akredytowanych
oraz ze sposob ich transportu jest zgodny z wymaganiami laboratorium.

UWAGA 3: Urzedowa weryfikacja szczebla powiatowego i wojewddzkiego na zgodnosé z wymogami w
zakresie programu redukcji patogenow powinna by¢ dokumentowana przy uzyciu formularza pt.
,, Protokot kontroli zakladu posiadajgcego/ubiegajqcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela”™
(patrz Czes¢ D) — stanowi Zalgcznik nr 1 a, 1b do niniejszych zalecen. Jednoczesnie urzedowa
weryfikacja otrzymania wszystkich wynikow badan z laboratorium dla wszystkich probek wystanych
przez zaktad, powinna by¢ dokumentowana przy uzyciu ww. formularza (patrz Czes¢ D pkt. 31 Zapisy
dotyczgce uzyskania wynikow).

VIIl. DODATKOWE INFORMACJE W ZAKRESIE SPECYFICZNYCH WYMAGAN
IZRAELA

1. Procedura dotyczaca sposobu nabywania przez zaklady uprawnien eksportowych na rynek
Izraela

Procedura zatwierdzania zaktadow sektora migsa wotowego i drobiowego do eksportu na rynek Izraela
przez organy Inspekcji Weterynaryjnej jest procesem trzystopniowym:

a) Powiatowy lekarz weterynarii wlasciwy dla miejsca prowadzenia dziatalno$ci zaktadu przeprowadza na
jego wniosek kontrole przy uzyciu Zalgcznika nr 1a do niniejszych zalecen i po stwierdzeniu, ze zaktad
spelnia wymagania prawa izraelskiego, zwraca si¢ pisemnie do wlasciwego wojewodzkiego lekarza
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weterynarii z prosba o przeprowadzenie kontroli weryfikujacej [Uwaga: Przyjmujac wniosek zakladu,
powiatowy lekarz weterynarii powinien pisemnie powiadomi¢ zaktad, ze ze wzgledu na konieczno$é
wspoétdziatania trzech pozioméw organéw Inspekcji Weterynaryjnej termin rozpatrzenia sprawy
przekroczy 1 miesigc].

UWAGA 1: 60 dni przed ztozeniem przez zaktad wniosku do powiatowego lekarza weterynarii w celu
przeprowadzenia przez niego kontroli o ktorej mowa w pkt. a powyzej, zaktad musi wdrozy¢ wszelkie
pisemne procedury zwigzane z systemem bezpieczenstwa zZywnosci, w tym procedury zwigzane
z pobieraniem probek do badan mikrobiologicznych, zgodnie z wymaganiami Izraela.

Zakiady sq bowiem zobowigzane do ukonczenia wstepnej walidacji nowego planu HACCP w okresie 60
dni kalendarzowych od daty zastosowania nowego procesu do wytworzenia produktu przeznaczonego
na rynek Izraela.

Walidacja - to proces wykazania, ze zaprojektowany system HACCP moze odpowiednio kontrolowa¢
zidentyfikowane zagrozenia w celu wytworzenia bezpiecznego, niezafatszowanego produktu.
Przykiadami niektorych kontroli, ktore wymagajq walidacji, sq CCP, programy warunkow wstepnych
zapobiegajgce wystgpieniu zagrozenia oraz receptury produktow, zapewniajgcej bezpieczenstwo
produktu.

Istniejq dwa odrebne elementy do walidacji:

1. Wsparcie naukowe lub techniczne w zakresie projektowania systemu HACCP oraz;

2. Wstepna praktyczna demonstracja w zaktadzie wykazujqca, ze system HACCP moze dziata¢ zgodnie
z oczekiwaniami (wykonanie).

60 dni kalendarzowych poczgtkowej walidacji ma miejsce po zakonczeniu analizy zagrozen
i opracowaniu systemu HACCP. Okres ten daje mozliwos¢ zaktadom do sprawdzenia stusznosci
i poprawnosci systemu HACCP. Zakltady majg przeprowadzacé dzialania walidacyjne podczas
pierwszych doswiadczen z nowym systemem HACCP.

W ciggu tych 60 dni kalendarzowych zaklad gromadzi dane z monitorowania i biezgcych dziatan
weryfikacyjnych z wigkszq czestotliwosciq niz wymieniona w planie HACCP i zbiera dodatkowe dane
w celu wykazania, ze proces jest skutecznie wykonywany. W tym okresie zaktad powinien dokonac
przeglgdu tych danych i w razie potrzeby wprowadzi¢ zmiany w swoim systemie. Uwaga: walidacja
powinna byc¢ odrebng funkcjq od weryfikacji.

Po 60-dniowym okresie wstepnej walidacji zaktad wykorzystuje swoje ustalenia uzyskane podczas tego
okresu, aby w petni wdrozy¢ swoj system i ugruntowac swoje procedury monitorowania i biezgce
procedury weryfikacyjne oraz czestotliwos¢. Nastgpnie zaklad kontynuuje codzienne wykonywanie
czynnosSci monitorowania i weryfikacji, aby zapewnic¢ prawidtowe wdrozenie planu HACCP. Biezgce
dziatania weryfikacyjne obejmujq miedzy innymi: kalibracje urzqdzen wykorzystywanych
w monitorowaniu procesu; bezposrednig obserwacje dziatan monitorowania i dziatan korygujgcych;
oraz przeglgd zapisow. Podczas corocznej ponownej oceny zalecane jest, aby zaktady dokonaty
przeglgdu konkretnych zapisow zwigzanych z bezpieczenstwem zywnosci wygenerowanych podczas
ciggtej weryfikacji, ktore wykazujq, ze ich systemy HACCP sq odpowiednie (tj. wyniki badan
i monitorowanie kluczowych parametrow operacyjnych).

UWAGA 2: Zaktadowe procedury kontroli procesu.

Kontrola procesu to procedura lub zestaw procedur opracowanych w celu zapewnienia kontroli
warunkow operacyjnych zakladu, ktore sq niezbedne do produkcji bezpiecznej i zdrowej zZywnosci.
Przyktadowo  celem kontroli procesu w rzezni jest zminimalizowanie zanieCzyszczenia
mikrobiologicznego tusz, ograniczenie patogenow bakteryjnych, ktore mogg byc¢ obecne i szkodliwe dla
zdrowia, kontrolowanie namnazania si¢ pozostatych mikroorganizmow oraz zapobieganie ponownemu
skazeniu. Zaklady mogg zweryfikowaé skutecznosé swoich procedur kontroli procesu,
przeprowadzajgc:

- mapowanie procesow oraz,

- prowadzenie biezqcych dziatan weryfikacyjnych, takich jak pobieranie probek i badanie
mikrobiologiczne wykorzystujgc organizmy wskaznikowe.
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Mapowanie procesow polega na przeprowadzeniu pobierania probek do badan mikrobiologicznych
w wybranych punktach procesu, w ktorych mozna oceni¢ poziomy zanieczyszczenia. Ocena mierzy
obciqgzenia mikrobiologiczne tusz w stosunku do okreslonego mikroorganizmu docelowego lub klasy
mikroorganizmow. Mapowanie procesow stanowi podstawe do oceny skutecznosci niektorych
zabiegow, a takze skutecznosci cafego systemu bezpieczenstwa zywnosci. Mapowanie procesow
pokazuje obszary, w ktorych mozna wprowadzi¢ natychmiastowe ulepszenia lub w ktorych istnieje
potrzeba dostosowania procesu. Protokot mapowania (badania) procesu moze obejmowac procedury
uzyskiwania wielu probek po kazdym etapie przetwarzania lub okresie uboju (zmiany). Nakreslenie tych
wynikow badan na wykresie mozna nastepnie wykorzysta¢ jako mape redukcji drobnoustrojow.

UWAGA 3: Pisemna prosba powiatowego lekarza weterynarii kierowana do wojewodzkiego lekarza
weterynarii o przeprowadzenie kontroli weryfikujgcej powinna mie¢ zatgczony nastepujgcy komplet
dokumentow:

o wniosek zaktadu o zatwierdzenie do eksportu uszczegotawiajgcy asortyment, ktory bedzie przedmiotem
eksportu na rynek lzraela pt. Deklaracja nadania uprawniern wywozowych produktow pochodzenia
zwierzecego na terytorium stanowi Zatgcznik nr 10 do niniejszych zalecer (np. SO Salted Offal's,
solone podroby, pozyskane ze zwierzqgt/drobiu poddawanych ubojowi religijnemu, NSO Non Salted
Offal’s, podroby nie poddane procesowi solenia, pozyskane ze zwierzqt/drobiu poddawanych
ubojowi religijnemu, NKO Non Kosher Offal's’ podroby nie poddane procesowi koszerowania tj.
pozyskane ze zwierzqt/drobiu nie poddawanych ubojowi religijnemu (kwestia, zalezna od
importera).

o , Protokol(ly) kontroli zaktadu posiadajgcego/ubiegajgcego sie¢ o uprawnienia eksportowe do
Izraela” z przeprowadzonej z poziomu powiatu weryfikacji, potwierdzajgcej spetnienie wymagan
izraelskich przez dany zaktad oraz;

o W przypadku rzezni bydia ubiegajqcej si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek Izraela
., Formularz aplikujgcej rzezni”’, ktory stanowi Zalgcznik nr 6 do niniejszych zalecen.

UWAGA 4: W zaktadach ubiegajgcych si¢ o nabycie uprawnien eksportowych na rynek Izraela
wlasciwy dla lokalizacji zaktadu powiatowy lekarz weterynarii musi zapewnic staly nadzor nad ubojem
bydta/drobiu i rozbiorem wotowiny/miesa drobiowego, ktory zagwarantuje przestrzeganie przez zaktad
przepisow prawa izraelskiego.

b) Po przeprowadzeniu przez poziom wojewodzki kontroli weryfikujacej przy uzyciu Zalgcznika nr 1b
do niniejszych zalecen, ktoéra potwierdzi spetienie specyficznych wymagan weterynaryjnych Izraela,
wojewodzki lekarz zwraca si¢ pisemnie do Glownego Lekarza Weterynarii z prosba o przeprowadzenie
przez przedstawicieli Gtownego Inspektoratu Weterynarii kontroli weryfikujacej majacej na celu ostateczne
potwierdzenie spetniania przez zaktad specyficznych wymagan lzraela. Oprocz powyzszego wojewodzki
lekarz weterynarii przekazuje do Glownego Lekarza Weterynarii stosowng dokumentacje tj.:

- wszystkie dokumenty przekazane przez szczebel powiatowy, wymienione w lit. a, powyzej oraz;

- Zalgcznik nr 1b do niniejszych zalecen wypetniony przez szczebel wojewodzki

¢) Pozytywny wynik kontroli przeprowadzonej z poziomu centralnego przy uzyciu Zalgcznika nr 1b
do niniejszych zalecen skutkuje wystawieniem przez Glownego Lekarza Weterynarii pisemnej opinii dla
powiatowego lekarza weterynarii w zakresie mozliwosci zatwierdzenia zakladu w drodze decyzji
administracyjnej do produkcji na rynek Izraela. Po otrzymaniu pozytywnej opinii Glownego Lekarza
Weterynarii, wilasciwy powiatowy lekarz weterynarii powinien wyda¢ decyzje administracyjng
i przekaza¢ jej kopi¢ do Glownego Inspektoratu Weterynarii za posrednictwem wlasciwego
Wojewodzkiego Inspektoratu Weterynarii. Ponadto, wraz z kopig ww. decyzji wlasciwy powiatowy
lekarz weterynarii powinien przekaza¢, z zachowaniem drogi stuzbowej, uzupelniong o nowo
zatwierdzone przedsigbiorstwo , Liste zaktadow Rzeczypospolitej Polskiej, ktore otrzymaty
zatwierdzenie do eksportu migsa i podrobow na rynek Izraela”, ktorej wzor jest rekomendowany przez
wlasciwe shuzby izraelskie (IVSAH) i stanowi Zatgcznik nr 7 do niniejszych zalecen. Lista ta przed
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przekazaniem do GIW za posrednictwem WIW powinna byC opatrzona pieczecig i podpisem
wlasciwego terytorialnie powiatowego lekarza weterynarii. Ponadto lista ta powinna by¢ réwniez
przekazywana przez powiatowego lekarza weterynarii do Gtownego Inspektoratu Weterynarii
kazdorazowo w ramach jej aktualizacji np. zmiana nazwy lub adresu badz weterynaryjnego numeru
identyfikacyjnego zakladu, rozszerzenie zakresu zatwierdzonej dziatalnosci zaktadu, itp.).

d) Gtowny Lekarz Weterynarii, po otrzymaniu wymaganych dokumentow, informuje strone izraelska,
ze nowy zaktad, po przejsciu pelnego procesu zatwierdzenia uzyskat uprawnienia eksportowe na
wskazany rynek i zostal uwzgledniony na ww. liscie. Ponadto réwnolegle zostaje dokonana aktualizacja
ww. listy, publikowanej na stronie internetowej Gtownego Inspektoratu Weterynarii.

UWAGA 1: W zwiqzku z koniecznosciq zaangazowania w proces zatwierdzenia zakladow trzech poziomow
Inspekcji Weterynaryjnej (tj. PIW/WIW/GIW), stosownie do zapisu art. 35 §1 KPA, organy administracji
publicznej obowigzane sq do zatatwienia sprawy bez zbednej zwloki, jednakze w sprawach szczegolnie
skomplikowanych - nie pozniej niz w ciggu dwoch miesigcy od dnia wszczgcia postegpowania.

UWAGA 2: Procedura rozszerzania uprawnien dla zaktadow powinna przebiega¢ w analogiczny
sposob jak opisano powyzej w przypadku nadawania uprawnien zaktadowi tj. zlozenie przez zaktad
stosownego wniosku, itd. Jednakze w przypadku rozszerzenia zatwierdzenia dotychczasowej dziatalnosci
zaktadu posiadajgcego juz uprawnienia eksportowe na rynek Izraela, Giowny Inspektorat Weterynarii
moze odstgpic¢ od przeprowadzenia fizycznej kontroli na miejscu w zaktadzie. Natomiast musi dokonac
weryfikacji spelnienia wymagan izraelskich w oparciu o przeprowadzong analize dokumentacji
przekazanej przez szczebel wojewodzki. Dokumentacja taka powinna uwzgledniac m.in.: przeprowadzong
z poziomu powiatu i wojewodztwa weryfikacje stosownych procedur zaktadowych zwigzanych z systemami
bezpieczenstwa zywnosci (SPS, SSOP, HACCP), potwierdzenie sprawowanego codziennego nadzoru
dokumentowanego przy uzyciu formularza pt. “Tygodniowa lista weryfikacyjna zaktadu” oraz nadzoru
sprawowanego przez poziom powiatowy i wojewodzki dokumentowanego przy uzyciu formularza pt.
,, Protokot kontroli zaktadu posiadajgcego/ubiegajqcego si¢ o uprawnienia eksportowe do Izraela.

UWAGA 3:W przypadku zaktadow rozbioru i chlodni skiadowych ubiegajgcych sie o uzyskanie
uprawnien eksportowych na rynek Izraela, wilasciwy dla ich lokalizacji powiatowy lekarz weterynarii
powinien pozyskac od powiatowego lekarza weterynarii wlasciwego dla lokalizacji rzezni z ktorej bedzie
pochodzi¢ surowiec dokument pt. ,,Formularz aplikujgcej rzezni”(Stanowi Zalgcznik nr 6 do
niniejszych zalecen). Nastepnie ww. dokument wraz z pisemng prosbg o przeprowadzenie kontroli
weryfikujgcej celem zatwierdzenia zaktadu rozbioru/chiodni sktadowej do eksportu do Izraela,
powiatowy lekarz weterynarii powinien przekazac do wiasciwego wojewddzkiego lekarza weterynarii.

UWAGA 4: W przypadku zakwestionowania przez strone izraelskq przesytki towaru pochodzgcej
z polskiego zaktadu (np. 7 powodow bezpieczenstwa), powiatowy lekarz weterynarii powinien podjgc
decyzje o czasowym zawieszeniu uprawnien eksportowych dla ww. zaktadu (jest to rownoznaczne
Z WStrzymaniem wydawania Swiadectw zdrowia dla przesytek kierowane do Izraela). Powyzsze czasowe
zawieszenie powinno trwac do momentu, az zaktad przeprowadzi dziatania naprawcze i zapobiegawcze
wzgledem niezgodnosci stwierdzonej przez stuzby Izraela, zas kontrola sprawdzajgca przeprowadzona
przez szczebel powiatowy przy uzyciu zatgeznika Zatgceznik nr 1 a do niniejszych zalecen potwierdzi ich
skutecznosé.

UWAGA 5: Zaktad zatwierdzony musi caly czas utrzymywac spetnienie wymogow Izraela, nawet jesli
na dang chwile nie prowadzi eksportu na tamtejszy rynek.

UWAGA 6: Wzory uzgodnionych ze stronq izraelskq swiadectw zdrowia dla miesa drobiowego oraz
dla miesa woltowego bez kosci/ z koscig/ podrobow, sq dostepne na stronie internetowej Glownego
Inspektoratu Weterynarii pod linkiem: https://www.wetgiw.gov.pl/handel-eksport-import/izrael

UWAGA 7: Mozliwy jest rowniez eksport z Polski do Izraela produktow migsnych (tzn. produkty migsne
i surowe wyroby miesne z miegsa drobiowego, wofowego, owczego, koziego), ktorym powinno
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towarzyszy¢ Swiadectwo zdrowia dla wywozonych do Izraela produktow miesnych przeznaczonych do
spozycia przez ludzi. Wzor ww. Swiadectwa zamieszczony jest na stronie internetowej Gtownego
Inspektoratu Weterynarii pod linkiem: https://www.wetgiw.gov.pl/handel-eksport-import/izrael
Mieso drobiowe, wolowe, owcze i kozie bedgce surowcem do produkcji ww. produktow migsnych,
powinno spetniac nastepujgce warunki:
1) Kraj oraz zlokalizowane w nim rzeznia/ zaktad rozbioru powinien by¢ zatwierdzona i znajdowac sie
na liscie publikowanej przez Ministerstwo Rolnictwa Izraela. Lista zatwierdzonych panstw
i zaktadow/rzezni jest dostgpna pod linkiem: Approved establishments-by country-for export of meat
to Israel-Ministry of Agriculture i kliknigciu na n»°w7 2°2v9% 2*IWINY X12°2 I3 03927 ;
2) Rzeznia powinna znajdowaé sie na publikowanej przez KE liscie zakladow zatwierdzonych zgodnie
z rozporzgdzeniem 853/2004 i posiadac uprawnienia do handlu wewngtrzunijnego;
3) Rzeznia oraz surowiec do produkcji produktow migsnych powinny spetnia¢ wymagania zawarte
w ww. Swiadectwie zdrowia.
Natomiast w odniesieniu do potwierdzenia kwestii koniecznosci pochodzenia surowca migsnego z uboju
rytualnego zgodnie z prawem religijnym lzraela, zalecany jest kontakt przedsigbiorcow z Rabinatem
Rzeczypospolitej Polskiej lub Rabinatem lzraela, wskazany adres e-mail to: yaniv@rabbinate.gov.il.
Ponadto zakilady przetworstwa wysylajgce na rynek Izraela produkty miesne nie sq objete
zatwierdzaniem w drodze ww. trdjstopniowej procedury (PIW/WIW/GIW) lub w ramach kontroli na
miejscu przez strong izraelskg. W zwiqzku z tym zaklady te nie figurujg rowniez na specyficznej ,, Liscie
zaktadow Rzeczypospolitej Polskiej, ktore otrzymaty zatwierdzenie do eksportu migsa i podrobow na
rynek Izraela”, ktorej wzor stanowi Zalgcznik nr 7 do niniejszych zalecen. Natomiast zgodnie
z Wytycznymi Giownego Lekarza Weterynarii dla organow Inspekcji Weterynaryjnej w sprawie
nadawania zaktadom uprawnien i kwalifikacji do prowadzenia wywozu produktow pochodzenia
zwierzecego na rynki panstw trzecich, w tym takze dla podmiotow wnioskujqgcych o uzyskanie takich
uprawnien, powinny one zostac¢ zakwalifikowane przez wiasciwego miejscowo powiatowego lekarza
weterynarii do prowadzenia wywozu na rynek Izraela, bez wymogu posiadania decyzji uprawniajgcej
do wysyltek takich produktow miesnych.

2. Wymagania dla surowca wolowego i drobiowego

Przedmiotem eksportu do Izraela moze by¢:

- migso wotowe bez kosci, z koScia (tj. tusze, pottusze, ¢wierctusze elementy migsne, policzki wotowe
klasyfikowane jako mieso pozyskane z tuszy na rozbiorze) oraz podroby wotowe (tj. 0zory, $ciegna,
grasica, trzustka, miesnie zwacza, rdzen kregowy, serca, kosci, nogi i thuszcz), ktore pozyskano od
zwierzat urodzonych i hodowanych w ,,kraju pochodzenia”, rozumianym jako panstwo cztonkowskie
UE posiadajace ten sam status epizootyczny co Polska;

- migso drobiowe w tuszkach, elementach, podroby drobiowe, mi¢so mielone drobiowe oraz migso
oddzielone mechanicznie drobiowe.

Asortymenty wskazane powyzej przeznaczone do wysytki do Izraela muszg pochodzi¢ z zaktadow
zatwierdzonych na wskazany rynek (tzn. dotyczy zaktadow, ktore nie wykorzystuja surowca z wtasnego
uboju - musi by¢ utrzymany tzw. ,larcuch zatwierdzen”). Ponadto produkcja ww. asortymentéw
przeznaczonych do wysylki do Izracla powinna odbywaé¢ si¢ w oddzielnym cyklu produkcyjnym,
za$ otrzymany produkt koncowy musi by¢ identyfikowalny i odpowiednio oznakowany.

W przypadku, gdy rzeznia bydta prowadzi ubdj zwierzat z gatunkéw innych niz bydto (np. oprocz uboju
bydta prowadzi takze uboj trzody chlewnej), brak jest przeciwskazan technicznych, aby przy produkcji
mig¢sa i podrobow wotowych z przeznaczeniem na eksport do Izraela byt zachowany czasowy rozdziat
produkcji. Niemniej jednak kompetentne stuzby weterynaryjne Izraela (IVSAH) zalecaja uprzednie
skontaktowanie si¢ takiego zaktadu z kompetentnymi wiladzami religijnymi Izraela (tj. Central
Rabbinate of Israel) w celu ustalenia szczegdtow w tym zakresie.

UWAGA : Obowigzkiem powiatowego lekarza weterynarii lub osoby (0sob) przez niego upowaznionej
Jjest sprawdzanie na biezgco, czy proces ubojowy/produkcyjny asortymentow przeznaczonych do wysytki
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na terytorium Izraela odbywa sie w odrebnym cyklu produkcyjnym, z zachowaniem wszelkich zasad
i wymagan obowigzujgcych w Izraelu. Ponadto asortymenty przeznaczone do wywozu na wskazany
rynek na kazdym etapie ich produkcji i sktadowania do momentu wysytki muszq by¢ przetrzymywane
w zakladzie oddzielnie od asortymentow, ktore nie sq przeznaczone do wysytki na rynek Izraela, co
rowniez powinno by¢ przedmiotem biezgcej weryfikacji urzedowej prowadzonej na miejscu. Majgc na
wzgledzie powyzsze, personel Inspekcji Weterynaryjnej kazdego dnia podczas rutynowych dziatan
kontrolnych weryfikuje na biezgco, czy zaktad zapewnia rozdziat produkcji przeznaczonej do wysytki na
rynek Izraela tzn. musi on zweryfikowac, czy zachowany jest wyrazny rozdziat (czas i/lub) obszar
produkcji i sktadowania asortymentow kwalifikujgcych si¢ do eksportu na rynek Izraela w sposob, ktory
zapobiegnie ich omytkowej manipulacji i wprowadzeniu na terytorium Izraela asortymentow, ktore nie
kwalifikujq si¢ do wysytki do Izraela (np. wydzielone i 0oznakowane linie produkcyjne, maszyny, oraz
wydzielone miejsce w magazynie mrozni oznakowane do produkcji asortymentu na rynek Izraela).
Ponadto w przypadku kupowania przez zaktad surowca z innych zaktadow zatwierdzonych na rynek
Izraela, personel Inspekcji Weterynaryjnej weryfikuje dokumentacje dotyczqcq identyfikowalnosci
uzytego w produkcji surowca.

Na chwile obecng istnieje mozliwos¢ eksportu z Polski na rynek Izraela nastepujacych asortymentow:
SM - Salted Meat- migso solone, pozyskane ze zwierzat/drobiu poddawanych ubojowi religijnemu,
SO - Salted Offal's- solone podroby, pozyskane ze zwierzat/drobiu poddawanych ubojowi religijnemu,
NSM - Non Salted Meat- migso nie poddane procesowi solenia, pozyskane ze zwierzat/drobiu
poddawanych ubojowi religijnemu,

NSO - Non Salted Offal's- podroby nie poddane procesowi solenia, pozyskane ze zwierzat/drobiu
poddawanych ubojowi religijnemu,

NKO - Non Kosher Offal's’- podroby nie poddane procesowi koszerowania tj. pozyskane ze
zwierzat/drobiu NIE poddawanych ubojowi religijnemu (kwestia, zalezna od importera),

MM- Minced meat (only poultry meat). Migso mielone (dot. tylko migsa drobiowego).
MSM-Mechanically separated meat (only poultry meat). Mieso odkostnione mechanicznie (dot. tylko
miesa drobiowego)

3. Wymagania izraelskie w zakresie uboju koszernego zwierzat (szechita) oraz dobrostanu
zwierzat.

Ubdj religijny jest wykonywany na zwierzetach nie poddawanych procesowi oszotomienia.
Prawodawstwo izraelskie wymaga, aby asortymenty przeznaczone do wywozu na rynek Izraela zostaly
kazdorazowo pozyskane od zwierzat/drobiu poddawanych ubojowi wedlug szczegdlnych metod
wymaganych przez izraelskie obrzegdy religijne (tzw. szechita). Zgodnie z zasadami koszernosci (tzw.
kaszrut), mieso i podroby pozyskane od zwierzat poddawanych ubojowi religijnemu nabywaja cech
koszernosci.

UWAGA 1: Organy Inspekcji Weterynaryjnej tj. PIW, WIW, GIW dokonujq weryfikacji spetniania przez
zaktad wymogow Izraela, w tym sprawdzenia czy zaktady stosujg przepisy dotyczgce uboju koszernego
(szechita) i wykorzystujg obrotowe urzgdzenie przytrzymujqgce (klatka obrotowa).

UWAGA 2: Zaktadowy program dobrostanu musi by¢ zgodny z wymogami Izraela, w tym szczegolnymi
wymogami dotyczqgcymi uboju koszernego z zastosowaniem obrotowego urzgdzenia przytrzymujgcego.

3.1 Wymagania izraelskie dla obrotowego urzadzenia przytrzymujacego (klatki obrotowej).

Strona izraelska wymaga od wszystkich zaktadow eksportujagcych migso wotowe na rynek Izraela
uzywania obrotowego urzadzenia przytrzymujacego (klatka obrotowa) do uboju zwierzat. Urzadzenie
odwréci zwierzg z pionowej pozycji na grzbiet, utatwiajac w ten sposob skierowanie nacigcia w dot.
Zakazane jest petanie 1 podwieszanie, petanie 1 przecigganie zwierzat. Nie jest dozwolone rowniez
zawieszanie zywych zwierzat za kopyta.
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Ponizej wskazano wymagania dla obrotowego urzadzenia przytrzymujacego (klatki obrotoweyj).

1. Obrotowe urzadzenie przytrzymujace odwraca zwierze na grzbiet. Musi mie¢ regulowane boki, ktore
podtrzymuja zwierze i jego ciato zapobiegajac poslizgowi, skreceniu, zmianie pozycji lub
upadkowi, gdy urzadzenie jest obracane.

UWAGA 1: Obrotowe urzqdzenie bez regulowanych bokéw W celu zapewnienia optymalnego podparcia
ciala nie jest akceptowane. Zwierzeta muszq zostac catkowicie unieruchomione podczas obracania.

UWAGA 2: Bydto, ktore walczy z przytrzymywaniem w obrotowym urzqdzeniu przytrzymujgcym, ma
wiekszg sktonnosc¢ do przediuzania czucia; delikatne dzialanie urzqdzenia utatwia szybkq utrate czucia.

2. Obrotowe urzadzenie przytrzymujace musi mie¢ elementy ograniczajace ciSnienie na wszystkich
czesciach urzadzenia naciskajacych na jakakolwiek cze$¢ ciata zwierzgeia, aby zapobiec
nadmiernemu naciskowi.

3. Obrotowe urzadzenie przytrzymujace oprocz ruchomych czesci powinno poruszaé si¢ ptynnym,
stabilnym ruchem, bez gwattownego szarpania.

4. Uzycie obrotowego urzadzenia przytrzymujacego powinno uwzglednia¢ indywidualne optymalne
ci$nienie do dziatania. Zaktad musi zapewni¢ wywieranie przez urzadzenie optymalnego ci$nienia,
a zatem wystarczajacego nacisku, aby ciato bylo bezpiecznie utrzymywane i podtrzymywane, co
zapobiega szamotaniu i $lizganiu wewnatrz urzadzenia lub wokalizacji.

5. Podloze obrotowego urzadzenia przytrzymujacego, jak rowniez droga doprowadzajaca beda
wykonane z materiatow antyposlizgowych.

6. Widok zwierzat na ludzi, ruchomy sprzet i aktywnos$¢ na podtozu powinny by¢ zablokowane, aby
zapobiec wzbranianiu si¢ i utatwi¢ wchodzenie do urzadzenia przytrzymujacego.

7. Obrotowe urzadzenie przytrzymujace ma odpowiedni rozmiar dla zwierzat poddawanych ubojowi.
Zwierzeta nie moga sie obraca¢ w urzadzeniu.

8. Obszar uboju powinien by¢ wystarczajacy, aby umozliwi¢ personelowi obserwacje, kontrole
1 dostep do zwierzat przez caty okres wykrwawiania.

3.2 Wymagania w zakresie uboju koszernego oraz humanitarnego obchodzenia si¢ ze zwierzetami.

3.2.1 Wymagania dla uboju koszernego

Strona izraelska wymaga, aby migso i podroby przeznaczone na wskazany rynek byty pozyskane od
zwierzat poddawanych ubojowi religijnemu.

Uboj bydla z zastosowaniem obrotowego urzadzenia przytrzymujgcego musi nastapi¢ w ciggu 10
sekund po tym, jak gtowa zostaje unieruchomiona w jarzmie szyjnym. Rzezak dokonuje nacigcia obu
tetnic szyjnych. W przypadku fatszywych tetniakow (tworzenie si¢ skrzepow krwi zatykajacych odcigte
tetnice), nacigcie nalezy poglebi¢, aby zapobiec niepotrzebnym przedluzonym okresom $wiadomosci.
Dotykanie lub macanie obszaru nacigcia jest bolesne, dlatego jest zabronione.

UWAGA 1: Jednoczesnie nalezy pamigtac, ze zgodnie z wymaganiami religijnymi Izraela, rzezak moze
dokonaé tylko jednego ciecia tetnic szyjnych dlatego tez, ze wzgledow praktycznych obok niego powinna
stac¢ osoba (mezczyzna) przeszkolona z zaktadu, ktora moze dokonac¢ dodatkowego prawidtowego
naciecia celem poglebienia dotychczasowego cigcia lub udroznienia wyptywu krwi z tetnic ktore np.
pokryt plat skory uniemozliwiajgcy wlasciwe wykrwawienie. W przypadku wykonania dodatkowego
naciecia przez osobe przeszkolong (mezczyzna) z zaktadu, taka sztuka bydta traci cechy koszernosci.

UWAGA 2: Catkowity odptyw krwi z tetnic szyjnych jest niezbedny do uzyskania w jak najszybszym
czasie stanu nieprzytomnosci.

Nastepnie personel zaktadu powinien zmniejszy¢ nacisk wywierany przez uchwyty na gtowe (ale nie
usuwaé go), tylne bramki popychajace i inne urzadzenia, natychmiast po przecigciu gardla, w celu
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przyspieszenia wykrwawiania. Czas uptywajacy od nacigcia i do catkowitego uwolnienia zwierzecia z
urzadzenia przytrzymujacego (gtowa i ciato) nie bedzie krdtszy niz 30 sekund.

UWAGA 1: Zwierze jest jeszcze przytomne i dlatego musi by¢ zamkniete w klatce. W tym czasie
zabronione jest absolutnie sprawdzanie odruchow poprzez wlozenie reki do przeltyku i tchawicy,
wlozenie reki do rany jest niedopuszczalne z punktu widzenia higieny prowadzonego uboju
i dobrostanu. Strona izraelska podkresla, ze na tym etapie niektorzy z rabinéw zaznaczajq sztuki
niekoszerne poprzez naciecie koriczyn €0 jest absolutnie niedopuszczalne.

UWAGA 2: W przypadku dlugotrwatego procesu wykrwawienia zwierzecia w celu zapewnienia jego
dobrostanu, nalezy zastosowacé sprzet do ogluszenia (wtedy sztuka traci cechy koszernosci).
Jednoczesnie zaktad w ramach wlasnych procedur powinien okresli¢ po jakim okresie czasu przy
przedtuzajgcym sie wykrwawieniu zwierzecia nalezy zastosowacé sprzet do ogluszania. Nalezy mieé na
wzgledzie, ze prawidlowy proces wykrwawienia powinien wynosic¢ 1,5-2 minuty a tempo uboju bydla
nie powinno przekraczac 30 sztuk na godzine.

UWAGA 3: Ocena w wymagar dotyczqcych uboju koszernego z zastosowaniem obrotowego urzqdzenia
przytrzymujgcego jest dokonywana przez zaktad, natomiast personel Inspekcji Weterynaryjnej dokonuje
weryfikacji tej oceny.

Urzedowa weryfikacja w zakresie dobrostanu przy uboju zwierzat.

Akt koszernego uboju odbywa sie zgodnie z Zywieniowymi Kodeksami judaizmu, ktére réznig si¢ od
Weterynaryjnych Kodekséw. Ubodj koszerny wymaga podcigcia gardla bez oghuszenia, unikalnej
metody, w ktorej nie jest indukowana natychmiastowa utrata przytomnosci, a w niektorych przypadkach
moze by¢ przedtuzona.

Kontrola weterynaryjna powinna gwarantowac, ze personel rzezni i osoby zajmujace si¢ zwierzetami sg
kompetentne i wykonuja swoje zadania zgodnie z zasadami dobrostanu zwierzat.

3.2.2. Wymagania w zakresie dobrostanu zwierzat

Strona izraeclska wymaga od wszystkich zaktadow prowadzacych wywoéz swoich asortymentéw na
rynek Izraela napisania i wdrozenia planu w zakresie dobrostanu zwierzat, ktory obejmie kwestie ogolne
dotyczace obchodzenia sie ze zwierzetami podczas uboju a takze kwestie szczegdtowe, ktore sg
wylacznym elementem uboju rytualnego.

UWAGA 1: Zgodnie z wymaganiami religijnymi Izraela plan w zakresie dobrostanu zwierzgt powinien
opiera¢ sie w szczegolnosci o artykuty 7.5.2 1 7.5.3, rozdziatu, edycji 2016 Kodeksu zdrowia zwierzqt
OIE. Jednoczesnie ww. plan dotyczqcy dobrostanu jest obowigzkowy, a jego wdrozenie wymaga
monitorowania, dokumentacji i zatwierdzenia zgodnie z oczekiwaniami programow dotyczqcych
bezpieczenstwa zywnosci oraz weryfikacji.

UWAGA 2: Wymagania izraelskie o ktorych mowa w punktach 3.2.1., 3.2.2. powyzej sq zamieszczone
na  stronie internetowej  Glownego  Inspektoratu  Weterynarii wg.  Sciezki  dostepu:
https://www.wetgiw.gov.pl/- Handel Import Export — Zywnos¢ - Wymagania i Swiadectwa
poszczegolnych panstw trzecich oraz listy specyficzne- Izrael - Izrael wymagania weterynaryjne.

UWAGA 3: Zadne zwierze nie moze zosta¢ ubite na podtodze.

Ponizej wskazano wymagania w zakresie dobrostanu zwierzat:

1. Zwolnienie zwierzat z obrotowego urzadzenia przytrzymujacego bedzie odbywaé si¢ ptynnym,
szybkim ruchem na podwyzszonym stole lub platformie, bez powodowania upadku, poniewaz na
tym etapie nie ustalono utraty przytomnosci.

2. Zwierzg pozostanie na wyzej wymienionym stole do momentu, gdy wykwalifikowany pracownik,
ktory zostat specjalnie do tego przeszkolony, stwierdzi utrate¢ przytomnosci. Pracownik musi
stwierdzi¢ utrate przytomnosci u wszystkich zwierzat poddawanych ubojowi.
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3. Nieprzytomnos¢ to utrata indywidualnej $wiadomosci, ktora pojawia sie, gdy zdolno$¢ mézgu do
integracji informacji jest blokowana lub zaktdcana. Przed podwieszeniem zwierzecia obowigzkowe
jest sprawdzenie czy objawy funkcji pnia mozgu, takie jak odruch rogowkowy, byty nieobecne.
Dodatkowymi wskaznikami §wiadomosci, ktore powinny by¢ nieobecne, sa odruchy prostujace,
rytmiczne oddychanie, ruch gatek ocznych i naturalne mruganie (odruch obronny).

UWAGA 1: Nalezy zauwazyé, ze brak odruchu rogowkowego nie jest oznakq utraty przytomnosci.
Lgcznej ocenie podlega wiele oznak m.in.: usztywnienie ogona, wypadniecie jezyka, prawidtowa ocena
skurczu miesni, proba oddychania i sprawdzenie ruchu klatki piersiowej (nalezy odréznié ruch klatki od
ruchu jamy brzusznej).

UWAGA 2: Ocena przytomnosci zwierzecia i jego dobrostanu i jest dokonywana przez zaklad,
a personel Inspekcji Weterynaryjnej dokonuje jej weryfikacji. Wyniki urzedowej weryfikacji
dokonywane przez urzedowego lekarza na miejscu w zaktadzie na zgodnosé z ww. wymogami, powinny
by¢ dokumentowane przy zastosowaniu: ,, Tygodniowej listy weryfikacyjnej zaktadu” — stanowi
Zalgcznik nr 2 do niniejszych zalecen.

4. Nawet jesli zwierze, wykazujace tylko odruch rogowkowy, jest nieprzytomne, aby zapewnic¢ dobry
margines bezpieczenstwa, odruch ten powinien by¢ nieobecny przed rozpocze¢ciem procedur
oprawiania, $wiadczac o tym, ze zwierze jest calkowicie niewrazliwe przed inwazyjnymi
procedurami oprawiania, takimi jak skorowanie lub usunigcie rogow lub kopyt.

5. Brak odruchu rogéwkowego i1 catkowita utrata przytomnosci przed zabiegiem skorowania sa
obowigzkowe.

6. Ponizsze metody unieruchamiania sg absolutnie zabronione dla §wiadomych zwierzat, ktore nadal
majg zdolno$¢ czucia:

e petanie, podwieszanie i zawieszanie za kopyta.

e petanie i pociaganie za kopyta a nastepnie przewracanie zwierzecia na grzbiet.

e potykacze podtogowe, ktére powoduja upadek zwierzecia za pomoca pochylej podtogi lub innego
urzadzenia.
blokowanie kopyt w obrotowych urzadzeniach.

e zawieszanie zwierzat w celu wykrwawienia.

o jakiekolwiek procedury oprawiania, takie jak usuwanie rogu lub skorowanie.

Dokumentacja zaktadowa, dotyczaca dobrostanu zwierzat w rzezni, powinna obejmowaé standardowe

procedury operacyjne na kazdym etapie postegpowania ze zwierzetami, poczawszy od ich zatadunku

poprzez transport az do etapu uboju. Zaklad powinien dokumentowaé skutecznos¢ tych procedur za

pomocg réznych pomiarow, takich jak:

e ocena wokalizacji na podstawie procentowego udzialu wystepowania wokalizacji (muczenie)
podczas obstugi i w warunkach unieruchomienia

e ocena podatnosci na bodzce elektryczne wedtug procentu zwierzat, ktére poruszaja si¢ w wyniku
uzycia elektrycznego bodzca

e procent zwierzat zeslizgujacych si¢ podczas obstugi.

e procent zwierzat upadajacych podczas obstugi

o ilos¢, rodzaj i lokalizacja krwiakoéw na tuszach jako wskaznik niewtasciwej obstugi, uderzenia lub
naduzycia

e inne $rodki

Ponadto ww. dokumentacja w zakresie dobrostanu zwierzat powinna uwzgledniaé nastepujace elementy
(ale nie tylko):
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e (Czy pracownicy zajmujacy si¢ obstugg zwierzat sa doswiadczeni i kompetentni w zakresie
obchodzenia si¢ ze zwierzetami hodowlanymi 1 przemieszczania zwierzat gospodarskich oraz
rozumiejg wzorce zachowan zwierzat i podstawowe zasady niezbedne do wykonywania ich zadan,

e czy osoby obstugujace znaja i rozumieja zasady zachowania, takie jak strefa ucieczki i punkt
rownowagi, aby unikna¢ problemow zwigzanych z dobrostanem,

e czy postepowanie pracownikow zajmujacych sie obstuga zwierzat jest spokojne i ciche,

e czy uzywanie poganiaczy elektrycznych jest zminimalizowane i ma zastosowanie w skrajnych
przypadkach, a nie rutynowo do przemieszczania zwierzat. (Uwaga: Uzytkowanie i moc wyjsciowa
powinny by¢ ograniczone do tego, co jest niezbedne do wspomagania ruchu zwierzecia i tylko
wtedy, gdy zwierze ma czystq Sciezke przed sobg),

e czy zaklady wdrozyly wymagania izraelskie, dotyczace uboju zwierzat za pomoca obrotowego
urzadzenia przytrzymujacego.

Zaktadowe procedury dotyczace dobrostanu zwierzat powinny réwniez okresla¢ dziatania korygujace
1 zapobiegawcze na wypadek wystapienia szczegdlnych zagrozen. Jesli w rzezni wystepuje problem
w zakresie dobrostanu zwierzat, przyczyna wystepowania tego problemu musi zosta¢ ustalona w drodze
udokumentowanego dochodzenia. Dodatkowo strona izraelska zaleca wyznaczenie punktu kontrolnego
(CP) na etapie przyjecia zwierzat do rzezni.

Jednoczesénie zgodnie z wymaganiami Izraela, zabrania si¢ stosowania nieuczciwych praktyk, takich jak
bicie zwierzat w jakikolwiek sposob, skrecanie ogonow lub uderzanie, wleczenie zwierzat, ktore nie
moga si¢ samodzielnie poruszaé¢ (lezacych); szturchanie wrazliwych obszarow, takich jak oczy, odbyt
lub wymiona; celowe trzaskanie bramami; celowe prowadzenie zwierzecia nad zwierzeciem, ktore nie
moze si¢ samodzielnie poruszaé¢ (lezacym). Nalezy zminimalizowa¢ uzycie elektrycznych poganiaczy
podczas obstugi zwierzat i1 ich przejscia do miejsca uboju. Zaklad powinien udokumentowa¢ moc
minimalng uzytych poganiaczy elektrycznych. Uzycie takich urzadzen powinno ogranicza¢ si¢ do patek
zasilanych na baterie na konczyny tylne, a nigdy na obszary wrazliwe, takie jak oczy, usta, uszy, obszar
anogenitalny lub brzuch. Bolesne zabiegi (w tym biczowanie, kopanie, skr¢canie ogona, szarpanie nosa,
ucisk na oczy, uszy lub zewngtrzne narzady ptciowe) lub stosowanie innych srodkow, ktore powoduja
bol i cierpienie (w tym pretdw z ostrymi koncami, metalowych przewodow, drutu ogrodzeniowego lub
cigzkich pasow skorzanych) sa zabronione. Personel zaktadu powinien nadzorowac roztadunek catego
bydta w celu zapewnienia wlasciwego obchodzenia si¢ z nim, w tym takze z osobnikami ktore nie moga
si¢ samodzielnie porusza¢ (lezace). Jesli prawodawstwo krajowe zezwala na pozyskanie mig¢sa ze sztuk
zalegajacych nalezy zastosowa¢ odpowiednie procedury, aby spelni¢ wszystkie wymogi dotyczace
humanitarnej obshugi zwierzat.

Zwierzeta nalezy chwyta¢ lub podnosi¢ w sposob pozwalajacy unikna¢ bolu, cierpienia i fizycznego
uszkodzenia (np. siniakéw, ztaman, zwichnig¢). W przypadku bydta r¢czne podnoszenie przez osobg
powinno by¢ stosowane tylko w przypadku mlodych zwierzat lub matych gatunkow oraz w sposob
odpowiedni dla gatunku; chwytanie lub podnoszenie takich zwierzat tylko przez ich welng, wlosy, piora,
kopyta, szyje, uszy, ogony, gtowe, rogi, konczyny powodujace bol lub cierpienie nie jest dozwolone.
Zautomatyzowane bramy z napgdem muszg by¢ wyposazone w urzadzenia ograniczajace ci$nienie, aby
zapobiec przewracaniu zwierzat lub przeciagganiu ich po podtodze przez brame. Nalezy usuna¢ wszelkie
bodzce wzrokowe i shuchowe, powodujace niecheé zwierzat do przemieszczania sie. Swiadomych
zwierzat nie nalezy rzucaé, ciagnac ani upuszczaé. Konstrukcje obiektu i miejsca wytadunku powinny
by¢ w dobrym stanie, aby zapobiec obrazeniom i umozliwi¢ humanitarng obstuge zwierzat.

UWAGA 1: W przypadku, gdy w zaktadach posiadajgcych lub ubiegajgcych si¢ o uzyskanie uprawnien
eksportowych na rynek lzraela, wystgpuje odchylenie od zachowania prawidlowego dobrostanu
zwierzqt lub istnieje obawa, ze program dotyczqgcy dobrostanu nie jest prawidtowo wdrazany, zaktad
musi ustali¢ przyczyne odchylenia/problemu, przywroci¢ prawidtowqg sytuacje i unika¢ powtorzenia sie
podobnych sytuacji. Wszystkie niezgodnosci i dziatania naprawcze muszq zosta¢ udokumentowane.
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UWAGA 2: Zakitady posiadajgce lub ubiegajqgce si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek
Izraela muszq wyznaczyc¢ pracownikow odpowiedzialnych za monitorowanie i zapewnienie, ze program
dobrostanu jest wdrazany zgodnie z wymaganiami Izraela. Zaktad przechowuje wszystkie zapisy
dotyczgce programu dobrostanu, w tym programy pisemne oraz zapisy wszystkich dziatan
monitorujgcych.

Wynik weryfikacji urzedowej specyficznych wymagan Izraela w zakresie dobrostanu podczas

przepedzania i uboju zwierzat powinien by¢ udokumentowany i zawiera¢ m.in.:

e godzing weryfikacji

o liczbe sztuk poddawanych weryfikacji

e wymaganie poddane weryfikacji: postepowanie pracownikow przy przepedzaniu zwierzat do klatki
obrotowej; liczba zwierzat wokalizujacych przy wejsciu do 1 w klatce obrotowej; dokonanie uboju
koszernego zwierzecia w ciggu 10 sekund po unieruchomieniu glowy w jarzmie szyjnym; sposob
wykonania nacigcia tetnic szyjnych (nacigcie obu tetnic, zakaz dotykania miejsca nacigcia); kontrola
czasu od naciecia do catkowitego uwolnienia z klatki oborowej (nie mniej niz 30 sekund); kontrola
utraty przytomnosci przez wykwalifikowanego pracownika zaktadu (pracownik dokonuje kontroli
wszystkich zwierzat); weryfikacja utraty przytomnosci przez urzedowego lekarza weterynarii przez
kontrole odruchu rogowkowego; prostujacego; ruchu gatek ocznych i naturalnego mrugania;
sprawdzenie czy nie ma zwierzat przytomnych na kolejce; obecnos¢ zmian na tuszach mogacych
swiadczy¢ 0 niewlasciwym postepowaniu ze zwierzetami, prawidtowe
/nieprawidtowe/nickontrolowane; podjete dziatania korygujace wzgledem wymagan poddawanych
weryfikacji; podpis

e 0go6lna ocena dobrostanu zwierzat prawidlowa/nieprawidtowa

e imi¢ i nazwisko i podpis urzedowego lekarza weterynarii.

UWAGA 1: Stosowna procedura powiatowego lekarza powinna zwierac kryteria do oceny skutecznosci
prawidtowosci przeprowadzenia uboju.

UWAGA 2: Urzedowa weryfikacja w zakresie dobrostanu zwierzqt w trakcie ich transportu i przyjecia
do rzezni powinna by¢ przeprowadzana zgodnie z zapisami Instrukcji GLW Nr GIWpr.0200.1.19.2020
z dnia 8 lipca 2020 r. w sprawie postgpowania przy przeprowadzaniu kontroli w rzezniach pod
wzgledem dobrostanu zwierzqt, identyfikacji i rejestracji zwierzqt oraz raportowania o kontrolach
przeprowadzonych w zakresie dobrostanu. Powyzsza instrukcja jest dostepna na stronie internetowej
Glownego Inspektoratu Weterynarii pod linkiem: https://www.wetgiw.gov.pl/publikacje/ochrona-
zwierzat-dobrostan

UWAGA 2: Wyniki urzedowej weryfikacji przeprowadzanej przez personel Inspekcji Weterynaryjnej

w zakresie dobrostanu zwierzqt powinny by¢ dokumentowane przy uzyciu formularzy opisanych w czesci

VI niniejszych zalecen, tj.:

e ,, Tygodniowa lista weryfikacyjna w zaktadzie” (patrz punkt pt. ,, Dobrostan zwierzqt”);

e, Protokot kontroli zaktadu posiadajgcego/ubiegajgcego sie o uprawnienia eksportowe do Izraela”
(patrz punkt 52 pt. ,, Ochrona zwierzqt”).

UWAGA 3: W kazdym przypadku odchylenia od pisemnego zaktadowego programu dobrostanu
powinien zosta¢ wystawiony formularz NR dla zaktadu. Zaktad dla ktorego wystawiono formularz NR
w sprawie niezgodnosci podejmie wszelkie niezbedne dziatania naprawcze i zapobiegawcze. Wszystkie
niezgodnosci i dzialania naprawcze muszq zostac¢ udokumentowane. Znecania sie nad zwierzetami tj.
zadawanie albo swiadome dopuszczenie do zadawania bolu lub cierpienia zwierzecia, kazdorazowo
podlega zgloszeniu do organow scigania
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4. Solenie

Zaktady posiadajace lub ubiegajace sie o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek Izraela moga

przeprowadzac proces solenia na r6znych etapach produkcji. Pomieszczenia i urzadzenia przeznaczone

do solenia powinny by¢ integralng czescia zaktadu, jednakze odseparowang od innych stref produkc;ji.

Caty proces technologiczny solenia i poszczegolne jego etapy powinny zosta¢ ujete w schemacie

blokowym procesu oraz analizie zagrozen zawartej w planie HACCP. Dodatkowo pomieszczenie oraz

wyposazenie przeznaczone do solenia musza spelnia¢ odpowiednie wymogi dotyczace sanityzacji

(. SPS i1 SSOP). Opracowana przez zaklad dokumentacja w tym zakresie powinna uwzgledniac

dostawy soli, jej przyjecie oraz sposdb postepowania z nig. Proces solenia jest etapem, ktory w kazdym

zaktadzie uprzednio powinien zosta¢ zatwierdzony przez organizacje Chief Rabbinate of Israeli.

Zatwierdzenie etapu solenia musi bowiem obejmowac¢ dwa aspekty: religijny i bezpieczenstwa

zywno$ci. Zgodnie z wymaganiami Izraela proces solenia moze odbywac sig:

e w rzezni, z ktorej odbywa si¢ transport mi¢sa zasolonego do zaktadu rozbioru,

o w przypadku, gdy mieso pochodzi z rzezni w ktorej pominigto etap solenia, solenie moze odbywac si¢
w zakladzie rozbioru, z tym, Zze powinno by¢ ono przeprowadzone przed rozpoczgciem oddzielania
miegsa od kosci;

o w zaktadzie zlokalizowanym na terytorium Izraela, w przypadku, gdy mieso pochodzi z rzezni w ktorej
pominieto etap solenia.

Istotnym jest jednak, aby proces solenia zostat przeprowadzony w czasie nieprzekraczajacym 72 godzin

po uboju koszernym zwierzat i wychtodzeniu tusz, a przed ich rozbiorem.

W przypadku rzezni bydia urzadzenia przeznaczone do procesu solenia powinny obejmowac
nastepujaco:

e automatyczny system do transportu ¢wierci wotowych;

e baseny do zanurzania ¢wierci wotowych; dodatkowo kazdy z basenow musi zosta¢ wyposazony
w elektroniczny badz analogowy czujnik temperatury wody (tzn. wskazujacy temperature wody na
wejsciu 1 wyjsciu) potaczony z widocznym wyswietlaczem;

e urzadzenia do solenia ¢wierci w ruchu lub;

e perforowane stoty do solenia, w przypadku recznej podazy soli;

e stanowisko do solenia recznego z automatycznym przesuwem tusz;

e automatyczne prysznice do splukiwania nadmiaru soli;

e perforowane stoty z pojemnikami do solenia podrobow.

UWAGA 1: W celu uniemozliwienia przeplywu zwrotnego wody oraz skutecznego czyszczenia
i dezynfekcji rur doprowadzajgcych wode do basenow do zanurzenia (mycia) ¢wierci wotowych otwor
wlotowy wody powinien znajdowac si¢ wyzej niz otwor odptywowy.

UWAGA 2: Wlot wody do basenéw do zanurzenia (mycia) éwierci wolowych powinien znajdowac sie
po przeciwnej stronie wejscia tusz do basenow, a otwor odplywowy (wylot przelewowy) powinien
znajdowac sie po stronie wejscia tusz (ruch tusz odbywa sig¢ w kierunku przeciwnym do przeptywu wody),
tym samym bedzie to miato najmniejszy wplyw na temperature wody.

UWAGA 3: Zaktad powinien posiadac:

e informacje o pomiarze temperatury wody na wejsciu i wyjsciu, objetosci uzytej wody, masie migsa
zanurzonego w solance oraz dzialania korygujqgce,

o Zrodle wody uzywanej do chiodzenia oraz wydajnosé chtodniczg,

o szczegolowy schemat przeplywu surowca .

UWAGA 4: Watroba wotowa nie podlega procesowi solenia niemniej jednak znakowana jest
pieczeciq koszernosci.

W przypadku rzezni drobiu urzadzenia przeznaczone do procesu solenia powinny obejmowac¢ migdzy
innymi:
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e transporter taSmowy

e zbiornik (basen) zanurzeniowy, wyposazony w elektroniczny badz analogowy czujnik temperatury
wody (tzn. wskazujacy temperature wody na wejSciu i wyjSciu) polaczony z widocznym
wyswietlaczem;

e perforowane stoly do solenia,

e zbiornik do ptukania,

e ociekacz bebnowy .

Ponadto zaktady musza dokumentowa¢ dane dotyczace: ilosci wody zuzytej do procesu solenia, masy
migsa wprowadzanego i wychodzacego z basendéw oraz podejmowanych dziatan korygujacych w
przypadku pojawienia si¢ niezgodnos$ci. Podobne parametry musza by¢ dokumentowane w przypadku
pojemnikéw wykorzystywanych do moczenia solonych elementow migsnych (np. poledwica).
Jednoczesnie zaktady musza posiadac informacje o wynikach badan wody uzywanej do chtodzenia oraz
dokonywac wizualnej oceny jako$ci wody (np. metnos¢). W przypadku uzywania wody lodowej nalezy
udokumentowaé wydajnos¢ jej chtodzenia.

UWAGA 1: Kompetentne stuzby weterynaryjne Izraela (IVSAH) nie angazujg si¢ w aspekty rytualnego
uboju czy solenia, a jedynie kontrolujq te procesy w zakresie zachowania standardow bezpieczenstwa
i higieny produkcji oraz dobrostanu zwierzqt przed i podczas uboju.

UWAGA 2: Dopiero po uzyskaniu przez zakltad zatwierdzenia nadanego przez reprezentanta
organizacji Central Rabbinate of Israeli w zakresie spetnienia wymagan religijnych dla solenia i uboju
wedtug szczegolnych metod wymaganych przez izraelskie obrzedy religijne, powiatowy lekarz
weterynarii moze dokonac kontroli tych procesow w zakresie zachowania standardow bezpieczenstwa
i higieny produkcji oraz dobrostanu zwierzgt przed i podczas uboju.

UWAGA 3: Powiatowy lekarz weterynarii moze zatwierdzic do eksportu na rynek Izraela rzeznie, ktora
nie posiada wyposazenia wykorzystywanego do procesu solenia migsa. Jednakze wydana przez niego
w tym zakresie decyzja administracyjna powinna zawierac informacje, ze ww. rzeznia jest zatwierdzona
do prowadzenia uboju wedlug szczegolnych metod wymaganych przez obrzedy religijne Izraela.

UWAGA 4: W przypadku, jesli rzeznia lub zaktad rozbioru planuje instalacje wyposazenia do solenia
migsa i podrobow, wowczas powiatowy lekarz weterynarii powinien zatwierdzi¢ plan technologiczny
zaktadu, ktory uwzglednia m. in. lokalizacje instalacji do solenia.

UWAGA 5: Kwestia spetnienia wymagan Izraela w zakresie solenia powinna zostac sprawdzona przez
powiatowego lekarza weterynarii zgodnie z zapisami art.6 ust.2 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o
produktach pochodzenia zwierzecego.

UWAGA 6: Ilosci wody uzytej w procesie solenia powinny podlegac urzedowej weryfikacji.

5. Termin przydatnos$ci do spozycia Swiezego miesa wolowego i drobiowego

Termin przydatnosci do spozycia - 0znacza czas, przez jaki produkt zachowuje swoje specyficzne cechy
(fizyczne, chemiczne i organoleptyczne) i jest bezpieczny do spozycia przez ludzi.

Na termin przydatnosci do spozycia produktu wptywa wiele réznych czynnikdéw, w szczegolnosci:
wykorzystany surowiec, uzyte dodatki, proces produkcyjny, zastosowany proces utrwalania, rodzaj
opakowania, sposob wykorzystania przez konsumenta i sposob przechowywania produktu. Czynniki te
si¢ kontrolowane przez producenta i dlatego to on decyduje o terminie przydatnos$ci do spozycia
produktow, ktore wytwarza.

Odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo zywnosci spoczywa na producencie/importerze. W ramach tej
odpowiedzialnos$ci producent musi okresli¢ termin przydatnosci do spozycia swoich produktow
i prawidlowo je oznakowac. Importer jest odpowiedzialny za udostepnienie wszystkich istotnych
informacji otrzymanych od producenta, dotyczacych terminu przydatnosci do spozycia i zapewnienie
jego autentycznoSci.
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Maksymalny termin przydatno$ci do spozycia

Przy okre$laniu terminu przydatno$ci produktu do spozycia data produkcji oznacza date uboju, nawet
jesli produkt zostal zapakowany w poézniejszym terminie.

Zasady okreslone w ponizszej tabeli dotycza migsa wolowego i drobiowego, w tym kawatkow migsa,
ktore jest pakowane oddzielnie.

Maksymalny
Gatunek zwierzat Temperatura termlrj . Dodatkom_/e
przydatnosci do wymagania
spozycia
Drob Chlodzone (0-4° | 5dni
C)

Mrozone (-18° C) | 12 miesiecy

Wolowina Mrozone (-18° C) | 15 miesiecy

Chlodzone w | 10 dni Dystrybucja
prozni lub MAP detaliczna
(0-4°C) - -

14 dni Dystrybucja

hurtowa

Chlodzone w | 45 dni Alternatywa 1
prozni lub MAP
(0-2°C)
Chlodzone w | 85 dni Alternatywa 2
prozni lub MAP
(-1-1° C)

MAP - modyfikowana atmosfera produktu

Dodatkowe warunki - dopuszczalny termin przydatnosci do spozycia chlodzonej wolowiny.

Przy okreslaniu terminu przydatnosci do spozycia producent chlodzonej wotowiny moze wybraé
miedzy Alternatywa 1, a Alternatywa 2. Umieszczenie informacji na etykiecie dotyczacej
dopuszczalnego terminu przydatnosci do spozycia bedzie zgodne z wybrang alternatywa; dwie daty
z terminem przydatnosci do spozycia wynoszacym maksymalnie 45 dni dla Alternatywy 1 i trzech dat
z terminem przydatnosci do spozycia wynoszagcym maksymalnie 85 dni dla Alternatywy 2.

Alternatywa 1 (obecna sytuacja od 11/2017)

1. Wolowina bedzie przechowywana w opakowaniu prozniowym lub MAP w temperaturze pomigdzy
0°Ca2°C.

2.Maksymalny termin przydatnosci wolowiny do spozycia wynosi 45 dni.

3.Migso zostanie oznaczone dwiema datami: datg produkcji (data uboju) i maksymalng datg sprzedazy.

Alternatywa 2

1.Wolowina bgdzie przechowywana w opakowaniu prézniowym lub MAP w temperaturze od -1 ° C do
1°C.

2.Maksymalny termin przydatnosci do spozycia wolowiny wyniesie 85 dni.

3.Migso zostanie oznaczone w rzezni trzema datami: datg produkcji (data uboju), pierwsza data
wprowadzenia do obrotu i maksymalng data sprzedazy.
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4.Pierwsza data wprowadzenia do obrotu zostanie ustalona z gory przez producenta/importera i nie
bedzie pdzniejsza niz maksymalna data sprzedazy.

5. Termin przydatnosci do spozycia bedzie sktadat si¢ z dwoch okresow:

a.,,Okres wysytki”: rozpoczyna si¢ w dniu uboju i obejmuje czas podrozy przesytki do chwili
zwolnienia z portu, chtodni lub rzezni (dla produkcji izraelskiej), w préozni lub MAP
w temperaturze od -1°C do 1°C.

b.,,Okres wprowadzenia do obrotu”: czas od zwolnienia produktu do obrotu (patrz. lit. a) do daty jego
sprzedazy. Czas wprowadzenia do obrotu bedzie wynosi¢ do 10, 14 lub 35 dni, zgodnie
z rodzajem dystrybucji (temperatura na rynku i czy jest sprzedawany hurtowo lub detalicznie):

i. Czas wprowadzenia do obrotu bedzie wynosit 10 dni dla rynku detalicznego, gdy produkt
przechowywany bedzie w temperaturze miedzy 0°C a 2°C.

ii. Czas wprowadzenia do obrotu bedzie wynosit 14 dni na rynku hurtowym (opakowanie zostanie
otwarte w przedsiebiorstwie spozywczym, takim jak sklep migsny lub restauracja), gdy produkt bedzie
przechowywany w temperaturze od 0°C do 4°C.

iii. Czas wprowadzenia do obrotu bedzie wynosit 35 dni na rynku hurtowym (opakowanie zostanie
otwarte w przedsigbiorstwie spozywczym, takim jak sklep migsny lub restauracja), gdy produkt bedzie
przechowywany w temperaturze migdzy 0°C a 2°C.

6. Producent ustali z géry pierwsza date wprowadzenia do obrotu i maksymalng date sprzedazy
W Izraelu zgodnie z ust. 3 i 4 powyzej.

7. Migso zostanie zwolnione z chtodni, w ktorej byto przechowywane od momentu przywozu, nie
wczesniej niz w dniu pierwszej daty wprowadzenia do obrotu, wydrukowanym na etykiecie.

8. Producenci izraelscy (uboj krajowy) moga przechowywaé swoje produkty w kontrolowanych
warunkach w ramach procesu produkcji w rzezni, a ten okres czasu bedzie uwazany za ,,0kres
wysytki”.

UWAGA : Wymagania izraelskie w zakresie terminu przydatnosci do spozycia dla Swiezego miesa
drobiowego, wolowego (jagniecina) i ryb, sq zamieszczone na stronie internetowej Glownego
Inspektoratu Weterynarii wg. sciezki dostepu. https://www.wetgiw.gov.pl/- Handel Import Export —
Zywnos$¢ - Wymagania i $wiadectwa poszczegélnych parstw trzecich oraz listy specyficzne- lzrael -
Izrael wymagania weterynaryjne.

IX. PRZYJECIE ZWIERZAT DO RZEZNI I KONTROLA TOZSAMOSCI

1. Przyjecie zwierzat oraz ich identyfikacja

W rzezniach bydta/drobiu zatwierdzonych lub ubiegajacych sie o zatwierdzenie do eksportu na rynek
Izraela, personel zaktadu zobowigzany jest sprawdzaé paszporty towarzyszace zwierzgtom, aby
upewnic sie, czy moga by¢ one skierowane do uboju w celu pozyskania migsa przeznaczonego do
spozycia przez ludzi. Ponadto paszport zwierzecia musi by¢ przekazany przez personel zaktadu
personelowi Inspekcji Weterynaryjnej.

1.1. Bydlo:
Rzeznia bydla jest zobowigzana zapewnic, aby zwierzeta kierowane do uboju byly czyste i mogty by¢

identyfikowalne w spos6b umozliwiajacy oznaczenie ich pochodzenia. Zaleca sie, aby zaktad uboju
bydta opracowat i wdrozyt procedure dotyczaca przyjecia zwierzat do magazynu zywca. Powyzsza
procedura powinna zawiera¢ wymaganie, aby kazda partia zwierzat w momencie dostawy posiadata
oznakowanie zgodne z art. 17 ust. 2 ustawy z dnia 2 kwietnia 2004 r. o systemie identyfikacji i rejestracji
zwierzgt oraz komplet nastepujacych dokumentow:
¢ informacje dotyczacg tancucha zywnosciowego,
e specyfikacje dostawy zywca,
e paszporty.
Powyzsze dokumenty i oznakowanie daja mozliwo$¢ identyfikacji i potwierdzenia pochodzenia
zwierzat dostarczanych do zaktadu.
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UWAGA : Specyfikacja dostawy zwierzqt powinna zawieraé m.in.: numery identyfikacyjne zwierzqgt,
plec¢, dane ostatniego posiadacza zwierzqt, dane dotyczqce skupu, zaladunku i przyjecia bydta,
informacje dotyczgce srodka transportu, podpis osoby odbierajqcej i przyjmujqcej bydto do magazynu
zZywca.

Bydlo jest identyfikowane za pomoca kolczykéw w obu matzowinach usznych. Podczas sprawowania
nadzoru nad przyjmowaniem zwierzat do rzezni oraz w trakcie badania przedubojowego urzedowy
lekarz weterynarii zobowigzany jest zwroci¢ uwage, czy kolczyki w obu matzowinach usznych bydta
maja ten sam numer identyfikacyjny oraz, czy kazdy z kolczykéw sktada sie z dwdch czesci: zenskiej
1 meskiej. Zwierze z jednym kolczykiem albo pozbawione obu znakéw identyfikacyjnych, albo ktérego
oznakowanie wykazuje inne nieprawidlowosci, powinno zosta¢ umieszczone w oddzielnym kojcu do
czasu wyjasnienia stwierdzonej nieprawidtlowosci. Ponadto bydto przyjmowane do rzezni musi posiadac
paszport. Kontrola tozsamo$ci przyjmowanego do rzezni bydta, oprocz sprawdzenia obecnosci
i prawidlowosci znakow identyfikacyjnych (kolczykow), powinna polegac na krzyzowym poréwnaniu
numeru identyfikacyjnego znajdujacego si¢ na kolczykach z numerem identyfikacyjnym zawartym
W paszporcie zwierzecia. Ponadto nalezy porownaé zgodno$¢ innych danych zwierzecia zawartych
w paszporcie, takich jak: pte¢, wiek, rasa ze stanem rzeczywistym (wiek zwierzgcia nalezy
zweryfikowa¢ na podstawie jego uzebienia). Konieczne jest takze sprawdzenie, czy w paszporcie
znajduja sie:

e data i podpis pierwszego posiadacza zwierzecia, potwierdzajace prawidlowos¢ danych zawartych
W paszporcie, oraz

e dane i podpisy kolejnych posiadaczy zwierzecia na drugiej stronie dokumentu wraz z datami przybycia
zwierzecia do kolejnych siedzib stad; jako ostatni posiadacz zwierzgcia powinien by¢ odnotowany
podmiot figurujacy na fakturze kupna-sprzedazy, wystawionej w wyniku transakcji dokonanej przez
rzeznie.

W przypadku, gdy dane zawarte w paszporcie sa niepetne lub gdy zostang stwierdzone rozbieznosci
pomigdzy danymi zawartymi w paszporcie (wiek, ptec, rasa) a stanem faktycznym, w zwigzku z czym
tozsamo$¢ zwierzecia budzi watpliwosci, wowczas zwierze takie powinno zostaé umieszczone
w oddzielnym kojcu do czasu wyjasnienia stwierdzonej nieprawidtowosci.

UWAGA 1: Wyniki kontroli przyjmowanych zwierzqt przez zaktad powinny by¢ udokumentowane

i zawierac m.in. informacje na temat:

e daty i godziny kontroli

e zapewnienia identyfikacji zwierzqt poprzez: posiadanie dwoch kolczykow w matzowinach usznych,
prawidfowos¢ wypelnienia paszportu, prawidiowos¢ wypelnienia {tancucha zywnosciowego,
prawidtowos¢ wypetnienia specyfikacji

e czystosci zwierzqt

e pochodzenia zwierzqt z obszarow objetych ograniczeniami tak/nie

o stanu zdrowia zwierzqt (brak widocznych objawow chorobowych, brak objawow swiadczgcych o
niehumanitarnym traktowaniu zwierzqt lub niewtasciwych warunkach transportu)

o roztadunku zwierzqt (humanitarne traktowanie zwierzgt podczas roztadunku; stosowanie
poganiaczy, czestotliwos¢ poslizgniec i upadkow, o czym mowa jest w Uwadze 4 powyzej)

e sposobu postgpowania ze sztukami, ktore nie mogq si¢ samodzielnie poruszac,

o stanu Srodka transportu

oraz

e podpis osoby kontrolujgcej

e podpis osoby, ktora wdrozyta dziatania korygujgce

e podpis kierownika skupu.

UWAGA 2: Strona izraelska, sugeruje, zeby doroste zwierzeta byly przetrzymywane w kojcach przez co
najmniej 8 godzin przed ubojem, w przypadku cielgt co najmniej 2 godziny.
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1.2. Drob:

Rzeznie drobiu powinny opracowac i wdrozy¢ procedury przyjecia ptakow do rzezni. Przedmiotowa
procedura powinna zawiera¢ wymaganie, aby kazda partia ptakow w momencie dostawy posiadata
komplet dokumentéow umozliwiajacych identyfikacje 1 potwierdzenie pochodzenia ptakow
dostarczanych do zaktadu, tj.:

e informacje¢ dotyczaca tancucha zywnosciowego;

e specyfikacje dotyczace dostawy.

Procedura zaktadu powinna rowniez okresla¢é sposob postgpowania w przypadku braku
przedmiotowych dokumentow, badz niezgodnosci w nich wystepujacych.

UWAGA 1: Procedura przyjecia zwierzgt, w tym drobiu do zakiadu powinna byc realizowana przez
pracownika zaktadu i szczegotowo dokumentowana w tym zakresie (1j. instrukcje w ramach procedury
przyjecia zwierzqt/ptakow).

UWAGA 2: Wyniki urzedowej weryfikacji przeprowadzanej przez personel Inspekcji Weterynaryjnej
z poziomu powiatowego i wojewodzkiego w zakresie identyfikacji zwierzqt powinny by¢ dokumentowane
przy uzyciu formularza opisanego w czesci VI niniejszych zalecen, tj. ,, Protokot kontroli zakladu
posiadajgcego/ubiegajqcego sie o uprawnienia eksportowe do Izraela” (patrz punkt 53 pt.
., Identyfikacja zwierzqt”).

UWAGA 3: Informacje o nieprawidiowosciach w zakresie identyfikacji i rejestracji zwierzqt, a takze
o0 stwierdzonych urazach, ztamaniach, zgodnie z ,, Instrukcjg Glownego Lekarza Weterynarii Nr GIWpr
02010-4/2017 z dnia 22 marca 2017 r. w sprawie sposobu prowadzenia przez urzedowego lekarza
weterynarii dziennika badania przedubojowego zwierzqt, dziennika badania poubojowego miesa,
dziennika badania przedubojowego drobiu, dziennika badania poubojowego miesa drobiowego,
dziennika ogledzin nieoskorowanych tusz zwierzqt townych oraz dziennika badania miesa pozyskanego
w wyniku odstrzatu zwierzgt fownych” powinny by¢ wpisywane w kolumnie 19 «Uwagi» dziennika
przedubojowego. Dodatkowo, nalezy podaé informacje o przewozniku, ktory dostarczyt takie zwierze.
Ponadto, nalezy pamiegtaé, iz bydto wykazujgce nietypowe objawy ze strony osrodkowego kladu
nerwowego, powinno by¢ poddawane badaniu zgodnie z instrukcjg Gtownego Lekarza Weterynarii w
sprawie postepowania przy zgtaszaniu i zwalczaniu ggbczastej encefalopatii bydia (BSE).

2. Informacja dotyczaca lancucha zywnos$ciowego

Rzeznie bydta/drobiu zatwierdzone lub ubiegajace sie o zatwierdzenie do eksportu na rynek lzraela
zobowigzane sg, w miar¢ potrzeb, wystepowaé o udzielenie, gromadzi¢, sprawdza¢ i opracowywaé
informacje dotyczace tancucha zywno$ciowego. Nie moga przyjmowac zwierzat, jezeli nie wystapity
o udzielenie odpowiednich informacji dotyczacych tancucha zywno$ciowego, przechowywanych
w rejestrach gospodarstwa pochodzenia zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004, oraz takich
informacji nie uzyskaty. Ww. informacje rzeznie musza otrzymac nie pdézniej niz 24 godziny przed
przybyciem zwierzat z wykluczeniem ponizszych sytuacji:

o jezeli wlasciwy organ udzieli zezwolenia, wtedy informacje dotyczace tancucha zywnosciowego
moga zosta¢ przekazane pdzniej niz 24 godziny przed przybyciem zwierzat

o wszelkie istotne informacje dotyczace lancucha zywnosciowego, ktorych znajomos¢ moglaby
spowodowa¢ powazne zaklocenia dzialalno$ci rzezni, musza zosta¢ udostgpnione zakladowi
wystarczajaco wczesnie przed przybyciem zwierzat , tak aby umozliwi¢ mu odpowiednie zaplanowanie
dziatalnosci rzezni.

Pracownik zaktadu musi dokona¢ oceny odnosnych informacji i przekaza¢ otrzymane informacje
dotyczace tancucha zywno$ciowego personelowi Inspekcji Weterynaryjnej . Zwierzeta nie mogg zostaé
poddane ubojowi ani patroszeniu bez uprzedniej zgody personelu Inspekcji Weterynaryjnej.

Ponadto personel zaktadu, po dokonaniu oceny stosownych informacji dotyczacych tancucha
zywnosciowego podejmuje decyzje o przyjeciu zwierzat i zobowigzany jest niezwlocznie udostepnic te
informacje personelowi Inspekcji Weterynaryjnej oraz, z wykluczeniem okolicznosci opisanych
powyzej , nie pozniej niz 24 godziny przed przybyciem zwierzecia lub partii zwierzat. Personel zaktadu
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zobowigzany jest rOwniez zglosi¢ personelowi Inspekcji Weterynaryjnej wszystkie informacje, ktore
stanowityby przyczyne obaw w odniesieniu do zdrowia przed weterynaryjnym badaniem
przedubojowym danego zwierzecia. W przypadku przybycia do rzezni zwierzecia bez informacji
dotyczacych tancucha zywnosciowego, zaktad zobowigzany jest niezwlocznie powiadomic o tym fakcie
personel Inspekcji Weterynaryjnej.

Zwierzetom tj. bydlo/dréb kierowanym do rzezni towarzyszy tzw. ,Informacja lancucha
zywnosciowego” (FCI) zawierajaca m.in.:

a) status gospodarstwa pochodzenia lub stan zdrowia zwierzat w regionie

b) stan zdrowia zwierzat

c) weterynaryjne produkty lecznicze lub inne leczenie, jakie podawano zwierzgtom lub wobec nich
stosowano w danym okresie, wraz z okresem karencji powyzej zera, z wyszczegdlnieniem dat
podawania i okres6w karencji

d) wystepowanie chorob mogacych mie¢ wptyw na bezpieczenstwo migsa

e) w przypadku znaczenia dla ochrony zdrowia publicznego, wyniki analiz przeprowadzonych na
probkach pobranych od zwierzat czy na innych probkach pobranych w celu zdiagnozowania chorob,
ktore mogg wptywac na bezpieczenstwo miesa, facznie z probkami pobranymi w ramach monitorowania
1 zwalczania chorob odzwierzecych oraz kontroli pozostatosci

f) stosowne sprawozdania dotyczace poprzednich badan przedubojowych i poubojowych zwierzat
z tego samego gospodarstwa pochodzenia, wlaczajac w to zwlaszcza sprawozdania urzedowego lekarza
weterynarii

g) dane dotyczace produkcji, jezeli moga wskazywac na wystepowanie choroby;

oraz

h) nazwisko i adres prywatnego lekarza weterynarii, ktory sprawuje zwyczajowa opieke nad
gospodarstwem pochodzenia.

Niemniej jednak, nie ma konieczno$ci dostarczania zaktadowi informacji okreslonych w pkt a), b), )
i h), jezeli jest on juz w posiadaniu tych informacji (na przyktad wskutek statej umowy lub poprzez
system zapewnienia jakosci); lub informacji okreslonych w pkt a), b), f) 1 g), jezeli producent deklaruje
brak istotnych informacji do zgloszenia.

UWAGA: Informacje dotyczqce tancucha zZywnosciowego powinny zostac¢ przekazane do rzezni nie
pozniej niz 24 godziny przed przybyciem zwierzqt, w tym drobiu i poddane ocenie a nastepnie
przekazane urzedowemu lekarzowi  weterynarii - decydujgcemu o uboju. Personel InspeKcji
Weterynaryjnej moze wydac zezwolenie na przekazanie informacji dotyczqcej tancucha Zywnosciowego
pozniej niz 24 godziny przed przybyciem zwierzqt, w tym drobiu do rzezni. W przypadku nie dostarczenia
informacji dotyczqcej taricucha Zywnosciowego, zwierzeta, w tym drobiu podlegajq zabiciu na obszarze
rzezni pod nadzorem urzedowego lekarza weterynarii w catkowitym oddzieleniu od pozostatych
zwierzqt, w tym drobiu, po zakonczonym cyklu ubojowym, a nastgpnie w catosci zostajq skierowane do
utylizacji.

X. BADANIE PRZEDUBOJOWE I POUBOJOWE BYDLA/DROBIU
1. WETERYNARYJNE BADANIE PRZEDUBOJOWE BYDY.A/DROBIU

Bydto/drob, z ktorych pozyskiwane jest migso i podroby przeznaczone do wysylki na terytorium Izraela
poddawane sg badaniu przedubojowemu w oparciu o zapisy rozporzadzenia wykonawczego Komisji
(UE) 2019/627 z dnia 15 marca 2019 r. ustanawiajgce jednolite praktyczne rozwigzania dotyczqce
przeprowadzania kontroli urzedowych produktow pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do
spozycia przez ludzi zgodnie z rozporzqdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 oraz
zmieniajqce rozporzqdzenie Komisji (WE) nr 2074/2005 w odniesieniu do kontroli urzedowych.
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1.1.Bydlo/Dréb:

Badanie przedubojowe jest przeprowadzane w rzezni przez urzgdowego lekarza weterynarii, ktoremu

w kwestiach selekcji wstgpnej zwierzat moga pomagac przeszkoleni w tym celu urzedowi pracownicy

pomocniczy. Badanie to jest przeprowadzane wzgledem wszystkich zwierzat przed ubojem I musi

nastapi¢ w ciggu 24 godzin po przybyciu zwierzat do rzezni i w czasie krotszym niz 24 godziny przed
ubojem. Urzedowy lekarz weterynarii moze wymaga¢ przeprowadzenia dodatkowego badania
przedubojowego w dowolnym innym czasie. Badanie przedubojowe musi w szczegdlnosci ustalic, czy

w przypadku konkretnego badanego zwierzecia, wystepuja jakiekolwiek oznaki:

e 7e zdrowie 1 dobrostan zwierzgcia zostaty narazone na szwank;

e stanu, nieprawidtowosci lub choroby, z powodu ktorych Swieze migso staje si¢ niezdatne do spozycia
przez ludzi lub ktére moglyby mie¢ niepozadany skutek dla zdrowia zwierzat, ze zwrdéceniem
szczegodlnej uwagi na wykrywanie chorob odzwierzecych oraz chordb zwierzat, w odniesieniu do
ktérych w rozporzadzeniu (UE) 2016/429 ustanowiono przepisy dotyczace zdrowia zwierzat;

e stosowania zakazanych lub niedozwolonych substancji, niewlasciwego stosowania weterynaryjnych
produktow leczniczych lub obecnosci pozostatosci chemicznych lub zanieczyszczen.

W ramach badania przedubojowego urzedowy lekarz weterynarii sprawdza, czy zaktad wypehnia
obowiazek polegajacy na zapewnieniu, ze zwierzgta miaty czysta skore, tak aby unikna¢ wszelkiego
niedopuszczalnego ryzyka zanieczyszczenia §wiezego migsa podczas uboju.

Urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza badanie kliniczne wszystkich zwierzat, ktére ewentualnie
zostaty odizolowane przez zaktad lub urzgdowego pracownika pomocniczego w celu poddania ich
doktadniejszemu badaniu przedubojowemu.

Ponadto, jesli w przypadku drobiu dostarczonego do rzezni, badanie przedubojowe zostato
przeprowadzone na terenie gospodarstwa, urzedowy lekarz weterynarii w zaktadzie przeprowadza
jedynie:

- kontrole identyfikacji zwierzat;

- badanie przegladowe w celu upewnienia si¢, czy byty przestrzegane zasady dobrostanu zwierzat oraz
czy wystepuja oznaki jakiegokolwiek stanu, ktory mogtby mie¢ niepozadany wplyw na zdrowie ludzi
lub zdrowie zwierzat.

W przypadku gdy badanie przedubojowe nie jest przeprowadzone na terenie gospodarstwa lub gdy ptaki
nie zostaja poddane ubojowi w ciggu 72 godzin od momentu wystawienia $wiadectwa zdrowia
urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza badanie stada w rzezni (lub w gospodarstwie jezeli
w dalszym ciagu przebywaja tam ptaki).

UWAGA: Strona izraelska akceptuje przeprowadzanie badania przedubojowego drobiu zgodnie
z rozporzqdzeniem wykonawczym Komisji (UE) 2019/627, niemniej jednak powinno by¢ ono
przeprowadzone na obszarze rzezni. Badanie przedubojowe musi by¢é przeprowadzane przez
urzedowego lekarza weterynarii lub pracownika pomocniczego pod bezposrednim nadzorem
urzedowego lekarza weterynarii i musi obejmowac przynajmniej reprezentatywng probke drobiu ze
srodka transportu.

2. WETERYNARYJNE BADANIE POUBOJOWE BYDY.A/DROBIU

Bydto/drob, zktorych pozyskiwane jest migso i podroby przeznaczone do wysytki na terytorium Izraela
poddawane sa badaniu poubojowemu w oparciu o zapisy rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE)
2019/627.

2.1 Bydlo

1. Tusze i towarzyszgce im podroby podlegajg badaniu poubojowemu niezwtocznie po uboju. Personel
Inspekcji Weterynaryjnej moze wymagac od zaktadu zapewnienia specjalnych urzadzen technicznych i
wystarczajacej powierzchni do kontroli podrobow. Personel Inspekcji Weterynaryjnej sprawdza

Strona 79 z 95




wszystkie powierzchnie zewngtrzne, w tym powierzchnie jam ciata tusz, oraz podroby; zwracajac
szczeg6lng uwage na wykrywanie chordb odzwierzgcych oraz chordb zwierzat, w odniesieniu do
ktorych w prawodawstwie unijnym ustanowiono przepisy dotyczace zdrowia zwierzat. Szybkosc
przesuwu linii ubojowej i liczba obecnego personelu Inspekcji Weterynaryjnej, przeprowadzajacego
badanie, powinna zapewni¢ prawidtowe jego przeprowadzenie.

2. Badania dodatkowe takie jak badanie dotykowe i naciecia czeSci tusz i podrobow oraz badania
laboratoryjne, personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien przeprowadzi¢ w przypadku jesli to
konieczne tj. w celu uzyskania ostatecznej diagnozy podejrzewanego zagrozenia; lub w celu wykrycia
wystepowania: choroby zwierzgcia, pozostatosci chemicznych lub zanieczyszczen przekraczajgcych
dopuszczalne poziomy ustanowione w prawodawstwie wspolnotowym i wymaganiach izraelskich,
niezgodnosci z kryteriami mikrobiologicznymi, lub innych czynnikéw, ktére moga wymagac uznania
migsa za nadajace si¢ do spozycia przez ludzi lub natozenia ograniczen, dotyczacych jego
wykorzystania.

3. W przypadku, bydta w wieku powyzej 8 miesigcy zycia, personel Inspekcji Weterynaryjnej
powinien zazadaé, aby przedstawiono mu do badania poubojowego tusze rozciete podtuznie na pottusze,
wzdtuz kregostupa. Jezeli badanie tego wymaga, personel Inspekcji Weterynaryjnej moze rowniez
zazada¢ cigcia wzdhuz glowy lub tuszy dowolnego zwierzecia. Jednakze w celu uwzglednienia
szczegblnych zwyczajow zywieniowych, postepu technologicznego Iub specjalnych okoliczno$ci
sanitarnych urzedowy lekarz weterynarii moze zezwoli¢ na przedstawienie do badania poubojowego
nierozcigtych na dwie czesci tusz bydta w wieku powyzej 8 miesiecy zycia.

4. Podczas badania poubojowego stosowane sa $rodki ostroznosci w celu zapewnienia, ze
zanieczyszczenie $wiezego migsa w wyniku takich czynnosci, jak badanie dotykowe, cigcie lub
naciecie, byto ograniczone do minimum.

Tusze i narzady wewnetrzne bydla w wieku ponizej oSmiu miesiecy oraz w wieku ponizej 20
miesiecy, jezeli sa chowane bez dostepu do pastwisk w ciagu calego zZycia w panstwie
czlonkowskim lub regionie panstwa cztonkowskiego oficjalnie wolnym od gruzlicy zgodnie z art.
1 decyzji 2003/467/WE. Procedury badania poubojowego obejmuja co najmniej kontrole
wzrokowa dotyczaca:

1. ogledziny-glowy i gardta; wraz z badaniem dotykowym i badaniem weztow chtonnych zagardtowych
(Lnn. retropharyngiales), aby jednak zapewni¢ nadzor w ramach statusu obszaru wolnego od gruzlicy,
panstwa cztonkowskie moga podja¢ decyzj¢ o przeprowadzeniu dalszych badan; badanie jamy ustnej i
ciesni gardzieli;

UWAGA: Jesli wystepujq oznaki ewentualnego ryzyka dla zdrowia ludzi lub zwierzqt lub dobrostanu
zwierzqt, urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza naciecie weztow chionnych zagardtowych (Lnn.
retropharyngiales); badanie dotykowe jezyka.

2. ogledziny pluc, tchawicy i przetyku; badanie dotykowe pluc; zbadanie weztow chlonnych
tchawiczno-oskrzelowych i srodpiersiowych (Lnn. bifurcationes, eparteriales et mediastinales);
UWAGA: Jesli wystepujq oznaki ewentualnego ryzyka dla zdrowia ludzi lub zwierzqt lub dobrostanu
zwierzqt, urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza naciecie weztow chlonnych tchawiczno-
oskrzelowych i srodpiersiowych (Lnn. bifurcationes, eparteriales et mediastinales); podiuzne otwarcie
tchawicy i gtownych odgatezien oskrzeli; ptuca nacina sie w ich trzecim placie tylnym, prostopadle do
ich gtownych osi, nacigcia te nie sq konieczne, jesli ptuca sq wylgczone ze spozycia przez ludzi.

3. ogledziny osierdzia i serca;

UWAGA: Jesli wystepujq oznaki ewentualnego ryzyka dla zdrowia ludzi lub zwierzqt lub dobrostanu
zwierzqt, urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza naciecie podiuzne serca, tak aby otworzyc komory
i przecig¢ przegrode miedzykomorowg

4. ogledziny przepony;

5. ogledziny watroby oraz weztdw chtonnych watrobowych i trzustkowych (Lnn portales);

6. oglgdziny przewodu pokarmowego, krezki, weztéw chtonnych zotadkowych i krezkowych (Lnn.
gastrici, mesenterici, craniales et caudales);
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UWAGA: Jesli wystepujq oznaki ewentualnego ryzyka dla zdrowia ludzi lub zwierzqt lub dobrostanu
zwierzgt, urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza naciecie weziow chionnych Zotgdkowych
i krezkowych.

7. ogledziny $ledziony

UWAGA: Jesli wystepujq oznaki ewentualnego ryzyka dla zdrowia ludzi lub zwierzgt lub dobrostanu
zwierzqt, urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza badanie dotykowe Sledziony.

8. ogledziny nerek;

UWAGA: Jesli wystepujq oznaki ewentualnego ryzyka dla zdrowia ludzi lub zwierzqt lub dobrostanu
zwierzgt, urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza-naciecie nerek i weztow chlonnych nerkowych
(Lnn. renales).

9. ogledziny optucnej i otrzewnej,

10.0gledziny okolicy pepkowej i stawoéw mtodych zwierzat;

UWAGA: Jesli wystepujq oznaki ewentualnego ryzyka dla zdrowia ludzi lub zwierzqt lub dobrostanu
zwierzgt, urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza badanie dotykowe okolicy pepkowej i stawow.
Okolica pepkowa musi zostac nacieta, a stawy otwarte; ptyn maziowy musi zostac zbadany.

Tusze i podroby z bydla innego niz mowa powyzej, poddane procedurom badania poubojowego:
1. ogledziny glowy 1 gardla; naciecie i zbadanie wezlow chtonnych zagardlowych
(Lnn retropharyngiales); zbadanie mig$ni zwaczy zewnetrznych, w ktorych musza zosta¢ wykonane
dwa nacigcia rownolegte do zuchwy oraz zbadanie mig$ni zwaczy wewnetrznych (migsnie skrzydtowe
wewnetrzne), ktore muszg by¢ naciete wzdtuz jednej ptaszczyzny. Jezyk musi zosta¢ uwolniony tak, aby
umozliwi¢ szczegdlowe ogledziny jamy ustne;j i ciesni gardzieli;

UWAGA: Jesli wystepujq oznaki ewentualnego ryzyka dla zdrowia ludzi lub zwierzqt lub dobrostanu

zwierzqt, urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza naciecie i zbadanie wezlow chionnych

podzuchwowych i przyuszniczych (Lnn. mandibulares et parotidei); badanie dotykowe jezyka i ciesni
gardzieli.

2. badanie tchawicy i przelyku; ogledziny i badanie dotykowe pluc; nacigcie i zbadanie weztow
chtonnych tchawiczno-oskrzelowych 1 $rodpiersiowych (Lnn. bifurcationes, eparteriales et
mediastinales);

UWAGA: Jesli wystepujq oznaki ewentualnego ryzyka dla zdrowia ludzi lub zwierzgt lub dobrostanu

zwierzqt, urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza naciecie weztow chlonnych tchawiczno-
oskrzelowych i srodpiersiowych (Lnn. bifurcationes, eparteriales et mediastinales),; podtuzne otwarcie
tchawicy i gtownych odgatezien oskrzeli; ptuca nacina si¢ w ich trzecim placie tylnym, prostopadle do
ich gtownych osi; naciecia te nie sq konieczne, jesli ptuca sq wylgczone ze spozycia przez ludzi.

3. ogledziny osierdzia i serca, przy czym serce badane jest po nacieciu podtuznym, tak aby otworzy¢
komory i przeciagé przegrode migdzykomorows;

4. ogledziny przepony;

5. ogledziny watroby oraz weztow chtonnych watrobowych i trzustkowych (Lnn portales);

UWAGA : Jesli wystepujg oznaki ewentualnego ryzyka dla zdrowia ludzi lub zwierzqt lub dobrostanu

zwierzqt, urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza badanie dotykowe wqtroby oraz weztow chtonnych
waqtrobowych i trzustkowych (Lnn. portales); naciecie trzewnej powierzchni wqtroby oraz u podstawy

plata ogoniastego w celu zbadania przewodow zoétciowych.

6. ogledziny przewodu pokarmowego, krezki, weztéw chtonnych zotadkowych i krezkowych (Lnn.
gastrici, mesenterici, craniales et caudales); badanie dotykowe weztow chtonnych zotadkowych
i krezkowych;

UWAGA : Jesli wystepujg oznaki ewentualnego ryzyka dla zdrowia ludzi lub zwierzqt lub dobrostanu
zwierzqt, urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza nacigcie weztow chionnych zolgdkowych i
krezkowych.

7. ogledziny $ledziony;

UWAGA: Jesli wystepujg oznaki ewentualnego ryzyka dla zdrowia ludzi lub zwierzqt lub dobrostanu

zwierzqt, urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza badanie dotykowe sledziony;
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8. ogledziny nerek;

UWAGA: Jesli wystepujg oznaki ewentualnego ryzyka dla zdrowia ludzi lub zwierzgt lub dobrostanu
zwierzqt, urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza naciecie nerek i weztow chlonnych nerkowych
(Lnn. renales)

9. ogledziny optucnej i otrzewnej;

10.o0gledziny narzadow ptciowych (z wyjgtkiem pracia, jezeli zostato juz usuniete),

11.0gledziny wymienia i jego weztow chtonnych (Lnn. supramammarii). U kréw, kazda potowa
wymienia musi by¢ otwarta dtugim glebokim nacigciem az do zatok mlecznych (sinus lactiferes) oraz
muszg zosta¢ nacigte wezty chtonne wymieniowe, z wyjatkiem przypadku, gdy wymig jest wytaczone
ze spozycia przez ludzi;

UWAGA: Jesli wystepujq oznaki ewentualnego ryzyka dla zdrowia ludzi lub zwierzqt lub dobrostanu
zwierzqt, urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza badanie dotykowe i naciecie wymienia i jego
wezlow chionnych (Lnn. supramammarii) u krow. Kazdg potowe wymienia otwiera sie diugim gtebokim
nacigciem az do zatok mlecznych (sinus lactiferes) oraz nacina si¢ wezly chionne wymieniowe,
z wyjqtkiem przypadku, gdy wymig jest wylqczone ze spozycia przez ludzi.

W nastepstwie badania poubojowego, personel Inspekcji Weterynaryjnej dokonuje oceny zdrowotne;j
tuszy i podejmuje decyzje o dalszym kierunku jej zagospodarowania. Po dokonaniu badania
poubojowego nalezy:

- usung¢ migdatki w sposob higieniczny,

- jak najszybciej usunac ze strefy czystej uboju czgsci tuszy niezdatne do spozycia przez ludzi, usunaé
w calosci i mozliwie jak najszybciej narzady wewnetrzne lub ich czes$ci pozostate przy tuszy, z
wylaczeniem nerek.

Migso zatrzymane lub uznane za niezdatne do spozycia przez ludzi oraz uboczne produkty
nieprzeznaczone do spozycia przez ludzi nie moga mie¢ stycznosci z migsem uznanym za zdatne do
spozycia przez ludzi.

Tusza uznana w nastepstwie badania poubojowego za zdatng do spozycia jest znakowana znakiem
jakos$ci zdrowotnej. Znakowanie powinno by¢ prowadzone na koncowym etapie uboju, za stanowiskiem
usuwania rdzenia kregowego, a przed wazeniem i etykietowaniem pottusz.

UWAGA 1: Predkos¢ linii ubojowej dla bydta uzalezniona jest od zachowania dobrostanu zwierzqgt,
czasu potrzebnego do przeprowadzenia badania poubojowego sztuki oraz podrobow w celu uniknigcia
skazenia krzyzowego tuszy miedzy sobq i powinna podlega¢ codziennemu sprawdzeniu i weryfikacji
urzedowego lekarza weterynarii. Predkosé linii ubojowej uzalezniona jest od liczby urzedowych lekarzy
weterynarii oraz stanu tusz.

UWAGA 2: W przypadku bydta przewod pokarmowy nalezy podwigzac¢ na obydwu koncach i usung¢
w ciggu 30 minut od wykrwawienia, uwazajgc, aby zapobiec jego rozerwaniu, i nalezy go przenies¢ do
oddzielnego obszaru. Gltowe i narzqdy wewnetrzne, w tym przepong, nalezy usungc z tuszy i oznakowac.
Narzgdy wewnetrzne nie mogq na zadnym etapie dotykaé podtogi ani Scian.

UWAGA 3: Pracownik zakladu na stanowisku oddzielania gltowy od tuszy, przed badaniem
poubojowym, nie moze dotykaé Sluzawicy gdyz prowadzi to do zanieczyszczen krzyzowych. Ponadto
pracownik zaktadu na stanowisku skorowania gtow musi przejsé¢ szkolenie stanowiskowe w zakresie
czynnosci wykowanych na ww. stanowisku, co powinno zosta¢ udokumentowane oraz zweryfikowane
przez urzedowego lekarza weterynarii.

UWAGA 4: Mycie tusz wotowych wodg pod zbyt wysokim cisnieniem po badaniu poubojowym a przed
jej przekazaniem do chlodni moze powodowac rozpryskiwanie i odbijanie sie wody od tuszy, co moze
prowadzi¢ do zanieczyszczen krzyzowych.

UWAGA 5: Rzeznie bydta posiadajqce i starajgce si¢ o uzyskanie uprawnien eksportowych na rynek
Izraela powinny prowadzié dzienny raport ubojowy, zawierajqcy informacje dotyczqgce dziennej ilosci
uzyskanego materiatu SRM. Powyzsze raporty podlegajq weryfikacji przez personel Inspekcji
Weterynaryjnej
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2.2 Dréb

Strona  izraelska  akceptuje  przeprowadzanie badania  poubojowego drobiu  zgodnie
z rozporzadzeniem wykonawczym Komisji (UE) 2019/627, niemniej jednak musi ono odbywac si¢
W sposob, ktory umozliwi zbadanie kazdej tuszki i powigzanych z nig narzadow wewngtrznych;
zbadanie: powierzchni tuszek, narzadow wewnetrznych i wewnetrznych jam tuszki.

Szybkos¢ linii do wytrzewiania powinna umozliwia¢ wiasciwe badanie drobiu, biorgc pod uwage co
nastepuje:

- stan stada (ustalenia przedubojowe, zanieczyszczenia odchodami, choroby etc.)

- liczbe 0s6b przeprowadzajacych badanie poubojowe na linii

- warunki infrastruktury umozliwiajace wtasciwe przeprowadzenie badania poubojowego.

Badanie poubojowe moze by¢ przeprowadzane przez urzedowego lekarza weterynarii lub pracownika
pomocniczego pod bezposrednim nadzorem urzgdowego lekarza weterynarii.

UWAGA : Wyniki urzedowej weryfikacji przeprowadzanej z poziomu powiatowego i wojewddzkiego w
zakresie weterynaryjnego badania przed- i poubojowego zwierzqt, w tym drobiu powinny byé
dokumentowane przy uzyciu formularza opisanego w czesci VI niniejszych zalecen, tj. ,, Protokot
kontroli zaktadu posiadajgcego/ubiegajgcego sie o uprawnienia eksportowe do Izraela” (patrz punkty
54 i 55). Natomiast wyniki badania przed- i poubojowego zwierzqt/ w tym drobiu przeprowadzonego
przez urzedowego lekarza weterynarii na miejscu w zaktadzie, nalezy zapisywacé w dziennikach badania
okreslonych Instrukcjq Gtéwnego Lekarza Weterynarii Nr GIWpr 02010-4/2017 z dnia 22 marca 2017
rokuw sprawie sposobu prowadzenia przez urzedowego lekarza weterynarii dziennika badania
przedubojowego zwierzqgt, dziennika badania poubojowego miegsa, dziennika badania przedubojowego
drobiu, dziennika badania poubojowego migsa drobiowego, dziennika ogledzin nieoskorowanych tusz
zwierzqt townych oraz dziennika badania miesa pozyskanego w wyniku odstrzatu zwierzqt townych.
Wzory dziennikow badania przed- i poubojowego zwierzqt, w tym drobiu stanowiq zalgcezniki do
niniejszych zalecen: dla zwierzgt - nr 11 i nr 12 oraz dla drobiu — nr 13 i nr 14,

Xl.  MOZLIWOSC SLEDZENIA (TRACEABILITY), PROCEDURY__WYCOFANIA,
ZNAKOWANIE | ETYKIETOWANIE

1. Mozliwos¢ sledzenia (traceability).

Art. 18 rozporzadzenia 178/2002 ustanawiajgcego ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego,
powotujqgce Europejski Urzqd ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgcego procedury w
zakresie bezpieczenstwa zywnosci okresla m.in., ze:

1. Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ Sledzenia zywnosci, pasz, zwierzat hodowlanych oraz wszelkich
substancji przeznaczonych do dodania do zywnosci lub pasz, badz ktéore mozna do nich doda¢ na
wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji.

2. Podmioty dziatajace na rynku spozywczym i pasz powinny moc zidentyfikowaé kazda osobe, ktora
dostarczyta im $rodek spozywczy, pasze, zwierz¢ hodowlane lub substancje przeznaczong do dodania
do zywnosci lub pasz, badz ktéra mozna do nich doda¢é. W tym celu podmioty te powinny utworzy¢
systemy i procedury umozliwiajace przekazanie takich informacji na zadanie wlasciwych wtadz.

3. Podmioty dziatajagce na rynku spozywczym i pasz powinny utworzy¢ systemy i procedury
identyfikacji innych przedsigbiorstw, ktorym dostarczyli swoje produkty. Informacje te zostana
przekazane na zadanie wtasciwych wiladz.

4. Zywno$¢ lub pasze wprowadzane na rynek lub, ktére mogg byé wprowadzone na ten rynek we
Wspolnocie, powinny by¢ stosownie etykietowane lub oznakowane w celu utatwienia ich $ledzenia,
za pomocg stosownej dokumentacji lub informacji, zgodnie z odnosnymi wymogami lub bardziej
szczegdtowymi przepisami.
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Obowiazek $ledzenia (traceability) polega na:

- podejsciu ,krok wstecz-krok naprzod”, co dla zakladow oznacza koniecznos$¢ posiadania systemu
umozliwiajacego identyfikacje bezposredniego dostawcy (dostawcow) zwierzat, Surowcow,
potproduktéw i produktow stuzacych do produkcji oraz bezposredniego odbiorcy (odbiorcow) ich
produktow;

- ustanowienia potaczenia ,,dostawca-zwierze” lub ,,dostawca-surowiec” (tj. mozliwosc¢ ustalania, ktore
zwierzeta lub surowce pochodza od ktérych dostawcow), jak rowniez ustanowienia polaczenia ,.klient-
produkt” (tj. mozliwos$¢ ustalania, ktore produkty zostaty dostarczone do ktérych odbiorcow).

UWAGA 1: W przypadku jakichkolwiek sytuacji, w ktorych system sledzenia nie dziata prawidtowo lub
jesli wymagana jest okresowa ponowna ocena systemu, zaktad podejmuje dziatania korygujgce
niezbedne do rozwigzania problemu i zapobiegania ponownemu wystgpieniu sytuacji.

UWAGA 2: W celu zapewnienia, ze system Sledzenia jest prawidlowo utrzymywany, zaktad
przeprowadza okresowe ¢wiczenia w zakresie systemu i upewnia sig, ze informacje te sq tatwo dostgpne.

UWAGA 3: Zaktad prowadzi zapisy wszystkich etapow systemow Sledzenia, wigczajgc w to.: program
pisemny, wszystkie dokumenty wymagane przez system, wyniki okresowych cwiczen oraz dziatania

korygujgce.

Urzedowa weryfikacja w zakresie mozliwosci Sledzenia (traceability), procedury wycofania,
znakowania i etykietowania obejmuje m.in.:

» weryfikacje procedur zakladowych dotyczacych identyfikowalno$ci (grupowanie zwierzat
0 réznym pochodzeniu, tworzenie partii ubojowej, sposob nadawania i nanoszenia numerow
ubojowych, identyfikacja mig¢sa na poszczegélnych etapach procesu produkcyjnego) oraz procedur
zakladowych dotyczacych wycofania z rynku,

* sprawdzanie obecnosci i kompletnosci dokumentéw towarzyszacych zwierzgtom przyjmowanym na
magazyn zywca (informacje dotyczace tancucha zywnosciowego, $wiadectwa zdrowia, paszportu),
 sprawdzanie poprawnosci oznakowania zwierzat (kolczyki), jego zgodnosci z dokumentami
towarzyszacymi,

* sprawdzanie sposobu nanoszenia numeru ubojowego (tusze, osrodki, narzady uktadu pokarmowego):
czytelnos¢, zachowanie potaczenia pomigdzy tusza a narzadami wewnetrznymi i innymi ubocznymi
produktami,

* oznakowanie miesa kodem partii ubojowej,

* prawidtowo$¢ przenoszenia informacji z dokumentacji towarzyszacej zwierzetom na etykiety mig¢sa
(kraj lub miejsce pochodzenia)

* porownanie iloSci migsa, ubocznych produktow pochodzenia zwierzecego pozyskanych z uboju
Z liczba i masa ubitych zwierzat,

* kontrola dokumentacji wysyltki (np. Dokument Handlowy, faktury).

UWAGA : Wyniki urzedowej weryfikacji z poziomu powiatu i wojewodztwa w zakresie wdrozenia przez
zaktady ubiegajgce si¢ lub posiadajqce uprawnienia eksportowe na rynek Izraela procedur dotyczgcych
mozliwosci  sledzenia (traceability), wycofania, znakowania i etykietowania powinny by¢
dokumentowane przy uzyciu formularza pt.: ,, Protokot kontroli zaktadu posiadajqcego/ubiegajgcego
sie o uprawnienia eksportowe do Izraela” (patrz pkt. 53 pt. Identyfikacja zwierzqt i Identyfikowalnosé
oraz pkt. 25 pt. ”Ogolne zasady etykietowania”).

2. Procedury wycofania.
Ponadto zgodnie z zapisami ww. rozporzadzenia, jesli zaktad ma podstawy sadzi¢, ze Srodek spozywczy
przez niego wyprodukowany, przetworzony lub wprowadzony do obrotu moze by¢ niezgodny
Z wymogami prawa Zywnosciowego, wowczas:
- natychmiast rozpoczyna postepowanie w celu wycofania danej zywnosci z rynku,
- powiadamia o tym wlasciwe wladze,
- skutecznie informuje konsumentéw o przyczynach jego wycofania,
Strona 84 z 95




w razie konieczno$ci odbiera od konsumentow dostarczone produkty.

Zakladowe procedury wycofania powinny by¢ sporzadzone w formie pisemnej, przetestowane
1 ocenione przez powiatowego lekarza weterynarii w celu zapewnienia ich skutecznosci i zapobiegania
spozyciu przez konsumenta potencjalnie szkodliwego produktu. Wyznaczony pracownik zaktadu
Zobowiazany jest do dostarczenia urzedowemu lekarzowi weterynarii niezbednych danych dotyczacych
wycofywanej partii produkcyjnej, poczawszy od przyjecia surowcow, w tym monitorowania CCP, az
do otrzymania produktu gotowego. Procedury zakladu w tym zakresie powinny odnosi¢ si¢ jako
minimum do nastepujacych zagadnien: okre$la¢ zespdt odpowiedzialny za wycofanie, wzory
dokumentow zwigzanych z wycofaniem, liste kontaktowa osdb z zespotu ds. wycofania, sposob
identyfikowania partii produkcyjnej, dane dotyczace produkcji, wzory rejestru wysytek, dokumentow
sprzedazy i wycofania produktow. Przynajmniej raz do roku zaklad przeprowadza symulacje¢ procedury
wycofania produktu z rynku.

UWAGA 1: Personel Inspekcji Weterynaryjnej musi dokonac weryfikacji, czy zaktad posiada procedury
wycofania, umozliwiajgce szybkie i rzetelne wycofanie z rynku wszystkich produktow podejrzanych za
nienadajgce si¢ do spozycia przez ludzi. Ponadto personel Inspekcji Weterynaryjnej upewnia sie, ze
zaktad przeprowadza okresowe é¢wiczenia wycofania w celu sprawdzenia jego przygotowania.

UWAGA 2: Pracownicy Glownego Inspektoratu Weterynarii, podczas kontroli okresowych weryfikujg
czy zaktad posiada pisemne procedury wycofania oraz, czy szczebel wojewodzki i powiatowy weryfikuje
wdrazanie tych procedur podczas okresowych symulacji procedury wycofania produktu z rynku.

3. Znakowanie
Znakowanie mi¢sa i produktow miesnych odbywa sie odpowiednio do przepisoéw UE (rozporzadzenia
(WE) nr 853/2004 oraz (WE) 627/2019 tj.:

e Znakowanie znakiem jakosci zdrowotnej

- stosowany jest w odniesieniu do migsa zwierzat m.in. gospodarskich kopytnych,

- zwierzat poddawanych badaniu przed i poubojowemu,

- nanoszony na zewnetrzne powierzchnie tuszy tak, aby po podziale na poltusze, ¢wierétusze lub

poéltusze na trzy czesci, kazdy element nosit ten znak,

- stosowany w przypadku gdy migso nadaje si¢ do spozycia przez ludzi,

- nanoszony na zewnetrzne powierzchnie tuszy tak, aby po podziale na poéttusze, ¢wierétusze, lub
poltuszy na trzy czesci, kazdy element nosit znak,

- ksztalt owalny - wymiary 6,5 x 4,5,

- zawiera: PL, weterynaryjny numer identyfikacyjny, WE.

UWAGA: Znakowanie tusz wolowych znakiem jakosci zdrowotnej musi obejmowaé minimum trzy znaki

Jjakosci zdrowotnej na jednej pottuszy wotowej, tak aby po podzieleniu na trzy czesci kazda posiadata
minimum jeden znak. Oprocz tego kazda poltusza wolowa musi byé oznakowana etykietami
identyfikacyjnymi i numerem ubojowym. Zadna péttusza, ktéra nie zostata oznakowana znakiem jakosci
zdrowotnej nie moze zostac skierowana do dalszych etapow produkcji.

e Znakowanie znakiem identyfikacyjnym

- nanoszony jest na produkty pochodzenia zwierzecego (W tym migso drobiowe) przez i na
odpowiedzialno$¢ zaktadu,

- przedsigbiorstwa sektora spozywczego moga opatrywaé znakiem identyfikacyjnym produkty
pochodzenia zwierzgcego wylacznie w przypadku, gdy zostaly one wytworzone zgodnie
z rozporzadzeniem 853/2004,

- znak identyfikacyjny musi zosta¢ naniesiony przed opuszczeniem zaktadu przez produkt,

- sposob nanoszenia znaku identyfikacyjnego zalezy od prezentacji produktow - moze by¢ nanoszony
bezposrednio na produkt, etykiete umieszczona na opakowaniu, opakowanie jednostkowe lub zbiorcze,
zawieszke,

- barwniki uzywane do nanoszenia znakoéw identyfikacyjnych bezposrednio na produkt, musza zostac¢
zatwierdzone do tego celu,

Strona 85 z 95




- ksztalt owalny - brak okreslonej wielkosci, ale musi by¢ wyraznie widoczny dla whasciwych organow,
czytelny, trwaty a czcionki tatwe do rozszyfrowania,

- zawiera: PL, weterynaryjny numer identyfikacyjny, WE - w przypadku produktéw wytworzonych
w Polsce.

Ponadto szczegdlne wymagania dotycza opakowan zbiorczych zawierajacych mieso pochodzace
z rozbioru lub podroby. W tym przypadku znak musi zosta¢ naniesiony na etykiete przytwierdzong do
opakowania zbiorczego lub by¢ wydrukowany na opakowaniu zbiorczym, w sposéb zapewniajacy jego
zniszczenie przy kazdej probie otwierania opakowania zbiorczego. Jednakze nie ma takiej
koniecznosci jezeli proces otwarcia wigze si¢ ze zniszczeniem opakowania zbiorczego. W przypadku
gdy opakowanie jednostkowe zapewnia taka samg ochrone co opakowanie zbiorcze, etykiete mozna
przytwierdzi¢ do opakowania jednostkowego. Natomiast zgodnie z zapisami zatacznika II, sekcja IV
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, w przypadku przemieszczania mrozonych tusz, pottusz, cwierci tusz,
miesa po rozbiorze, mrozonych wyrobow miesnych, innych mrozonych produktow pochodzenia
zwierzgcego, na ktore nie zostaly naniesione etykiety przeznaczone dla konsumentow
ostatecznych, czyli sg one przeznaczone dla innych zaktadéw ktore dokonuja z produktami dalszych
manipulacji, istnieje konieczno$¢ wskazania daty produkcji (np. uboju, rozbioru i daty mrozenia, jesli
jest rozna od daty produkcji). Wybdr odpowiedniego sposobu udostepniania ww. informacji nalezy do
dostawcy zywnosci mrozonej, o ile bedzie dostepna dla zakladu, ktoremu dostarczana jest zywnosc,
w sposob gwarantujacy jej jasnosc i jednoznacznos¢ (Dokument Handlowy lub etykiety).

Nalezy mie¢ takze na wzgledzie, ze migso wotowe podlega dodatkowo znakowaniu okreslonemu
W przepisach rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1760/2000 z dnia 17 lipca 2000
r. ustanawiajacego system identyfikacji i rejestracji bydla rzeznego i w sprawie znakowania migsa
wotowego 1 produktow z migsa wolowego oraz uchylajacego Rozporzadzenie Rady (WE) nr
820/97.0bowigzkowy system znakowania migsa wolowego gwarantuje mozliwos¢ przesledzenia
powiazania pomigdzy informacjami identyfikujacymi tusze, pottusze, ¢wierétusze lub mniejsza porcje
migsa, a informacjami identyfikujacymi pojedyncze zwierze lub grupe zwierzat, z ktérych to migso
pochodzi. Zaktady uczestniczace w jakimkolwiek etapie produkcji i sprzedazy bydta oraz migsa
wotowego powinny stosowac¢ zasady obowiazkowego systemu identyfikacji oraz pelnej rejestracji.

Na etapie uboju nalezy zapewni¢ powigzanie pomiedzy tusza, pottusza, ¢wierétusza a numerem
identyfikacyjnym zwierzgcia zawartym na oznakowaniu (kolczykach) oraz informacjami zawartymi
W paszporcie zwierzecia - panstwo(a): urodzenia, hodowli i uboju; wiek zwierzecia.

4. Etykietowanie

Zgodnie z podjetymi ze strong izraelska ustaleniami i odpowiednio do zapisow rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1760/2000 z dnia 17 lipca 2000 r. ustanawiajqcego system
identyfikacji i rejestracji bydta rzeznego i w sprawie znakowania migsa wotowego i produktow z migsa
wotowego oraz uchylajqcego Rozporzqdzenie Rady (WE) nr 820/97 wolowina i podroby wotowe
wysylane z Polski do Izraela powinny by¢ zaopatrzone w etykiete, zawierajaca nastgpujace informacje:
e numer zatwierdzenia rzezni w Polsce, posiadajgcej uprawnienia eksportowe na rynek Izraela, w
ktorej grupa zwierzat zostata poddana ubojowi w celu pozyskania migsa i podrobow przeznaczonych na
wskazany rynek. Na etykiecie musi wowczas widnie¢ napis: ,, Uboj w: Polsce, numer zatwierdzenia
rzezni... ... ”/““Slaughtered in: Poland, approval number of the slaughterhouse .....

e numer zatwierdzenia zakladu rozbioru, posiadajgcego uprawnienia eksportowe na rynek Izraela,
w ktorym dokonano podziatu tuszy na czgsci. Na etykiecie musi wowczas widnie¢ napis: ,, Podzielone
w: Polsce, numer zatwierdzenia zaktadu rozbioru....”/ Cutting in: Poland, approval number of the
cutting plant.....”"

e nazwa panstwa cztonkowskiego UE, w ktorym dane zwierze si¢ urodzito, posiadajacego ten sam status
epizootyczny co Polska (tzn. kraj o znikomym statusie ryzyka wystapienia BSE, zgodnie z OIE). Na
etykiecie musi wowczas widnie¢ napis: ,, Urodzone w: (nazwa PC posiadajgcego ten sam status
epizootyczny co Polska)”/”Born in: (name of MS with the same status as Poland)”’;
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e nazwa panstw(a) cztonkowskich(ego) UE, w ktorych(m) odbywata si¢ hodowla, posiadajacych(ego)
ten sam status epizootyczny co Polska (tzn. kraj o znikomym statusie ryzyka wystapienia BSE, zgodnie
z OIE). Na etykiecie musi wowczas widnie¢ napis: ,, Utrzymane w: (nazwa PC posiadajgcego(cych) ten
sam status epizootyczny co Polska)”/, Bred in: (name of MS with the same status as Poland)”;

o w przypadku gdy zwierzeta byly urodzone, wyhodowane i ubite w Polsce, na etykiecie musi widniec¢
napis: ,, Pochodzenie: Polska’/,, Origin: Poland.

Ponadto na etykietach umieszczonych na opakowaniach i kartonach z ww. asortymentem, kierowanym
na rynek lzraela, powinien widnie¢ doktadny opis w jezyku hebrajskim, angielskim i polskim
zawierajacy:

nazwg¢ kraju zgodnie z ww. wymaganiami rozporzadzenia (WE) nr 1760/2000,

nazwe handlowa kawatkow migsa lub podrobow,

nazwge 1 adres producenta,

weterynaryjny numer identyfikacyjny,

date produkcji (lub datg uboju, jezeli produkt nie zostal zamrozony)

termin przydatnosci do spozycia (liczony od dnia uboju),

date mrozenia — stosowang w przypadku migsa mrozonego,

waga netto pakowanego produktu,

numer partii,

warunki przechowywania produktu do momentu uzycia.

UWAGAL: W przypadku zakladow, ktore na etykiecie jako date produkcji podajg date rozbioru,
powinny one uwzgledniac rowniez date uboju zwierzqt. Jednoczesnie strona izraelska podkresla, ze data
rozbioru nie powinna by¢ identyczna z datq uboju.

UWAGA 2: W przypadku nieprawidtowego oznakowania produktow wysylanych z Polski do Izraela ,
odchylenia od wymogow w zakresie identyfikowalnosci, szczebel powiatowy wystawia formularz NR
i Zqda podjecia wszelkich niezbednych dziatan korygujgcych i zapobiegawczych. Wszystkie niezgodnosci
I dziatania korygujgce sq dokumentowane. Glowny Inspektorat Weterynarii podczas kontroli
okresowych weryfikuje prawidiowe oznakowanie produktow przeznaczonych na rynek Izraela. oraz
wymog w zakresie identyfikowalnosci. Weryfikacja moze obejmowac przeglgd procedur pisemnych oraz
wykonania ¢wiczenia w zakresie identyfikowalnosci, w ktorym zostang dostarczone wszystkie istotne
informacje dotyczqce losowej partii.

Xll.  URZEDOWA WERYFIKACJA ZAKELADOWYCH PROCEDUR KONTROLI
WIDOCZNYCH ZANIECZYSZCZEN NA TUSZACH WOLOWYCH/DROBIOWYCH

a. Urzedowa weryfikacja procedur zakladu w zakresie kontrolowania materialu kalowego, tresci
pokarmowej i mleka podczas uboju w rzezniach bydla

W rzezniach bydta zanieczyszczenie tuszy oraz jej czesci katem, trescig pokarmowa i mlekiem stanowi
glowne Zrédlo zanieczyszczania czynnikami chorobotworczymi. Czynniki chorobotworcze moga
znajdowac¢ sie w materiale katlowym, zar6wno w przewodzie pokarmowym, jak i na zewnetrznej
powierzchni zwierzat kierowanych do uboju. Bez odpowiedniej dbatosci w trakcie zabiegdw obrobki
poubojowej, majacych miejsce podczas uboju i przetwarzania, moze dojs¢ do zanieczyszczenia
jadalnych czesci tusz drobnoustrojami, wywotujacymi choroby u ludzi. Po wprowadzeniu ich do
srodowiska zaktadu, bakterie te moga si¢ rozprzestrzeniac z tuszy na tusze lub za posrednictwem innych
srodkow.

Zaleca si¢ zatem Stosowanie standardu ,,zero tolerancji” dla widocznego materiatu katlowego, resztek
tresci pokarmowej lub mleka na tuszach i czeSciach tuszy. Sposobem minimalizacji wystepowania
czynnikow chorobotworczych, takich jak E. coli w migsie, jest weryfikowanie czy odchody, tres¢
pokarmowa oraz mleko nie zanieczyszczaja tusz wolowych oraz ich czgsci, a jesli zanieczyszczaja, czy
sg one odpowiednio usuwane. W zwigzku z tym urzedowy lekarz weterynarii na miejscu w rzezni musi
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mie¢ dostgp do wszelkich wynikow badan zaktadu oraz wszelkich przeprowadzanych czynnoS$ci
monitorowania, ktére moga mie¢ wplyw na analize zagrozen w zakladzie, w tym musi dokonad
przegladu wynikow przynajmniej raz w tygodniu. Dodatkowo w ramach weryfikacji ,,zero tolerancji”,
urzedowi lekarze weterynarii musza zweryfikowac zgodnos¢ z wymogami HACCP oraz zweryfikowac,
czy zaktad kontroluje wdrozenie swojego systemu HACCP celem zapewnienia, ze cale migso i uboczne
produkty jadalne (np. podroby) sg bezpieczne, zdrowe, czyste i wolne od zanieczyszczen.
Tusze, narzady i inne czgsci wymagaja obrobki w higienicznych warunkach celem zapobiegania
zanieczyszczeniom: materiatem katowym, moczem, z6lcia, sierscia, brudem i obcg materig (np. smar z
kolejki). Jesli zanieczyszczenie wystapi, wowczas powinno by¢ ono niezwlocznie usunigte przez zaktad
W sposob gwarantujacy bezpieczenstwo zywnosci. Ponadto plan HACCP zaktadu musi uwzglednia¢, w
razie potrzeby, krytyczne punkty kontroli (CCP), wyznaczone do kontroli okreslonych zagrozen
zwigzanych z bezpieczenstwem zywno$ci. Poniewaz materiat katowy jest nosnikiem czynnikdéw
chorobotworczych oraz w zwiazku z faktem, ze rzeznie uznaja, iz zanieczyszczenie migsa
mikroorganizmami chorobotworczymi pochodzacymi z materiatu katowego, tresci pokarmowej lub
mleka stanowi zagrozenie bezpieczenstwa zywnosci, ktére moze prawdopodobnie wystapi¢ w procesie
uboju, personel Inspekcji Weterynaryjnej musi zweryfikowac, czy rzeznie stosuja kontrole na podstawie
ktorych moga skutecznie wykaza¢ zmniejszenie wystepowania czynnikow chorobotworczych,
wlaczajac kontrole zapobiegajace zanieczyszczeniu tusz odchodami, mlekiem i tre$ciag pokarmowa.
Odpowiednio do powyzszego urzedowi lekarze weterynarii w rzezni weryfikuja odpowiednio$¢
procedur zaktadowych celem zapewnienia, ze tusze nie sg zanieczyszczone materialem katowym,
trescig pokarmowa lub mlekiem na stanowisku badania poubojowego, oraz ze mi¢so gtowy, policzkéw
1 przetykéw nie jest zanieczyszczone materiatem kalowym, treScig pokarmowg lub mlekiem po
zakonczeniu procesu ich gromadzenia. Podczas sprawdzania, czy tusze sa wolne od materiatu katowego,
resztek tresci pokarmowej i mleka, urzgdowy lekarz weterynarii selekcjonuje tusze na stanowisku
badania poubojowego w celu przeprowadzenia badania na linii lub po stanowisku badania
poubojowego, a przed myciem koncowym. Jesli urzgdowy lekarz weterynarii stwierdzi na linii
zanieczyszczone glowy lub wnetrznosci, wowcezas zaktad musi usung¢ te zanieczyszczenia przed tym
jak glowa lub wnetrznosci lub inne czesci zostang wprowadzone do kolejnego etapu. W przypadku, jesli
urzedowy lekarz weterynarii na linii tusz stwierdzi obecno$¢ odchodow, tresci pokarmowej lub mleka,
wowczas powinien on zatrzymac lini¢ uboju celem dopuszczenia do wycigcia zanieczyszczen
z tuszy przez personel zaktadu, a nastgpnie musi on przeprowadzi¢ ponowng kontrolg tuszy, chyba, ze
zaktad zapewni boczna kolejke w celu usuniecia zanieczyszczenia z tuszy poza linia, poprzez wyciecie,
a nastepnie odbycie powtornej kontroli i zawrdcenie tuszy na linie gtowna do badania koncowego.
Jednakze ww. boczna kolejka musi by¢ odpowiednia, aby zapobiega¢ nagromadzeniu si¢ tusz lub
krzyzowym zanieczyszczeniom miedzy tuszami. Ponadto urzedowi lekarze weterynarii na linii
zatrzymujacy tusze do badan weterynaryjnych, nie powinni zezwala¢ na przeprowadzenie przez
personel zaktadu czynno$ci wycinania bez ich uprzedniej zgody. Urzedowi lekarze weterynarii na linii
ubojowej weryfikuja wycinanie zanieczyszczen podczas badania tusz oraz ich cze$ci w ramach badania
poubojowego W przypadku, jesli urzgdowi lekarze weterynarii na linii stwierdzaja powtarzajace si¢
zanieczyszczenia tusz przedstawianych do badania poubojowego, wowczas §wiadczy to o tym, ze uboj
zaktadu oraz obrobka poubojowa nie znajduja si¢ pod kontrolg i powinni oni powiadomic¢ o tym fakcie
wiasciwego dla lokalizacji zaktadu powiatowego lekarza weterynarii.
W ramach przeprowadzania weryfikacji tuszy w zakresie ,,zero tolerancji”, urzedowy lekarza
weterynarii sprawdza, czy proces HACCP zaktadu umozliwia kontrole zanieczyszczen materialem
katowym, resztkami tresci pokarmowej lub mlekiem podczas procesu produkcyjnego tuszy, powinien:
1. Okresli¢ przewidziang wielko$¢ uboju na dzien;
2. Okresli¢ liczbe tusz w oparciu o wielko$¢ dziennego uboju (patrz schemat nr 1 ponizej);
3. Losowo wybiera¢ odpowiednig liczbe tusz w trakcie kazdej zmiany,
4. Zbada¢ cate wybrane tusze wykorzystujac technike, ktora urzedowi lekarze weterynarii na linii
stosuja do badania poubojowego na stanowisku badania,
5. Zidentyfikowa¢ obca materi¢ jako material katowy lub tre$¢ pokarmowa, jedynie wowczas, gdy
zaré6wno charakterystyczne kolor i konsystencja sa identyfikowalne (patrz schemat nr 2 ponizej);
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oraz
6. Zidentyfikowa¢ obcag materi¢ jako mleko jedynie wowczas, gdy zarowno charakterystyczne kolor

i konsystencja sg identyfikowalne (patrz schemat nr 2 ponizej).
Podczas weryfikacji, czy mieso gtowy, policzkow i przetyku jest wolne od materiatu katlowego, tresci
pokarmowej 1 mleka, urzedowy lekarz weterynarii powinien wybra¢ produkt, pod koniec procesu
gromadzenia i po zakonczeniu wszelkich kontroli ze strony zaktadu. Weryfikacja ta moze zostac
przeprowadzona w trakcie etapu pakowania lub kiedy produkt zostaje umieszczony w pojemniku do
sktadowania. Ponadto zaktad powinien utrzymywac pisemny plan HACCP, wiaczajac dokumentacje
dotyczaca podejmowanych decyzji zwigzanych z wyborem i opracowaniem krytycznych punktow
kontroli oraz limitow krytycznych oraz dokumentacj¢ wspierajaca w odniesieniu do wybranych
procedur weryfikacji i monitorowania, wielkosci probki oraz czestotliwosci przeprowadzania tych
procedur. Poniewaz wymaga si¢, aby zaklad posiadat dokumentacje wspierajaca procedury
monitorowania (ilo§¢ zbadanych produktow), urzedowy lekarz weterynarii powinien zbada¢ nie mniej
niz taka samg ilos¢ produktow jaka zaktad zadeklarowat w planie HACCP do celow procedury
monitorowania. Ponadto urzedowy lekarz weterynarii powinien sprawdzi¢, czy zaktad wdraza dziatania
korygujace w ramach HACCP celem: zidentyfikowania lub eliminacji przyczyny odchylenia;
zapewnienia, ze krytyczne punkty kontroli (CCP) znajdujg si¢ pod kontrolg po podjeciu dziatania;
ustanowienia §rodkéw zapobiegajacych nawrotom; oraz zapewnienia, ze zaden produkt, ktory jest
szkodliwy dla zdrowia nie zostat wprowadzony do obrotu.

UWAGA 1: Zaktad musi podjqgc postepowanie w celu ustalenia przyczyny powstania zanieCzyszczenia.

UWAGA 2: Jesli personel Inspekcji Weterynaryjnej na linii podczas badania poubojowego kazdej tuszy
i jej czesci, stwierdzi na niej lub jej czesciach obecnosé katu, tresci pokarmowej lub mleka, wowczas
weryfikuje skutecznos¢ usuniecie ww. zanieczyszczen przez pracownikow zaktadu.

Personel Inspekcji Weterynaryjnej na linii, ktory zatrzymuje tusze w celu przeprowadzenia
weterynaryjnego badania szczegotowego w kierunku zmian chorobowych, nie zezwala pracownikom
zaktadu na dokonanie czynnosci wycinania (wykrawania) z takiej tuszy, do czasu, az ULW zakonczy ww.
badanie i wyda odpowiednie dyspozycje odnosnie dalszego zagospodarowania tuszy.

UWAGA 3: Jesli personel Inspekcji Weterynaryjnej stwierdzi wielokrotnie powtarzajgce sie
niezgodnosci, ktore sq ze sobg powigzane i wskazujq problem systemowy w zaktadowym systemie
HACCP, wowczas jest on zobowigzany do przekazania swoich ustalen zaktadowi podczas
cotygodniowych spotkan.

UWAGA 4: Wynik urzedowej weryfikacji, dotyczqcej procedur zakladu w zakresie kontrolowania
materiatu kalowego, tresci pokarmowej i mleka podczas uboju, urzedowy lekarz weterynarii powinien
zapisa¢ w formularzu pt. ,, Tygodniowa lista weryfikacyjna w zaktadzie” (patrz HACCP punkt 6 pt.
,,Obserwacja monitoringu i dzialan weryfikacyjnych”. Natomiast wynik urzedowej weryfikacji,
przeprowadzanej w ww. obszarze z poziomu powiatu i wojewodztwa, powinien by¢ dokumentowany przy
uzyciu formularza pt. ,, Protokot komtroli zaktadu posiadajqcego/ubiegajqcego si¢ o uprawnienia
eksportowe do Izraela” (patrz punkt 22 pt. ,, Zapisy dokumentujgce: pisemny plan HACCP; monitoring
CCP, daty i czas wystgpienia poszczegolnych przypadkow; kalibracja sprzetu; przeglgd przed
wysytkg”).

UWAGA 5: Jesli personel Inspekcji Weterynaryjnej, w trakcie przeprowadzania weryfikacji w zakresie
,zero tolerancji”, zaobserwuje identyfikowalne zanieczyszczenia kafem, trescig pokarmowq lub
mlekiem na jakiejkolwiek tuszy, miesie glowy, policzkow lub przelykow, wowczas powiadamia on zaktad
i oprocz ww. raportu wypetnia protokot niezgodnosci — NR, a nastepnie sprawdza podjete przez zaklad
dziatania korygujqgce.

W przypadku powtarzajacych si¢ niezgodnosci wskazujacych na problem w zakladowym systemie
HACCP dla uboju, personel Inspekcji Weterynaryjnej powinien odpowiedzie¢ na nastepujace
pytania:
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1. Jaki jest odsetek wystepowania niezgodnosci? Czy odsetek wystepowania niezgodno$ci sie
zwigkszyt czy tez zmniejszyt w ostatnim okresie?

2. Czy zaktad wdrozyt odpowiednie §rodki zapobiegawcze ?

3. Czy badania zaktadu w kierunku organizmoéw chorobotworczych wskazuja na problem dotyczacy
procedur sanitarnych w zakresie obrobki poubojowej czy ogdlnie sanityzacji w zaktadzie?

4. Czy istnieja przestanki, ze czesci systemu HACCP nie s3 odpowiednio dostosowane celem
zapobiegania zagrozeniom bezpieczenstwa zywno$ci?

5. Czy wszystkie czesci systemu HACCP zostaly wdrozone zgodnie z projektem?

6. Czy istniejg przestanki, ze interwencje przeciwdrobnoustrojowe nie dzialaja jak zamierzono lub
dziatania korygujace sa nieskuteczne?

Jezeli powiatowy lekarz weterynarii okresli, ze wystgpowanie materiatu katowego, tresci pokarmowe;j
1 mleka powtarza si¢ i wskazuje tendencje wzrostowa, wowczas powinien zapewnic, ze urzedowy lekarz
weterynarii na miejscu jest w stanie ustali¢ niezgodno$¢ oraz, ze dokumentacja urzedowego lekarza
weterynarii bedzie wspiera¢ dziatania egzekucyjne.

UWAGA 1: Sporzgdzony dokument zaktadowy dotyczqgcy monitorowania CCP dla zanieczyszczen
katem, tresciqg pokarmowqg i mlekiem powinien wskazywacé m.in.: date uboju, liczbe pottusz, numer
ubojowy sztuki, podanie miejsca wystgpienia zabrudzenia trescig pokarmowq, trescig katowq oraz
mlekiem, czas zapisu, podpis i date osoby upowaznionej z zaktadu.

UWAGA 2: Urzedowa weryfikacja czystosci tuszy jest przeprowadzana w miejscu, gdzie znajduje sig
zaktadowy CCP dla kontroli widocznych zanieczyszczen na tuszach i czesciach tuszy.

Jednoczesnie wyciecie z tuszy zanieczyszczen (np. katowych, tresci pokarmowej, mleka, moczu, zoici,
siersci, brudu lub obcej materii typu smar z kolejki) przez personel zaktadowy powinno nastgpic¢ przed
myciem koncowym tuszy.

Schemat 1 - Badanie tusz bydlecych.

W oparciu o przewidywang dzienng wielko$¢ uboju na zmiane (liczba zwierzat), urzgdowy lekarz
weterynarii powinien okresli¢ liczbe tusz lub strony tusz, ktore majg zosta¢ zbadane zgodnie z ponizsza
tabela.

Wielkos$¢ prébek tusz zwierzat
Liczba zwierzat Liczba tusz podlegajaca Liczba stron tuszy (tyl i przod)
przeznaczonych do badaniu podczas 1 zmiany poddawanych badaniu podczas
uboju na zmiane 1 zmiany
100 lub mniej 2 4
101 do 250 4 8
251 do 500 7 14
Wigcej niz 500 11 22

a. Wybrac losowo liczbe jednostek tuszy.

b. Zbada¢ wybrane jednostki tuszy przy tej samej systemowej techniki inspekcji, ktora
stosuja pracownicy na stanowisku badania poubojowego.

Cc. Urzedowi lekarze weterynarii, przeprowadzajacy weryfikacje zero tolerancji, moga
oddzielnie lub niezaleznie zbada¢ wyznaczong liczbe tylnych éwierctuszy i ¢wierétuszy
przednich w celu sprawdzenia odpowiedniej liczby bokow lub tusz.

UWAGA: Zaleca sie, aby zaktadowe procedury weryfikacji monitoringu CCP dla kontroli

Widocznych zanieczyszczen, uwzgledniaty nie mniejszq liczbe tusz na zmiang przeznaczonych do
zbadania jak wskazano w schemacie 1 powyzej.
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Schemat 2 - Identyfikacja zanieczyszczen na tuszach bydlecych.

W celu oceny czy tusza lub jej czesci sag wolne od odchodéw, tresci pokarmowej lub mleka, ktore
sa znane jako no$niki czynnikéw chorobotworczych, ktore zaliczaja si¢ do zagrozen dla
bezpieczenstwa zywnosci, urzedowi lekarze weterynarii musza by¢é w stanie wiasciwie
rozpozna¢ zanieczyszczenia. Odchody, tres¢ pokarmowa lub mleko moga by¢ rozpoznane pod
katem koloru, tekstury czy konsystencji.

Rzeczywisty wyglad odchodow i resztek tresci pokarmowej stanowi odzwierciedlenie diety,
wieku zwierzgcia, jego typu (zwacze, nieprzezuwajace) oraz regionalnych praktyk
zywieniowych. W zwiazku z tym, ponizsze opisy sa wytycznymi i nie sa decydujace.
Odpowiedzialny urzedowy lekarz weterynarii w zaktadzie jest osobg ostatecznie rozstrzygajaca
wszelkie kwestionowane wykrycia odchodow, tresci pokarmowej lub mleka, przedstawiajacych
niezgodno$¢ z procedurg ,,zero tolerancji”.

A. Odchody i Tre$¢ Pokarmowa
Urzedowi lekarze weterynarii identyfikuja obca materi¢ jako odchody lub resztki tresci
pokarmowej w oparciu o dwa czynniki: kolor i teksture.

Podstawowe Kryteria Rozpoznania Odchodéw na Tuszach Zwierzat Gospodarskich

Bydto
Bydlo; i cielaki Cielaki (nie-
(przezuwacze) przezuwacze)
Kolor Zotty, zielony lub brazowy. Bialy, z6tty, stoneczny.
Tekstura Wioknista lub roslinna; moze Ziemista

zawierac czasteczki ziarna w
zaleznosci od diety.

Rozmiar: Rozmiar lub ilo$¢ odchodow lub tresci pokarmowej jest zasadniczo nieistotna w

mniejszy rozmiar, tym trudniej okresli¢ kolor i teksture.

rozpoznaniu zanieczyszczenia odchodami lub tresciami pokarmowymi. Jednak im

UWAGA: Z61¢ jest zanieczyszczeniem tuszy i jej czesci, jednak nie jest objeta zero tolerancii.
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B. Mileko
Urzegdowi lekarze weterynarii powinni rozpoznaé obca materi¢ jako mleko i w oparciu o dwa

czynniki: kolor i konsystencje. Mleko, jezeli wystepuje, obserwowane jest na linii Srodkowe;j,
podczas lub po usunieciu gruczotéw sutkowych (wymion) zwierzat karmigcych.

Kryteria Rozpoznania Mleka na Tuszach Zwierzat Gospodarskich
Bydlo
Kolor Klarowny bialy do jasnozéttego
Konsystencja Wodnista po ciagnacg si¢ lub lepka.

b. Urzedowa weryfikacja procedur zakladu w zakresie zapobiegania zanieczyszczeniu odchodami
podczas uboju w rzezniach drobiu

Zaktady prowadzace ubdj drobiu muszg opracowaé, wdrozy¢ i utrzymywac pisemne procedury w celu
zapobiegania zanieczyszczeniu tuszek i ich cze$ci odchodami w trakcie operacji uboju i obrobki
poubojowej oraz w celu zapewnienia, ze tuszki drobiowe w widoczny sposdb zanieczyszczone
odchodami nie zostang wprowadzone do wychtadzalni. Powyzsze procedury zaktady musza wiaczy¢
do swojego planu HACCP lub SSOP lub innego programu wstepnego. Ponadto zaktady muszg
prowadzi¢ codzienne zapisy w celu udokumentowania, ze wdrazaja i monitoruja swoje procedury.
Urzedowy lekarz weterynarii musi zweryfikowaé, czy zaktady opracowaly pisemne procedury
w zakresie zapobiegania wprowadzeniu tuszek w widoczny sposob zanieczyszczonych odchodami do
wychtadzalni oraz, czy wlaczyly te procedury do swojego planu HACCP lub SSOP lub innego
programu wstepnego. Ponadto urzedowy lekarz weterynarii musi:

- sprawdzi¢ czy zaktad wdraza swoje procedury w celu zapewnienia, ze tuszki zanieczyszczone
odchodami nie zostang wprowadzone do wychtadzalni poprzez bezposredniag obserwacje
przeprowadzania procedur przez personel zaktadu;

- dokona¢ przegladu zapisow dokumentujacych wdrazanie i monitorowanie przez zaktad swoich
procedur w zakresie zapobiegania wprowadzeniu tuszek zanieczyszczonych odchodami do
wychtadzalni, w tym zapisow dokumentujacych wyniki kontroli tuszek na zasadzie zerowej tolerancji
dla widocznych zanieczyszczen odchodami.

Weryfikacje drobiu na zasadzie zerowej tolerancji, urzedowy lekarz weterynarii powinien

przeprowadzi¢ w nastepujacy sposob:

1. Kazdego dnia urzedowy lekarz weterynarii ma przeprowadzi¢ przynajmniej dwie kontrole pod katem
zanieczyszczenia ptakow odchodami dla kazdej linii patroszenia na kazdej zmianie (tj. liczba kontroli
wyniesie co najmniej 2 x liczba zmian x liczba linii);

2. Kazda kontrola pod katem zanieczyszczenia odchodami przeprowadzona przez urzedowego lekarza
weterynarii obejmuje wybor i zbadanie 10 tuszek drobiowych, po ostatecznym myciu i przed
wprowadzeniem do komory wychtadzalni, aby zweryfikowaé, czy zakladowy proces uboju
wytwarza produkt wolny od widocznego zanieczyszczenia odchodami. Wyniki kontroli pomagaja
ustali¢, czy pisemne procedury zaktadu w zakresie zapobiegania wprowadzeniu do wychtadzania
tuszek zanieczyszczonych odchodami sg skuteczne;

3. Urzedowy lekarz weterynarii ma zbada¢ kazda probke ztozona z 10 ptakow przed schadzaniem oraz
zidentyfikowa¢ odchody zgodnie z wytycznymi identyfikacyjnymi dla odchodow (patrz schemat 1
ponizej) i zastosowac nastepujacg procedurg kontroli do zbadania kazdej tuszki:

a. Tyt zewnetrzny: przytrzymujac tuszke, zwrocong tytem do kontrolera i rozpoczynajac od obszaru
stawu skokowego, nalezy obejrze¢ stawy skokowe, tylng cze$¢ nodg, obszar ogona, tyt tuszki i gorna
czgS¢ skrzydet;

b. Przod zewnetrzny. Odwroci¢ tuszke i obejrze¢ dolng cze$¢ skrzydet, piersi i przednig cze$é nog;

Whnetrze: Obejrze¢ wewnetrzne powierzchnie tuszki oraz ptaty brzuszne i thuszcz;

d. Obszar ptata szyjnego: Obejrze¢ plat szyjny i obszar wlotu klatki piersiowe;.

o
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Jesli urzedowy lekarz weterynarii zaobserwuje odchody na ktorymkolwiek z 10 ptakow, wowczas musi
powiadomi¢ zaktad o niezgodnosci i wystawi¢ formularz NR w celu udokumentowania wynikow
weryfikacji na zasadzie zerowej tolerancji, opisujac zanieczyszczenie odchodami na tuszce. Ponadto
urzedowy lekarz weterynarii ma poda¢ w NR, ze zaktad nie zapobiega wprowadzeniu odchodow do
wychtadzalni. Po powiadomieniu zakltadu o niezgodno$ci, urzedowy lekarz weterynarii ma
zweryfikowac, czy dziatania korygujace zakladu sg skuteczne.

Identyfikacja odchodow dla drobiu

Aby wustali¢, czy zakltad zapobiega wprowadzeniu tuszek drobiowych w widoczny sposob

zanieczyszczonych odchodami do wychtadzalni, urzedowy lekarz weterynarii, ktory bada tuszki, musi

mie¢ mozliwos¢ prawidlowej identyfikacji odchodow.

Podczas identyfikacji odchodéw wewnatrz lub na zewnatrz tuszek drobiowych istotne sa trzy czynniki

— kolor, konsystencja i sktad.

e Kolor odchodow ma roézne odcienie, od zoltego do zielonego, brazowego i bialego.

e Konsystencja odchodow ma charakterystyczng potstata lub papkowata postac.

e Sktad odchodow moze lub nie zawiera¢ materiat ro§linny. Personel programu kontroli musi zadbaé
0 to, aby odr6zni¢ odchody od tresci pokarmowe;j.

e Kolor tresci pokarmowej jest rozny i zalezy od diety.

e Konsystencja tresci pokarmowej ma charakterystyczng stala lub granulowang posta¢; czasami
obecne sg plyny trawienne.

o Sktad tresci pokarmowej to mozliwy do zidentyfikowania material roslinny.

XIIl. SZKOLENIA PERSONELU INSPEKCJI WETERYNARYJNEJ Z ZAKRESU
WYMAGAN IZRAELA

Wymagane jest, aby personel wojewodzkich i powiatowych inspektoratow weterynarii, tam, gdzie
zlokalizowane sg zaktady z uprawnieniami do eksportu na rynek Izraela lub ubiegajace si¢ o uzyskanie
takich uprawnien oraz wszyscy urzedowi lekarze weterynarii sprawujacy codzienny nadzor w takich
zaktadach odbyli szkolenie z zakresu przepiséw Izraela, po§wiadczone certyfikatem odbytego kursu.
Wzbér ww. certyfikatu stanowi Zatgeznik Nr 15 do niniejszych zalecen.

Program i materialy szkoleniowe powinny uwzglednia¢ wszystkie kwestie, ktore zostaty okreslone
w tresci niniejszych zalecen. Ponadto potrzeba planowania i organizowania szkolen powinna wynikac
z iloSci 1 rodzaju nieprawidtowosci stwierdzanych w zaktadzie w trakcie kontroli prowadzonych
Z poziomu powiatu i wojewodztwa, w tym nieprawidlowosci stwierdzanych przez same stuzby
izraclskie w trakcie audytow w Polsce. Tematyka kursu powinna m.in.:

- by¢ dostosowana do potrzeb i poziomu szkolonych,

- uwzglednia¢ wszelkie zmiany przepisow lzraela oraz dyspozycje wydawane przez szczebel centralny
w postaci pism lub ustnie w trakcie spotkan organizowanych w Gtéwnym Inspektoracie Weterynarii,

- skupia¢ si¢ na wskazaniu urzedowym lekarzom weterynarii zagrozen oraz wymaganego Sposobu
postepowania z nimi, zgodnie z przepisami Izraela, celem ich wyeliminowania lub zminimalizowania.
Szkolenia kaskadowe powinny by¢ zorganizowane sg przez Gtowny Inspektorat Weterynarii lub
Wojewodzkiego Lekarza Weterynarii przy wspotpracy z Powiatowym Lekarzem Weterynarii.
Trenerami szkolen kaskadowych mogg by¢ osoby kompetentne do przeszkolenia pracownikow swojej
instytucji tj.:

- pracownikow zatrudnionych w Wojewddzkim i1 Powiatowym Inspektoracie Weterynarii,
z wojewodztw 1 powiatow na obszarze ktorych sg zlokalizowane zaktady zatwierdzone do eksportu na
rynek Izraela lub ubiegajace si¢ o uzyskanie takich uprawnien,

- wszystkich urzedowych lekarzy weterynarii sprawujacych codzienny nadzor w zaktadach
zatwierdzonych do eksportu na rynek Izraela lub ubiegajacych si¢ o uzyskanie takich uprawnien.
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Jednoczesnie przy nadzorze nad przebiegiem szkolenia kaskadowego istotna jest wspoOtpraca
Wojewodzkiego Lekarza Weterynarii z Powiatowym Lekarzem Weterynarii, tak aby moglo ono na
biezagco ewoluowac i jak najbardziej spotykaé si¢ z potrzebami jego uczestnikow oraz celami
organizacji.

Opracowala:
Agnieszka Borkowska

Biuro Bezpieczenstwa Zywnosci Pochodzenia Zwierzecego
Glowny Inspektorat Weterynarii
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