Wytyczne FSIS dotyczace zgodnosci z przepisami dla wody zatrzymanej

Przepisy koncowe dotyczace wody zatrzymanej w surowym miesie i produktach drobiowych (9
stycznia 2001 r.) wymagaja, aby zaktady produkowaty te produkty bez zatrzymanej wody lub z taka
iloscig wody, ktora jest nieunikniong konsekwencja procesu, w celu spetnienia norm bezpieczenstwa
zywnosci, takich jak normy dotyczace Salmonelli. llo§¢ wody zatrzymanej musi by¢ okre§lona na
etykiecie produktu. Jak zaznaczono w preambule do ostatecznej wersji przepisow, Agencja nie zaleca
metody okreslania ilosci wody dodanej lub zatrzymanej. Agencja wymaga jednak, aby zaklad
przygotowal 1 posiadat w aktach pisemny protokét zbierania danych oraz dane do okreslenia
nieuniknionej retencji wilgoci. Jesli zaktad posiada dane dotyczace wody zatrzymanej, takie jak
badania przeciwdrobnoustrojowe w sprayu w przypadku migsa lub chlodzenie powietrzem w
przypadku drobiu, dodatkowe gromadzenie danych moze nie by¢ konieczne.

W uzupetnieniu do ostatecznych przepisow FSIS wydaje niniejsze wytyczne zgodnosci z przepisami
wraz z zalagczonymi wzorcowymi protokotami gromadzenia danych. Wytyczne te maja na celu
pomoéc zaktadom w opracowaniu protokotow zbierania danych, utrzymaniu kontroli operacyjnej nad
procesem oraz wlasciwym oznakowaniu produktu koncowego.

Opracowywanie protokoléw

Protokoly zbierania danych musza by¢ przechowywane w aktach i udostepniane FSIS. Agencja
dokona przegladu tych protokotéw. Ponizej wymieniono dziewig¢ oczekiwanych elementow
protokotu. Przy kazdym elemencie podano przyktady oczekiwanej tresci. W przykladach termin
,»chtodzenie” odnosi si¢ do drobiu, a ,,schtadzanie” do mi¢sa.

1. Oswiadczenie o celu

Nalezy poda¢ podstawowy cel protokotu. Podstawowym celem powinno by¢ okreslenie ilosci lub
odsetka wody zatrzymanej, ktorej nie mozna unikng¢ przy jednoczesnym spetnieniu regulacyjnych
norm wydajnosci dla Salmonelli oraz wymagan dotyczacych czasu/temperatury chtodzenia.
Dodatkowymi celami mogg by¢ ocena jakosci produktu oraz okreslenie wydajnosci systemu
chlodzenia.

Przyktad 1: Podstawowym celem tego protokotu jest okreslenie iloSci wody wchionigte) 1
zatrzymanej przez tuszki mtodych kurczat, ktora jest nieunikniona przy jednoczesnym spetnieniu
regulacyjnej normy redukcji patogenow dla Salmonelli okre§lonej w przepisach PR'HACCP [9 CFR
381.94] oraz wymagan dotyczacych czasu/temperatury okreslonych w 9 CFR 381.66.

Przyktad 2: Podstawowym celem tego protokotu jest okre$lenie iloSci wody wchlonigtej i
zatrzymanej przez tusze wotowe, ktora jest nieunikniona przy jednoczesnym spetnieniu regulacyjnej
normy redukcji patogenéw dla Salmonelli, okreslonej w przepisach PR/HACCP [9 CER 310.25(b)].
Protokot ten bedzie réwniez wykorzystywany do oceny jakosci produktow.
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2. Rodzaj systemu mycia i schladzania/chlodzenia stosowanego w zakladzie.

Nalezy opisa¢ wszystkie procesy mycia po patroszeniu lub schtadzania/chtodzenia, ktére maja
wplyw na poziom zatrzymania wody w surowych produktach oraz na obcigzenia mikrobiologiczne.
W przypadku zakladow drobiarskich nalezy opisa¢ gltowne typy schtadzarek, np. przelotowe,
Srubowe 1 bujane, okre§lane na podstawie mechanizmu uzywanego do transportu ptakéw przez
schtadzarke lub do mieszania wody w schtadzarce. W przypadku zaktadow migsnych nalezy opisac
typ schtadzarki, np. zamrazarki szokowe, systemy chtodnicze lub komory gorace.

3. Konfiguracja i wszelkie modyfikacje komponentéw chlodziarki/systemu chlodzenia.

Opisa¢ konfiguracje i1 modyfikacje chlodziarki/systemu chtodzenia, w tym liczbe 1 typ
chlodziarki/chtodziarki w serii oraz rozmieszczenie elementdw systemu chlodzenia/chtodzenia, a
takze liczbe linii patroszenia/zabijania zasilajacych chtodziarke/system chtodzenia. Doktadnie opisaé
cel 1 typ stosowanego wyposazenia, jezeli w procesie wystepuje etap wstepnego
schiadzania/chtodzenia. Opisa¢ wszelkie zmiany mechaniczne lub konstrukcyjne w urzadzeniach
chtodzacych/schtadzajacych.

4. Cechy szczegolne procesu schladzania/chlodzenia.

Opisa¢  wszelkie specjalne cechy procesu schtadzania/chtodzenia, w tym S$rodki
przeciwdrobnoustrojowe, dtugos¢ i predkos¢ linii do ociekania oraz catkowity czas ociekania.
Wyjasni¢ dzialanie jakiejkolwiek specjalnej aparatury, np. mechanizmu do usuwania nadmiaru wody
z chtodzonego migsa lub chtodzonych ptakow.

5. Opis zmiennych czynnikéw w systemie schladzania/chlodzenia.

Opisa¢ zmienne czynniki, ktore wptywaja na wchtanianie 1 zatrzymywanie wody. W przetworstwie
drobiu czynniki takie obejmuja:

= temperatur¢ blanszowania

= ci$nienie 1 sit¢ uderzenia wywierang na ptaki przez maszyny do usuwania pior oraz jej wptyw na
odwarstwianie si¢ skory

* metoda stosowana do otwierania ptakow w celu wypatroszenia
* temperatur¢ chlodziarki wstepne;j

* temperatura wody w schtadzarce

* mieszanie, w tym mieszanie powietrzem, jesli jest stosowane

= czas przebywania w wodzie chtodzacej.

W przetwoérstwie migsa takie czynniki obejmuja:

» temperature blanszowania (tusze wieprzowe)



= il0o$¢ 1 odstepy czasu miedzy spryskiwaniami chtodzacymi srodkami przeciwdrobnoustrojowymi
= czas przebywania w chiodniach.
6. Normy, ktore musi spelniaé system chlodzenia.

Normy redukcji patogenow Salmonella, okreslone w przepisach koncowych PR/HACCP, zostaly
zaproponowane jako standardy minimalizacji patogendw. Mimo Ze nie ma jeszcze obowigzujacej
normy dotyczacej Salmonelli dla indykéw, normy orientacyjne sg wymienione w Zatgczniku 4 do
Zawiadomienia FSIS 22-01, ,,Procedury dla personelu FSIS w okresie przedwdrozeniowym dla
'Wody zatrzymanej w surowym migsie 1 produktach drobiowych; wymagania dotyczace schtadzania
drobiu."" (Stata dyrektywa FSIS zastgpi to zawiadomienie). Jak stwierdzono w zawiadomieniu,
zaktady produkujace produkty z indyka moga przyja¢ inne cele mikrobiologiczne lub
mikroorganizmy zastgpcze, takie jak E. coli, Campylobacter lub zmniejszenie liczby innych
mikroorganizmow. Dopuszczalno$¢ stosowania mikroorganizmow zastepczych w surowym drobiu
lub migsie zalezy jednak od stwierdzenia przez eksperta, ze istnieje zwigzek migdzy
mikroorganizmem zastepczym a Salmonellg.

System chtodzenia gotowego drobiu moze by¢ zaprojektowany po prostu tak, aby osiagna¢ obnizenie
temperatury do mniej niz 40°F w czasie okre§lonym przepisami. Z drugiej strony, czas obnizenia
temperatury w migsie moze by¢ oparty na tym czasie lub krotszym, ktéry jest niezbgdny do
spelnienia normy dzialania dla Salmonelli i zminimalizowania zatrzymania wody w produkcie
koncowym.

7. Stosowane metody badawcze.

Opisa¢ metody badawcze stosowane zardéwno do pomiaru absorpcji i retencji wody, jak i do
pobierania probek i badania produktu pod katem redukcji patogenéw przy roéznych ustawieniach
urzadzen chtodzacych oraz kombinacji czasu i temperatury chtodzenia. Metoda obliczania absorpcji i
retencji wody powinna by¢ powtarzalna i statystycznie weryfikowalna. Do testowania redukcji
patogenow FSIS zaleca metody stosowane do testowania E. coli i Salmonelli zgodnie z przepisami
PR/HACCP. Normy redukcji patogenow sg oparte na odsetku probek pozytywnych, a nie na fadunku
mikrobiologicznym na tusze lub czg¢s¢ tuszy. Nalezy podaé liczbe probek, rodzaj probek, okres
pobierania probek, rodzaj badania lub pomiaru oraz wyniki badan.

Proby powinny reprezentowaé procedury przetwarzania, ktore moga by¢ utrzymane w zakladzie.
Przyjmuje si¢, ze bardzo mate zaktady lub zaklady produkujgce bardzo mate ilosci produktu moga
doswiadcza¢ wigkszych réznic w pomiarach niz zaktady produkujace duze ilosci produktow.

Poczatkowo zaklad przeprowadzitby kilka prob w celu okreslenia ilo$ci nieuniknionej wody
zatrzymanej, jesSli taka istnieje, w celu osiggnigcia standardu bezpieczenstwa zywnos$ci. Zaklad
musiatby okresli¢ zmienne wystepujace w procesie, ktore miatyby wptyw na ilo§¢ zatrzymanej wody.
Na przyktad zmienna, ktorg nalezy uwzgledni¢, moze by¢ czas przebywania w schtadzarce/chtodni.
W kazdej probie wykreslano dane dotyczace retencji wody i poziomu salmonelli. Gdy dane
dotyczace retencji wody wskazywaty na wzrost



Salmonelli, czas przebywania w chtodziarce/chtodni przed tym wzrostem mégltby by¢ maksymalnym
dopuszczalnym czasem. Jesli jednak zastosowano plukanie antybakteryjne, czas przebywania w
chlodziarce/chtodni mozna jeszcze bardziej skrécicé.

Glownym celem protokolu jest okreslenie ilosci lub odsetka zatrzymanej wody, ktora jest
nieunikniona przy jednoczesnym osiggni¢ciu regulacyjnej normy dziatania dla Salmonelli. Nie nalezy
jednak zwieksza¢ odsetka probek z wynikiem dodatnim na obecno$¢ pateczek Salmonella. Nie
mozna uzna¢ za dopuszczalne zmniejszenie iloSci zatrzymywanej wody z wynikajagcym z tego
wzrostem liczby Salmonelli lub mikroorganizmu zast¢pczego, nawet jesli wzrost liczby Salmonelli
spelialtby norme efektywnosci.

8. Raportowanie danych i ocena wynikéw.

Nalezy wyjasni¢, w jaki sposéb nalezy zglasza¢ i podsumowywaé uzyskane dane. Przyklady
podawanych informacji obejmujg m.in. liczbe powtdrzen probki, raporty dotyczace Salmonelli oraz
obliczenia lub wzor zastosowany do okreslenia poziomu retencji wody. Ponadto nalezy wyjasni¢
kryteria oceny wynikow i podstawe wycigganych wnioskow.

9. Whnioski

Nalezy wyjasni¢, czego dowodza dane, jakie wyciggnigto wnioski 1 jak je wyciagnigto.

Kontrola Procesu

Po okresleniu przez zaktad migsny lub drobiarski ilo$ci wody, ktorej nie da si¢ uniknaé przy
spetnianiu obowigzujacych wymagan w zakresie bezpieczenstwa zywnosci, zaktad musi utrzymac
poziom retencji wody w swoich produktach na poziomie nieprzekraczajacym tej ilosci. Zaktad musi
by¢ w stanie zapewni¢, w sposob ciagly, ze ilos¢ wody zatrzymanej w jego surowych produktach jest
nieunikniona (9 CFR 441.10(a)) oraz ze etykiety produktow podajg ilos¢ wody zatrzymanej (9 CFR
441.10(b)). Aby moc to robi¢ w sposob ciagly, zaktad powinien mie¢ dobra kontrole nad procesami.

Proces zostanie uznany za kontrolowany, jesli istnieje uzasadniona pewnos¢ (tj. 95% statystycznej
pewnosci), ze dane opakowanie w partii nie zatrzymuje wigcej wody niz jest to nieuniknione.
Oznacza to, ze biorgc pod uwage zmienne pomiaru i przetwarzania, powinno by¢ 95% pewnosci, ze
ciggte pomiary mieszczg si¢ w granicach 20% poziomu wilgotno$ci okreslonego w danym zakladzie.

Jesli zaktad nie spelnia norm wydajnosci dla E. coli i Salmonelli, powinien rozwazy¢ ponowna oceng
swojego procesu w odniesieniu do zatrzymanej wody, a takze ponownie oceni¢ swoj plan HACCP.

Etvkietowanie produktéw z woda zatrzvmana

Zaklady beda zobowigzane do umieszczania informacji o zatrzymanej wodzie na etykietach
surowych, jednosktadnikowych, calych, zmielonych lub pokrojonych produktéw migsnych lub
drobiowych, w ktdrych zatrzymano wode,
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ktora jest wykorzystywana do spetnienia wymagan bezpieczenstwa zywnosci podczas przetwarzania
po wytrzewieniu, np. schtadzania. Zatrzymana woda nie jest traktowana jako celowo dodana lub jako
sktadnik produktu. Jednak na etykiecie produktow z zatrzymang wodg musi znajdowac si¢ wyrazne
oswiadczenie na gldwnej Sciance wyswietlacza informujace o maksymalnej ilosci wody oraz o tym,
w jaki sposob zostata ona dodana, np. ,,zawiera do X% zatrzymanej wody” lub ,,z X% wchionietej
wody”. Informacja o wodzie zatrzymanej musi by¢ umieszczona w widocznym miejscu na gldéwnym
panelu etykiety i moze by¢ umieszczona obok nazwy produktu. Refer to Retained Water — Sample
Labels.

Wyeksponowanie informacji o wodzie zatrzymanej zalezy od kilku czynnikow, w tym od wielkos$ci
napisu w informacji w poréwnaniu z innymi napisami na etykiecie, umiejscowienia informacji oraz
kontrastu kolorystycznego migdzy napisem a ttem. Nie ma szczegdlnych wymagan dotyczacych
wielkosci liter w przypadku informacji o procentowej zawartosci wody.

Zaktady posiadajace dane lub informacje pozwalajace wykazaé, ze ich produkty nie zawierajg wody
zatrzymanej, nie beda musiaty umieszczaé na etykiecie takiego oswiadczenia i bedg mogty umiescié
na niej informacje¢ "bez wody zatrzymanej". Przetworcy moga zmodyfikowaé istniejace etykiety,
stosujac naklejki samoprzylepne lub gumowe stemple z nieusuwalnym tuszem, na ktérych umieszcza
si¢ informacj¢ o procentowej zawartosci wody zatrzymanej lub oswiadczenie "brak wody
zatrzymanej". Ten rodzaj zmiany etykiety jest mozliwy na mocy przepisow dotyczacych
zatwierdzania etykiet ogdlnych.

Przepisy dotyczace etykietowania ogdlnego zawarte w 9 CFR 317.5 i 381.133 oraz oznaczania
wartosci odzywczej zawarte w 9 CFR Cze$¢ 317 Podcezegs¢ B i Czgs¢ 381 Podczes¢ Y majg
zastosowanie do produktéow =z zatrzymang woda tak samo, jak do innych produktow
jednosktadnikowych.

Produkt wieloskladnikowy

Na etykietowanie produktéw wielosktadnikowych nie ma wptywu woda zatrzymana w sktadniku
migsnym lub drobiowym. Dlatego tez zatrzymana woda nie jest sktadnikiem, a informacja o
zatrzymane] wodzie na komponentach migsnych lub drobiowych nie jest deklaracjg sktadnika.
Nalezy zapozna¢ si¢ z przyktadami produktow.

1. Woda zatrzymana w surowym migsie lub elementach drobiowych uzytych jako skladniki nie
bylaby deklarowana na etykietach produktow wielosktadnikowych, np. surowej lub gotowanej
kietbasy, wstepnie pieczonych indykéw lub wedlin.

2. Zatrzymana woda nie ma wplywu na deklarowang ilo$¢ roztworu aromatycznego w produktach
pieczonych, marynowanych, wstrzykiwanych, ttuczonych itp.

3. Zasada dotyczaca zatrzymanej wody nie ma wplywu na standardy tozsamosci lub sktadu.
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Pytania i odpowiedzi dotyczace etykietowania

Q&A ponumerowane od 1 do 18 po raz pierwszy pojawity sie¢ w Dyrektywie FSIS 6700.1, Poprawka
1.

1. Jesli w wyniku badan zaktad stwierdzi, ze ilo$¢ zatrzymanej wilgoci w danym produkcie stanowi
utamek procenta (np. 0,3, 0,4, 0,5 lub 1,3 procenta), to w jaki sposob agencja powinna to oznaczy¢?

Odpowiedz: Podobnie jak w przypadku oznaczania warto$ci odzywczej, obowigzujg zasady
zaokraglania (tj. zaokraglanie do najblizszej liczby catkowitej). Dlatego nie jest wymagane
oznaczanie utamkowych procentow wody zatrzymanej. Na przyktad zawarto$¢ wody zatrzymanej na
poziomie 0,5% jest zaokraglana w gore do 1%, a zawarto$¢ wody zatrzymanej na poziomie 1,3% jest
zaokraglana w dot do 1%.

2. Czy dozwolone sg o$wiadczenia na etykiecie wyjasniajace przeznaczenie wody zatrzymanej, np.:
,»dla celow bezpieczenstwa zawiera do X procent wody zatrzymane;j”?

Odpowiedz: Os$wiadczenia wyjasniajace dotyczace wody zatrzymane] beda rozpatrywane
indywidualnie przez pracownikéw ds. etykietowania i ochrony konsumentow, poniewaz sg one
traktowane jako o$wiadczenia specjalne. Beda one oceniane pod katem tego, czy nie wprowadzaja w
btad lub nie sugeruja, ze produkty sg bezpieczniejsze niz inne podobnie schtodzone produkty.

3. Czy istnieje wymog dotyczacy wielkosci widocznego napisu w o$wiadczeniu dotyczacym wody
zatrzymanej?

Odpowiedz: Nie ma wymogu dotyczacego wielkosci liter w o§wiadczeniu o procentowe] zawartosci
wody zatrzymanej, ale jesli napis jest niepozorny lub niewidoczny dla konsumentéw o normalne;j
ostrosci wzroku, nie wyrdznia si¢ on. O tym, czy napis jest widoczny, decyduje kilka czynnikow,
m.in. wielko§¢ napisu w o$wiadczeniu w pordOwnaniu z innymi napisami na etykiecie,
umiejscowienie napisu oraz kontrast kolorystyczny miedzy napisem a ttem.

4. Czy w o$swiadczeniu dotyczacym wody zatrzymanej mozna uzywac terminu ,,wilgotno$¢” zamiast
terminu ,,woda”?

Odpowiedz: Termin ,wilgotno$¢” nie jest akceptowalny, poniewaz nie oddaje on znaczenia
konkretnej substancji stosowanej podczas chtodzenia produktu po zakonczeniu procesu patroszenia.
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5. Czy oswiadczenie o wodzie zatrzymanej jest wymagane na etykiecie pojemnika transportowego,
jezeli produkt znajdujacy si¢ w srodku jest zapakowany i opatrzony etykietg?

Odpowiedz: Nie wymaga si¢ umieszczania na pojemniku wysytkowym informacji 0 wodzie
zatrzymanej, poniewaz rozporzadzenie dotyczace etykietowania produktéw z woda zatrzymang ma
zastosowanie do gtownego panelu etykietowego pojemnikéw bezposrednich. Kontenery wysytkowe,
w ktoérych znajduja si¢ zapakowane i oznakowane produkty, nie maja gtownych paneli etykietowych.

6. Wickszos¢ tusz migsnych, pottusz i1 tusz pierwotnych jest wysytana z zaktadu jedynie ze znakiem
kontroli, ktory je identyfikuje. Jesli tusza nabiera wody w wyniku procesu schtadzania, wymagane
jest o$wiadczenie o retencji wody. W jaki sposob zaktad moze speli¢ ten wymodg, jezeli wysyta
tusze pelne, pottusze i tusze pierwotne do innych zaktadow w celu dalszego przetwarzania na
kawaltki detaliczne, mielong wotowing itp.

Odpowiedz: Woda zatrzymana w tuszach migsa czerwonego, pottuszach, ¢wierctuszach, tuszach
pierwotnych lub produktach ubocznych, ktore sg oznaczone jedynie znakiem kontroli, réwniez musi
zosta¢ zgloszona z wyrazng informacja o wodzie zatrzymanej. Mozna to osiaggna¢ przez dodanie
informacji o wodzie zatrzymanej przez oznakowanie lub przymocowanie bezpiecznej przywieszKi.

7. Czy mozna uzy¢ naklejek samoprzylepnych w celu modyfikacji procentowej zawartosci wody
zatrzymanej 1 czy dozwolone jest odrgczne wpisywanie jej wartosci?

Odpowiedz: Naklejki samoprzylepne moga by¢ stosowane na etykietach w celu modyfikacji
informacji o procentowe] zawartosci wody zatrzymanej. Tego rodzaju zmiana jest zatwierdzeniem
ogélnym. W przypadku wartosci wody zatrzymanej nie jest dozwolone stosowanie pisma
odrgcznego, poniewaz z pismem odrecznym wigze si¢ czynnik czytelno$ci. Wartos¢ ta powinna by¢
jednolita i podana w sposob mechaniczny, tak jak w przypadku innych obowigzkowych cech.

8. Etykieta zawiera informacj¢ o ,,braku wody zatrzymanej”. Czy ma zastosowanie 20% wariancja?

Odpowiedz: Dopuszczalne 20% odchylenie w przypadku o$wiadczenia o wodzie zatrzymanej nie
ma zastosowania, gdy na etykiecie znajduje si¢ informacja o braku wody zatrzymanej.

Obowiazuja zasady zaokraglania. W zwigzku z tym produkt nie moze zawiera¢ wigcej niz 0,49%
wody, co oznacza, ze zaokraglona ilo$¢ wody wynosi 0 procent.



9. W jaki sposob woda zatrzymana wptywa na skladniki objete ograniczeniami, np. bekon?

Odpowiedz: Poziomy zawartosci sktadnikow objetych ograniczeniami pozostaja takie same, jak
podano w karcie substancji (9 CFR 424.21(c)), np. azotyn sodu i erytorbinian sodu sg oparte na
wadze produktu migsnego lub drobiowego, niezaleznie od ilosci wody ewentualnie zatrzymanej w
migsie lub drobiu w wyniku obrdbki po patroszeniu.

10. Czy rozporzadzenie obejmuje produkty, ktére moga by¢ poddane obrébce wodg, ktéra nie
powoduje przyrostu masy netto produktu koncowego?

Odpowiedz: Rozporzadzenie, w tym wymog przedstawiania protokotow, dotyczy produktow, w
przypadku ktorych producent przewiduje okreslony przyrost masy ciala pod wptywem wody,
opracowuje procedury kontroli tego przyrostu i bedzie odpowiednio znakowat swoje produkty. W
rezultacie zaktady, ktore przewiduja zerowy przyrost masy, nie sg zobowigzane do opracowywania i
przedstawiania protokotéw. Takie zaktady powinny jednak prowadzi¢ dokumentacje, ktora wykaze
za pomocg danych lub informacji, ze ich produkt nie zyskuje wody w wyniku procesu.

11. Czy rozporzadzenie ma zastosowanie do posrednich etapéw przetwarzania (w procesie)?

Odpowiedz: Nie. Rozporzadzenie koncentruje si¢ na etykietowaniu jednosktadnikowych produktéw
gotowych, gdy opuszczajg one zaktad. Procedury, takie jak stosowanie roztworow antybakteryjnych
lub wody, ktéore moga tymczasowo zwigkszy¢ mas¢ produktu, nie musza by¢ zglaszane. Od
zakladow oczekuje si¢ jednak, ze beda przechowywaly dane wyraznie wskazujace, ze produkty
gotowe nie zatrzymujg wody.

12. Czy dopuszczalny jest eksport produktéw z zatrzymang woda bez oznakowania zawierajacego
informacje o procentowej zawarto$ci zatrzymanej wody?

Odpowiedz: Zgodnie z 9 CFR 317.7 lub 381.128 dopuszczalne sg odstepstwa od krajowych zasad
etykietowania. Jednakze zapisy dotyczace etykietowania w zakladzie federalnym oraz w
przedstawieniu etykiety musza gwarantowaé, ze odchylenia w etykietowaniu sg zgodne ze
specyfikacjami zagranicznego nabywcy oraz z przepisami prawa obcego kraju. Ponadto pojemnik
transportowy musi by¢ opatrzony etykietg informujaca, ze produkt jest przeznaczony na eksport.
Dokumentacja moze by¢ dostarczona przez importera, eksportera lub urzgdnika zagranicznego rzadu
kraju, do ktorego produkt jest przeznaczony. (UWAGA: Etykiety dla produktow eksportowych, ktore
odbiegaja od wymagan krajowych, nie moga by¢ zatwierdzone w sposob ogoélny 1 musza by¢
przedtozone do zatwierdzenia przez pracownikow ds. etykietowania i ochrony konsumentow).
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13. Czy jeden dokument, tj. pismo moze by¢ stosowane do wielu produktéw przeznaczonych na
eksport?

Odpowiedz: Tak, jesli dokumentacja jest kompletna 1 wskazuje wszystkie eksportowane produkty z
odchyleniami w oznakowaniu oraz dotyczy tylko kraju, do ktorego produkty sa przeznaczone.

14. Czy zasada dotyczaca wody zatrzymanej ma zastosowanie do drobiu glazurowanego lodem?

Odpowiedz: Tak. O$wiadczenie o wodzie zatrzymanej jest wymagane, poniewaz produkt jest
jednosktadnikowy, niezaleznie od tego, czy jest glazurowany lodem, czy nie. Glazura lodowa nie jest
sktadnikiem; jej zadaniem jest zapobieganie kurczeniu si¢ podczas zamrazania.

15. Jak nalezy postgpowac z produktami jednosktadnikowymi z woda zatrzymang (np. o§wiadczenia
o zawartosci wody zatrzymanej X procent), gdy sa one wysylane luzem do sklepow detalicznych w
celu zapakowania? Jaki wptyw na etykietowanie produktéw jednosktadnikowych z wodg zatrzymang
w sklepie detalicznym miatyby operacje krojenia lub rozdrabniania przeprowadzane w sklepie?

Odpowiedz: Informacja o wodzie zatrzymanej stosowana w odniesieniu do produktow krojonych lub
mielonych bedzie taka sama jak informacja o wodzie zatrzymanej stosowana w odniesieniu do
produktu luzem. Sklep detaliczny moze jednak wykaza¢ w dokumentacji, ze w kawatkach lub
produkcie mielonym zatrzymano mniej wody lub nie zatrzymano jej wcale i odpowiednio oznakowac

produkt.

16. Co dzieje si¢ z produktem, gdy zawartos¢ wody zatrzymanej przekracza 20-procentowa warto$¢
podang na etykiecie?

Odpowiedz: Przedsigbiorstwo ma dwie mozliwosci. Jedng z nich jest dokladne ponowne
oznakowanie produktu. Druga opcja polega na umozliwieniu odwodnienie produktu, tak aby
deklaracja dotyczaca wody zatrzymanej byla zgodna z prawda. Moze to wymagac przepakowania
produktu, chyba ze jest to droéb pakowany w opakowania do lodu w pojemnikach nadajacych si¢ do
odsgczania.

17. Jak nalezy traktowa¢ o§wiadczenie o wodzie zatrzymanej w przypadku flaczkow, skoro produkt
ten moze by¢ pakowany z maksymalnie 20-procentowym oczyszczeniem?

Odpowiedz: Wiele lat temu, przed rokiem 1992, FSIS zezwolil, w normalnych warunkach i przy
zastosowaniu dobrych praktyk produkcyjnych, na stosowanie w pojemnikach z flaczkami odmulania
nieprzekraczajgcego 20 procent oznaczonej masy produktu. Polityka ta zostata utrzymana przez dtugi
czas 1 jest praktykowana w catej branzy. Konsumenci,



ktorzy kupuja ten produkt, sa Swiadomi tej polityki i praktyki oraz przyzwyczaili si¢ do tego, ze
zawarto$¢ wilgoci we flaczkach jest oczekiwana. W zwigzku z ta dlugoletnig polityka nie jest
wymagane o$wiadczenie o zawarto$ci wody zatrzymanej, gdy flaczki sa pakowane z oczyszczaniem.
Jezeli podczas obrobki po patroszeniu w flaczkach pozostaje woda, a nie sg one pakowane z ptuczka,
na etykiecie produktu musi znajdowac si¢ informacja 0 wodzie zatrzymanej.

18. Jakie jest stanowisko FSIS w sprawie stosowania wody w procesie rozmrazania?

Odpowiedz: Zamrozone migso, produkty uboczne pochodzenia migsnego, drob lub produkty
uboczne pochodzenia drobiowego sg czesto rozmrazane przy uzyciu schtodzonej wody. Zaktady
musza oceni¢, czy produkt wchtania wode podczas procesu rozmrazania. Jesli produkt koncowy jest
surowy, jednoskladnikowy i wchlongt wod¢ podczas procesu rozmrazania, konieczne jest
o$wiadczenie o wodzie zatrzymanej. Jesli jednak produkt koncowy jest nastepnie przetwarzany na
produkt wielosktadnikowy lub gotowany, informacja o wodzie zatrzymanej nie stanowi problemu w
zakresie etykietowania ani norm.

Pytania i odpowiedzi dotyczace etykietowania bez odniesienia w Directive 6700.1, Poprawka 1

Qgolne zagadnienia dotyczace etvkietowania

19. Czy chtodzenie lodem produktéw jednosktadnikowych podlega przepisom dotyczacym
zatrzymanej wody?

Odpowiedz: Tak, jesli 16d jest bezposrednio stosowany do surowych tusz lub czgsci
jednosktadnikowych w celach zwigzanych z bezpieczenstwem zywnosci, a produkt w rezultacie
zyskuje wode, to podlega on przepisom dotyczacym wody zatrzymanej. Podobnie, surowe
jednosktadnikowe tusze lub cze$ci zmieszane z lodem stosowanym do celéw bezpieczenstwa
zywnosci, ktore sa nastgpnie przetwarzane na produkty jednosktadnikowe, podlegaja przepisom
dotyczacym zatrzymanej wody, np. oblodzone ramy i/lub skorupy przetwarzane przez mechaniczng
odkostniarke dla drobiu oddzielanego mechanicznie. Woda przekraczajaca naturalnie wystepujaca
wilgotno$¢ na poziomie 0,5% lub wyzszym wymaga umieszczenia na etykiecie wyraznej informacji
0o wodzie zatrzymanej. Zaktad musi prowadzi¢ pisemny protokol zbierania danych, zgodnie z
przepisami dotyczacymi wody zatrzymanej. Z drugiej strony, zaklad nie musi przechowywac
protokotu, jesli posiada dane lub informacje, ktéore wyraznie wskazuja, ze jego surowy produkt
jednosktadnikowy nie zatrzymuje wody w wyniku procesu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci,
np. schtadzania lodem ramek lub skorupek dla celéw zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci, gdzie
produkt koncowy nie zatrzymuje wody z obrobki lodowe;.
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20. Czy dopuszczalne jest wskazanie procentu zatrzymanej wody na etykiecie cenowej, ktora jest
umieszczona na glownym panelu wystawowym surowych jednosktadnikowych elementow
pakowanych na tacki lub surowych jednosktadnikowych tusz w worku? Czy informacja na etykiecie
cenowej spelnia wymog umieszczenia jej na glownym panelu wystawowym?

Odpowiedz: Tak, wymog dotyczacy lokalizacji jest spetniony, gdy informacja o wodzie zatrzymane;j
jest umieszczona na naklejce z wagg i ceng (w miejscu, ktore nie jest przeznaczone na wage lub
ceneg), ktora nastepnie jest umieszczana na gléwnej tablicy ogloszen. Oczywiscie, informacja o
wodzie zatrzymanej musi by¢ widoczna.

21. Czy informacja o zatrzymanej wodzie moze by¢ umieszczona na zawieszce na szyjce torebki z
siatki zawierajacej pakowany proézniowo produkt migsny lub drobiowy z zatrzymang woda?

Odpowiedz: Tak, informacja o wodzie zatrzymanej moze by¢ umieszczona na zawieszce, o ile jest
ona wyrazna i tatwo widoczna dla konsumenta.

22. Czy migso lub dréb z zatrzymang wodg mozna poddawaé napromieniowaniu?

Odpowiedz: Tak, zgodnie z obowigzujacymi federalnymi przepisami dotyczacymi kontroli migsa 1
drobiu.

23. Czy migso lub drob z zatrzymana woda moze by¢ opatrzone napisem ,,naturalny”, ,,100 %" lub
»CZysty"?

Odpowiedz: Tak, zgodnie z przepisami i zasadami dotyczacymi stosowania tych o$§wiadczen.

24. Jezeli informacja o zatrzymanej wodzie jest dodawana do etykiety dwujezycznej, czy musi by¢
ona w obu jezykach?

Odpowiedz: Tak, oswiadczenie o zatrzymywaniu wody powinno by¢ w obu jezykach.

25. Czy podroby wlozone do jamy calej tuszki drobiowej podlegaja przepisom dotyczacym wody
zatrzymanej?

Odpowiedz: Tak. Cala tuszka z podrobami jest uwazana za produkt jednosktadnikowy w taki sam
sposob, w jaki opakowanie czgsci drobiowych, np. podudzia, uda 1 piersi, jest produktem
jednosktadnikowym.

26. W jaki sposob etykietuje si¢ mieszane migso lub dréb z zatrzymang woda, jesli sg pakowane
razem, np. pakowane kawalki lub cate ptaki pakowane z szyjami i podrobami?

Odpowiedz: Oznakowanie migsa lub drobiu z woda zatrzymang pochodzacego z réznych Zrddet, na
ktérym widnieja rézne informacje o wodzie zatrzymanej, mozna latwo osiagnaé poprzez
oznakowanie produktu informacja o najwyzszym przedziale zawarto$ci wody zatrzymanej od
r6znych dostawcodw, np. ,,mniej niz
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6% wody zatrzymanej". Oznaczenie zakresu z najwyzszg wartosciag wyraznie wskazuje na istnienie
zakresu, np. ,,moze zawiera¢ do X% wody zatrzymanej" lub ,,nie wigcej niz X% wody wchtonietej".
Opcjonalnie na etykiecie mozna umiesci¢ oddzielne informacje o zawarto$ci wody zatrzymanej dla
kazdej sztuki w opakowaniu, np. ,,caty ptak z 5% wody zatrzymanej, szyje z 3% wody zatrzymanej i
podroby z maksymalnie 2% wody zatrzymanej".

27. Czy na etykictach pojemnikow bezposrednich mozna stosowac¢ bloczki kontrolne do
identyfikacji r6znych oswiadczen dotyczacych wody zatrzymane;?

Odpowiedz: Tak, pod warunkiem, ze operatorzy zaktadow opracuja procedure kontroli, ktora
zapewni prawidtowe etykietowanie opakowan produktow koncowych, ktore wygladaja podobnie, ale
zawierajg rozne ilosci zatrzymanej (wchtonigtej) wody. Procedura powinna okreslac, jakie kroki
podejma operatorzy zaktadow, aby zaznaczy¢ odpowiednie pole wyboru dla o§wiadczenia o wodzie
zatrzymanej oraz w jaki sposob firma bedzie monitorowaé produkt, aby zapewni¢ prawidtowe
etykietowanie. Procedura jest czg$cig dokumentacji dotyczacej etykietowania. Informacja ta jest
podobna do FSIS Directive 7220.1, Policy Memo 083A Check-Off Blocks on Labeling. Czy na
etykiecie produktu, ktory zostat przetworzony na kawatki lub produkty rozdrobnione z tusz i czgsci,
mozna umieszcza¢ informacje o wodzie zatrzymanej o nizszej wartosci lub bez wartosci?

28. Czy na etykiecie produktu, ktory zostal przetworzony na kawatki lub produkty rozdrobnione
z tusz i cze$ci, mozna umieszcza¢ informacje o wodzie zatrzymanej o nizszej wartosci lub bez
warto$ci?

Odpowiedz: Tak, jednak firma powinna mie¢ w aktach dane wykazujace straty. Metoda okres$lania
ubytku jest dowolna, ale wyniki danych powinny by¢ powtarzalne i mozliwe do zweryfikowania.

29. Czy w przypadku migsa lub drobiu o réznym poziomie wody zatrzymanej, ktére jest pakowane
razem i etykietowane, mozna zastosowac srednig dla oswiadczenia dotyczacego wody zatrzymanej?

Odpowiedz: Nie, na etykiecie nalezy umiesci¢ informacj¢ odzwierciedlajaca najwyzszy przedzial,
np. ,,mniej niz 4% wody zatrzymanej" lub ,,zawiera do 3% wody zatrzymane;j", chyba Ze firma jest w
stanie udokumentowac strat¢. Metoda pomiaru zalezy od firmy, ale wyniki powinny by¢ powtarzalne
1 mozliwe do sprawdzenia.

30. Czy zamiast informacji o wodzie zatrzymanej mozna stosowaé informacje¢ o dodanym
roztworze, takg jak na etykietach produktow marynowanych?

Odpowiedz: Nie, informacja o dodanym roztworze nie moze by¢ stosowana na surowych,
jednosktadnikowych produktach migsnych lub drobiowych, w ktérych zatrzymana woda jest jedynie
produktem ubocznym procesu majgcego na celu spetnienie obowigzujacych wymagan w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci. Informacje o dodanym roztworze s dopuszczalne tylko wtedy, gdy woda
jest stosowana jako sktadnik, a nie wchianiana podczas procesu majacego na celu osiggniecie celu
zwigzanego z bezpieczenstwem Zywnosci.
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31. Czy wkladki absorpcyjne stosowane do pochtaniania wilgoci w opakowaniach z produktem
stanowig czg$¢ masy netto produktu?

Odpowiedz: Okreslanie masy netto zalezy od jurysdykeji, tzn. jurysdykcja dotyczaca tarowania na
mokro 1 jurysdykcja dotyczaca tarowania na sucho. Zgodno$¢ z przepisami dotyczacymi masy netto
jest okreslana na podstawie procedur tarowania na mokro i tarowania na sucho zawartych w National

Institute of Standards and Technology Handbook 133, ktore sg wiaczone przez odniesienie do
przepisow FSIS 9 CFR 317.19 i 381.121(b).

32. Czy wode zatrzymang w produkcie mozna odliczy¢ od masy netto, aby nie trzeba byto
umieszcza¢ informacji o wodzie zatrzymanej na etykiecie?

Odpowiedz: Nie.

33. Czy mozna odja¢ ilos¢ wody oczyszczonej podczas transportu i dystrybucji od ilosci wody
zatrzymanej zaabsorbowanej podczas przetwarzania po patroszeniu w celu umieszczenia na etykiecie
informacji o wodzie zatrzymanej na podstawie utraty wody oczyszczonej?

Odpowiedz: Nie.

34. Czy mozna uzy¢ gumowego stempla z niezmywalnym tuszem do oznaczania etykiet z
informacja o wodzie zatrzymanej?

Odpowiedz: Tak, znakowanie etykiet za pomoca gumowego stempla pokrytego nieusuwalnym
tuszem jest dopuszczalne, o ile o$wiadczenie jest widoczne i umieszczone na gldwnym panelu

etykiety.

35. Czy migso lub drob oddzielone mechanicznie podlega przepisom dotyczacym wody
zatrzymanej?

Odpowiedz: Tak, pod warunkiem, ze produkt jest surowy 1 jednosktadnikowy.
36. Czy etykiety na wktadkach muszg zawiera¢ informacje o zatrzymanej wodzie?

Odpowiedz: Nie. Nie ma obowigzku umieszczania na nich informacji o wodzie zatrzymane;.
Chociaz na etykiecie wkiadki nie musi znajdowa¢ si¢ informacja o wodzie zatrzymanej, to
informacja o wodzie zatrzymanej musi by¢ umieszczona w widocznym miejscu na gldownym panelu
wystawowym.

37. Czy surowe jednosktadnikowe produkty migsne 1 drobiowe przetworzone przed 9 stycznia 2003
r. i przechowywane w chtodni podlegaja przepisom dotyczacym wody zatrzymanej?

Odpowiedz: Produkty przetworzone przed 9 stycznia 2003 r. nie podlegajg przepisom dotyczacym
wody zatrzymane;.

38. Czy etykiety eksportowe zawierajace odchylenia w etykietowaniu moga by¢ zatwierdzane w

sposOb ogdlny, zamiast przesytania wnioskow o etykietowanie do Dzialu Etykietowania i Ochrony
Konsumentow w celu ich szczegdlowego zatwierdzenia?
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Odpowiedz: Przepisy dotyczace ogélnego zatwierdzania etykiet nie przewiduja ogolnego
zatwierdzania etykiet z odchyleniami, dlatego tez ogo6lne zatwierdzanie etykiet jest niedopuszczalne.
Etykiety z odchyleniami musza by¢ zatwierdzone w formie szkicu przez pracownikow Dziatu
Etykietowania, Konsumentéw i Ochrony, dopoki nie zostang zmienione przepisy dotyczace
etykietowania ogdlnego.

39. Czy podroby wilozone do jamy upieczonej tuszy indyka podlegaja przepisom dotyczacym
zatrzymanej wody?

Odpowiedz: Nie, informacja o zatrzymanej wodzie dla podroboéw nie jest wymagana na etykiecie
pieczonego indyka, poniewaz podroby sa pakowane w ramach produktu wielosktadnikowego.
Informacja o zatrzymanej wodzie nie jest obowigzkowa na etykiecie produktu wielosktadnikowego,
poniewaz na etykiet¢ produktu wielosktadnikowego nie ma wptywu zatrzymana woda.

40. Produktem jest jednosktadnikowa cata kaczka z podrobami, ktéora moze zawiera¢ opakowanie
farszu lub sosu. Czy wymagana jest informacja o zatrzymaniu wody?

Odpowiedz: Tak, jesli na etykiecie kaczki znajduje si¢ informacja, ze opakowanie z sosem lub
farszem jest ,,wolne®, kaczka z podrobami musi by¢ oznakowana informacja 0 zatrzymanej wodzie,
jesli tusza i/lub podroby wchionely wode po patroszeniu. W takiej sytuacji kaczka z podrobami
bytaby nadal uwazana za produkt jednoskladnikowy, poniewaz sprzedawana jest tylko kaczka z
podrobami. Oznakowanie musiatoby zawiera¢ informacje dotyczace opakowania, np. kwalifikator
nazwy produktu ,,opakowanie z sosem (farszem) gratis" oraz informacj¢ o sktadnikach. Z drugiej
strony, jesli sos lub farsz jest pakowany razem z kaczka i podrobami, a nie jest oznaczony jako
bezptatny, produkt jest wielosktadnikowy, a informacja o zatrzymanej wodzie w przypadku catej
kaczki z podrobami nie jest obowigzkowa.

41. Czy mozna dodawac so6l do chtodziarki do tuszek i czeéci drobiowych? Jesli jest to mozliwe, czy
konieczne jest o$wiadczenie o zawarto$ci wody zatrzymanej?

Odpowiedz: So6l jest dozwolonym dodatkiem do wody chtodzacej dla surowych produktow
drobiowych zgodnie z 9 CFR 424.21. Jezeli ilos¢ soli wynosi 70 funtow lub mniej w 10 000
galoné6w wody, nie ma potrzeby etykietowania soli, poniewaz jest to dodatek przypadkowy.
Informacja o wodzie zatrzymanej bylaby wowczas obowigzkowa, gdyby produkt wchionagt roztwoér
chlodzacy. Z drugiej strony, jesli s6l wystepuje w ilosci od ponad 70 funtéw do 700 funtéw na 10
000 galonow wody, woda 1 s6l musialyby by¢ deklarowane, poniewaz obie substancje sg dodatkami.
Wymagana bytaby specjalna informacja na etykiecie, np.: ,,Solanka schtodzona w wodzie i soli" lub
»Schtodzona w roztworze wody z solg". Gdy stezenie roztworu w tuszach lub czgsciach jest mniejsze
niz 0,5%, produkt nie wymaga deklaracji procentowej w specjalnym oswiadczeniu na etykiecie. W
sytuacjach, gdy absorpcja roztworu wynosi 0,5% lub wiecej, specjalne oswiadczenie na etykiecie
powinno zawiera¢ procentowa zawartos¢ roztworu zaokraglong do najblizszej liczby catkowitej, np.
»Schtodzone w 1% roztworze wody z solg”.
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42. Czy roztwory przeciwdrobnoustrojowe muszg by¢ deklarowane na etykiecie?

Odpowiedz: Jesli zatwierdzone $rodki przeciwdrobnoustrojowe sg stosowane w przetworstwie migsa
lub drobiu w celu chwilowej redukcji mikroorganizméw i FSIS uzna je za zgodne z definicja FDA
przypadkowego dodatku ((21 CFR 101.100(a)(3)), nie wymagajg one oznakowania. Poddawanie
migsa lub drobiu dziataniu zatwierdzonego $rodka przeciwdrobnoustrojowego w wodzie nie powinno
powodowac zatrzymywania wody przez produkt.

Dlatego, o ile zaktad moze wykaza¢, ze woda nie jest wchianiana podczas, przed lub po etapach
przetwarzania, takich jak schiadzanie, etykieta produktu migsnego lub drobiowego nie musi zawiera¢
informacji o zatrzymaniu wodly.

Zwolnienia lub etyvkietowanie produktéw dietetycznych o charakterze religijnym

43. Czy migso lub drob z zatrzymang woda, ktére zostang wystane do dalszego przetwarzania, sg
zwolnione z obowigzku umieszczania informacji o zatrzymanej wodzie?

Odpowiedz: Nie, wszystkie surowe produkty jednosktadnikowe z woda zatrzymang w wyniku
przetwarzania po wytrzewieniu, stosowane w celu spetnienia norm bezpieczenstwa zywnos$ci, muszg
by¢ przed wysytka odpowiednio oznakowane wraz z o§wiadczeniem o ilo$ci zatrzymanej wody.

44, Czy kontrolowane koszerne produkty migsne lub drobiowe sa zwolnione z obowigzku
przestrzegania zasady dotyczacej wody zatrzymanej?

Odpowiedz: Nie, koszerne tusze 1 czgsci s3 namaczane 1 solone w procesie zwanym kasheringiem.
Woda wchtonigta w wyniku procesu prania nie musi by¢ zglaszana jako czgs¢ o$wiadczenia o
wodzie zatrzymanej. Jednak kazda woda, poza wodg naturalnie wystepujaca, ktora zostata
wchtonigta podczas innych wczesniejszych lub pozniejszych etapow procesu, takich jak schtadzanie,
wymaga zadeklarowania. Takie produkty opatrzone bytyby informacjg o wodzie zatrzymanej, gdyby
wchlongty wode przed lub po koszerowaniu. Chociaz koszerne tuszki 1 czgsci s3 oznakowane jako
,»hamoczone i solone", nie s3 one uwazane za produkty wielosktadnikowe.

45. Czy dréb zwolniony z religii podlega przepisom dotyczacym wody zatrzymanej?

Odpowiedz: Nie, na etykietach drobiu ubitego w ramach odstepstwa religijnego nie umieszcza si¢
znaku kontroli. Etykietowanie drobiu, na ktéorym widnieje znak kontroli, podlega przepisom
dotyczacym wody zatrzymanej.

46. Czy o$wiadczenie o zatrzymanej wodzie jest wymagane na etykiecie niepoddanego inspekcji
surowego produktu zawierajacego pojedyncze sktadniki, np. karmy dla zwierzat domowych bez

certyfikatu?

Odpowiedz: Nie, os§wiadczenie o zatrzymanej wodzie jest zwolnione z obowigzku umieszczania na
etykietach produktéw niepoddanych inspekcji.
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Detaliczna lada sklepowa

47. Czy w przypadku wystawiania na sprzedaz detaliczng niepakowanych surowych produktow
migsnych lub drobiowych jednoskladnikowych nalezy podawaé informacje o zawartosci wody
zatrzymanej w produkcie?

Odpowiedz: Tak, informacja o wodzie zatrzymanej jest wymagana w bezposrednim sgsiedztwie
produktu, np. na karcie produktu, tabliczce lub zawieszce na potce, ktora zawiera informacje o
produkcie. O$wiadczenie o zatrzymanej wodzie jest konieczne, poniewaz jest to obowigzkowa
informacja wskazujgca na aspekt produktu, ktoéry r6zni si¢ od podobnie przetworzonych produktow,
ktore nie wchtaniajg wody stosowanej do celow bezpieczenstwa zywnosci.

48. Czy pakowane produkty migsne lub drobiowe z zatrzymang woda, sprzedawane z regalu do
sprzedazy detalicznej, w ktorym wystawiany jest produkt niepakowany, musza by¢ oznaczone
informacjg o zatrzymanej wodzie?

Odpowiedz: Tak, na opakowaniu produktu powinna znajdowaé si¢ odpowiednia etykieta
zawierajaca oswiadczenie o wodzie zatrzymanej.

49. Jezeli sklep detaliczny kupuje migso lub drob z zatrzymana woda od wielu dostawcoéw i
wystawia nieopakowany produkt w ladach do sprzedazy detalicznej, czy moze po prostu oznaczy¢
produkt deklaracja dostawcy, ktory twierdzi, ze zawiera najwigksza ilo§¢ zatrzymanej wody, zamiast
oznacza¢ produkt wieloma deklaracjami?

Odpowiedz: Tak, oznakowanie mig¢sa lub drobiu z woda zatrzymang pochodzaca z kilku zrodet, na
ktorych widniejg rézne deklaracje dotyczace wody zatrzymanej, mozna uzyskac, stosujac deklaracje
0o najwyzszym zakresie sposréd wielu dostawcow, np. "mniej niz 6% wody zatrzymanej".
Oswiadczenie o najwyzszym zakresie wskazuje, ze na produktach dostawcow pakowanych razem
znajdowato si¢ wiele roznych o$wiadczen dotyczacych wody zatrzymanej, np. ,,udka z kurczaka
moga zawiera¢ do 5% wody zatrzymanej" lub ,,watroba wolowa nie wigcej niz 4% wody
wchtonietej".

50. Kiedy transport do punktu sprzedazy detalicznej i ekspozycja w punkcie sprzedazy
detalicznej (np. umieszczenie na stojakach do odsaczania) powoduja, ze produkt uwalnia czysta
wodg, a tym samym zmniejsza si¢ catkowita 110$¢ wody zatrzymanej, w jaki sposob punkt sprzedazy
detalicznej moze przekaza¢ te informacje¢ konsumentom? Czy punkt sprzedazy musialby
przeprowadzi¢ wlasng analiz¢ w oparciu o stosowane praktyki 1 odpowiednio oznakowa¢ produkt?

Odpowiedz: Najprostsza dostepng metodg byloby umieszczenie na etykiecie informacji o
najwyzszym zakresie wody zatrzymywanej. Jesli jednak punkt obstugi moze udokumentowac ilos¢
odprowadzanej wody, produkt moze by¢ oznakowany z obnizong warto$cig w o$wiadczeniu o
wodzie zatrzymanej. Ponadto, jesli licznik serwisowy moze udokumentowaé, ze cata zatrzymana
woda zostata usuni¢ta z produktu, oswiadczenie o zatrzymanej wodzie nie jest konieczne. Wybor
metody okre$lania ubytku nalezy do sprzedawcy detalicznego, ale wyniki powinny by¢ powtarzalne i
mozliwe do zwerytikowania.
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Woda zatrzymana - przykladowe etykiety

L

=il o b b

~ Finest Kinp

Cur Ur CHICKEN

READY TOR THE GRILL

Proudly Packed for 6 Star Chix

Chilltown, MN 56649

-

é Keep Refrigerated or Frozen

WITH 3 RETAINEDY WATER I

L

Young Turkey

Without Neck and Giblets

Safe Handling Instructions
This productwas papaed fom inspectd and passed
est andlcr poulby. Some food poducts may cortain

bacteria thatcould cause illrss if the product s

mishandled orcoaled irpropedy. Foryour
potction, Hllow thes e safe hardling instructicns
Keep refiigerated or fiozen Thaw in
refiigentor ox nicowave.
Keep raw meat and poultry sepante fiom

Keep B
“Tp ool kg sufees
-
Lo

Refrigerated

(ircheding cutting boauds ) utensils, and hards
after touchivg raw meator paulty.

Cock thowughly.

Keep hot fods Iot. Refiigents lefiovess
imamndiatly or iscad

With up to 4% Retained Water

Company Name, City, State, Zip Code NET WT. LBS.

Less than 5% Absorbed Witer
including Neck and Giblets

Serving
Suggestions:

Xis si2 o
po

Qvast

s Mpukn SHED

Wpjtaty!

Keep Refrigerated
Packed by

Gourmet Duck Inc., City, State, Zip Code

NETWT___LBS.

INSPECTED

Contains 3%
Retained Water

Safe Handling Instructions
This produstwas prepased from inpected and passel
mest andiee poalty. Some food products may corain

bactena thatcoald case illrwss of the jooduct is

vuskand led or cocked mpwoperly. For youwr
potection, Hllow these saft andling irstructirs,

Kaep refigetid or frozan Thov in
refigentor e
Kaep rao mestard poultry sepasst fiom
otterfoods . Washworking surfices
(iredading cutting bowds) wterwsils, and bards
sl frcing row meator paslby.

W Cook toxughly.

o KeghotBoblot Refiignte lfoves
immediably or discad

Up 10 5% Water Added
From Processing

Company Name, City, State, Zip Code

Keep Refrigerated
or Frozen

Beef Liver

Keep Frozen

" lamb Tongugs

Company Name, Dist., City, State, Zip Code

NET WT. 6 LBS.

NET WT. 32 OZ (21LBS)

17



Przyklady produktow

Przyktady produktow z Dyrektywy FSIS 6700.1, Poprawka 1, 1/7/2003.

Przyklad 1

Pieczony indyk z dodatkiem 3% roztworu smakowego jest wytwarzany z indyka
zawierajacego 3% wchionigtej wody. Deklaracja skladnikow nie wskazywataby zadnej
zatrzymanej wody w indyku, ktéra mogtaby zosta¢ wchtonigta podczas obrobki po patroszeniu
W zaktadzie ubojowym, poniewaz woda zatrzymana nie jest sktadnikiem. Woda zatrzymana w
indyku nie miataby wplywu na 3-procentowy roztwdr aromatyzujacy wstrzyknigty do
produktu i zadeklarowany jako cz¢$¢ nazwy produktu.

Przyklad 2

Kietbasa wloska z wotowiny i indyka zawiera material wyjSciowy, ktory jest oznaczony jako
»indyk zawierajacy 3 procent zatrzymanej wody”. Deklaracja skladnikow nie
identyfikowalaby wody =zatrzymanej w indyku, poniewaz woda zatrzymana nie jest
sktadnikiem. Woda zatrzymana po wypatroszeniu w indyku nie miataby wptywu na limit 3%
dodanej wody dla produktu gotowego, ktdry jest ustalony przez norme tozsamosci lub sktadu.
Woda dodana w celu utatwienia mieszania i rozpuszczenia sktadnikow jest sktadnikiem i jest
dozwolona w ilo$ci do 3 procent w surowej kietbasie.

Przyklad 3

Jezeli okrawki wotowe, ktore zostaty spryskane schtodzona wodg tak, ze zawieraja 5% wody
zatrzymanej, sg uzywane do produkcji jednosktadnikowego surowego produktu mielonego,
takiego jak mielona wotowina lub hamburger, produkt konicowy musi by¢ oznaczony etykieta
informujaca o zawartosci zatrzymanej wody powyzej naturalnie wystepujacej wody. Rowniez
jednosktadnikowy dréb mielony wyprodukowany z drobiu zawierajacego wode zatrzymang
bedzie musiat by¢ oznakowany w sposob informujacy o zawarto$ci zatrzymanej wody powyzej
naturalnie wystgpujacej. Woda zatrzymana nie miataby wplywu na zgodnos$¢ z norma, tj. brak
dodatku wody, poniewaz zatrzymana woda nie jest skladnikiem. Jesli produkty bytyby
nastepnie gotowane, zatrzymana woda nie miataby wplywu na produkt koncowy ani na jego
etykiete.
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