INFORMACJA NA TEMAT EKSPORTU PRODUKT‘(‘)W POCHODZENIA
ZWIERZECEGO NA RYNEK JEMENSKI:

Zgodnie z informacja otrzymana z Ambasady Rzeczpospolitej Polskiej w Sanie

uprzejmie informuje o warunkach eksportu produktéw pochodzenia zwierzecego na

rynek Jemenu.

MIESO:
WARUNKI OGOLNE

1.

Na obszarze, z ktérego pochodzi mieso przeznaczone na eksport, nie powinny

wystepowac choroby zakazne (zgodnie z wymaganiami miedzynarodowymi).

. Mieso powinno pochodzi¢ z rzezni poddanych urzedowej kontroli weterynaryjnej

kraju pochodzenia i spelniajacych warunki sanitarne. Stuzby weterynaryjne
powinny przeprowadzi¢ badanie przed- i poubojowe w celu upewnienia sie, ze
mieso jest zdatne do spozycia przez ludzi.

Mieso nie powinno zawiera¢ pozostatosci metali ciezkich w stezeniach wyzszych
niz poziomy okreslone w Kodeksie Zywnosciowym — Codex Alimentarius.

Mieso powinno by¢ zbadane pod katem mikrobiologicznym w zakresie
okreslonym przez Codex Alimentarius.

Mieso nie powinno zawiera¢ substancji promieniotwérczych w stezeniach

wyzszych niz poziomy okreslone w Codex Alimentarius.

6. Ubgj zwierzat powinien zosta¢ dokonany zgodnie z rytuatem islamskim (HALAL).

7. Opakowanie zawierajace mieso powinno zawierac:

- informacje na temat rodzaju miesa,
- symbol kraju pochodzenia,

- date uboju,

- date waznosSci,

- informacje na temat uboju zgodnie z rytualem islamskim (HALAL).

CHLODZENIE

Temperatura $wiezego miesa poddanego rozbiorowi powinna wynosi¢ 0 + 3°C,

a warunki sktadowania powinny zapewni¢ odpowiednig wilgotnos¢ miesa.

MROZENIE

1. Temperatura wewnetrzna migsa powinna wynosic¢ -18 + -20°C.

2.

Mieso powinno by¢ transportowane w specjalnie do tego celu przeznaczonych

pojemnikach / kontenerach.



3. Mieso zamrozone, w momencie dotarcia na przejScie graniczne lub lotnisko,

powinno pochodzi¢ z uboju, ktéry mial miejsce nie pézniej niz przed 90 dniami.
Osoba odpowiedzialna 2za transport zobowiazana jest do regularnego
(codziennego) odnotowania temperatury w chlodni oraz czasu trwania
transportu.

Chlodnie powinny by¢é szczelnie zamkniete i przeznaczone wylacznie do
transportu miesa. Mieso w chlodni powinno byé ulozone na drewnianych

paletach tak, aby zimne powietrze miato do niego lepszy dostep.

MIESO PUSZKOWANE, MLEKO W PROSZKU I JEGO PRZETWORY:

1. Powyzsze produkty powinny by¢ zaopatrzone w Swiadectwa zdrowia
poswiadczajace, iz:
- produkty pochodza od zwierzat zdrowych,
- sa zdatne do spozycia przez ludzi,
-sa wyprodukowane i zapakowane w zakladach posiadajacych odpowiednie
certyfikaty, bedacych pod stata kontrola sanitarng, weterynaryjna i urzedowa,
- nie zawieraja substancji konserwujacych lub koloryzujacych, szkodliwych dla
zdrowia ludzi.
2. Na puszce powinna znajdowaé¢ si¢ miedzynarodowo rozpoznawalna
charakterystyka produktu.
RYBY:
1. Powinny byc¢ zaopatrzone w Swiadectwo zdrowia stwierdzajace brak chorodb,
zanieczyszczen chemicznych oraz pozostatosci metali ciezkich.
2. Powinny by¢ dostarczane w calosci, a ich wyglad powinien by¢ naturalny.
3. Powinny nadawac sie do spozycia przez ludzi.

4. Kraj eksportujacy ryby powinien realizowac¢ staly program kontroli jakosci

i kontrole wystepowania pierwiastkéw chemicznych.



