Informacja nt. znakowania produktéw mleczarskich eksportowanych
do Korei Potudniowej

Wymogi dotyczace etykietowania produktéw mleczarskich zostaty okreslone w rozporzadzeniu
wydanym przez Ministerstwo Bezpieczenstwa Zywnosci i Lekéw Republiki Korei (MFDS)
okreslajgcym standardy etykietowania zywnosci. Standardy dot. etykietowania produktéw
mlecznych zostaty zdefiniowane w cz. lll pkt 1. S) dokumentu (str. 34-36).

Wedtug obowigzujgcych przepiséw, na etykiecie produktéw mlecznych, w tym mleka UHT,
powinny zosta¢ umieszczone nastepujgce informacje:

1. Nazwa produktu

2. Rodzaj zywnosci

3. Nazwa i lokalizacja siedziby producenta

4. Data przydatnosci do spozycia

5. Zawartos¢ netto i kalorie odpowiadajgce zawartosci netto (dot. wytacznie mleka, mleka

przetworzonego, mleka koziego, mleka fermentowanego, sera i mleka w proszku i nalezy je podac
W nawiasie po zawartosci netto)

6. Nazwa surowcoéw

7. Sktadniki odzywcze (dotyczy wytacznie mleka, mleka przetworzonego, mleka koziego,
mleka fermentowanego, sera i mleka w proszku)

8. Pojemniki i materiaty opakowaniowe

9. Numer raportu pozycji

10. Nazwa i zawartos¢ sktadnikow (jesli dotyczy)
11. Warunki przechowywania (jesli dotyczy)

12.  Srodki ostroznosci:

- Procedura zgtaszania zywnos$ci zafatszowanej lub niehigienicznej
- Alergeny (jesli dotyczy)

- Inne (jesli dotyczy)

13. Napromieniowanie zywnosci (jesli dotyczy)
14. Zywnosé genetycznie modyfikowana (jesli dotyczy)
15. Inne informacje na etykiecie

(1) W przypadku przetworéw mlecznych wytworzonych z niesterylizowanego surowego oleju
itp. nazwe surowca nalezy podac jako ,,niesterylizowany surowy olej“.



Mleko wzbogacone powinno wskazywac¢ nazwe i zawarto$sé wzbogaconego sktadnika i
moze by¢ oznaczone jako mleko wzbogacone tylko wtedy, gdy zawartos$é¢ witaminy A w litrze
przekracza 2000 U, a witaminy D w litrze przekracza 400 1U.

W przypadku zamiaru wskazania, ze okreslone bakterie sg zawarte w produktach z
dodatkiem kwasu mlekowego, nalezy wskaza¢ liczbe zawartych bakteri, np. ,Lactobacillus
acidophilus 100,000,000 (100 milionow) CFU/g", ,Lactobacillus acidophilus 100 milionéw
CFU/g“ itp.

Produkty sterylizowane lub pasteryzowane powinny by¢é oznakowane jako ,produkt
sterylizowany“ lub ,,produkt pasteryzowany* i powinny wskazywacé temperature sterylizacji
lub pasteryzacji oraz czas. Aby wskazaé dtugotrwatg pasteryzacje w niskiej temperaturze
lub krétkotrwatg pasteryzacje w wysokiej temperaturze, mozna je oznaczy¢ jako
»pasteryzowane®.

Wsréd mleka (z wyjatkiem niskottuszczowego i bezttuszczowego), mleka
rehydratyzowanego (z wyjatkiem niskottuszczowego i bezttuszczowego), mleka
wzbogaconego (z wyjgtkiem niskottuszczowego i bezttuszczowego) oraz mleka z dodatkiem
bakterii kwasu mlekowego (z wyjatkiem niskottuszczowego i bezttuszczowego), produkty
standaryzowane poprzez redukcje ttuszczu mlecznego moga by¢ oznaczone jako ,produkt
standaryzowany®, ,mleko standaryzowane“ lub ,standaryzacja“ i powinny wskazywac
zawartos$¢ ttuszczu mlecznego.

Mleko o niskiej zawartosci ttuszczu, mleko wzbogacone i mleko z dodatkiem bakterii kwasu
mlekowego powinny wskazywaé zawartos$¢ ttuszczu mlecznego, a mleko o zawartosci
ttuszczu mlecznego ponizej 5% moze by¢ oznakowane jako ,mleko odttuszczone®,
,»odttuszczone mleko wzbogacone“ lub ,,rehydratyzowane mleko odttuszczone®.

Niskottuszczowe mleko przetworzone o zawartosci ttuszczu mlecznego ponizej 0,5% moze
by¢ oznakowane jako odttuszczone mleko przetworzone.

Produkty podgrzane po fermentacji powinny by¢ oznaczone jako ,,produkty podgrzane po
fermentac;ji®

Sterylizowane mleko skondensowane lub odttuszczone mleko skondensowane moze byé
oznakowane jako ,niestodzone mleko skondensowane® lub ,niestodzone odttuszczone
mleko skondensowane*.

Mleko skondensowane, ser naturalny i serum mleczne nie mogg uzywac okreslonych
sktadnikéw jako nazw swoich produktow.

Produkty stodzone wsérdéd mleka skondensowanego musza wskazywacé rodzaj i zawartosé
uzytych cukrow.

Smietanka mleczna musi wskazywaé zawarto$é ttuszczu surowego.

Mieszane mleko w proszku nie moze zawiera¢ oznaczen, ktére mogtyby sprawic, ze ludzie
pomyla je z modyfikowanym mlekiem w proszku.

Zywnosé ze zhydrolizowanym biatkiem mleka musi wskazywaé zawarto$é biatka surowego
i azotu aminokwasowego.

W przypadku gdy producent produktéw mleczarskich, wsréd producentéw produktéw
zwierzecych, zamierza rozmrozi¢ i dystrybuowacé ser i masto, nalezy poda¢ date produkciji,



date rozmrozenia, date przydatnosci do spozycia po rozmrozeniu ustalong w ramach daty
przydatnosci do spozycia mrozonek, nazwe i miejsce producenta produktu rozmrozonego
(mozna pomingé, jesli jest on taki sam jak producent produktéw mrozonych), warunki
przechowywania po rozmrozeniu oraz srodki ostroznosci. Ponadto na gtéwnej powierzchni
ekspozycyjnej obok oznaczenia ,zamrozone“ powinien znajdowaé sie napis ,produkt
rozmrozony schtodzony (w temperaturze pokojowej)®“. W takim przypadku mozna jednak
uzyé naklejki, etykiety lub przywieszki, ale powinny one by¢ mocno przymocowane, aby nie
mogty spasé.

(16) Jesli producent produktéw mleczarskich, wsrdd producentéw produktéw zwierzecych,
zamierza rozmrozi¢ i dystrybuowaé ser i masto, powinien on wskaza¢ srodki ostroznosci,
takie jak ,Ten produkt jest produktem rozmrozonym, wiec prosimy nie zamrazaé¢ go
ponownie®.

Szczegdtowe wytyczne dotyczgce zamieszczania okreslonych informacji na etykiecie sg opisane
w aneksie do rozporzadzenia Ministerstwa Bezpieczenstwa Zywnosci i Lekéw Republiki Korei
(MFDS) w sprawie standardéw etykietowania zywnosci (obowigzujgce od 1 stycznia 2024 r.).



