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Warunki rejestracji zagranicznych producentéw importowanych produktéw pszczelich i

kluczowe punkty kontroli porownawczej
MRS Numer rejestracyjny :
1B\ ZFR Nazwa przedsiebiorstwa:

ki hE Adres przedsiebiorstwa :

15 3% B # Data wypetnienia dokumentu :

1E 3R 5 FF Opis wypetnienia dokumentu :

1ARHE (e NRSLREZE D& AN S ENE B RE) G REEBELE 248 5), RFPEBIGHEMEESME ™ AN T4
v, H A A U A EVE AR EREYE (R A OCHE ,  FFA el ™ ik SR % WO 52K . / Zgodnie z “Przepisami Chiriskiej
Republiki Ludowej w sprawie rejestracji zagranicznych przedsiebiorstw produkcyjnych importowanych $rodkéw spozywczych” (Zarzgdzenie
Generalnej Administracji Celnej nr 248), zagraniczne przedsiebiorstwa zajmujgce sie produkcjg i przetwarzaniem produktéw pszczelich, ktére
ubiegaja sie o rejestracje w Chinach, musza spetnia¢ wymagania odpowiednich przepiséw chinskich ustaw i rozporzadzen oraz specyfikacje norm,
a takze wymogi protokotfu kontroli i kwarantanny dla produktéw pszczelich wywozonych do Chin.

2. OB MmN ESRREARNE A~ BV HARESNEHRBEQENEFBERWSESIFERFEUHAE - REFEBREE
HHOBEMEZERMEREKRRBERARKIBINEFZREFZEWIIRHEAIUEBBM Kl - / Wiasciwy organ poza Chinami dla importowanych
produktéw pszczelich przeprowadzi oficjalng inspekcje producenta produktéw pszczelich zgodnie z tym formularzem i dokona ustalenia zgodnosci
W oparciu o rzeczywistg sytuacje z inspekcji. Nalezy przedtozyé niniejszy formularz oraz dokumenty uzupetniajgce dostarczone przez zagranicznego
producenta produktédw pszczelich zgodnie z odpowiednimi wymogami Biura Bezpieczeristwa Zywnosci przy dziale Importu i Eksportu Generalnej
Administracji Celnej Chin.

3. B RIBMNEFTRWRBARESRIEIMAHTERIEGHTRERNE - ZRAKRPRRERRIEBR B PHRNFIRHIER



MR M RNAEER - RS RABNSERERRIEAMREZPNAEE RABTMN - FRPIRANEE  AFELTE -/
Zagraniczni producenci produktow pszczelich sg zobowigzani do przeprowadzenia samooceny i samokontroli przed ztozeniem wniosku o
rejestracje zgodnie z niniejszym formularzem. Nalezy dostarczy¢é materiaty pomocnicze zgodnie z trescig zawartg w kolumnie ,, Wymagania
dotyczace wypetniania i materiaty pomocnicze” niniejszego formularza. Dokumenty uzupetniajgce powinny by¢ skatalogowane (nalezy zataczy¢
ich liste), a ich numeracja i tres¢ powinny odpowiadaé numeracji i tresci w kolumnie ,\WWymagania dotyczgce wypetniania i materiaty pomocnicze”,
powinny by¢ przygotowane w jezyku chifnskim lub angielskim, a tres¢ powinna by¢ prawdziwa i kompletna.

ARNABNHESE . DD XABRE - / Treéé w jezyku polskim ma charakter wytacznie informacyjny, a podstawe stanowi tresé¢ w jezyku
chifskim.

sAEHEMHIE R AE, WHE—PEMFRAEEEFHNIEE. / Nalezy wybra¢ odpowiednia opcje w kolumnie ,, Ocena
zgodnosci”. Dodatkowe obiektywne obserwacje, mozna wprowadzi¢ do kolumny ,,Uwagi”.

SRR K AR R
i H FEFHRIKE Wymagania dotyczace A R :cena HIE
Pozycja Gtéwne wymagania i podstawa | wypetniania i materiaty Punkty kontrolne Jeodnode Uwagi
pomocnicze 8
1. N EARIFR Ogolna sytuacja przedsiebiorstwa
1.ERKIF) LAPEARKANEHOEBRE 18T (#0088 | 1EUNNSSERESR - & | o6
i"n"fgi::”c‘;zve SMEFRASERERME) (08 | BAMEF TS | AMEENSHOEEEE] Zg;‘jk_ﬂr‘;
Vool Padasd A ~ —_ - =) D N =
RRESE248F) FARE. F | FH)- RRMER—B - MSZPT | Niezgodne
RNE. BEEEK. F/NSEK, | Wypetnic wniosek o |4 =1 TR — & -
Artykuty 5, 6, 7 i 8 rozporzadzenia | rejestracje Przedsiebiorstwa powinny
Chinskiej Republiki Ludowej w | zagranicznego wypetniaé informacje zgodnie
sprawie zarzgdzania rejestracjg | producenta z prawda, a podstawowe
zagranicznych producentow | importowanych informacje' powinny  byé
zywnosci (zarzadzenie Generalnej | produktow pszczelich.




Administracji Celnej nr 248).
2. (MEEARHAEHRE O S M

REFENE) (BRRESSE

249 5) oo

Srodki  dotyczace  zarzadzania
bezpieczeAstwem zywnosci w
przywozie i wywozie z Chinskiej
Republiki Ludowej (Zarzadzenie
Generalnej Administracji Celnej nr
249)

3. (BMREERFAE BMAE
@D E N E ) (GB

14881) o

Krajowa norma dotyczaca
bezpieczenstwa zywnosci Ogdlna
praktyka higieniczna w produkcji
zywnosci (GB 14881)

4. EF ﬁ.I %%%!/EE‘?\%
TR EE QTN ZEIN

S

E
Protokot dotyczacy inspekcji i
kwarantanny produktow

pszczelich wysytanych do Chin,
podpisany miedzy wilasciwym

zgodne z informacjami
przedstawionymi przez
wtasciwe organy kraju
wywozu oraz powinny byé
zgodne z rzeczywistg sytuacja
w  zakresie  produkcji i
przetwarzania.

2.8 B9 A BT N BE T B
TWEFMTMRELEE
HIRZEEK -

Zasoby ludzkie
przedsiebiorstwa powinny
by¢ w stanie sprostac
wymogom kontroli produkgji i
przetwarzania oraz jakosci i

bezpieczenstwa w
przedsiebiorstwie.

3R MmN EINE
FBAEMN” mEHE -
Produkty pszczele, ktére maja
by¢ wywozone do Chin,
powinny by¢ zgodne z
asortymentem produktow
okreslonym w protokole.




organem panstwa wnioskujgcego
a Generalng Administracjg Celna.

2. BNVALE . ZERIAG R IEIR % Lokalizacja przedsiebiorstwa, uktad zaktadu i wyposazenie obiektu

21 Wi | (BRREERNE BRE" |21 2R KFAMK || KEEACASRE - |ofa
Lokalizacja firmy | FH RARYE) (GB 14881) Hr FRIBROE E . [ 2 oh | Wokét zaktadu nie powinno Ziicici’r:i
3.1, _ by¢ zrédet zanieczyszczen. o frE
Punkt 3.1 Krajowego Standardu R A B B B A 1 15 R Niezgodne
Bezpieczenstwa Zywnosci Ogélna | ( X ~ X ~ T
Praktylfa. higieniczna w produkcji W - RUAMERK
zywnosci (GB 14881). N
F)
Dostarczy¢ zdjecia
Srodowiska terenu, na
ktorym znajduje sie
zaktad, z informacjg o
otoczeniu (tereny
miejskie, podmiejskie,
przemystowe, rolnicze,
mieszkalne itp.)
22 TRFES | (BRREERE BRRET | 22 BRI EFEE . | RABFEESNIE | 0Ba
i ISy _ “ .

i o PERE) (oplissl) | 3 memines e | B - DERHAEE - ik | 500
P Lo [ A B =
. . . N = N . O3 50k ST Shy o o .
srodowisko '| Punkt 3.2 Krajowego Standardu T - Ril/PREfET | FRESRINE Niezgodne

uktad zaktadu

BezpieczeAstwa Zywnosci Ogdlna
praktyka higieniczna w produkcji

EZmEMNE - L5

Uktad zaktadu
potrzebom

odpowiada
produkcji i




zywnoéci (GB 14881).

E (WEH) 548
IhEEX -
2.2 Przedstawi¢ plan

zaktadu, na ktérym
powinny by¢
zaznaczone

poszczegdlne obszary

funkcjonalne, takie jak

przetwarzania, a
funkcjonalne sg rozsadnie
podzielone, aby zapobiec
ryzyku zanieczyszczenia
produktéw.

obszary

produkcja [
przetwarzanie,
magazyn
surowcow/produktéw
gotowych,
pomieszczenia do
przechowywania
chemikaliow,
laboratoria (jesli
dotyczy) itp.
23 FEhgiHHA | (BEmZTEERWIE BRE | 23 BEEEEFH | FEmRNEHE, WELE™ | ofFfE
% B Projekt i| B EAENNE) (GB14ss1) | [, AP MW | NLHE, BEHICTIGH. | Zgodne
4.10 T br 7 X AT EIE | Uktad zaktadu powinien by¢ | o R FfF &
uktad zaktadu Punkt 4.1 Krajowego Standardu | V& X [JJ5 FH; #x B A | rozsadny, aby  zaspokoi¢ | Niezgodne
Bezpieczeristwa Zywnosci Ogdlna | 51 5 4K [H] < 24 = Jiil | potrzeby produkcji [

praktyka higieniczna w produkcji
zZywnosci (GB 14881).

T, LaRIBEHR
A ZEDREX s AR I] %2

przetwarzania oraz unikng¢
zanieczyszczen krzyzowych.




(8] AN B3 K7 i dAL 5
T3 o

Przedstawié plan
zaktadu, ktory
powinien

jednoznacznie
wskazywac zakres stref
czystych i nieczystych,
wskazywac obszary
funkcjonalne, takie jak
pomieszczenia zmiany
personelu, produkcji i
obrébki oraz
pomieszczenia mycia i
dezynfekcji urzadzen,
wskazywac¢  kierunek
przeptywu personelu i
produktu w hali.

2.4 EEIEZRLE
w5 M K
Konstrukcja

zaktadu i
materiaty

(ERZ2ERNE BME™
WA TAME) (GB14881) H
4.2,

Punkt 4.2 Krajowego Standardu
BezpieczeAstwa Zywnosci Ogélna
praktyka higieniczna w produkcji
zywnosci (GB 14881).

2.4 TR E TN 55
L T TR I B S
b, BEE U R H A
Ji

Dostarczy¢ zdjecia
dachdéw, scian, podtég,
drzwi i okien hal, ktére
moga ilustrowac
materiaty, z ktérych

LR livke:sitay il il vl sney
AT RAER, 5
TIBYE, B kX g s
g,

Konstrukcja budynku i
materiaty zaktadu spetniajg
wymogi higieniczne produkcji
i przetwarzania zywnosci oraz
sg tatwe do utrzymania w

off &
Zgodne
o FFE

Niezgodne




zostaty wykonane.

czystosci, co  zapobiega
zanieczyszczeniu Zywnosci.

2.5 HEF WK
%

Urzadzenia I
wyposazenie
produkcyjne

(BEmEZE2ERGHE BRE
BHTPAMIEY (GB 14881)
5. 6.20

Punkty 6.2 i 5 Krajowego
Standardu Bezpieczenstwa
Zywnosci Ogolna praktyka

higieniczna w produkcji zywnosci
(GB 14881).

2.5.1 REAE TR
TR AR BT
Poda¢ wykaz gtéwnych
urzgdzen i obiektéw
stuzacych do produkcji i
przetwarzania.

2.5.2 REFTELE™I
TR K HEK
EE T RAUAT
M. MANEAE K
B s CaniE AD
ERA B o
Dostarczy¢ fotografie
gtéwnych instalacji i
urzagdzen, do zadan
takich jak:
zaopatrzenie w wode,
drenaz, czyszczenie i
dezynfekcja,
przechowywanie
odpaddw, higiena
osobista, oswietlenie i
kontrola temperatury
(jezeli dotyczy) oraz

1o ANV S TE YR s WA D)
R A%, I HAERS IR
HEAE 77 0 Tk R i LA 2% A
FraEik.

Przedsiebiorstwo  powinno
by¢ wyposazone w urzadzenia
produkcyjne odpowiadajace

jego zdolnosciom
produkcyjnym i mogace
zapewnic spetnienie
wymagan w zakresie
warunkow higienicznych
procesu produkcji i

przetwarzania.

ofF &
Zgodne
o™ FFE

Niezgodne




innego wyposazenia i
obiektow.

2.6 Bk
Pomieszczenia
magazynowe

(BEmEZE2ERGHE BRE
BHTPAMIEY (GB 14881)

5.1.8. 10.

Punkty 5.1.8 i 10 Krajowego
Standardu Bezpieczenstwa
Zywnosci Ogolna praktyka

higieniczna w produkcji zywnosci
(GB 14881).

2.6 Ty 38 JEOREAT 3 it ik
S BER, S it
HE % 1A L6 i 175 O 1)

fofi A7 AR R B T o
Krétko opisac
wymagania dotyczace
gospodarki
magazynowej
surowcéw i wyrobow
gotowych,
przedstawiajgc
odpowiednie  zdjecia
powierzchni
magazynowej, ktore

odzwierciedlajg
sytuacje magazynowa.

IVAVNTRTRESYRSTE)E SN S
S BSGt bR UR B AT
TIXAF, WA s A5
TEIE LA, FiRZEERG
JE LA A SR IR 45
it o

Powinno sie zapewni¢, ze
surowce, potprodukty i
wyroby gotowe sg wyraznie
oznakowane i
przechowywane w
specjalnych miejscach, ze
srodowisko magazynowania i

transportu jest czyste i
higieniczne, a magazyny z
wymaganiami  dotyczgcymi

temperatury majg urzadzenia
do kontroli temperatury,
ktore spetniajg wymagania.

ofF &
Zgodne
o™ FFE

Niezgodne

3. MIAKrIBES Zaopatrzenie w wode

3.1 MITAKE

1. (BRR2EREME B8R4 |31 MEERWAAK | mELINERNAS (CE | B8




KAk B Chn | PRIEH ARG (GB 14881) | YR, T UL BAUK IR H | &K K LA bR E D) (GB | Zgodne
& M ) | #5121, 51.2 AR S it OF SE Bt e | 5749) B3R ; NBRFME, | oFHE
Uzdatnianie Punkty 5.1.1 i 5.1.2 Krajowego | ¥T — KA 7KK BT | ol i ff /K R 754 (4% | Niezgodne
jakosci wody | Standardu Bezpieczeristwa | frill#i s (W& M. | i B K T 4 b5 #E Y (gB | o &R
procesowej (jesli | Zywnosci Ogdlna praktyka | W przypadku wtasnego | g749) ZE3K, Nie dotyczy
dotyczy) higieniczna w produkcji zywnosci | Zrodta wody | 7akres chlorowania W
(GB 14881). przedsigbiorstwa, procesie uzdatniania
2. «ﬂziﬁbﬁﬁﬁ7kﬂﬁi7ﬁﬁﬁ» (GB | proszg Opisaé powinien by(’: Zgodny z
5749) . odpowiednie  $rodki | \vmaganiami normy
Norma jakoéci dla wody pitnej (GB | kontroli jakosci wody i | canitarnej dla wody pitnej (GB
5749). przedstawi¢  ostatnie 5749).
sprawozdanie Z|Jedli nie dochodzi do
badania jakosci wody chlorowania,
do  produkeji  (jedli | przedsiebiorstwo  powinno
dotyczy). zapewnié, ze jako$¢ wody
spetnia wymagania normy
sanitarnej dla wody pitnej (GB
5749).
4. Y&z R ERISR R Zrédta surowcéw do wytwarzania produktéw pszczelich
41 FH T | 1LBEEEEYRSECEER | 4.1.1 NARMIARMER | Nimter R EENFE | ofE
Pszczelarstwo T 4 6 0 7 AR B0 A6 WUE | RH TR 37 /4 ZE TR) i | W37 BNEE B[R] N 2 T #E B X | Zgodne
1. EEH b AR | EEYRMEFAENRE, | o TAFE
Protokét dotyczacy inspekcji i | FREIg /FE E A] A7 B FFERAVGEBAHRER . | Niezgodne




kwarantanny produktéw
pszczelich wysytanych do Chin,
podpisany miedzy wfasciwym
organem panstwa wnioskujgcego
a Generalng Administracjg Celna.

R KHBARETE
BB HEAE 199 B
b

Wykaz
pasiek/pomieszczen do
ekstrakcji miodu, ktére
zaopatruja
przedsiebiorstwo w
surowce (wykaz
powinien zawierac
informacje o lokalizacji
pasiek/ pomieszczen do
ekstrakcji miodu) oraz
dowdd, ze zostaty one
autoryzowane  przez
wiasciwe wiadze kraju.
4.1.2 kEE=E/E
FmRE - REHRIR
TREWEE” MG
¥ 46 9% W E T B IE AR
Ml (HER ) -

w przypadku
surowcow do
wytwarzania
produktéw pszczelich z

Gospodarstwa pszczele lub
wytworcy miodu
dostarczajacy produkty
pszczele do Chin powinni by¢
autoryzowani i skutecznie

nadzorowani przez witasciwe
organy kraju, w ktérym sie
znajduja, oraz spetniaé
odpowiednie wymogi
protokotu dwustronnego.

10




panstw trzecich nalezy
przedstawié
dokumentacje
potwierdzajaca
pochodzenie zgodnie z
protokotem kontroli i
kwarantanny dla
produktow  pszczelich
wywozonych do Chin
(jesli dotyczy).

413 BrREREE
XA E 57 E 225K
R iE AR A ok -
Dokumenty
potwierdzajace, ze
surowce do produkgcji
produktéw pszczelich
spetniajg  wymagania
okreslone w protokole
dwustronnym.

4.2 [RFEIRIL
Odbior
surowcow

1R EFE R 5EREES
VI H) i A e 7 o A 56 A 922 1 E
e

Protokot dotyczacy inspekcji i
kwarantanny produktéw
pszczelich wysytanych do Chin,

4.2.1 fajiR Akt g =
i ORI 7 (R
77 W6 37 AR AL IR ORI
PRERSE) & E
Ko

Krétko opisaé

1.5 77 e 0 i SRR
eusBE, EEAESE
H.

Surowce wykorzystywane w
produkcji produktow
pszczelich przeznaczonych na

off &
Zgodne
o FFE

Niezgodne

11




podpisany miedzy wfasciwym
organem panstwa wnioskujgcego
a Generalng Administracjg Celna.
2 (BERR2ERWHE BR4E
FEIEHEAEME) (6B 14881)
F 7.1, 7.2

Punkty 7.1 i 7.2 Krajowego
Standardu Bezpieczenstwa
Zywnosci Ogolna praktyka

higieniczna w produkcji zywnosci
(GB 14881).

wymagania dotyczace
zarzadzania
przedsiebiorstwami dla
dostawcow surowcow
do produktow
pszczelich (w  tym
pasiek i pomieszczen do
ekstrakgji miodu
dostarczajgcych
surowce itp.)

4.2.2 REERERHIE UL
B (BEER R
£ WWEKXE - &
RO EtEEEE
BERBANLL ) -
Zapewnic system
akceptacji surowcow (w
tym wskazniki, limity,
wymagania dotyczace
akceptacji itp. w tym
sposdb  zapobiegania
wprowadzaniu do
zaktadu toksycznych i

szkodliwych zrédet
miodu).

eksport do Chin powinny byé
bezpieczne i higieniczne oraz
nadawac sie do spozycia przez
ludzi.

2 AR & i BUE 5 BRI E K
A S8 Tt 97 13 o g e
P A FR A SR T
Podjecie skutecznych
srodkéw w celu zapobiezenia
rozprzestrzenianiu sie
odpowiednich choréb pszczot
poprzez produkty pszczele
wywozone do Chin zgodnie z
postanowieniami protokotu
dwustronnego.

12




4.2.3 REFHTEE N
B R Y5 5 0 D AR JER
YL IR T

Przedstawic system
zarzadzania ryzykiem
zakazenia  produktow
pszczelich przez
patogeny choréb
epidemicznych pszczoty
miodnej.

43 BEMEX
oo
Produkty

zwigzane z
zywnoscig

(ERZ2ERNE BMmE™
WA AT (6B 14881) &
7.4,

Punkt 7.4 Krajowego Standardu
BezpieczeAstwa Zywnosci Ogdlna
praktyka higieniczna w produkcji
zywnosci (GB 14881).

4.3.1. 16138 B it LA
S I S| NI =
&R E KR
Krétko opisac
wymagania dotyczace

zaopatrzenia w
materiaty do
pakowania  zywnosci,
detergenty, Srodki
dezynfekcyjne itp.
4.3.2. TR H $: 5 g e
it 2 fit 7 B 2 A4 L
HEER.

Krotko opisaé

wymagania dotyczace
dezynfekcji materiatow

BamMEX N EEmE
SRIER, BRI L
15 4%,

Produkty zwigzane z
Zywnoscig powinny spetniac
wymogi bezpieczenstwa
zywnosci  aby unikaé jej
zanieczyszczenia.

ofF &
Zgodne
o™ E
Niezgodne

13




opakowaniowych
majgcych bezposredni
kontakt z produktami
pszczelimi.

5. IN TidFE$E ] Kontrola procesu produkcji

5.1 0 T i f&
Przetwarzanie

1. {EMT2ERm & BE T
“FRE) ( GB14963) o

Krajowa norma dotyczgca higieny
bezpieczerstwa zywnosci dla
miodu (GB 14963)

2. BIE EFE YR 5 R ER
T 0 i A 0 2 R B A 2 1
e

Protokot dotyczacy inspekcji i
kwarantanny produktéw
pszczelich wysytanych do Chin,
podpisany miedzy wifasciwym
organem panstwa wnioskujgcego
a Generalng Administracjg Celna.

511 (B E &\ 33
) BaERNIT T
Z (BEBREZESM
/\\\&HD/\\\E/]E'_‘__\H_;EI
AMEF -~ IR MR
B - 2&EAHERK
KBLZ ~ BEAM
DD//J\\)JD J%E@E
I E
(Dla  przedsiebiorstw
miodowych) Dostarczy¢
kroétki opis
przetwarzania miodu
(w tym czy midd jest

podgrzewany oraz
maksymalna

LRERENFTSEBENE
RENZEX - B mMREF
Higj&ﬁ ff'E K?%//J\\BD/E\:'TW
AII?II;/J\\ HD)IU E'H °
Midd eksportowany do Chin
powinien spetniaé
podstawowe wymagania

definicyjne miodu, a produkty
pszczele powinny zachowad
swoje naturalne wtasciwosci i
nie nalezy dodawaé do nich
innych dodatkéw do zywnosci
lub sktadnikéw spozywczych.

2. fﬁ1%$ﬁ e e N =P =} 5
WA EBANENHRE

Zapewnienie, ze produkty

ofF &
Zgodne
o E
Niezgodne

14




temperatura i ci$nienie
podgrzewania, rozmiar
oczek sita filtracyjnego,
czy stosowany jest
proces odwadniania i

zageszczania, czy
dodawane sg inne
surowce i skfadniki

pomocnicze, takie jak
dodatki do Zzywnosci
itp.)

5.1.2 (BERPWIE

) BaiE~mIT

-+

= .
(Dla firm
produkujgcych mleczko
pszczele) Krotki opis
procesu produkcji i
przetwarzania.

5.1.3 RERLVUE T
g, RBUH R it
B 2 e 2 g XU
Podjecie  skutecznych
dziatan w celu
wykluczenia ryzyka
wystapienia choréb

pszczele przywozone do Chin
nie zawieraja odpowiednich
chordéb pszczoét okreslonych w
protokole dwustronnym.

15




pszczot miodnych
zgodnie z protokotem

dwustronnym.o
514 REFEMIT X

B .
Przedstawic zdjecia
gtéwnych urzadzen
przetworczych.
52 AR | (BREEERME BRES | 521 MAESNLY | oI eEnSmaRy | of &
L ' WA BAEMIE) (GB14881) H %%EEE%%:I%IJE{/‘J%ZIK T At . (R Zgodne
Sytuacja W|6.1. 6.6+ 8o FEOR OB B o &
zakresie kontroli | Punkty 6.1, 6.6 i 8 Krajowego | Krétko PR E DE - Niezgodne
sanitarnej Standardu Bezpieczenstwa | scharakteryzowac Podczas procesu produkcji i
(higieny) Zywnoéci  Ogdlna  praktyka | podstawowe przetwarzania nalezy wdrozy¢
higieniczna w produkcji zywnoéci | wymagania dotyczace | skuteczne  $rodki  kontroli
(GB 14881). kontroli higieny | higieny w celu zapewnienia
podczas produkcji i | bezpieczenstwa i higieny
przetwarzania oraz | produktow pszczelich

system zarzadzania.
5.2.2 REEMIZEFst

it 13 4= 22 1) 1 e Y (]

);‘ o
Przedstawié zdjecia
srodkow kontroli

higieny wdrozonych w

wywozonych do Chin.
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zaktadzie
przetworczym.

53 B BEEE
o
samoocena/sam
okontrola

(EmTEERIE BRE™
WA LAY (GB14881)
9
Punkt 9 Krajowego Standardu
BezpieczeAstwa Zywnosci Ogdlna
praktyka higieniczna w produkcji
zywnosci (GB 14881).

531 RUAEEZR
E O -
=8NS EEIE ;
CWERE=HER
sihzRpy - R EE
ST B 2= % 5% 9 B9 #

-
Jezeli przedsiebiorstwo
posiada wiasne
laboratorium, nalezy

przedstawié
dokumenty
potwierdzajgce
mozliwosci i
kwalifikacje
laboratorium
przedsiebiorstwa. Jezeli
przedsiebiorstwo zleca i

powierza stronie
trzeciej dziatania
laboratoryjne, nalezy

A DVEERvASESERsy SR
JRIHAN T an N B RAF - 18
MWFAERENTEPEE
K- BRFmEE UE -

Przedsiebiorstwa powinny
ustanowic programy inspekcji

wewnatrz zakfadu i
samokontroli, a standardy
pobierania prébek,
testowania i okreslania
surowcow i testowania
produktow  powinny  by¢
zgodne z chinskimi
wymogami, aby zapewnic
bezpieczestwo i higiene
produktu.

ofF &
Zgodne
o™ FFE

Niezgodne
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przedstawié
dokumenty
potwierdzajgce
kwalifikacje
laboratorium strony
ktorej zostaty te
czynnosci zlecone.

5.3.2 IR st
X - BlFERERE -
ME - HAERE - A
SRAEBERS -
Przedstawi¢ zaktadowy
plan monitorowania, w
tym pozycje
monitorowania,

czestotliwos$é, kryteria
oceny, srodki

postepowania z
niezgodnosciami itp.

8. It ERBRAEMHEE zarzadzanie chemikaliami i materiatami opakowaniowymi

81 LFREE| (BRREERME BRE" | 811 MALFERIH | LIL2E (AFEASHNE | oBa
1 i el i HSR =D Iehe AL st

s W DARTE) (GB14881) H '5,11%7(?;&20 | EEEN ) NE e NS ZgodneA
7.4. 8.3, Krotko opisac o HE

Zarzgdzanie NP |,
Punkty 7.4 i 8.3 Krajowego | wymagania dotyczace SR EES Niezgodne
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chemikaliami
ich
magazynowanie

Standardu Bezpieczenstwa
Zywnoéci  Ogdlna praktyka
higieniczna w produkcji zywnosci
(GB 14881).

stosowania
przechowywania
chemikalidw.

8.1.2 RHLFERHFM
[E1 ) R e
Udostepnic

pomieszczenia

przechowywania
chemikaliéw.

zdjecia
do

Srodki chemiczne (w tym
srodki dezynfekujgce i inne
srodki czyszczace) powinny
by¢ zgodne z wymogami
lokalnych wifadz i wymogami
chifskimi.

2ALF RN EXTTF - T4

& IE HR @ R 1R -
Substancje chemiczne

powinny by¢ przechowywane
w specjalnych strefach oraz
by¢ Scisle zarzadzane i

8.2 RN EEH
#lE B E

Zarzgdzanie
sktadowaniem
wewnetrznych
zewnetrznych
materiatow
opakowaniowyc
h

(BEmEZE2ERGHE BRE”
BHTAMIEY (GB14881) H

7.5. 856

Punkty 7.5 i 8.5 Krajowego
Standardu Bezpieczeristwa
Zywnosci Ogdlna praktyka

higieniczna w produkgcji zywnosci
(GB 14881).

8.2 IR RS E 41 4
BT RO
R iE AR A kL -
Przedstawi¢ materiaty
potwierdzajace, ze
wewnetrzne i
zewnetrzne materiaty
opakowaniowe nadajg
sie  do pakowania
produktéw pszczelich.

wyraznie oznakowane.
BAEMHTNSAESEE
) 5, A R R 25 85 7 o Y BK
B -

Materiaty opakowaniowe nie
powinny zawiera¢ substancji
toksycznych lub szkodliwych i
nie powinny zmieniad
wiasciwosci
organoleptycznych
produktéw pszczelich.

off &
Zgodne
o FFE

Niezgodne

9. REWIAE K B R E3EH] Utylizacja odpadéw i zwalczanie szkodnikéw
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9.1 K # W&t
Utylizacja
odpaddéw

(EREZEERINE BMRE™
WA PAMIE) (GB14881) =
6.50

Punkt 6.5 Krajowego Standardu
BezpieczeAstwa Zywnosci Ogdlna
praktyka higieniczna w produkcji
zywnosci (GB 14881).

9.1.1 R#tEFRNT &
AEREE  BEY
FRABZRNX D IRIR
BR -

Udostepnic zdjecia
znakdéw rozrdzniajacych
pojemniki na produkty
jadalne i pojemniki do
przechowywania
odpadow na hali.

9.1.2 BiEFYMNIE
BRFEX,; IRAHE
—HEITEELER
B O ERHE=A%T
W N &R -

Krétko opisaé
wymagania dotyczace
procedur utylizacji
odpaddéw. Jezeli do
utylizacji w sposéb
przyjazny dla
Srodowiska

wykorzystywana  jest
strona trzecia, prosze

LABAERER  BEEY
FIA g8 N AR E MR FH AN
X4

Pojemniki na produkty
jadalne i pojemniki do
przechowywania  odpadéw
powinny by¢ wyraznie

oznaczone i rozroznione.
QLRFYNX D EW ~ K
IR RN EFTE NS

o,
ZIN

S
Odpady powinny by¢
przechowywane oddzielnie i
niezwtocznie utylizowane,
aby unikna¢ zanieczyszczenia
produkcji.

ofF &
Zgodne
o™ FFE

Niezgodne
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podac odpowiednie
kwalifikacje danej firmy
zewnetrznej.

9.2 HEEFEH
Zwalczanie
insektéw i
gryzoni

(BEmZ2ERNE BmEr
WA EPAMIE) (GB14881) H
6.40

Punkt 6.4 Krajowego Standardu
BezpieczeAstwa Zywnosci Ogdlna
praktyka higieniczna w produkcji
zywnosci (GB 14881).

9.2 IRIERFZEH MR
THE  MmE=7F%

B RBHEE=-ZAFHK
& o

Dostarczy¢ plan
rozmieszczenia
punktéw  zwalczania
szkodnikow i
kwalifikacje strony

trzeciej, jesli jest ona za
to odpowiedzialna.

NERRE BENETZ
FDEENF -

Nalezy unikac wptywu
insektébw i gryzoni na
bezpieczenstwo i higiene
produkcji.

ofF &
Zgodne
o™ FFE
Niezgodne

10. M= GRiE A F1 BBl Identyfikowalnosé produktéw i wycofywanie produktéw z rynku

10.7= 3 8 #A Al
d [ 7 %

System
idnetyfikowalno$
ci i wycofywania
produktow

1. (BEMT2ZERKE BRE
FEE A TARMTE) (GB14881)
F 11, 14

Punkty 11 i 14 Krajowego
Standardu Bezpieczeristwa
Zywnosci Ogdlna praktyka

higieniczna w produkgcji zywnosci
(GB 14881).

10.1 &= B A2
B DI—HE R it
SR - BRI B
CEn B EM N R
e A — & BRE KR
= -

Krétko opisaé

1838 4k 05 K BGR 1 B
L/E YD S P i BOK (i R/ G =4
PN USCB 5 T SR ST R I
— A Jo — 0 H AT B
B,

Pasieki lub zrédfa produktéw
powinny by¢ identyfikowane
przez konstrukcje numeru
partii, przy czym zarzgdzanie

IR A
ofr|

Zgodne
o FFE

Niezgodne
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a.

LHBEEFELURSBRRES
VTR HI R ™ mia 3 BN E
BPUENEMRSAEIEK -
Wymogi dotyczace mozliwosci
$ledzenia i wycofania okreslone w
protokole kontroli i kwarantanny
dla produktow pszczelich
wywozonych do Chin, podpisanym
przez wiasciwy organ panstwa

whnioskujgcego i Generalng
Administracje Celna.

procedure  $Sledzenia
produktu, na
przyktadzie numeru
partii produktu
gotowego, aby

pokazaé, jak mozna go
Sledzi¢ od produktu
gotowego do
odpowiedniej pasieki
lub do
przedsiebiorstwa, z
ktérego pochodzi w
poprzednim etapie.

10.2 IR 2MT
ER - @
EFfE - MIIRES

#H AT HE R AR IR B9
):‘| o

Przedstawié zdjecia
identyfikacji partii
surowcow, produktow
pszczelich, produktéw
gotowych i

potproduktdw podczas
przechowywania i

identyfikowalnoscig powinno
odbywac sie w odniesieniu do
poprzedniego i kolejnego
etapu poprzez zarzadzanie
partiami i  otrzymywanie
rejestrow sprzedazy.

2. NLERAE S S AE N L AT
GBI G R A BRI
Nalezy zapewni¢ skuteczne
etykietowanie produktéw na
wszystkich etapach
przetwarzania i
przechowywania.
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przetwarzania.

11. A& I8 K15l Zarzadzanie personelem i szkolenia

110 ALHAE K | i 2 EZbRE fhE ™ | 111 RO TR | LERTTR TR ReH | offs
e % % MO EAH M) (GB14881) &%E@%ﬁfﬁ%&ﬁiiﬁ: FREA RS T oW T Zgocine
Kwalifikacje 6.3 LA o N &
pracownikdw i | Punkt 6.3 Krajowego Standardu | Nalezy dostarczy¢ fE - Niezgodne
kontrola zdrowia | BezpieczeAstwa Zywnosci Ogélna | wymagania dotyczace | Pracownicy przed
praktyka higieniczna w produkcji | zarzadzania zdrowiem | zatrudnieniem powinni
zywnosci (GB 14881). przed zatrudnieniem i | przejs¢ badania lekarskie i
badann lekarskich dla | uzyska¢ zaswiadczenie o
pracownikow. zdolnosci do pracy w
zakfadzie przetworstwa
spozywczego.
2.3 T N HR IR HRTFIC
o
Pracownicy powinni
przechodzié regularne
badania lekarskie i nalezy
prowadzi¢ ich dokumentacje.
112 A BB Rk SmERbE foin ™ | 112 SE B LR | BN B R R SR | ol &
Szkolenia? , ﬁ)ﬂﬂi%ﬂ?ﬁ» (GBl4881) Eh TJ” TI“*ZIJ\ W%?’\ % Tﬁgﬂﬁﬁi}\(ﬁ:ﬁ\'ﬁlﬂii%m Zgoci/r:e
pracownikéw 12, . ek, B o o MR
Punkt 12 Krajowego Standardu | Dostarczy¢ roczny plan TSI SAE - Niezgodne
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BezpieczeAstwa Zywnosci Ogélna
praktyka higieniczna w produkcji
zywnosci (GB 14881).

szkolen  pracownikow,
ich tres¢, oceny i
raporty.

Szkolenie powinno
obejmowac protokoty
inspekcji i kwarantanny
produktéw pszczelich

eksportowanych do Chin oraz
kontrole chinskich przepiséw i
standarddw itd.

12. =B Deklaracja

12.1 1& I 7 BB 121 HE (HHOE™ | NBEASEHATES - | off s
= =2 A\ 93
Deklaracja ””f%if&iﬂﬂfﬂﬂ Powinien by¢  opatrzony Zgocinti\
przedsiebiorstwa HIE ). podpisem osoby prawnej i | O
Wypetni¢  wniosek 0 | nieczecia firmowa. Niezgodne
rejestracje
zagranicznego
producenta
importowanych
produktéw pszczelich.
122E2EXEH 122 HE GENE™ | NATESEEZ/MESY | offH
B e I\ R N S o A i S Zgodne
, _ 5. , , _ SRR
Potwierdzenie . . Powinno by¢ ono podpisane | ..
o Wypetnié wniosek o o Niezgodne
przez wtasciwy . . przez witasciwego lekarza
rejestracje o
organ . weterynarii i  opatrzone
) zagranicznego ) ] .
weterynaryjny pieczecig wtasciwego organu.
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producenta
importowanych
produktow pszczelich.
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