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zatgcznik 4-3-3

O REIMEF R EME ARG EER
(FEEEREAMBELN)LESILR)

Warunki rejestracji i porownawcze punkty kontroli dla zagranicznych producentow produktow mlecznych

(z wyjgtkiem mleka pasteryzowanego i preparatow mlecznych przeznaczonych dla niemowlgt i matych dzieci)

iEASES / Numer rejestracyjny:

1M BFR / Nazwa przedsiebiorstwa:
Ml tEdE / Adres przedsiebiorstwa:
1EZKHHA / Data wypetnienia formularza:

1EZK15BE / Objasnienia do formularza:



LIRIE (PEARAFIEHOBREIMEFCUTHEIENE) (SXRBOH 248S) , HTESBEREILREFCL,
HDERM AR PE RSV ETEEINE, FaRELRRReENERER, ARMUANLR (FAEEFEIN
L) BSIE) BN EENIIRIERSIE B R R, MREEEAYAREFCUFRESHRE, BN, SRR CUAR
EFFIEBR M RIKE, IRFHEOER, WREEEAOTARERNE, AT CLEEEMAI0ERITE, /N podstawie

»Przepiséw zarzadzania rejestracjg zagranicznych przedsiebiorstw produkcyjnych w imporcie zywnosci do Chinskiej Republiki Ludowej”
(Zarzadzenie nr 248 Gtéwnej Administracji Celnej), zagraniczne przedsiebiorstwa wytwarzajgce produkty mleczne (z wyjgtkiem mleka
pasteryzowanego i preparatéw mlecznych przeznaczonych dla niemowlat i matych dzieci), ubiegajgce sie o rejestracje w Chinach muszg spetniac
warunki higieniczne zgodnie z odpowiednimi przepisami i standardami Chinskiej Republiki Ludowej oraz warunki protokotu w sprawie kontroli i
kwarantanny produktéw mlecznych eksportowanych do Chin. Niniejszy formularz jest przeznaczony dla urzednikdw zagranicznych
odpowiedzialnych za przeprowadzanie urzedowych inspekcji przedsiebiorstw wytwarzajgcych produkty mleczne (z wyjatkiem mleka
pasteryzowanego i preparatdow mlecznych przeznaczonych dla niemowlat i matych dzieci) zgodnie z wymienionymi gtéwnymi warunkami,

podstawg i punktami kontrolnymi. Jednoczesnie, zagraniczne przedsiebiorstwa wytwarzajgce produkty mleczne wypetniajg i przedktadajg
materiaty uzupetniajgce zgodnie z wymienionymi gtéwnymi warunkami i podstawg, a takze mogg przeprowadza¢ samokontrole zgodnie z
punktami kontrolnymi, ktére mozna wykorzysta¢ do samooceny przedsiebiorstwa przed ztozeniem wniosku o rejestracje.

2 SN EEE I RIRIM mEF B MARIEXI R ERISEIRME AN FHAFSMEFIRE.  / Whadciwe organy zagraniczne i zagraniczne

przedsiebiorstwa wytwarzajgce produkty mleczne dokonujg oceny zgodnosci na podstawie rzeczywistej sytuacji z przeprowadzonej inspekcji
kontrolnej.

BIERMEINBPNEHFESGRES, ARESLTE, N HEHTRS, MRS RASN S BIREK MM =PI RS
AR EMIGN, FEIHRISUEBMENT{FBR. / Przestane materiaty powinny by¢ wypetnione w jezyku chiriskim lub angielskim, zawiera¢

prawdziwe i kompletne informacje. Zatgczniki powinny byé ponumerowane. Numery zatgcznikdw i tres¢ powinny doktadnie odpowiadac

numerom pozycji i tresci w kolumnie ,Wymagania dot. wypetniania i materiatdbw pomocnicznych”. Jednoczesnie, nalezy przesta¢ wykaz
zatgcznikéw do materiatéw pomocniczych.



=]
Item / Pozycja

FERAMIE

Conditions and bases / Warunki i
podstawa

IRRERIEIBHA#]

Filling in Requirements and
Supporting Materials /
Wymagania dot. wypelniania i
materiady pomocnicze

HIZER

Focus of examination /
Punkty kontrolne

EMHIE
Conformity
determination /
Ocena zgodnosci

#gF
Remarks /
Uwagi

1. Enter

LEENEFER

rise Overview / Ogdlna sytuacja przedsiebiorstwa

1.1 IR, it
i, SEMRS.

A=/ H OB
TS
Name, address,

registration number,
production/export
gualification
approval agency of
enterprise

Nazwa
przedsigbiorstwa,
adres, numer
rejestrowy, podmiot
zatwierdzajgcy
kwalifikacje
produkcyjne/ekspor
towe

1L (P ARXMNEHOE
BB E RN
E) (BREESHE2485)
FENK. BHE

1. Articles 9 and 10 of the
Regulations of the People's
Republic of China on the
Registration and Administration
of Overseas Manufacturers of
Imported Food (Decree No. 248
of General Administration of
Customs of China).

1. ,, Przepisy zarzgdzania
rejestracjq zagranicznych
przedsiebiorstw  produkcyjnych
w  imporcie  Zywnosci  do
Chinskiej Republiki Ludowej”
(Zarzgdzenie nr 248 Glownej
Administracji Celnej) art. 9i 10.

1L11ES (HOFMRIRINEF
EALEMEER) (FEEK
REFAIZEL) LECSZLER)
RNk FR, HEhE, GERRYR
5. £ HOREHUETIE
BFR,

1.1 Fill in the name, address,
registration number of the
enterprise, and the name of the
production/export  qualification
approval  agency in  the
Application for Registration of
Overseas  Manufacturers  of
Imported Dairy Products
(Excluding Pasteurized Milk and
Infant Formula Dairy Products)

11 Wpisaé nazwe
przedsiebiorstwa, adres, numer

LB EIESEEMN
SHIEEEESPI R
E,\J/JEﬂ.Iig g{%_l%\_ﬁo

1. The information filled in
by the applicant shall be
consistent with the
information in the list of
enterprises submitted by
the competent authority in
the applicant's country.

1. Informacje podane przez
przedsiebiorstwo

skaldajgce wniosek
powinny byé zgodne z
informacjami zawartymi w
wykazie  przedsiebiorstw
przedlozonym przez
wilasciwy  organ  Kraju
wnioskodawcy.

KN
I

Conforming /
Zgodne

o ARE

Non-conforming /
Niezgodne




rejestrowy, nNazwe  podmiotu
zatwierdzajgcego  kwalifikacje
produkcyjne/eksportowe zawarte
w ., Formularzu wniosku
rejestracyjnego  zagranicznych
producentow importowanych
produktow mlecznych’.

1.2 &M~

Product applied for
registration

Produkt zgfoszony
do rejestracji

1. (BRT2EFRNE K
E%ZL) (GB 19302-2010),

2. (BmT2ERINE X
EZ.) (GB 25190-2010),

3. (BmT2ERNE 1A
&ZLY (GB 25191-2010),

4. (BRZEERINE K&
ZL) (GB 13102-2010),

5. (BmT2ERNE A
M

Y  (GB 19644-2010)

6. (BRmZEERINE 2
BMIILIEERZM) (GB
11674-2010)

7. (BRZEERINE

’

12 &£ (HEOFGRRINEF
EALEMEER) (FEEK
REFANEL) LB m).
1.3 YBERIEEM R
BRIFRE.

1.2 List the standards that the
products applied for registration
shall meet in Application for
Registration of Overseas
Manufacturers of Imported Dairy
Products (Excluding Pasteurized
Milk and Infant Formula Dairy
Products).

1.2 W punkcie 1.3 ,, Formularza

wniosku rejestracyjnego
zagranicznych producentow
importowanych produktow

mlecznych” (z wyjqtkiem mleka
pasteryzowanego i preparatow
mlecznych przeznaczonych dla

LHIF M RNAE
HEXRIEE X

1. The product applied for
registration shall conform
to relevant  standard
definitions.

1.Produkty ubiegajgce si¢
o rejestracje muszq byc
zgodne z  definicjami
odpowiednich standardow.

A
I

Conforming /
Zgodne

0 AFFE
Non-conforming /
Niezgodne




5. WhEFNFTKYEHY (GB
19646-2010)

8. AMEEEFNE TELD
& (GB5420-2010),

9. (EmTEEFRINE B
#FBE ) (GB 25192—2010),

1.  National Food Safety
Standard - Fermented Milk (GB
19302-2010).

2. National Food Safety
Standard - Sterilized Milk (GB
25190-2010).

3. National Food Safety
Standard - Modified Milk (GB
25191-2010).

4. National Food  Safety
Standard - Evaporated Milk,
Sweetened Condensed Milk and
Formulated Condensed Milk
(GB 13102-2010).

5.  National Food Safety
Standard - Milk Powder

(GB 19644-2010).

6. National Food Safety

Standard - Whey Powder and

Whey Protein Powder (GB
11674-2010).
7.  National Food Safety

niemowlgt i malych dzieci)
wymieni¢ normy, jakie spelnia
produk:  ubiegajgcy  si¢ o
rejestracje.




Standard - Cream, Butter and
Anhydrous Milkfat (GB
19646-2010).

8. National Food Safety
Standard - Cheese (GB
5420-2010).

9. National Food  Safety
Standard - Process(ed) Cheese
(GB 25192-2010).

1. ,, Krajowy standard
bezpieczenstwa zywnosci Mleko
fermentowane” (GB
19302-2010).

2. ., Krajowy standard
bezpieczerstwa zywnosci Mleko
sterylizowane ” (GB
25190-2010).

3. ., Krajowy standard
bezpieczenstwa zywnosci Mleko
modyfikowane” (GB
25191-2010).

4, ., Krajowy standard
bezpieczenstwa zywnosci Mleko
skondensowane” (GB
13102-2010).

5. ., Krajowy standard

bezpieczenstwa zZywnosci Proszki
mleczne” (GB 19644-2010).

6. ., Krajowy standard
bezpieczenstwa Zywnosci
Serwatka w proszku i biatko
serwatkowe w proszku” (GB




11674-2010).

7. ., Krajowy standard
bezpieczenstwa ZYWRosci
Smietana, masto i bezwodny
tuszcz mleczny” (GB
19646-2010).

8. ., Krajowy standard

bezpieczenstwa zZywnosci Ser”
(GB 5420-2010).
9. ., Krajowy
bezpieczenstwa  Zywnosci
topiony” (GB 25192—2010).

standard
Ser

2 RAMTESERGR (RERPEEFRS, HESEERH, CENRE)

2. Enterprise Location and Workshop Layout* (not required to be filled in the application, used for self-inspection, and provided if
necessary) / Lokalizacja przedsigbiorstwa i rozplanowanie zaktadu *(Nie trzeba wypetnianiaé w formularzu zgtoszeniowym. Stuzy do
samokontroli i przekazania w razie potrzeby)

2.1 ekt
XINE

Enterprise location
and factory
environment

Lokalizacja
przedsiebiorstwa i
otoczenie zaktadu.

L (RmZEERTE R’
mEFBARENEE)
(GB14881-2013) #3 ,

1. Article 3 of National Food
Safety Standard - General
Hygienic Regulation for Food
Production (GB 14881-2013)

1. ., Krajowy standard
bezpieczenstwa zywnosci Ogolne
zasady higieny produkcji
srodkéw spozywcezych”

TX>EE, BRI
X &R,
I XA MR RIE A
B AR RS R
(X, PX, Tk, Rk
MEERX).

Plant plan with the names of the
different operational areas.

Provide  pictures of the
environment of the area where
the plant is located, showing the

LI KA BRI
I%

2] XEEFTTHR.

1. The plant layout meets
the needs of production
and processing.

2. There is no pollution
source around the plant.

1. Rozplanowanie terenu
odpowiada potrzebom
produkcji i przetworstwa.

2. Brak

zrodet

A
I

Conforming /
Zgodne

o AFE

Non-conforming /
Niezgodne

HBEEE
A, e
Rt

For
self-inspectio
n, available
if necessary.

Do
samokontroli
i przekazania
w razie
potrzeby.




(GB14881-2013) pkt. 3.

surrounding environment
information (urban, suburban,
industrial, agricultural  and
residential areas).

Plan zakltadu z oznaczeniem
nazw poszczegolnych obszarow.
Zdjecia otoczenia, w ktorym
znajduje si¢ zaktad. Zdjecia
powinny zawierac¢ informacje o

otaczajgcym srodowisku
(dzielnice miejskie, podmiejskie,
przemystowe, rolnicze  lub

mieszkaniowe).

zanieczyszczen wokot

zakiadu.

2.2 F[Ehgit i
B

Design and layout
of workshop

Projekt i ukiad

zaktadu

1 {ERTeExRINE Z
HmREFEFHEE)
(GB12693-2010) H15.12,
5.13.

1. Articles 5.12 and 5.13 of

National Food Safety Standard -
Good Manufacturing Practice

for Milk Products
(GB12693-2010).

1. ,, Krajowy standard
bezpieczenstwa zywnosci Dobra
Praktyka Produkcyjna
Produktow Mlecznych”

ZEFEE. BPrREAGR.
YImER. R0 T XERY
IgE. AEBEEEEXETE
El.

Workshop layout. The plan shall
show the direction of the flow of
people and goods, the functions
of different processing zones,
and the range of the areas with
different degrees of cleanliness.

Plan  zaktadu. Na  rysunku
przedstawi¢  przeplyw o0séb i
towarow, funkcje poszczegolnych

LEEMBNGE, #
RBEFINTEK, #R
X555

1. The workshop layout
should be reasonable to

meet  production  and
processing  requirements
and avoid

cross-contamination.

1. Uktad zakladu powinien
by¢  racjonalny, spetniac
wWymagania dotyczgce
produkcji i przetworstwa,
aby unika¢

O

O 1a
Conforming /
Zgodne

0 AFFE
Non-conforming /
Niezgodne

"B EE
A, ©wE
Rt

For
self-inspectio
n, available
if necessary.

Do
samokontroli
i przekazania
w razie
potrzeby.




(GB12693-2010) pkt. 5.12, 5.13.

obszarow  przetworstwa
zakres  obszarow o
stopniu czystosci.

oraz
roznym

zanieczyszczenia
krzyzowego.

iRMERE " (RERDPEFEFIRS, HASFERH, LERHER)
3. Facilities and Equipment* (not required to be filled in the application, used for self-inspection, and provided if necessary) / Wyposazenie
| urzgdzenia *(Nie trzeba wypetnianiaé w formularzu zgloszeniowym. Stuzy do samokontroli i przekazania w razie potrzeby)

BIEFNTIRS | (BRLEEFRNE IS | TBRFEEER, RiRit | LEWNEESEFEE o (5 HEEE
. REFEFEY INTgE THEENRIAETERE. Conforming /| /5 g
Production and " Zgodne st
i GB12693-2010 6.1, 3o
gazfgsrﬁ’:ar;lgt ( ) List of main equipment and | 1. The enterprise should be N =
_ _ facilities and design processing | equipped with production o AMIE .
Urzqdzenia do Article 6.1 of National Food | capacity. equipmgnt suitab_le for the Non-c_:onforming/ seol;-inspectio
produkci i Safety ~ Standard -  Good | ’ o production capacity. Niezgodne 0 available
przetworstwa Manufacturing Practice for Milk | Lista glownego wyposaZenia i if necessary
urzqdzen oraz zaprojektowana | 1. Przedsigbiorstwa '
Products (GB12693-2010). . , . , :
zdolnos¢ przetworcza. powinny byé¢ wyposazone
w sprzet dostosowany do
,, Krajowy standard ich zdolnosci Do .
bezpieczeristwa zywnosci Dobra produkcyjnych. samokontroli
Praktyka Produkcyjna i przekazania
Produktow Mlecznych” w razie
(GB12693-2010) pkt. 6.1. potrzeby.
3.2 Bfi#RE (EmTeExmE S | EABEFRERE, (#76E | L OHERIEREHE m o (5 HEERE
. REUFEFHTE) NRBESHER, (&R | HEEEEX. Conforming /| pg, sp
Storage facility Zgodne
(GB12693-2010) 8.3.2.3, | At) L st il Hef,
Pomi . . . . . Storage facilities can
omIeszczenia 11, WERE, BHARBERH | meet the temperature 0 A

magazynowe

For




Articles 8.3.23 and 11 of
National Food Safety Standard -
Good Manufacturing Practice

for Milk Products
(GB12693-2010).

,, Krajowy standard
bezpieczenstwa zZywnosci Dobra
Praktyka Produkcyjna
Produktow Mlecznych”

(GB12693-2010) pkt. 8.3.2.3, 11.

BEXRERENSGN. (&R
A)

Photos of raw milk storage
equipment, storage capacity

and  temperature  control
requirements. (where
applicable)

Please describe the
temperature control

requirements and monitoring
methods if there is cold
storage. (where applicable)

Zdjecia urzgdzen do
przechowywania surowego
mleka, mozliwosci
przechowywania i wymagania
dotyczgcych kontroli
temperatury. (jesli dotyczy)
Jezeli wystepuje
przechowywanie w warunkach
chiodniczych, prosze  opisac
wymgania dotyczgce kontroli
temperatury i metody
monitorowania. (jes/i dotyczy)

requirements for product
storage.

1. Pomieszczenia
magazynowe powinny
spetniac wymagania
dotyczgce temperatury
przechowywania
produktow.

Non-conforming /
Niezgodne

self-inspectio
n, available
if necessary.

Do
samokontroli
i przekazania
w razie
potrzeby.

4. 7KIZES/KRYEE ™

(RISRPEEIRS, HEEER, CEIHRH)
4. Water/Steam/lIce Supply* (not required to be filled in the application, used for self-inspection, and provided if necessary) / Zaopatrzenie
w wode/pare/lod *(Nie trzeba wypelnianiaé w formularzu zgloszeniowym. Stuzy do samokontroli i przekazania w razie potrzeby)




41 &EFINTAK
1ZZ35 /K (A&
)

Water/ice/steam for

production and
processing (if
applicable)

Zastosowanie
wody/ pary/ lodu w
podukciji i
przetworstwie (jesli
dotyczy)

1. (BRmTeEzxNE 3
i REFEFHEE)
(GB12693-2010) #15.3.1,

1. Article 5.3.1 of National Food
Safety Standard -  Good
Manufacturing Practice for Milk
Products (GB12693-2010).

1. ,, Krajowy standard
bezpieczenstwa Zywnosci Dobra
Praktyka Produkcyjna
Produktow Mlecznych”
(GB12693-2010) pkt. 5.3.1.

B&/KIRS R KRB
k., FRBBREEEAREA.
SR mbrERE. (&
Fd)
ST RKURSERE
RIS (&)
NEETY, SRAREFN
BRIAB. 730, SR,
x®. NERN&E 2 /AEI’J
KRS
SErEESRBEMIES
B EFRRYSRAPAING, Fi
PPEHEHESFSEMETINL
Provide photos of self-provided
water sources or secondary water
supply facilities, and explain
whether there are food protection
measures such as assigning
specific persons for management
and locking. (if applicable)

Provide a monitoring plan for
water used in production and

LAEFRK TR
BEL] RAABEHK
H.

2INB. DERBME

(ETFIRAKIFHED
(GB5749-2006)E3K,

3. IRMKIR I ESE
C | EREESER, B&E
ESHIE BT,
AETFEES R mERM
RIS BT EEFBRYSRIFR
IO AF S B EREFI0
TEKR,

1. The production water
monitoring  plan  shall
cover all water outlets in
the plant.

2. Whether the items and
methods meet the
requirements of  the
Standards for Drinking

Water Quality
(GB5749-2006).

o &
Conforming /
Zgodne

0 AFE
Non-conforming /
Niezgodne

HBEEE
A, ©wE
=L,

For
self-inspectio
n, available
if necessary.

Do
samokontroli
i przekazania
W razie
potrzeby.




processing and ice/steam (where
applicable) in direct contact with
food, including bacteriological

inspection  items,  methods,
frequency, records, inspection
results and the latest 2 inspection
reports.

Provide boiler additives used in
the production of steam in direct
contact with food, and explain
whether  they  meet  the
requirements of food production
and processing.

Dostarczy¢  zdjecia  wlasnych
uje¢ wody lub drugorzednych
urzqdzen zaopatrzenia w wodeg.
Wskazaé, czy istniejg Srodki
ochrony zZywnosci, takie jak
wyznaczenie konkretnych o0sob
do zarzgdzania i zamykania.
(jesli dotyczy)

Plan  monitorowania  wody
uzywanej ~ w  produkCji i
przetworstwie oraz lodu/pary
(jesli  dotyczy) bedgcych w
bezposrednim ~ kontakcie  z
zywnoscig, w tym  pozycje,
metody, czestotliwosé,  zapisy,
wyniki badasn i ostatnie dwa
raporty badar kontroli
bakteriologicznych.
Podaé  dodatki

do  kottow

control
shall be
and

3. Hygiene
procedures
formulated
implemented  for  the
secondary water supply
facilities, and appropriate
food protection measures
shall be in place.

4. Boiler additives used in
the production of steam in
direct contact with food
shall meet the
requirements of  food
production and processing.

1. Plan monitoringu wody
produkcyjnej powinien
obejmowac wszystkie
ujscia wody w zaktadzie.

2. Czy pozycja kontroli i

metoda spetniajg
wymagania ,,Normy
sanitarnej dla  wody
pitnej ” (GB5749-2006).

3. Opracowanie i
wdrazenie procedur
kontroli warunkow
sanitarnych, z
odpowiednimi  Srodkami
ochrony Zywnosci,
obiektow wtornego
zaopatrzenia w wode.

4. Dodatki kottowe




stosowane przy produkcji pary,
majgcej bezposredni kontakt z
zywnoscig oraz wskazac, czy
spetniajg one wymagania
produkcji i przetworstwa
Zywnosci.

stosowane przy produkcji
pary majgcej bezposredni
kontakt  z  Zywnoscig
powinny spetnia¢
wymagania produkcji i
Dprzetworstwa zZywnosci.

5.5 RME (RISRPEFIES, HEEER, CEIHRE)
5. Raw and Auxiliary Materials and Packaging Materials* (not required to be filled in the application, used for self-inspection, and
provided if necessary) / Surowce i materialy opakowaniowe *(Nie trzeba wypelnianiaé¢ w formularzu zgloszeniowym. Stuzy do samokontroli i
przekazania w razie potrzeby)

5.1 49,

Raw milk

Surowe mleko

L ABRLEExRNE &£

Z.) (GB 19301-2010),

2. (RmzeERINE FH

RRFEFEEY
(GB12693-2010)# 8.2.2.1,

3. (EO|mEIMEF

TMEENE) BhKk.

1.  National Food Safety

Standard - Raw Milk (GB

19301-2010).

2. Article 8.2.2.1 of National

Food Safety Standard - Good
Manufacturing Practice for Milk

Products (GB12693-2010).
3. Article 5 of the Regulations of

EFWE, BRRKIR
H. 8. (AER)

Raw milk acceptance criteria,
including acceptance items and
indicators. (if applicable)

Kryteria  przyjecia  surowego
mleka, w tym pozycje i wskazniki
kontrolne. (jesli dotyczy)

LEAFS (BRm%e
ExirEER) (GB
19301-2010) FIAXEE
2Rk EIERX.

1. Raw milk complies with
the National Food Safety
Standard - Raw Milk (GB
19301-2010) and national
requirements.

2. The milk is sourced
from epidemic free areas.

1. Surowe mleko jest
zgodne z ,, Krajowym
standardem

A
=

Conforming /
Zgodne

oA FE

Non-conforming /

Niezgodne

oANER

Not applicable / Nie

dotyczy

"B EE
A, ©wE
1Rt

For
self-inspectio
n, available
if necessary.

Do
samokontroli
i przekazania
w razie
potrzeby.




the People's Republic of China

on the Registration and
Administration of  Overseas
Manufacturers  of  Imported
Food.

1. ,, Krajowy standard

bezpieczeristwa zZywnosci. Mleko
surowe.” (GB 19301-2010).

2. ,, Krajowy standard
bezpieczenstwa zZywnosci Dobra
Praktyka Produkcyjna
Produktow Mlecznych”
(GB12693-2010) pkt. 8.2.2.1.

3. ,, Przepisy  zarzqdzania
rejestracjq zagranicznych

przedsigbiorstw  produkcyjnych
w  imporcie  Zywnosci  do
Chinskiej Republiki Ludowej”
art. 5.

bezpieczenstwa Zywnosci.
Mleko  surowe”  (GB
19301-2010) i wymogami
krajowymi.

2. Zrédlo mleka pochodzi
obszaru  wolnego  od
epidemii.

5.2 F#lmm<2fg

F (¥3). BRASZEL
(#3). 2Li& (#9)

&>

Dairy products <

whole milk
(powder), skim

1 (BRLEEFRNE 3L
¥3) (GB 19644-2010),

2. (BRZREERINE 2iE
MmFIZLIEERM) (GB
11674-2010),

1. National Food Safety
Standard - Milk Powder (GB

P FRRYELEI LS

FH R, BRI
IH. 18iF.

List of dairy raw materials used.
Dairy  product  acceptance
criteria, including acceptance
items, indicators.

1. FirfsE FAELHl FR R RHRL
FETEERTEER
P,

1. The raw materials used
for dairy products shall
comply with the Chinese
national  food  safety
standards.

o e
Conforming /
Zgodne

oA EE
Non-conforming /
Niezgodne

oANER

HBEERE
R, wEhS
124,

For
self-inspectio

n, available
if necessary.




milk (powder), | 19644-2010). Not applicable / Nie | Do
whey (powder), | 2.  National Food Safety | Lista zastosowanych surowcow | 1. Surowce uzywane do dotyczy samokontroli
etc.> Standard - Whey Powder and | mlecznych. produkcji produktow i przekazania
Whey Protein Powder (GB | Kryteria dopuszczenia | mlecznych  muszqg — by¢ w razie
Produkty mleczne | 11674-2010). produktow mlecznych, w tym | zgodne  z  Krajowymi potrzeby.
<mleko petne (w pozycje i wskazniki kontrolne. chinskimi normami
proszku), 1. ., Krajowy standard bezpieczenstwa zywnosci.
odtluszczone mleko | bezpieczenstwa zywnosci ProszKi
(W proszku), | mleczrne” (GB 19644-2010).
serwatka (w2 ., Krajowy standard
proszku) itp.> bezpieczenstwa Zywnosci
Serwatka w proszku i biatko
serwatkowe w proszku” (GB
11674-2010).
5.3 Efth/Rr} 1&REE: AT IR EL RS, 1. REER: REEFTE o e HEERE
| (BRReERNE £ | | DAATEED e | Conforming/ | gy iRy
Other raw materials | List of other raw materials used. e Zgodne
#L)» (GB 19302-2010) 4.1.3 HNEMSEER. Hefit,
Inne surowce e List thich i h, uzytych N s
(AT RBMERER) | o IR e w0k | ) A | oFREE
g = ’ e : + | Non-conforming / . .
(B Al2010)65 5). E7FEAFIeGERTE Niezgodne g self-inspectio
. X I n, available
2. BN EFIERRIE. if necessary,
(BRZLERE A5 3ANEFAR S R Dfﬁbﬁﬁ/ S
e X Dl s Not applicable / Nie 0
mERFAEFAEE) fn, SREFERHRINF dotyczy samokontroli
(GB12693-2010) #59.4.1 BOERRAS (RS | przekazania
. REERNE Bmik potrzeby.

3. B IIFIFIE RN

M7 ERFRE) (GB




FINERNATS (BEmTE
ExinE BamninsaR
VE) (GB 2760-2014)  F0
(ERZ2ExRINE B
EFaitiIERNE ) (GB
14880-2012) HIHNE.

1. Ferments:

Article 4.1.3 of National Food
Safety Standard - Fermented
Milk (GB 19302-2010)

List of Strains Available for
Food (WBJDF [2010] No. 65).
2. Food additives

Article 9.4.1 of National Food
Safety Standard - Good
Manufacturing Practice for Milk
Products (GB12693-2010).

3. The use of food additives and
nutrient fortification substances
shall comply with the National
Food Safety Standard - Standard
for the Use of Food Additives
(GB 2760-2014) and the
National Food Safety Standard -
Standard for the Use of
Nutritional Fortification
Substances in  Foods (GB
14880-2012).

2760-2014) HREE
X,

1. Ferments: whether they
are within the range of
strains approved for use by
the Chinese health
administration.

2. Additives: scope of use
and dose of food additives
and nutritional fortification
substances.

3. If jam products are used,
the use of additives in jam
raw materials shall also
comply with the limit
requirements  of  the
National Food  Safety
Standard - Standard for the
Use of Food Additives
(GB 2760-2014).

1. Startery: czy mieszczg
sie w zakresie szczepow
zatwierdzonych do uzytku
przez departament
administracyjny
chinskiego ~ Ministerswa
Zdrowia?

2. Dodatki: zakres i
dawkowanie dodatkow do




1. Startery:

., Krajowy standard
bezpieczenstwa zZywnosci Mleko
fermentowane” (GB

19302-2010) art. 4.1.3.

. Wykaz bakterii, ktore mogq by¢
stosowane w zywnosci” (Nadzor
Urzedu Zdrowia [2010] nr 65).
2. Dodatki do zywnosci:

,, Krajowy standard
bezpieczenstwa zywnosci Dobra
Praktyka Produkcyjna
Produktow Mlecznych”

(GB12693-2010) art. 9.4.1.

3. Stosowanie dodatkow do
Zywnosci i wzbogacanie
zywnosci powinno by¢ zgodne z

postanowieniami  ,,Krajowego
standardu bezpieczenstwa
Zywnosci - Standardu
stosowania dodatkow do

zywnosci” (GB 2760-2014) oraz
., Krajowego standardu
bezpieczenstwa  zZywnosci  —
Standardu wzbogacania
zywnosci” (GB 14880-2012).

zywnosci i wzbogacania
ZYywnosci.

3. Jezeli uzyto surowcow w
postaci dzemu

zastosowane ~ w  nich
dodatki rowniez powinny

spetnia¢c  wymagania W
zakresie limitow
,, Krajowego standardu

bezpieczenstwa zywnosci —
Standardu stosowania
dodatkow do zywnosci”
(GB 2760-2014).

5.4 B
Packaging material

Materiaty

1L (RRTEEFWE L
mRIFEFHEB) (GB
12693-2010) 1 9.5,

MM RIE S TR
BAAERBMEL

Proof that the inner and outer

L BEHRHER I
AR TR
REURSTIRHHE.

off e
Conforming /
Zgodne

"B EE
A, ©wE
=,




opakowaniowe 1. Article 9.5 of the National | packaging materials are 1. Packaging materials OGS For_ _
Food Safety Standard - Good | suitable for dairy packaging. | do not affect food safety Non-conforming / self-inspectio
Manufacturing Practice for Milk and product Niezaodne 9 n, available
Products (GB 12693-2010). Dokumnetacja  potwierdzajgca, | characteristics  under g if necessary.
. Ze wewnetrzne i zewnegtrzne | specific storage and use
1 _ ,,Krajowy ,S.tandard materialy  opakowaniowe  Sq | conditions. Do
bezpieczenstwa zywnosci Dobra odpowiednie do  pakowania samokontroli
Praktyka Produkeyjna | o, oquktéw miecznych. : | przekazania
Produktow  Mlecznych” (GB P 4 1. . Materla{y W razie
12693-2010) pkt. 9.5. opakowaniowe nie potrzeby.
wplywajg na
bezpieczenstwo zywnosci i
wlasciwosci  produktu w
okreslonych ~ warunkach
przechowywania i
uzytkowania.
55 [REHEN S | 1. (BmTeERNE AH | RN SHEZER. L.1eMl R 7 Ry S B o E HEERE
% RERIFEFHNE) (GB|_ RERE, MUEfthrgRy | Conforming/ g Ry
Review procedure for raw | N . Zgodne
Raw material 12693-2010) 8.2.1, material supplier. TR, Bz, THERER. HEfi,
suoolier revie\?ve 1. Article 8.2.1 of the National ) oA ES For
Pp Food Safety Standard - Good Procedgry audytu dostawcow | 1. The enterprise  shall Non-conforming / self-inspectio
.| Manufacturing Practice for Milk | Surowcow. establish  the  supplier . n, available
Audyt dostawcoOw . Niezgodne .
, Products (GB12693-2010). review procedures, and if necessary.
SUrowcow . .
stipulate the selection,
1. ., Krajowy standard review and evaluation Do
bezpieczenstwa Zywnosci Dobra procedures for suppliers. samokontroli
Praktyka Produkcyjna i przekazania
Produktow — Mlecznych” (GB 1. Przedsiebiorstwa w razie
12693-2010) 8.2.1. powinny ustanowi¢ potrzeby.
procedury audytu

dostawcow oraz okreslic¢




procedury ich  wyboru,
weryfikacji i oceny.

6.EFITES (FERPEFRS, HEEEMH,

WERTHR)

6. Production and Processing Control* (not required to be filled in the application, used for self-inspection, and provided if necessary) /
Kontrola produkcji i przetworstwa *(Nie trzeba wypetnianiaé w formularzu zgloszeniowym. Stuzy do samokontroli i przekazania w razie

potrzeby)
6.1 HACCP AR | L (BENSXEEHIR | el maVEr~InL | LHACCP il 5#r off & HEERE
iacCPysem | (HACCP) ER BB | TEiRRE. BESHIIF | MEsussism. o 000 | A, pEe
IlBAZEX) (GBIT BAF] HACCP %I, B, ENEE. =2,
Sytstem HACCP 1 57341.2009)., $5{8 HACCP. 15022000 & | 2. £ = T EME M S oA -
. ‘s N, Non-conformi or
. | TAUERY, BIRMEAERADALE | 3B, BRNITE, onNgon o(u;mmg/ self-inspectio
1. Hazard Analysis and Critical | ' T 1€zgodne N available
Control Point (HACCP) System | MEFS (&) 3.CCP RIZEMNRIZFH] if necessary.
Sl oo ot | | S | T
The production and processing Not applicable / Nie | Do
27341-2009). flow chart, hazard analysis | 1833, dotyczy samokontroli
) .| worksheet and HACCP plan of NS < i przekazania
1., System Analizy Zagrozeri i| all products to be exported to 4HACCP THHIZ® wp razie
Krytycznych  Punktow Kontroli | China. ERRE RS R, potrzeby.

(HACCP) Ogélne wymagania
dla przedsigbiorstw
produkujgcych zywnosé” (GBIT
27341-2009).

Please provide corresponding
certificates (if applicable) for
certifications such as HACCP
and 1SO 22000.

Schemat przeptywu produkcji i
przetwarzania, arkusz analizy
zagrozen i plan HACCP dla
wszystkich produktow

1. Biological, physical and
chemical hazards should
be analyzed and effectively
controlled in the HACCP
plan.

2. The production process
flow should be reasonable




przeznaczonych na eksport do
Chin.

W przypadku uzyskania
certyfikatu HACCP, 1SO22000 i

innych,  prosz¢  przedstawié
wlasciwy certyfikat. (jesli
dotyczy)

to avoid
cross-contamination.

3. The setting of CCPs
should be scientific and
feasible; corrective and
verification measures
should be appropriate.

4. Whether the HACCP
plan includes all products
applied for registration.

1. Plan HACCP powinien

analizowa¢ i skutecznie
kontrolowaé  zagrozenia
biologiczne, fizyczne i
chemiczne.

2. Proces produkciji
powinien by¢ racjonalny,
aby unikngé
zanieczyszczenia
krzyzowego.

3. Rozmieszczenie punktow
CCP powinno uwzgledniac
podstawy naukowe i by¢
wykonalne, a SrodKi
naprawcze i weryfikacyjne
powinny by¢ odpowiednie.

4. Czy plan HACCP
uwzglednia wszystkie
produkty ujete we wniosku
o rejestracje?




6.24FNITZ
Production and
processing
processes

Procesy produkcji i
przetworstwa

1 (BRLEERINE KB
7Y (GB 19302-2010),
2. (BRZEEFRINE K&
7Y (GB 25190-2010),
3. (BRREEFRNE JaH
Z.) (GB 25191-2010),

1.  National Food Safety
Standard - Fermented Milk (GB
19302-2010).
2. National Food Safety
Standard - Sterilized Milk (GB
25190-2010).
3. National Food Safety
Standard - Modified Milk (GB
25191-2010).

1. ., Krajowy standard
bezpieczenstwa zywnosci Mleko

fermentowane”’ (GB
19302-2010).
2. ., Krajowy standard

bezpieczenstwa zywnosci Mleko
sterylizowane (GB 25190-2010).
3. ., Krajowy standard
bezpieczenstwa zywnosci Mleko
modyfikowane” (GB
25191-2010).

TZREE, FIERCER
B/ EEFEET 2285
T I Z A,
BEEALEINTITIZH, =
AL IR B /BT R 224 i
% (AEA).

Process flow with key process
parameters such as  heat
treatment temperature/time and
process description.

Where heat treatment processes
are available, provide heat
treatment temperature/time
variation curves (if applicable).

Schemat  przebiegu  procesu
technologicznego z glownymi
parametrami procesu, takimi jak
temperatura/czas obrobki
cieplnej oraz opis procesu.

W przypadku procesu z
obrobkq cieplng nalezy podaé
krzywe zmian temperatury/czasu
obrobki cieplnej (jesli dotyczy).

LEWHEFTZER
AT REX.

2 REFLAYRE/AIEZR
Wz RS SR
FORELRE/ATE—EL
3KEAALIERER
B EERIIER.

1. Whether the production
process of the enterprise

meets the product
definition.
2. Whether the

temperature/time variation
curve of sterilized milk is

consistent with the
sterilization
temperature/time declared
by the enterprise.

3. Whether the heat
treatment temperature of
sterilized milk meets the
requirements of  the
national standard.

1. Czy proces produkcyjny
przedsiebiorstwa

odpowiada definicji

oS
Conforming /
Zgodne

oA FE
Non-conforming /
Niezgodne

HBEEE
A, ©wE

=L,

For
self-inspectio
n, available
if necessary.

Do
samokontroli
i przekazania
W razie
potrzeby.




produktu?

2 Czy krzywa zmian
temperatury/czasu
sterylizacji mleka jest
zgodna z
temperaturqg/czasem
sterylizacji
zadeklarowanym przez
przedsiebiorstwo.

3. Czy temperatura
obrobki cieplnej
sterylizowanego mleka
spetnia wymagania

standardu krajowego?

6.3 B3
Packaging

Opakowania

1L (RRZREEFRINE S

FERErEEN) (GB

7718-2011)

2. (REEZEERINE M

BERmETrranEN )
(GB 28050-2011),

1.  National Food Safety
Standard - General Standard for
the Labeling of Prepackaged
Foods (GB 7718-2011)

2. National Food Safety
Standard - General Rules for
Nutrition Labeling of
Prepackaged Foods (GB

e AR,
BHURENER, EON
SEERER. BMEAR.
WEAIIIRERE (KA
#. ERFAMEMESIE
) .

Sample labels for products to be
exported to China.

The  procedure  for  seal
inspection shall include, at a

minimum, inspection  points,
operators, methods and
frequency of inspection

(applicable to sterilized milk,

L RIrENE (]
mEEEXRFE AL
FRmTSEN) (GB
7718-2011),

2. KRR~ m,
EEEANIE 2=/
BENRERTEMLG
BFMFAFIRIINA.
1. Product labeling shall

comply with the National
Food Safety Standard -

oS

Conforming /

Zgodne

oA e

Non-conforming /

Niezgodne

oANER

Not applicable / Nie

dotyczy

HBEEE
A, ©wE

=,

For
self-inspectio
n, available
if necessary.

Do
samokontroli
i przekazania
W razie
potrzeby.




28050-2011).

1., Krajowy standard
bezpieczerstwa Zywnosci
Ogolne zasady etykietowania
Zywnosci  paczkowanej” (GB
7718-2011).

2. ., Krajowy standard
bezpieczenstwa zZywnosci Ogolne
zasady Oznaczania  wartosci
odzywezych ZYWnosci

paczkowane; ” (GB 28050-2011).

modified milk and milk by other
sterilization).

Wzory etykiet produktow
przeznaczonych na eksport do
Chin.

Procedury przeprowadzania
kontroli  szczelnosci  powinny
obejmowac co najmniej punkty
kontroli, operatoréw, metody
kontroli i czestotliwos¢ kontroli
(dotyczy mleka sterylizowanego,
mleka modyfikowanego i i mleka
poddanego innej sterylizacji).

General Standard for the
Labeling of Prepackaged
Foods (GB 7718-2011).

2. For products in Tetra
Pak packages, the seal test
items shall include, at a
minimum, the items listed
in the Tetra Pak Package
Integrity Inspection
Manual.

1.  Ewkiety produktow

powinny by¢ zgodne z
., Krajowym  standardem
bezpieczenstwa  zywnosci
Ogolne zasady
etykietowania  Zywnosci
paczkowanej” (GB
7718-2011).

2. W przypadku produktow
pakowanych w Tetra Pak,
kontrola szczelnosci
powinna obejmowacé  co
najmniej pozycje
wymienione w podreczniku
kontroli integralnosci
opakowarn Tetra Pak.

6.4 7= ERIREEA

Shelf life of product

L ABRTEERWE e
FRmMrEEN) (GB

BE TSR
FemiRES I o

LR REIFIAKIESSE

PR RS

o a
Conforming /
Zgodne

"B EE
A, ©wE




Termin

przydatnosci

7718-2011) 2.5,

1. Article 2.5 of the National
Food Safety Standard - General
Standard for the Labeling of
Prepackaged Foods (GB
7718-2011).

1. ., Krajowy standard
bezpieczenstwa
Ogolne zasady etykietowania

Zywnosci  paczkowanej” (GB
7718-2011) pkt. 2.5.

zywnosci

PREGER_
HAT MR REBRIKIE RS
1=,

Fill in the following information
Product storage method:

Shelf Li Llfe
The basis or data for conflrmlng
the shelf life of the product.

Uzupetni¢ ponizsze informacje

Sposob przechowywania
produktu

Termin przydatnosci .
Podstawa lub dane

potwierdzajgce 0OKres trwalosci
produktu.

2 RFREIMIA &GS
SIPrEFNEREDS
VSR

1. Whether the basis for
confirming the shelf life is
consistent with the actual
label.

2. Whether the test
conditions of shelf life
correspond  to  actual
storage and transportation.

1. Czy podstawa
potwierdzenia terminu
przydatnosci jest zgodna z
Zamieszczonq na
etykiecie.

2. Czy warunki testowe
okresu  przydatnosci  do

oA FE
Non-conforming /
Niezgodne

o0&
Not applicable / Nie
dotyczy

1=,

For
self-inspectio
n, available
if necessary.

Do
samokontroli
i przekazania
w razie
potrzeby.

?plgz'ycia odpowiaiajq

aktycznym warunkom
przechowywania i
transportu.

7.5%iHS* (RERPEFRS, HASHEH, YERHEH)

7. Cleaning and Disinfection* (not required to be filled in the application, used for self-inspection, and provided if necessary) / Czyszczenie i
dezynfekcja *(Nie trzeba wypetnianiaé w formularzu zgloszeniowym Sluz',y do samokontroli i przekazania w razie potrzeby)

7.1 LR

HETET.

L ABRRLZEEXRNE 2LH
nRIFEFHEE)

N

BiE. REZHRERE
EEEREREEES

ofra
Conforming /

"B EE
A, ©wEr




Cleaning and
disinfection
procedures for the

production line.

Procedury
czyszczenia i
dezynfekciji linii
produkcyjnych.

(GB 12693-2010) 7.3,

1. Article 7.3 of National Food
Safety  Standard -  Good
Manufacturing Practice for Milk
Products (GB 12693-2010).

1. ,, Krajowy standard
bezpieczenstwa zZywnosci Dobra
Praktyka Produkcyjna
Produktow Mlecznych”

(GB 12693-2010) 7.3.

{53 CIP (Clean in Place) Y,

Frijit B ESEFNEE
LITFARSE:

CIP it%l. $=; CIP FrfsEFg
HERIREM. (ERRTE.
KE. R, BE,; B&kB8
aﬂ%&ﬁ%m;WECW
SRR, (WIS
FRTEEHAY, 2 \i%
THSER. KiEikiH
BWRWIEERE. (WER)

SRER L

Cleaning  and disinfection
procedures that cover the entire
production line.

For those using CIP (Clean in
Place), the cleaning and
disinfection procedures provided
shall include:

CIP plan and frequency;
variety, duration of action,
concentration, object and
temperature of disinfectants used
for CIP; measures to verify the
effectiveness of cleaning and
disinfection; measures to prevent

the

ARREMERRME

N2

Ko
2B BEIE (40

WIS, pH (EF).

3. iBERERIGIE (A7
EtaN, ATP SCIR
F)eo

1. Whether the denatured
protein and salts on the
heated surfaces of pipes
and equipment are
removed by acid pickling
or other methods.
2.  Detergent
verification (e.g.
conductivity, pH)
3. Cleaning effectiveness
verification (e.0.
microbiological tests, ATP
experiments).

residual
testing

1. Czy zdenaturowane
biatko i sole na
nagrzanych

powierzchniach  rur i
urzqdzen sq usuwane przez
wytrawianie kwasem lub

Zgodne

oA EE
Non-conforming /
Niezgodne

o0&
Not applicable / Nie
dotyczy

1=,

For
self-inspectio
n, available
if necessary.

Do
samokontroli
i przekazania
w razie
potrzeby.




contamination of products by
CIP. (if applicable)

If dry cleaning methods are used,
provide cleaning and disinfection
procedures,  frequency  and
measures to  verify  the
effectiveness of cleaning and
disinfection. (if applicable)

Procedury czyszczenia i
dezynfekcji obejmujgce catg linie
produkcyjng.

W  przypadku Kkorzystania z
systemu CIP (Clean in Place)
dostarczone procedury
czyszczenia i dezynfekciji
powinny obejmowac:

Plan CIP, czestotliwosé; rodzaj

Srodka dezynfekujgcego
uzywanego w  CIP,  czas
dziatania, stezenie, obiekt,

temperatura; Srodki weryfikacji
efektu czyszczenia i dezynfekciji;
srodki zapobiegajgce
zanieczyszczeniu produktow
przez CIP. (jesli dotyczy)

Jesli stosuje si¢ czyszczenie na

sucho, przedstawi¢  procedury
czyszczenia i dezynfekcii,
czestotliwosé¢ oraz Srodki

weryfikujqce efekty czyszczenia i
dezynfekcji. (jesli dotyczy)

innymi metodami.

2. Weryfikacja pozostatosci
Srodka czyszczgcego (np.
badanie przewodnosci,
wartosci pH itp.)

3. Weryfikacja
skutecznosci  czyszCzenia
(np. wykrywanie
drobnoustrojow, ATP itp.).




8.BtEBE (RIERPELTEIRS, HBESEER, LENRE)

8. Self-inspection and Self-control* (not required to be filled in the application, used for self-inspection, and provided if necessary) /
Samokontrola *(Nie trzeba wypeltnianiaé w formularzu zgloszeniowym. Stuzy do samokontroli i przekazania w razie potrzeby)

AT AL : Ao )i FL | AL ETH, A | LGSR, 5 o3 HHEHE
81FRAELIS | 81 (RRZSERIRE T | FRAESREIY, SFL | LELRHNIEE, 25 ga  |tase
thE HREIFEFINE) (6B | TRE: RRIFIBGE | MelmoapBEt Cogfgoggj;ggf A, WER
.| 12693-2010) NE. SEFURFNEIE. | 17783, Hef,
Product online A
control inspection | 9.1.1.1, 9.1.1.2, 9.1.1.3, . . . oA AR
Product online inspection plan, | 1. Whether the online Non-conforming / For
Kontrol dukto . which includes the list of | control measures Ni d self-inspectio
n;n rota pro u"?rivi 8.1 National ~Food Safety | jnnection contents, parameters | effectively monitor  the 1ezgodne n, available
orodukeyjnej Standard - Good Manufacturing | ong frequency and verification | hazards analyzed by the . if necessary.
E;%C;'Bcgoffg Milk Products (GB | 1y, yrocess. enterprise. oANER
12095 9)111 0112 and Not applicable / Nie | Do
rucles - =.L.LL, 9.1 and | pjan kontroli produktu na linii | 1. Czy w ramach srodkéw dotyczy samokontroli
9113 produkcyjnej, obejmujgcy | kontroli na linii i przekazania
. parametry,  czestotliwos¢ i | produkcyjnej  zagroZenia w razie
81 _ ”,Krajowy ’s'tandard weryfikacje, zgodnie z sekwencjg | analizowane przez potrzeby.
bezpieczenstwa Zywnosci Dol_)ra procesu. preedsiebiorstwo sq
Praktyka Produkeyjna skutecznie monitorowane?
Produktow  Mlecznych” (GB
12693-2010)  pkt.  9.1.1.1,
9.1.1.2,9.1.1.3.
B2MSIGE | 82 (ARRSEFRE 1L | MBHAFRITIRIS HE  |mEHEE
. HIRRIFAEFIE) (GB | R, RIRERSRIE 2 #K Conforming /| /g, 1 Zp
Finished  product . Zgodne
inspection 12693-2010) 10, AR RES 1R{iL,
: oA FE
Kontrola produktow | 8 2 Article 10 of the National | Test solutions and test standards For

gotowych

Food Safety Standard - Good

of final products to be exported

Non-conforming /
Niezgodne

self-inspectio




Manufacturing Practice for Milk
Products (GB 12693-2010).

to China for release and the test
reports of the latest 2 batches.

n, available
if necessary.

o0&
8.2 ,, Krajowy standard | Przedstawi¢  metode  kontroli Not applicable / Nie | pg
bezpieczenstwa zZywnosci Dobra | (rozwigzania i standardy testow) dotyczy samokontroli
Praktyka Produkcyjna | produktu finanlnego i przekazania
Produktow  Mlecznych” (GB | przeznaczonego na eksport do w razie
12693-2010) pkt. 10. Chin w celu dopuszczenia i potrzeby.
sprawozdania z  festow 2
ostatnich partii produktow.
834 &AELY | 1. (BEmTeERNE K& | KA mEF&AEWIET | 1L NRMHREIR GB/IT o e HEERE
UE75 2R SCHERS | $L) (GB 25190-2010) 4.6 . | %, 478926-2013 MERY|  COOTNO | A, e
o (WEA) 2. (RmZeERNE HEF . . P e SN NN s o 2,
_ Sterility validation protocol for | _ A
- | #L) (GB25191-2010) 4.6.1 , | sterile product line. MRS BENY=
Sterility validation o s o Non-conforming / For
ipr:?tlc:ecrglentation ar;c]i 3 (RmE2ERIVE Rim Program walidacji sterylnosci | 1. A commercial sterility Niezgodne Zelf';r\‘/s;f;;'lz
thep oroduction line MEDFIEIE B ITEE dtla i li”iih produktow | test report in line with the if necessary
. . sterylizowanych. ifind i < :
(ifapplicable) | 36) (GB 4789.26-2013) method Specified in GBIT | oANER
provideo_l shafl - D€ 1 Not applicable / Nie | Do
\lj)v;?gfri?(r:c'i 1. Article 4.6 of National Food ' dotyczy isar:;l;(c;r;tg!;
ylkac) . .. | Safety Standard - Sterilized Milk 1. Nalezy  dostarczyé P i
sterylnosci linii ! w razie
S (GB 25190-2010). raport z komercyjnego
produkcyjnej i stan ; . g% potrzeby.
. . .. | 2. Article 4.6.1 of National Food testu sterylnosci
wdrozenia (jesli f dard dified Milk -
dotyczy) Safety Standard - Modified Mi przeprowadzonego zgodnie

(GB25191-2010).

3. National Food Safety
Standard -  Microbiological
Examination of Food -

Z metodg okreslong w
GB/T 4789.26-2013.




Commercial Sterility Test (GB
4789.26-2013).

1. ., Krajowy standard
bezpieczenstwa zZywnosci Mleko
sterylizowane ” (GB
25190-2010) pkt. 4.6.

2. ., Krajowy standard
bezpieczenstwa zywnosci Mleko
modyfikowane”

(GB25191-2010) pkt. 4.6.1.

3. ., Krajowy stnadard
bezpieczenstwa Zywnosci dot.

kontroli  mikrobiologicznej i
komercyjnej kontroli
sterylnosci” (GB 4789.26-2013).

9. HFEmEBREEESR (RERPEERS, HBESEER, LENRE)

9. Chemicals and Pest Control* (not required to be filled in the application, used for self-inspection, and provided if necessary)/ Srodki
chemiczne i zwalczanie szkonikow i gryzoni *(Nie trzeba wypetnianiaé¢ w formularzu zgtoszeniowym. Stuzy do samokontroli i przekazania w

razie potrzeby)

9.1 (= mmizhl

Control of
chemicals
Kontrola srodkow

chemicznych

1L (RRREEFINE L
mRIFEFME) (GB
12693-2010) 9.2,

1. Article 9.2 of the National
Food Safety Standard - Good
Manufacturing Practice for Milk
Products (GB 12693-2010).

BrtFEmERSHEEFER

Brief description of chemical use
and storage requirements.

Krotko

opisa¢  wymagania
dotyczgce uzycia i
przechowywania srodkow

chemicznych.

LHFRNEXTRE,
FEISETE. BERRIR,
2. B IEFRERF miS
Fhm.

1. The chemicals shall be
stored in special areas,

strictly  managed and
clearly marked.

o e
Conforming /
Zgodne

oA FE
Non-conforming /
Niezgodne

HBE=EME
B, YERY
1R,

For
self-inspectio

n, available
if necessary.




1. ,, Krajowy standard 2. Prevent contamination Do
bezpieczenstwa zZywnosci Dobra of products by the samokontroli
Praktyka Produkcyjna chemicals used. i przekazania
Produktow  Mlecznych” (GB w razie
12693-2010) pkt. 9.2. 1. Srodki  chemiczne potrzeby.
powinny by¢
przechowywane w
specjalnych miejscach,
scisle nadzorowanych i
Wyraznie oznakowanych..
2. Nie dopusci¢ do
zanieczyszczenia produktu
stosowanymi srodkami
chemicznymi.
9.2 HREEYH | 1 (BRZEEFRNE H | REEH TR RFEHE o e HEERE
REFEE) (GB B, EME=5AE, B4t | LABRRE, REX | Confoming/ g s
Pest control . — v Zgodne
12693-2010) 7.5, E=HEMR. GErEReBEEME 1R,
Zwalczanie AT For
szkodnikow 1. Article 7.5 of the National | Provide control methods and ulﬁl]tl-he impact of damage Noniﬁﬁrﬁling ;| self-inspectio
gryzoni Food Safety Standard - Good | layout plans for damage by b&/ insects and rats on Niezgodne n, available
Manufacturing Practice for Milk | insects. If the control is production  safety  and if necessary.

Products (GB 12693-2010).

1. ,, Krajowy standard
bezpieczenstwa zywnosci Dobra
Praktyka Produkcyjna
Produktow — Mlecznych” (GB
12693-2010) pkt. 7.5.

undertaken by a third party,
provide the qualification of the
third party.

Inoformacje na temat metod
kontroli  szkodnikow i plan
rozmieszCzenia pufapek. Jesli
odpowiedzialna jest za to strona
trzecia, dostarczyé uprawnienia
strony trzeciej.

hygiene should be avoided.

1.Nalezy wunika¢ wplywu
Szkodnikéw 1 gryzoni na
bezpieczenstwo i higieng

produkcii.

Do
samokontroli
i przekazania
W razie
potrzeby.




10. Bl (RERPEEFRS, HBASEMER,

WERTRE)

10. Product Tracing* (not required to be filled in the application, used for self-inspection, and provided if necessary) / Identyfikowalnosé¢
produktu *(Nie trzeba wypetnianiaé w formularzu zgloszeniowym. Stuzy do samokontroli i przekazania w razie potrzeby)

10.1 P ERiEH

Product traceability

Identyfikowalnosé

produktu

1L (RmZ2EFNE 2LH
mRIFEFAEE) (GB
12693-2010) 12,

1. Article 12 of the National
Food Safety Standard - Good
Manufacturing Practice for Milk
Products (GB 12693-2010).

1. ,, Krajowy standard
bezpieczenstwa zywnosci Dobra
Praktyka Produkcyjna
Produktow  Mlecznych” (GB
12693-2010) pkt. 12.

BAFmIBER, LAt
REEREE B, 5BRA0{E
B B mRiE SRR R

Describe the product traceability
procedure in a brief manner and
take the batch number of a batch
of finished products as an
example to illustrate how to trace
raw materials from finished
products.

Krotko opisa¢ procedure
identyfikowalnosci produktu, na
przykladzie  numeru  partii
gotowego produktu, aby
wyjasni¢, jak powigzacé produkt
gotowy z odpowiednim
surowcem.

1L NEIEHFER, X
SIS SN T | IO N
ﬁk_nn H’Jé%Lz— 5&[‘]
i#Ra

1. Traceability procedures
should be established to
realize  the  two-way
traceability of the whole
chain from raw materials,
production and processing

processes to  finished
products.
1. Nalezy  ustanowié

procedury dwukierunkowej
identyfikowalnosci catego
fancucha, od surowcow,
przez procesy produkcji i
przetwarzania do
gotowych produktow.

oS
Conforming /
Zgodne

oA FE

Non-conforming /

Niezgodne

HBEEE
A, e
=,

For
self-inspectio
n, available
if necessary.

Do
samokontroli
i przekazania
w razie
potrzeby.

N AREERSI (RERPEFRS, HEEFEA, CERHEH)

11. Personnel Management and Training* (not required to be filled in the application, used for self-inspection, and provided if necessary) /
Zarzadzanie personelem i szkolenia *(Nie trzeba wypetniania¢ w formularzu zgtoszeniowym. Stuzy do samokontroli i przekazania w razie




potrzeby)

111 AREER
BPAEE

Personnel Health
and Hygiene
Management

Zarzgdzanie
zdrowiem i higieng
pracownikow

1L (RREEEFNE L
mRIFEFAE) (GB
12693-2010) 7.4,

1. Article 7.4 of the National
Food Safety Standard - Good
Manufacturing Practice for Milk
Products (GB 12693-2010).

1. ,, Krajowy standard
bezpieczenstwa zZywnosci Dobra
Praktyka Produkcyjna
Produktow  Mlecznych”  (GB
12693-2010) pkt. 7.4.

RTEMRRREERIURR
TIRQEK,

Pre-employment health
management  and medical
examination requirements for
employees.

Wymagania dotyczgce
zarzqdzania  zdrowiem  przed

zatrudnieniem i badan lekarskich
dla pracownikow.

LERRTRINHITUR
SFIERESER M
T THE,

2. R TN ERR R FHR
FicR.

1. Employees should have
a medical examination and
prove that they are suitable
for working in food
processing enterprises
before employment.

2. Employees shall have
regular physical
examinations and keep
records.

1. Przed zatrudnieniem
pracownika nalezy
skierowa¢ go na badanie
lekarskie  potwierdzajgce
jego zdolnos¢ do pracy w
zakladzie  przetworstwa
Spozywczego.

2. Pracownicy powinni
przechodzi¢ regularne

e
Conforming /
Zgodne

oA S
Non-conforming /
Niezgodne

HBEEE
A, e

=L,

For
self-inspectio
n, available
if necessary.

Do
samokontroli
i przekazania
W razie
potrzeby.




badania  lekarskie i
zachowa¢ dokumentacje.

112 AR | 1L (B@RZeERE A | ATFER)ITK. RS, | LE)IIRELLEEmLE ofFE HEEE
| REMFEFHIE) (GB | B iER. IEWCER, REREM | Conforming/ xRy
Personnel training . . Zgodne
12693-2010) H113, - ESERS, M,
Szkolenie personelu Annual training plans, contents, Z:MA
. ) assessments and records for . =
1. Article 13 of the National employees 1. The training shall cover Non-conforming / For
Food Safety Standard - Good ' the Protocol on Dairy Niezgodne self-inspectio
Manufacturing Practice for Milk Roczny plan szkoler Products  Exported to n, available
Products (GB 12693-2010). pracowniczych, ich tresé, ocena i China, Chinese regulations if necessary.
zapisy. and standards, etc.
1. ,, Krajowy standard Do
bezpieczenstwa zywnosci Dobra 1. Tres¢ szkolenia powinna samokontroli
Praktyka Produkcyjna obejmowac protokot i przekazania
Produktow  Mlecznych” (GB eksportu produktow w razie
12693-2010) pkt. 13. mlecznych do Chin, potrzeby.
chinskie przepisy i
standardy itp.
12.5508
12. Declaration / Oswiadczenia
12.1 feMl7=ER L (P ARXNEHOR LNEEAZZIIRNE ofFa
. BEIMER RAEREIE e Contoring /
Declaration by Y (MBS = Zgodne
enterprise E) (BXREESFE 2485
P ) (i eEY ) 1. It shall be signed by the A
BN legal person and stamped oA S

Oswiadczenia
przedsiebiorstwa

with official seal of the

Non-conforming /




1. Article 9 of the Regulations of
the People's Republic of China
on the Registration and
Administration of  Overseas
Manufacturers of Imported Food
(Decree No. 248 of General
Administration of Customs of
China).

1. ., Przepisy  zarzqdzania
rejestracjq zagranicznych
przedsiebiorstw  produkcyjnych
w  imporcie  zZywnosci  dO
Chinskiej Republiki Ludowej”
(Zarzgdzenie nr 248 Giownej
Administracji Celnej) art. 9.

enterprise.

1. Powinny by¢ podpisane
przez przedstawicela
prawnego i opatrzone
pieczeciq firmowg.

Niezgodne

122 B75=HH

Official declaration

Oswiadczenia
organu

L (PR ARHXMNEHOE
BB E RN
E) (BREEBESHE 2485)
)\,

1. Article 8 of the Regulations of
the People's Republic of China
on the Registration and
Administration of  Overseas
Manufacturers of Imported Food
(Decree No. 248 of General
Administration of Customs of
China).

LNBEFESBARE
FHEESREE.

2. FFfEEzR (#X) £
ERRXEREWIHT
HIZIGERNEERS.

1. It shall be signed by an
officer of the competent
authority and stamped with
the seal of the competent
authority.

2. A review report of the
review inspection of the

off e
Conforming /
Zgodne

oIS
Non-conforming /
Niezgodne




1. , Przepisy  zarzqdzania
rejestracjq zagranicznych
przedsiebiorstw  produkcyjnych
w  imporcie  Zywnosci  do
Chinskiej Republiki Ludowej”
(Zarzgdzenie nr 248 Gilownej
Administracji Celnej) art. 8.

enterprise by the
competent authority of the
country (region).

1. Powinny by¢ podpisane

przez pracownika
wlasciwego — organu i
opatrzony pieczecig

wlasciwego organu.

2. Raport z kontroli
wlasciwego organu Kraju
(regionu),
przeprowadzonej w
odpowiednich
przedsiebiorstwach
poddawanych audytowi i
inspekcji.




