DUPLIKAT/DUPLICATE

RZECZPOSPOLITA POLSKA
INSPEKCJA WETERYNARYJNA
THE REPUBLIC OF POLAND
VETERINARY INSPECTION

SWIADECTWO ZDROWIA
dla sterylizowanych produktéw miesnych
przeznaczonych do wysylki z Polski do Republiki Korei

HEALTH CERTIFICATE
for sterilised meat products to be exported from Poland to the Republic of Korea

LIDENTYFIKACJA PRODUKTOW / IDENTIFICATION OF PRODUCTS
1.1. Informacje ogolne / General information

Numer certyfikatu
Certificate No.

Nazwa i adres WYSYIAJACEZ0 .......ooiiiiiiiii e ettt e e
Name and address of consignor

NAZWE T AOFES OUDIOICY ...ttt bbbt b bbbt e b b et e bR e e b b eb e s £ebeebe st et et et e et eb e b e seebene e fene
Name and address of consignee

Port/IotniSKo WYSYIKI ... s e et et s et s et e et et et e e e e e e e tes et e et e eeh e ees bt ten b te e e e
Departure port/air port

Port/lotnisko wjazdowe
Entry port/airport

NazZWa STATKU TUD NUMIBE TOTU ...ttt bttt et b et s bbbt et ekt b e e b eb e beseebe e
Name of Vessel or Flight number

1.2 Informacje o produkcie/ Product information

Miejsce pochodzenia produktu (kraj producenta)
Origin of product (Producer country)

Nazwa produktu
Name of product

Rodzaj opakowania
Type of packaging

Liczba opakowan
Number packages

Waga netto
Net weight



Nazwa(y), adres(y) i weterynaryjny(e) nr(y) identyfikacyjny(e) uprawnionego(ych) zakladu(o6w) przetworstwa / Name(s),
address(es) and veterinary approval number(s) of the approved processing plant(s):

Data produkCji IUD PrzetWOrzZenia. ... ......oiniii et e e e e
Date of production or processing

N[0 LT gl o] g T -] - VP
Container No:

OKres przydatnosci do SPOZYCIA ... ... .......cooi it oot et et et e et et e et e et e et e et e et e e e et e st e et e een e cen e
Shelf life

IL. RODZAJ OBROBKI TERMICZNEJ */ TYPE OF HEAT TREATMENT*
Zaznaczy¢ wlasciwe (\) / Tick(\) to applicable box

O Sterylizacja termiczna poprzez podgrzewanie produktu do temperatury jego rdzenia wynoszacej 120°C przez 4
minuty lub inna réwnowazna metoda. / Heat-sterilized by exposing the product's central internal portion to 120°C for 4
minutes or other equivalent metod.

O Inna metoda: ___ °C sekund (minut) / Others : _ °C  seconds(minutes)

* Przetworzone produkty miesne pochodzace od przezuwaczy powinny spelnia¢ nastepujace wymagania dotyczace
sterylizacji para wodna: 121°C przez 15~20 minut, 115°C przez 35minut lub r6wnowazna metoda obrébki termicznej.
/ Processed meat products derived from ruminant animals should satisfy moist heat treatment requirements:121°C for 15~20
minutes, 115°C for 35 minutes or equivalent heat treatment method.

111. DEKLARACJA ZDROWOTNOSCI / HEALTH DECLARATION
Ja, nizej podpisany, urzedowy lekarz weterynarii zas§wiadczam, ze: / |, the undersigned, official veterinarian, certify that:

1. Ubodj, produkcja, przetwarzanie, pakowanie, dystrybucja, przenoszenie i przechowywanie eksportowanych
produktéw pochodzenia zwierzecego zostaly przeprowadzone zgodnie z przepisami higienicznymi dotyczacymi produktow
pochodzenia zwierzecego, a produkty te zostaly zaladowane i wystane do Republiki Korei w sposob zapobiegajacy ponownemu
zanieczyszczeniu. / Slaughtering, manufacture, processing, packing, distribution, handling and storage of the exported products of
animal origin have been performed in compliance with sanitary regulations on products of animal origin and these products have been
handled and shipped to the Republic of Korea in a manner avoiding re-contamination.

2. Eksportowane produkty pochodzenia zwierzecego zostaly wyprodukowane z surowcoéw pochodzacych od zdrowych
zwierzat, bedacych przedmiotem regularnych kontroli urzedowych przeprowadzanych przez panstwowe stuzby weterynaryjne
i nadaja sie do spozycia przez ludzi./ Exported products of animal origin were manufactured with raw materials deriving from healthy
animals, subject to regular official controls carried out by the state/government veterinary services, and are fit for human consumption.

Sporzadzono w:/Doneat: ...............coiiiiiiie Data/ Date: ......cccooeeerennieieneeec s

Nazwa wlasciwego organu lub jednostyki certyfikujacej Name of competent authority or certification body



IV.INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE PRODUKTOW/ DETAILS OF PRODUCTS

Nazwa Data-produkeii Okros Liczba Waga-Hetto-
Lp./No Zaklad przetwoérstwa/ Processing plant
produktu / (przetworzenia)|/ przydatnosci jopakowan / Net weight
' v Name o Date of production| do spozycia/ | Number o
WNI/Es | VEVAL L s / Address _ / ,f proa Pozy /
Name product (processing) Shelf life packages




