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. Niniejsze Wymogi dotyczace czynno$ci ubojowych (zwane dalej w skrocie wymogami)

zostaly opracowane zgodnie z ust. 3 art. 30 Ustawy 0 Sektorze Zwierzat Gospodarskich.

Rzeznie zapewniaja, ze produkowane przez nie tusze i narzady wewngtrzne sg zdrowe, a
czynnos$ci ubojowe sa zgodne zaré6wno z przepisami dotyczacymi ochrony zwierzat i

ochrony srodowiska.

Rzeznie pobierajg probki do badan monitorujacych zanieczyszczenia biologiczne zgodnie
z przepisami ustanowionymi przez wlasciwy organ centralny aby zagwarantowaé, ze

wszystkie tusze i narzady wewnetrzne nadajg si¢ do spozycia przez ludzi.

. Na terenie rzezni nie trzyma si¢ zadnych zwierzat z wyjatkiem pséw obronnych, ktore
jednak powinny by¢ odpowiednio zarzadzane tak aby nie doszto do zanieczyszczenia z
ich strony.

Wszystkie pomieszczenia, w ktorych odbywaja si¢ czynnosci ubojowe sg utrzymywane w
czystosci oraz przeprowadzane sg w nich skuteczne kontrole nosicieli zarazkow i
insektow. Urzadzenia stuzace do odstraszania nosicieli zarazkow 1 insektow beda
okresowe poddawane przegladowi majacemu zagwarantowac, ze sg one w dobrym stanie.
Rejestry z kontroli i konserwacji urzadzen oraz rejestry z kontroli nosicieli zarazkoéw i

insektow beda przechowywane przynajmniej przez rok.

Substancje chemiczne, detergenty, srodki dezynfekcyjne, $rodki owadobojcze oraz inne
srodki stosowane w rzezni sa zgodne z odpowiednimi przepisami okreslonymi przez
ograny regulacyjne oraz sg przechowywane pod nadzorem wyznaczonych pracownikow,

tak aby nie dopusci¢ do zakazenia nimi tusz i1 narzagdéw wewnetrznych.

Zarzadzanie pomieszczeniami, w ktorych odbywajg si¢ czynnos$ci ubojowe musi odbywac
si¢ zgodnie z nast¢pujgcymi wymogami:
a. We wnetrzu tych pomieszczen utrzymywany jest w porzadek i nie znajdujg si¢ w nich

przedmioty niezwigzane z ubojem.



Oswietlenie jest utrzymywane w czystosci i dobrze konserwowane.
Urzadzenia czyszczace sg przechowywane w ustalonych miejscach.
Przedmioty przechowywane w magazynie znajduja si¢ w odleglosci przynajmniej

pigciu centymetréw od $cian i podtogi, aby zapewni¢ dobrg wentylacje.

8. Zarzadzanie sanitarne narzedziami do rozbioru migsa i urzadzeniami mechanicznymi

10.

11.

12.

musi odbywac si¢ zgodnie z nast¢pujacymi wymogami:

a.

Instrumenty pomiarowe w tym termometr, ci$nieniomierz i przeptywomierz sa
okresowo sprawdzane, kalibrowane i poddawane konserwacji. Rejestry z kontroli sg
przechowywane przynajmniej przez rok.

Narzedzia do rozbioru migsa i urzadzenia mechaniczne sg okresowo sprawdzane i
poddawane konserwacji. W przypadku maszyn majacych kontakt z tuszami i
narzgdami wewnetrznymi nalezy stosowaé smary dla przemystu spozywczego.
Narzedzia do rozbioru mig¢sa i urzadzenia mechaniczne majace bezposredni kontakt z
tuszami i narzgdami wewnetrznymi sg dezynfekowane za pomoca goracej wody 0
temperaturze ponad 83°C.

Narzedzia do rozbioru migsa i urzadzenia mechaniczne bedace w uzyciu lub ich
rozmontowane czgsci sa przechowywane osobno w wyznaczonych miejscach
spetlniajagcych wymogi sanitarne.

Narzedzia do rozbioru migsa 1 urzadzenia mechaniczne sg Czyszczone |
dezynfekowane po uzyciu.

Czyszczenie w dziale czynnosci ubojowych musi odbywac si¢ zgodnie z nast¢pujacymi

wymogami:

a. Detergenty sg stosowane w trakcie mycia po przeprowadzeniu czynnosci ubojowych.
b. Powierzchnie pokryte krwig lub thuszczem sg myte ciepta woda.

C. Sterylizacja jest przeprowadzana z wykorzystaniem goragcej wody o temperaturze

przekraczajacej 83°C lub za pomocg srodkéw dezynfekcyjnych.

System odwadniania rzezni jest stale czyszczony i poddawany konserwacji, aby nie

doszto do jego zablokowania.

Toalety, szatnie, umywalki, sala sypialna, stotowka, pomieszczenia socjalne i biurowe sa

dobrze wentylowane, oswietlone 1 czyste.

Inspektor weterynaryjny ds. migsa przeprowadza kontrole przedoperacyjne przed

rozpoczeciem codziennych czynno$ci ubojowych, aby potwierdzi¢ ze nie wystepuje

zadna z nastepujacych sytuacji:



a.

Budynki lub urzadzenia nie sg prawidtowo konserwowane, co moze prowadzi¢ do
zanieczyszczenia tusz lub narzadéw wewnetrznych.

Sprzet nie jest wlasciwie oczyszczony, zdezynfekowany, a tym samym przylegaja do
nich resztki migsa, tluszczu, krwi, smalcu lub innych nieczystosci mogacych
zanieczyS$ci¢ tusze 1 narzady wewnetrzne.

Sprzet do przeprowadzania kontroli nie jest wilasciwie konserwowany, co moze
utrudnia¢ inspektorowi weterynaryjnemu ds. migsa wykonywanie czynnoSci
kontrolnych.

13. Czynnos$ci ubojowe przeprowadzane na drobiu i zwierzetach gospodarskich musza

odbywac si¢ zgodnie z nastepujacymi wymogami:

a.

Odchody drobiu trzymanego w gospodarstwie s3 zmywane i odpowiednio
przetwarzane.

mozliwe pozbawione wystajacych lub ostrych przedmiotéw, ktére moga spowodowac
bol lub zranienie zwierzat, oraz sg one pozbawione innych niepotrzebnych przeszkod.
Posadzka wybiegu i rampy do wyprowadzania zwierzat powinna by¢ dobrze
utwardzona, aby zwierzeta mogly sta¢ i1 porusza¢ si¢ w naturalnych dla siebie
pozycjach. Wybieg powinien by¢ zaprojektowany w taki sposob aby nie byto w nim
ostrych krawegdzi ani przedmiotéw mogacych przeszkodzi¢ poruszajacym si¢ do
przodu zwierzetom. Chodnik powinien rowniez by¢ wystarczajaco szeroki, aby
umozliwi¢ przeprowadzanie zwierzat. Zwierzetom znajdujgcym si¢ w zagrodach w
gospodarstwie dostarczana jest woda pitna oraz majg one zapewniong wystarczajaca
lo$¢ miejsca aby mogty si¢ potozyc¢, jezeli sg przetrzymywane przez noc.

W miar¢ mozliwosci zwierzeta powinny by¢ przeprowadzane bez uzycia bodzca
elektrycznego. Przy zastosowaniu bodZzcéOw pragdu zmiennego napigcie zostanie
zredukowane do ponizej 50 woltow. Aby zminimalizowa¢ poruszenie 1 niepokoj
zwierzat do przeprowadzania zwierzat nie stosuje si¢ zadnych wystajacych, ostrych
przedmiotoéw lub innych przedmiotéw okreslonych przez inspektora weterynaryjnego
ds. migsa, ktore moga spowodowac zranienie zwierzat lub niepotrzebny bol.

Teren wokot kojca do ogluszania jest utrzymywany w czystosci.

Drob, zwierzeta gospodarskie lub ich tusze nie sg wypetniane woda.

Przed ogluszeniem w humanitarny sposob drob nie bedzie zwigzywany, przerzucany,
krojony ani nie bedzie wykrwawiany, takiemu traktowaniu nie beda rowniez
poddawane zwierzeta gospodarskie.  Wykrwawianie oraz czynnosci ubojowe
przeprowadzane po wykrwawianiu nie sg przeprowadzane na ziemi.

Noze stuzgce do wykrwawiania sg zaostrzone.

Krew drobiu i zwierzat gospodarskich bedzie zbierana do nieprzepuszczalnych



pojemnikow, a nastepnie usuwana w odpowiednim czasie.

Nie podejmuje si¢ sparzania az do =zakonczenia czynno$ci zwigzanych z
wykrwawianiem.

Gorgca woda w wannie do sparzania ma stala temperatur¢ i podlega czestym
kontrolom.

Srodki do usuwania pior sa zgodne z odpowiednimi przepisami organow
regulacyjnych.

Po tym jak dréb lub zwierzeta gospodarskie zostaja nacicte lub $cigta zostaje ich
glowa tusze nie mogg by¢ przeptukiwane przed badaniem przedubojowym.

Tusze i1 narzady wewngtrzne na tasmie produkcyjnej znajduja si¢ w odpowiedniej
odleglosci od siebie lub zatwierdza si¢ odpowiednie $rodki, aby zapobiec zakazeniu
krzyzowemu pomi¢dzy narzagdami wewngtrznymi a tuszami.

Zanieczyszczone sprzety sag myte i dezynfekowane goraca wodg o temperaturze ponad
83°C.

Wszystkie norze i1 pity musza by¢ myte i dezynfekowane goracag woda o temperaturze
ponad 83°C jezeli w trakcie czynno$ci ubojowych majg kontakt z podejrzanym
drobiem lub zwierzgtami gospodarskimi, przetrzymanymi tuszami lub tkankami ze
zmianami patogennymi.

Pojemniki i1 przybory stuzace do przechowywania jadalnych tusz, narzadow
wewngetrznych lub podrobow sg utrzymywane w czystosci 1 s3 myte i dezynfekowane
po uzyciu.

Miejsca, w ktorych wykonywane sa czynnos$ci ubojowe musza by¢ wyraznie
odgrodzone a procedury dziatania sg zgodne z zasada ,,0d zanieczyszczonych miejsc
do czystych miejsc”.

14. Czynnos$ci ubojowe przeprowadzane na zwierzgtach gospodarskich muszg odbywac si¢

zgodnie z nastepujagcymi wymogami szczegoétowymi:

a.

b.

Zwierzeta gospodarskie trzymane w zagrodach w gospodarstwie sg myte jezeli do ich
ciat przylega brod lub odchody.

Niepelnosprawne zwierzeta gospodarskie sg oddzielane od normalnego stada. Nie
wolno zawleka¢ do rzezni §wiadomych zwierzat, ktore sg podejrzewane o chorobe,
niepetnosprawnos¢ lub ktore nie mogg chodzi¢ z jakichkolwiek innych powodow.
W tym celu stosuje si¢ wozek lub inny pomocniczy sprzet transportowy.

Mozg lub tkanka zanieczyszczone skora, wlosami lub odtamkami kostnymi sa
wyrzucane przy zastosowaniu urzadzenia bolcowego penetrujacego.

Tusze sa doktadnie czyszczone z kurzu, brudu, wtosow i1 innych nieczystosci przed
ich nacigciem lub usunigciem glow, oraz nie dopuszcza si¢ do rozchlapywania krwi
na inne tusze.



W trakcie usuwania glowy pracownik nie dopuszcza do zanieczyszczenia gornej

czesci przewodu pokarmowego 1 drog oddechowych tuszy; glowe nalezy usuwaé tak

szybko jak jest to tylko mozliwe.

W trakcie patroszenia pracownik nie dopuszcza do zanieczyszczenia zawartoSci

przewodu pokarmowego przez tuszg.

. Noze 1 pity uzywane w trakcie czynno$ci ubojowych sa stale czyszczone i

dezynfekowane.

Pracownik czysci wszystkie zanieczyszczenia wokot linii srodkowej tuszy zanim

przedzieli jg na pol.

Pracownik nie dopuszcza, aby podczas rozdzielania tusza dotkngta ziemi,

powierzchni $cian, pedata noznego lub obuwia roboczego.

Przed badaniem poubojowym powierzchnia ciala tuszy jest wyraznie tatuowana, a

tatuaz obejmuje numer tuszy.

Wszystkie rany, ubytki lub tkanki zawierajace zmiany patologiczne muszg zostac

doktadnie usunigte przed myciem tuszy.

Podczas badania poubojowego narzedzia stuzce do kontroli, ktére sg stosowane do

obrobki tusz lub narzadéw wewngtrznych zwierzat podejrzanych o zachorowanie

muszg by¢ umyte i zdezynfekowane w goracej wodzie w temperaturze powyzej 83°C.

. Przewdd pokarmowy 1 narzady wewngtrzne sg obrabiane osobno.  Podczas

obrabiania przewodu pokarmowego pracownik usuwa jego zawarto$¢ i myje go do

czysta.

Tace do badania narzadow wewnetrznych sg w regularnych odstepach czasu

czyszczone stodka woda 1 dezynfekowane goraca woda w temperaturze powyzej

83°C.

Powierzchnie stotu wykorzystywanego do obrobki narzadow wewngtrznych sa stale

czyszczone. Jezeli jest on pobrudzony zawarto$cig przewodu pokarmowego, skora,

wlosami lub odchodami jest on dezynfekowany woda w temperaturze powyzej 83°C.

Pracownik nie dopuszcza, aby jadalne tusze i narzady wewnetrzne dotykaly ziemi lub

powierzchni $cian.

Skérowanie i zwigzane z nim czynnosci ubojowe przeprowadzane sg zgodnie z

nastepujagcymi wymogami:

i. W trakcie skorowania skory sg nacinany od strony wewngtrznej w kierunku
zewnetrznym.

ii. Nie nalezy dopuszcza¢ do zanieczyszczenia oskorowanych tusz przez skore,

iii. Stoly do skérowania, jezeli takowe sg stosowane, sg utrzymywane w czystosci.
Po zdjeciu ze stotu tusza nie wchodzi w kontakt z podtoga, ani z zadnymi innymi
przedmiotami.

iv. Po oskérowaniu kazdej tuszy podtoga oraz sprzet do skdorowania sg utrzymywane



15.

W czystos$ci.
v. Skora jest jak najszybciej usuwana z rzezni, aby zapobiec zanieczyszczeniom
tuszy i narzadéw wewnetrznych spowodowanym przez skore.

r. Usuwanie gruczotu mlecznego przeprowadzane jest zgodnie z nastgpujgcymi
wymogami:

I. Nalezy zapobiega¢ wyciekaniu zawartosci gruczolu mlecznego.

Ii. Czg$¢ oskdrowanej tuszy, ktora zostala zanieczyszczona zawartos$cig gruczotu
mlecznego zostanie usunigta.

iii. Pracownik, ktory zostal zanieczyszczony zawartoscig gruczolu mlecznego
niezwlocznie myje detergentem.

iv N6z zanieczyszczony zawartoscig gruczolu mlecznego jest natychmiastowo
dezynfekowany goragca woda o temperaturze ponad 83°C.

S. Przetyk tusz jest zawigzywany natychmiast po usuni¢ciu glowy. Przetyk jest
oddzielany od klatki piersiowej do przepony tak aby byl oddzielony od tchawicy i
phuc.

t. Przed nacigciem jamy brzusznej bydta i owiec pracownik usuwa wszelkie potencjalne
zanieczyszczenia, ktore moga znajdowac si¢ na przednich lub tylnich nogach lub w
poblizu srodkowej linii klatki.

u. Zajmujac si¢ cze$ciami znajdujacymi si¢ w poblizu odbytu bydta pracownik zawiazuje
odbytnicg aby nie dopusci¢ do zanieczyszczenia tuszy przez zawarto$¢ przewodu
pokarmowego.

Czynno$ci ubojowe przeprowadzane na drobiu muszg odbywaé si¢ zgodnie z
nastepujagcymi wymogami:

a. Kontenery, w ktorych transportowany jest zywy drob sg utrzymywane w czystosci
oraz sg czyszczone i dezynfekowane po uzyciu.

b. W trakcie operacji sparzania pewna ilos¢ wody bedzie si¢ przelewata w przypadku
kazdej tuszy wktadanej do wanny do sparzania w celu zachowania czystosci wody do
sparzania. Przelewanie si¢ wody stosuje si¢ rowniez w przypadku sparzania tapek i
szyjek drobiu.

C. Mycie natryskowe maszyny do usuwania pidr jest w stanie zmy¢ brod i pidra
przylegajace do powierzchni tuszy. Tusze, ktore zostaly przypadkowo upuszczone
W miejscu do usuwania piér muszg zosta¢ odpowiednio wyczyszczone i
zdezynfekowane zanim zostang odwieszone z powrotem na lini¢ produkcyjna.

d. Pojemniki przeznaczone na zbieranie pidr zostang umieszone w miejscu dziatan
zanieczyszczajacych i usuwane z pomieszczen rzezni w odpowiednim czasie.

e. Nie mozna wypatroszy¢ drobiu jezeli nie wszystkie pidra zostaty usuniete.

Przed patroszeniem tusze sg doktadnie myte.



Przed patroszeniem zmienia si¢ klamry. Uzyte wcze$niej klamry musza zostaé
umyte do czysta i zdezynfekowane zanim zostang uzyte ponownie.

Po odetkaniu otworu nalezy zapobiega¢ wyciekaniu jego zawartosci.

W trakcie patroszenia nalezy zapobiega¢ uszkodzeniu narzadéw wewnetrznych lub
tusz. Noz, ktory mial kontakt z tuszami zostanie niezwlocznie zdezynfekowany
goragca woda o temperaturze powyzej 83°C, aby nie dopusci¢ do zakazenia
krzyzowego.

Przed wlozeniem do zbiornika chlodzacego tusza jest myta do czysta. Podczas
usuwania szyi usuwa si¢ rowniez wole i tchawice.

W zbiornikach chlodzacych przelewa si¢ wystarczajaca ilos¢ wody, a przelewajaca
si¢ woda jest odpowiednio osuszana.

Obrobka tusz i narzadow wewnetrznych jest przeprowadzana w sposob opisany w
punktach m., n., 0. sekcji 14 oraz w punkcie p tej sekcji.

16. Podmioty prowadzace rzezni¢ postepuja zgodnie z nastgpujagcymi wymogami

sanitarnymi:

a.

Pracownicy, ktorzy wchodzg do pomieszczen, w ktorych odbywajg si¢ czynnosci
ubojowe i z nich wychodza stosuja si¢ do zasad wchodzenia do odpowiednich
miejsc/wychodzenia z nich, natomiast surowo zakazane jest wchodzenie do miejsca
czystego z miejsca zanieczyszczonego. Takie same zasady stosuje si¢ w stosunku
do 0so6b odwiedzajacych.

Do pomieszczen, w ktorych odbywajg si¢ czynnosci ubojowe nie wolno przynosi¢
rzeczy osobistych

Obuwie robocze jest skutecznie czyszczone przed i po uzyciu.

Pracownicy wchodzac do pomieszczen, w ktorych odbywaja si¢ czynno$ci ubojowe
majg na sobie czyste ubrania robocze, czepki i obuwie.

Pracownicy przebywajacy na linii produkcyjnej nie mogg pali¢, je$¢, pié, zué
orzechow betelowych lub gumy do zucia, oraz nie moga postgpowaé W Sposob
prowadzacy do zanieczyszczenia tusz lub narzagdow wewnetrznych wlosami, ptatkami
skory, czy ptynami ustrojowymi. Nie mogg oni dopuszczaé, aby makijaz lub krem
stosowany na skore doprowadzit do zanieczyszczenia tusz, narzadow wewnetrznych 1
powierzchni, z ktorymi majg one kontakt lub wewnetrznych czgsci opakowan.

Rece pracownikéw, ktdrzy pracujg na linii produkcyjnej sg utrzymywane w czystosci
i myte detergentem przed i po pracy. Pracownicy, ktoérzy majg bezposredni kontakt
z tuszami lub narzagdami wewnetrznymi nie mogg mie¢ dhugich paznokci, nie moga

malowac¢ paznokci lakierem ani nie moga mie¢ 0zdob na rekach.

17. Podmioty prowadzace rzeznie speilniaja wymogi sanitarne i zdrowotne okreslone we



18.

19.

20.

wlasciwych przepisach przez centralne organy ds. zdrowia. Podmioty, ktore nie spetnig
tych wymogow zostang wykluczone z prac pokrewnych obejmujacych kontakt z tusza lub

narzagdami wewnetrznymi.

Obrobka tusz i narzadéow wewnetrznych uznanych za niekwalifikowalne przez inspektora

weterynaryjnego ds. migsa bedzie zgodna z ponizszymi wymogami:

a. Stosowane beda wyraznie oznakowane pojemniki z przykrywami.

b. Pojemnik, o ktorym mowa w poprzednim punkcie zostanie umyty do czysta i
zdezynfekowany w wyznaczonym miejscu po zakonczeniu czynnosci.

c. Niekwalifikowalne tusze i narzady wewnetrzne sg odpowiednio utylizowane oraz
uniemozliwia si¢ ich spozycie przez ludzi. Rejestry metod i daty utylizacji oraz
ilosci utylizowanego produktu, jak rowniez nazwiska oséb, ktére zajmuja si¢

utylizacja sg przechowywane przynajmniej przez rok.

Urzadzenia dostarczajace wode do rzezni spetnia nastepujace Wymogi:

a. Tam gdzie nie stosuje si¢ wody z kranu zostang zatozone urzadzenia do oczyszczania
i dezynfekcji. Oczyszczona woda zostanie przebadana przez zatwierdzong przez
rzad instytucj¢ badawcza przed jej zastosowaniem oraz w kolejnych latach, aby
upewnic si¢ ze woda ta spetnia standardy jako$ci dotyczace wody z kranu.

b. Urzadzenia do magazynowania wody i sie¢ przesylu wody bedg dobrze
konserwowane 1 sprawdzane przynajmniej raz na sze$¢ miesiecy, co bedzie
dokumentowane w rejestrach.

C. Sprzet do dezynfekcji lub oczyszczania wody jest sprawdzany codziennie w celu
zbadania czy jego stan jest dobry. Codzienne kontrole sg rejestrowane.

d. W rzezni bedg stale zrodta wody, obfitos¢ wody i wystarczajgce urzgdzenia
dostarczajace wodg.

e. Zastosowanie uzdatnianej wody bedzie zgodne z procedurami 1 wymogami
monitorujagcymi okreslonymi przez centralng agencje ochrony srodowiska.

Rejestry, o ktorych mowa w punktach a., b. i c. s3 przechowywane przynajmniej przez
rok.

Rzeznia sklada sprawozdanie dotyczace czasu czynnosci ubojowych i lacznej liczby
zwierzat poddanych ubojowi w poprzednim miesigcu oraz szacowang liczba zwierzat,
ktore maja zosta¢ poddane ubojowi w kolejnym miesigcu do wilasciwego organu
centralnego lub wyznaczonej przez niego organizacji przed uplywem dziesigtego dnia

kazdego miesigca.



(W przypadku rozbieznosci w tlumaczeniu niniejszych Wymogdéw wiazacy jest tekst

W jezyku chinskim.)



