PANSTWO IZRAEL
MINISTERSTWO ROLNICTWA | ROZWOJU WSI
Stuzby Weterynaryjne i Zdrowie Zwierzat

Kontrola Produktéw Pochodzenia Zwierzecego

Wytyczne IVSAH dla rzezni prowadzacych koszerny
ubo6j drobiu

ZASTRZEZENIE:

Publikacja niniejszego dokumentu i zawartych w nim wymogéw ma na celu
umozliwienie przyspieszonego procesu wydawania zezwolen na wywdz migsa
drobiowego do Izraela przez okreslone kraje w czasie wojny.
Wszelkie zezwolenia wydane danemu krajowi na wywoz surowego migsa
drobiowego do Izraela w tym okresie bedg uwazane za tymczasowe 1 zostang
poddane ponownej ocenie po zakonczeniu operacji ,,Zelazne miecze”.

A. Kontekst

Cele ponizszych wymogow dotyczacych koszernego uboju drobiu wynikaja z potrzeby
zapewnienia, aby usmiercane zwierzg¢ta byly traktowane w mozliwie najbardziej
humanitarny 1 peten szacunku sposob. Uboj koszerny wymaga podcigcia gardta bez
oghuszania zwierzecia. Zgodnie z ta3 metodg zwierze traci przytomno$¢ w wyniku
upuszczania krwi, a nie ogluszania. W pordéwnaniu z ubojem z ogluszeniem takie
przeprowadzenie uboju wymaga stosownych umiejetnosci i postgpowania zgodnie ze
szczegblowa procedury.

Po dokonaniu uboju nalezy przeprowadzi¢ wiele procedur 1 procesow
charakterystycznych dla obrobki koszernej, nieobjetych ustawodawstwem krajowym
poza lzraelem. Niniejsze wytyczne okres$laja szczegdlne wymogi dotyczace
koszernego uboju i obrobki w celu zapewnienia bezpieczenstwa produktu.

B. Wymogi IVSAH
I. Ogolne wymogi IVSAH - kontrole urzedowe

Kontrole urzgdowe nalezy przeprowadza¢ zgodnie z ustawodawstwem krajowym,
ktore jest rtOwnowazne z nast¢pujacymi regulacjami:

1. rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15
marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynno$ci urzedowych
przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego i
paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia 1 dobrostanu zwierzat, zdrowia
ro$lin 1 $rodkéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr
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1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE,
2008/119/WE 1 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE,
96/93/WE 1 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w
sprawie kontroli urz¢dowych) (tekst jednolity), wraz z odpowiednimi
rozporzadzeniami wykonawczymi i1 delegowanymi,
2. wszelkimi innymi odpowiednimi przepisami UE, w tym odpowiednimi
rozporzadzeniami wykonawczymi i1 delegowanymi, m.in.:
a. rozporzadzeniem (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajagcym ogolne zasady i wymagania
prawa zywnosciowego, powotujacym Europejski  Urzad ds.
Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajacym procedury w zakresie
bezpieczenstwa zywnos$ci
b. rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych
C. rozporzadzeniem (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajagcym szczegOlne przepisy
dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia
ZWierzecego
d. rozporzadzeniem (WE) nr 2160/2003 Parlamentu Europejskiego i
Rady z dnia 17 listopada 2003 r. w sprawie zwalczania salmonelli i
innych okreslonych odzwierzgcych czynnikow chorobotworczych
przenoszonych przez zywnos¢
e. rozporzadzeniem Rady (WE) nr 1099/2009 z dnia 24 wrzes$nia 2009 r.
w sprawie ochrony zwierzat podczas ich u$miercania
f. rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
1069/2009 z dnia 21 pazdziernika 2009 r. okres$lajacym przepisy
sanitarne dotyczace produktéw ubocznych pochodzenia zwierzecego,
nieprzeznaczonych do spozycia przez ludzi, 1 uchylajace
rozporzadzenie (WE) nr 1774/2002;
3. ustawg o inspekcji produktow drobiowych wraz ze stosownymi
rozporzadzeniami 1 dyrektywami

Mozliwe odstgpstwa od wyzej wymienionych przepisow:

Przed ubojem:
1. Badanie przedubojowe nalezy przeprowadzi¢ w rzeZni, a nie W
gospodarstwie.
2. Badanie przedubojowe musi zosta¢ przeprowadzone przez urzedowego
lekarza weterynarii lub pracownika pomocniczego pod nadzorem
urzgdowego lekarza weterynarii.
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Po uboju:

1. Badanie poubojowe musi zosta¢ przeprowadzone przez urzedowego lekarza
weterynarii lub pracownika pomocniczego pod nadzorem urzedowego lekarza
weterynarii.

Ponadto zaktady musza posiadaé krytyczny punkt kontroli (CCP), ktéry nie pozwala
na widoczne dla oka skazenie odchodami po koficowym  myciu
wewnetrznym/powierzchniowym przed wprowadzeniem do pierwszego schtadzalnika.
Urzedowy lekarz weterynarii musi sprawdzi¢ wdrozenie krytycznego punktu kontroli.
Po myciu konnicowym i monitorowaniu krytycznego punktu kontroli nie przeprowadza
si¢ dalszych kontroli koszernosci.

I1. Kontrole urzedowe dotyczace dobrostanu zwierzat podczas uboju koszernego

Akt uboju koszernego jest dokonywany zgodnie z prawem zydowskim, ktore nie ma
zwigzku z przepisami weterynaryjnymi.

Kazdy uboj koszerny powinien odbywaé si¢ zgodnie z krajowymi przepisami w
zakresie dobrostanu zwierzat dotyczacymi uboju humanitarnego. Przepisy krajowe
powinny by¢ rownowazne z odpowiednimi sekcjami:
1. Kodeksu zdrowia zwierzat ladowych OIE, rozdziat 7.5. Uboj zwierzat, lub
2. rozporzadzenia Rady (WE) nr 1099/2009 z dnia 24 wrze$nia 2009 r. w sprawie
ochrony zwierzat podczas ich u$miercania (tekst jednolity) i rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w
sprawie  kontroli  urzegdowych 1 innych czynnosci urzedowych
przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego i
paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia 1 dobrostanu zwierzat, zdrowia
ro$lin 1 $rodkéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 1 (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 1 (WE) nr
1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE,
2008/119/WE 1 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE,
96/93/WE 1 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w
sprawie kontroli urzedowych) (tekst jednolity), wraz z rozporzadzeniami
wykonawczymi i delegowanymi.

Oprocz przepiséOw krajowych IVSAH wymaga, aby wtasciwy organ centralny kazdego
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kraju prowadzacego wywo6z migsa drobiowego do Izraela wydat instrukcje dotyczace
urzedowych kontroli praktyk uboju koszernego. Wyzej wspomniane instrukcje mogg
by¢ tlumaczeniem wymogoéw IVSAH, ale muszg uwzglednia¢ mozliwosci realizacji
urzedowych kontroli praktyk uboju koszernego.

Wiasciwy organ centralny musi wymagac¢ egzekwowania nast¢pujgcych procedur w
ramach kontroli urzedowych:

1. Sprawdzenia, czy zaklad posiada plan zapewnienia dobrostanu zwierzat
dotyczacy uboju koszernego zgodnie z niniejszym dokumentem, a takze
wszystkich aspektéw transportu 1 postgpowania ze zwierzgtami,

2. Codziennego sprawdzania przez urzgdowego lekarza weterynarii, czy zaktad
realizuje swoj plan zapewnienia dobrostanu zwierzat, w szczegélnosci w
zakresie:

a. czasu transportu i przetrzymywania przed ubojem

b. warunkoéw transportu i przetrzymywania

c. szybkosci linii, zapewniajacej odpowiednie wykrwawienie az do utraty
przytomnosci.

d. wilasciwego postepowania z ,.treifami”, czyli niekoszernymi ptakami,
po uboju i podczas obrdobki.

e. braku ruchu skrzydet i innych oznak zycia u ptakéw wprowadzanych
do pomieszczenia, w ktorym nastepuje odpierzanie.

f. krwawych wylewow na tuszkach jako wskaznika niewlasciwego
postepowania ze zwierzetami lub naduzy¢.

g. bezpieczenstwa i odpowiednio$ci sprzetu, ktory ma kontakt z drobiem,
np. klatek.

h. innych istotnych etapow okreslonych w ocenie ryzyka

I. wdrozenia dziatan korygujacych i zapobiegawczych w wyniku
monitorowania zaktadu lub w zwigzku z  wczeSniejszymi
niezgodnosciami.

3. Sposobu dokumentowania przeprowadzonych czynnosci sprawdzajacych;
4. Dziatan regulacyjnych w przypadku niezgodno$ci.
5. Sprawdzenia przez wojewodzkiego lub krajowego lekarza weterynarii, czy

kontrole urzedowe przeprowadzane w zakladzie s3 realizowane zgodnie z
niniejszymi wytycznymi.

Celem kontroli urzgdowych jest zapewnienie, ze personel rzezni i osoby zajmujace si¢
zwierzetami posiadaja odpowiednie kompetencje 1 wykonujg swoje zadania zgodnie z

zasadami dobrostanu zwierzat.

I11. Odpowiedzialnos¢ zakladu w zakresie uboju koszernego: plan zapewnienia
dobrostanu zwierzat
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Obowigzkiem zakltadu jest sporzadzenie i wdrozenie planu, ktéry oprocz kwestii
zwigzanych wylacznie z ubojem koszernym, uwzglednia roéwniez og6élny dobrostan
zwierzat.

Plan zapewnienia dobrostanu zwierzat powinien obejmowaé standardowe procedury
operacyjne oparte na migdzynarodowych standardach dla kazdego etapu postepowania
ze zwierzetami, poczawszy od zatadunku w celu transportu az po uboj, aby ograniczy¢
do minimum cierpienie zwierzat.

Wdrozenie planu obejmuje ocen¢ ryzyka, monitorowanie, weryfikacj¢, walidacje oraz
dokumentacj¢ wymagang w przypadku plandw bezpieczenstwa zywnosci.

Przedmiotowy plan powinien uwzglednia¢ nastepujace zagadnienia:
1. Wyznaczenie specjalisty ds. dobrostanu zwierzat, odpowiedzialnego za
0golna realizacje planu zapewnienia dobrostanu zwierzat w zaktadzie.
2. Monitorowanie:

a. czasu transportu i przetrzymywania przed ubojem

b. warunkow transportu i przetrzymywania

c. szybkosci linii, zapewniajacej odpowiednie wykrwawienie az

do utraty przytomnosci.

d. wlasciwego postgpowania z ,treifami”, czyli niekoszernymi
ptakami, po uboju i podczas obrobki.

e. braku ruchu skrzydet i innych oznak zycia u ptakoéw
wprowadzanych do pomieszczenia, w ktérym nastepuje
odpierzanie.

f. krwawych wylewéw na tuszkach jako wskaznika
niewtasciwego postepowania ze zwierzgtami lub naduzyc¢.

g. bezpieczenstwa i odpowiedniosci sprzetu, ktory ma kontakt z
drobiem, np. klatek.

h. innych istotnych etapéw okreslonych w ocenie ryzyka

I. parametrow objegtych monitorowaniem:

i.  wielko$ci proby
ii.  czestotliwosée
iii.  osoby odpowiedzialnej
3. Przeprowadzenie dziatan korygujacych 1 zapobiegawczych na
podstawie udokumentowanego badania:
a. gdy szybkos¢ linii jest nieodpowiednia.
b. gdy procedura uboju nie jest wystarczajgco doktadna.
c. gdy podczas monitorowania obserwuje si¢ niezgodnosci.
d. w przypadku wszelkich innych kwestii dotyczacych dobrostanu
zwierzat.
4. Ponowng ocen¢ procesu uboju zgodnie z ustalonymi zasadami, ze
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szczegblnym uwzglednieniem dobrostanu zwierzat.

5. Dokumentowane szkolenia personelu w zakresie prawidlowego
postepowania ze zwierzetami 1 dobrostanu zwierzat. Szkolenia
powinny opiera¢ si¢ na uznanych standardach lub ww. przepisach.

Wszelka dokumentacja powinna by¢ dostepna do celow kontroli urzedowych i
przegladu przez audytorow z Izraela.

IV. Odpowiedzialno$¢ zakladu w zakresie uboju koszernego: sprzet i obrobka

Ubdj i wykrwawianie:

Podczas uboju ptaki nalezy trzymac i podtrzymywac za oba skrzydia lub za skrzydto 1
noge. Nie nalezy trzymac ptakéw tylko za jedng czegs¢ ciata.

Stozki do wykrwawiania nalezy stosowaé zar6wno w przypadku ptakéw koszernych,
jak 1 niekoszernych lub watpliwych. Ptaki nalezy umieszczaé w stozkach do
wykrwawiania delikatnie, unikajac ich rzucania.

Stosowanie klatek jest niedozwolone w przypadku ptakéw niekoszernych lub
watpliwych.

Ptakow nie nalezy wiesza¢ ani dotyka¢ w Zaden inny sposob, dopdki nie przestang
trzepota¢. Obrobke ptakdéw watpliwych nalezy przeprowadzi¢ mozliwie jak najszybciej
— nie pozniej niz 15 minut po uboju.

Nie wolno obcina¢ skrzydet ptakom watpliwym w celu ich oznaczenia. Mozna je
jednak oznaczy¢ opaska zaciskows, ktorg nalezy zdja¢ po odpierzaniu.

Odpierzanie:
Do odpierzania ptakow koszernych nie stosuje si¢ goracej wody. Proces ten nie

prowadzi do catkowitego usunigcia pior z tuszki, dlatego tez po odpierzaniu
mechanicznym nalezy przeprowadzi¢ odpierzanie rgczne.

Usunigcie pidr po procesie odpierzania mechanicznego nalezy przeprowadzi¢ w
pomieszczeniu prowadzacym do pomieszczenia, w ktdrym nastepuje patroszenie.

Koszerowanie:
Koszerowanie to jedna z procedur zydowskiego rytuatu przygotowania migsa i
podrobéw. Proces ten sktada si¢ z trzech etapow:

a. moczenia w wodzie;

b. solenig;

c. mycia (ptukania).

Migso mozna zamrozi¢ przed procesem koszerowania 1 wywiezé w takiej postaci.
Mozna je rowniez koszerowaé w rzezni.

Wszystkie procedury koszerowania powinny zosta¢ uwzglednione w zaktadowych
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programach bezpieczenstwa zywnosci (HACCP-SSOP-SPS) i zweryfikowane przez
wlasciwy organ. We wszystkie procedury w zakresie higieny pracownikéw majg zostaé
wiaczone takze wtadze rabiniczne.

Strefa koszerowania migsa stanowi integralng czgs$¢ rzezni, jest jednak catkowicie
oddzielona od innych obszaréw produkcyjnych i nie moze by¢ wykorzystywana do
jakichkolwiek czynnos$ci innych niz koszerowanie.

Sprzet do koszerowania powinien by¢ wykonany z tatwej do czyszczenia i dezynfekcji
stali nierdzewnej.

Sprzet do koszerowania powinien obejmowac:

1. Schtadzalnik zanurzeniowy mogacy pomiesci¢ ilos¢ wody wazacej co najmniej
5 razy tyle co waga zanurzonej w danym momencie tuszki drobiowe;j.
Schtadzalnik powinien by¢ wyposazony w wodowskaz i termometr podtaczony
do rejestratoréw, przy czym oba urzadzenia powinny by¢ latwo dostepne do
odczytu. Woda wykorzystywana do zanurzenia powinna by¢ zdatna do picia, jej
temperatura nie powinna przekracza¢ +7°C, a objeto$¢ powinna wynosi¢ cO
najmniej 1,5 litra na tuszkeg, ktéra ma zosta¢ poddana koszerowaniu. Woda
powinna przeptywa¢ przez schiadzalnik w kierunku przeciwnym do kierunku
przemieszczania migsa. Wyplyw powinien mie¢ forme przelewu
zlokalizowanego blisko punktu wprowadzenia migsa do schtadzalnika.

2. Perforowane stoty ze stali nierdzewnej zapewniajace nalezy odprowadzanie
cieczy oraz pojemniki ze stali nierdzewnej na sol 1 czerpaki do solenia. Nalezy
stosowa¢ suchg 1 czysta gruboziarnista sol kamienng, speiniajaca
mi¢dzynarodowe normy dla tego rodzaju soli. SOl nalezy przechowywac¢ w
specjalnie do tego przeznaczonym, zamknigtym magazynie 1 skladowaé¢ w
zamknigtych workach na paletach, aby zapobiec jej zamoczeniu i
zanieczyszczeniu. Sol powinna by¢ transportowana do pomieszczenia, w
ktorym nastgpuje solenie, w niekorodujacych 1 tatwych do czyszczenia,
suchych pojemnikach, lub dostarczana poprzez otwor w suficie do zbiornika ze
stali nierdzewnej. Po soleniu tuszki zostaja przeniesione do schtadzalnika na
wolno poruszajagcym si¢ przeno$niku taSmowym.

3. Automatyczne natryski z woda =zdatng do picia 0 temperaturze
nieprzekraczajacej +2°C do usuwania nadmiaru soli przed ptukaniem. Nadmiar
wody nalezy odprowadzi¢. Z tazni wodnej mozna korzysta¢ tylko wtedy, gdy
woda plynie.

4. Schiadzalniki do ptukania podwieszonych tuszek drobiowych. Schtadzalnik do
ptukania powinien by¢ wyposazony w wodowskaz i termometr, jak ma to
miejsce w przypadku schtadzalnikéw zanurzeniowych. Woda wptywajaca do
zbiornika powinna by¢ zdatna do picia, a jej temperatura powinna wynosi¢ od
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+2°C do +4°C.

Woda powinna by¢ dostarczana w przeciwpradzie w stosunku do migsa,
przeplywajac z drugiego konca zbiornika w ilosci przynajmniej 1 litra na
tuszke,

1 wydostajac si¢ poprzez przelew.

a. Nalezy prowadzi¢ ciaggly zapis temperatury w schtadzalnikach, ktore
powinny by¢ monitorowane przez zaktad.

b. Odczyty temperatury i zapisy z monitorowania powinny byc¢
przechowywane i powinny by¢ dostgpne w celu przegladu przez
wiasciwy organ lub izraelskich audytorow.

5. Nalezy monitorowa¢ ilo§¢ wody w roéznych schtadzalnikach i zwigksza¢ ja z
odpowiednig czgstotliwoscia, aby zapewni¢ nalezyta czysto$¢ tuszek 1
odpowiednig temperature.

Obrobka:
Przed wprowadzeniem tuszek do pomieszczenia, w ktorym przeprowadza si¢
patroszenie, nalezy odcig¢ tapy w stawie skokowym.

Wszystkie etapy obrobki migsa nalezy przeprowadza¢ na tuszkach zawieszonych, a nie
lezacych na stotach.

Niektore organy odpowiedzialne za zapewnienie koszernosci wymagaja rozcigcia
tuszki, aby zapewni¢ jej odpowiednie nasolenie. Jest to dozwolone pod warunkiem
zachowania ostrozno$ci, aby podczas tego procesu nie przecig¢é przewodu
pokarmowego.

Niektore organy odpowiedzialne za zapewnienie koszernosci przeprowadzajg kontrole
jelit. Jest to dozwolone, jednak nalezy zachowaé ostrozno$¢ podczas mycia, aby
zapobiec zanieczyszczeniu tuszki.

Niektore organy odpowiedzialne za zapewnienie koszernosci preferuja oznaczanie
nogi lub tylu tuszy poprzez ich przecigcie. Nie jest to jednak zatwierdzona procedura,
dlatego w przypadku jej zastosowania, takg cze¢$¢ nalezy usuna¢ przed pakowaniem.

V. Ogolne wymogi IVSAH — znakowanie

Etykieta musi zawiera¢ nast¢pujace informacje w jezyku hebrajskim:
1. Nazwe produktu lub wnetrzno$ci (w tym rodzaj zwierzgcia)
2. Okredlenie, czy produkt jest Swiezy czy mrozony
3. Wage
4. Instrukcje przechowywania (w jakiej temperaturze, informacj¢ o tym, ze
rozmrozonego produktu nie nalezy ponownie zamrazac)
5. Nazwe i adres producenta
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PANSTWO IZRAEL
MINISTERSTWO ROLNICTWA | ROZWOJU WSI
Stuzby Weterynaryjne i Zdrowie Zwierzat

Kontrola Produktéw Pochodzenia Zwierzecego

Urzgdowy numer weterynaryjny zaktadu
Nazwe kraju

Nazwg i adres importera

Date uboju, produkcji 1 termin waznosci.

©ooNo

Dodatkowe informacje moga by¢ podane w innych jezykach.
Etykieta musi by¢ umieszczona wewnatrz opakowania, a nie na zewnatrz.

Migsa koszernego nie uwaza si¢ za solone ani przetworzone. W zwigzku z tym:
e Nie jest wymagane oznaczenie go jako ,,mi¢so solone”;
¢ Nie jest wymagane podanie informacji o wartosciach odzywczych produktu.

Dodatkowe instrukcje dotyczace bezpiecznego postepowania z produktem s3
zdecydowanie zalecane, lecz nie obowigzkowe.
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