O wprowadzeniu zmian do Ustawy Federalnej
»-Regulamin techniczny na mleko i produkty mleczne”

Uchwalono przez DumPaistwowg 7 lipca 2010 roku



Artykut 1
Whprowadzé do Ustawy Federalnej z dnia 12 czerwca 2008 rokB8i®d3 ,Regulamin techniczny na
mleko i produkty mleczne” (Zbiér ustaw FederacjisiRiskiej, 2008, Nr 24, art. 2801) ngstijace zmiany:

1) cz$¢ 2 artykutu 2 podaw nasgpujacym brzmieniu:

»2. Wykaz mleka i produktéw mlecznych, stanagyich obiekty regulacji technicznej niniejszej Usyaw
Federalnej, obejmuje:

1) mleko surowe, mleko surowe odtluszczokmietanlk surows;
2) produkty mleczne, w tym:

a) produkty mleczne;

b) ztazone produkty mleczne;

c) produkty, zawierage mleko;

d) zywnos¢ dla dzieci na bazie mleka, mieszanki mleczne fw $proszkowane mieszanki mleczne), napoje
mleczne (w tym sproszkowane napoje mleczne) diactlai wieku niemowdcym, kaszki mleczne;

e) produkty uboczne przetworstwa mlecznego;
3) funkcjonalnie niezédne sktadniki.”;

2) w artykule 4:

a) punkt 5 podaw nas¢pujacym brzmieniu:

»D) produkt, zawierajcy mleko — produkt spywczy, wytworzony z mleka i (lub) produktow mleczfy
oraz (lub) produktéw ubocznych przetwérstwa mlegmesktadnikéw niemlecznych, zgodnie z technalpgiéra
przewiduje zagpowanie ttuszczu mlecznego w dto jego udziatu masowego nie ekszego, ni 50 procent fazy
tluszczowej, wydcznie przez substytut tluszczu mlecznego oraz dmzaswykorzystywanie biatka, pochagego
nie z mleka, nie w celach zagbwania biatka mlecznego, o udziale masowym subgtauchych mleka w
substancjach suchych produktu gotowego nie mnigjsmyg 20 procent;”;

b) punkt 25 podaw nasgpujacym brzmieniu:

»25) produkt z mleka sfermentowanego— produkt migdub ztazony produkt mleczny, wytworzony drag
wykorzystania powodagego obnienie wspéiczynnika kwasowa aktywnej (pH) oraz koagulacji biatka
zakwaszania mleka i (lub) produktéw mlecznych offab) ich mieszanek zzyciem bakterii zakwaszgych, z
dodatkiem, nie w celu zagtowania sktadnikdw mleka, sktadnikéw niemlecznyphzéd lub po zakwaszeniu) lub
bez dodatku takich sktadnikéw, oraz zawiecgjzywe bakterie zakwaszgje w ilcsci, ustalonej w zakznikach 4,
6, 8 oraz 12 niniejszej Ustawy Federalnej;”

c) w punkcie 26 stowa ,wody lub bez jej dodatkustpi¢ stowami ,wody, soli lub bez ich dodatku”;
d) w punkcie 38 sk ¢ stowo ,kruchy”;
e) punkt 70 podaw nastpujacym brzmieniu:

,70) plombir* — lody (produkt mleczny lub ztony produkt mleczny), w ktérych udziat masowy ticesz
mlecznego wynosi od 12 procent do 20 procent;”;

f) punkt 72 podaw nastpujacym brzmieniu:

»72) lody z tluszczem innym — lody (produkt, zawieragy mleko), w ktérych udziat masowy ttuszczu
wynosi nie wecej, niz 12 procent;”;

g) punkt 78 podaw nasgpujacym brzmieniu:

! Lody wysokogatunkowe (franGlace Plombiéres) (uwaga ttumacza)



.78) produkt mleczny termizowany, pasteryzowanyngizowany lub ultrapasteryzowany — produkt
mleczny, poddany obrébce termicznej oraz speloyawymagania niniejszej Ustawy Federalnej w stosudk
dopuszczalnego poziomu zawddodrobnoustrojéw w takim produkcie;”;

h) punkt 102 podaw nasgpujacym brzmieniu:

»102) produkt mleczny odtluszczony — produkt mlegzwytworzony z mleka odttuszczonego oraz (lub)
maslanki, oraz (lub) serwatki, oraz (lub) wytworzonyah ich bazie produktow;”;

i) uzupetné o punkt 103 nagpujacej treci:

»,103) mleko odtluszczone surowe — mleko odtluszezonie poddawane obrébce termicznej w
temperaturze powigj 45 stopni Celsjusza;”;

j) uzupeint o punkt 104 nagpujacej tresci:

»,104) mleko wzbogacone — mleko sgwicze, do ktérego w celach zkszenia jego wartei spaywczej
wprowadzono dodatkowo, osobno lub w kompleksieietakibstancje, jak biatko mleczne, witaminy, mikoraz
makropierwiastki, wtokna spgwcze, wielonienasycone kwasy tluszczowe, fosfdiipprebiotyki;”;

k) uzupeiné o punkt 105 nasgpujacej tresci:

»,L105) mleko petne, skondensowane z cukrem — skdrmeany lub skondensowany produkt mleczny z
cukrem, w ktorym udziat masowy substancji suchydikan wynosi nie mniej, 1i 28,5 procent, udziat masowy
biatka w suchych, odttuszczonych substancjach mieké& mniej, ni 34 procent, a udziat masowy ttuszczu — nie
mniej, niz 8,5 procent;”;

[) uzupetné o punkt 106 nagpujacej treci:

»,106) mleko odtluszczone, skondensowane z cukrerskencentrowany lub skondensowany produkt
mleczny z cukrem, w ktérym udziat masowy substasgghych mleka wynosi nie mniej,zn26 procent, udziat
masowy biatka w suchych, odtluszczonych substahajaleka — nie mniej, i34 procent, a udziat masowy tluszczu
— nie wkcej, niz 1 procent;”;

m) uzupeint o punkt 107 nagpujacej tresci:

,107) $mietanka skondensowana z cukrem — skoncentrowanyskondensowany produkt mleczny z
cukrem, w ktérym udziat masowy substancji suchydbkan wynosi nie mniej, ni37 procent, udziat masowy biatka
w suchych, odttuszczonych substancjach mleka -mij, niz 34 procent, a udziat masowy tluszczu — nie mniej,
niz 19 procent;”;

n) uzupetnt o punkt 108 nagpujacej treci:

»108) Smietanka sproszkowana z cukrem — sproszkowany gtamleczny z cukrem, w ktérym udziat
masowy substancji suchych mleka wynosi nie mnief, 85 procent, udzial masowy biatka w suchych,
odtluszczonych substancjach mleka — nie mniej, 3% procent, a udzial masowy tluszczu — nie mméj, 34
procent;”;

0) uzupeint o punkt 109 nasgpujacej tre&sci:

,109) partia produkcji mlecznej — catojednostek produkcji, jednolitej pod wzdem sktadu oraz jakoi,
posiadajcej & sam nazwe, znajdujcej st w jednolitych opakowaniach zewtnznych, wytworzonej przez tego
samego producenta zgodnie z tym samym dokumentehmitznym na urmlzeniach tego samego typu oraz
posiadajcej &£ samy dat produkcji (z wyptkiem partii produkciji mlecznej, jednocaee przedstawionej do oceny
podczas potwierdzenia spetniania przezwymaga niniejszej Ustawy Federalnej). Pod pafgrodukcji mlecznej
do celdéw potwierdzenia spetniania przegz wymaga niniejszej Ustawy Federalnej jest rozumiana @ajednostek
produkcji, posiadacej & samy nazwe, wytworzonej przez tego samego producenta w tyahysh warunkach
zgodnie z tym samym dokumentem technicznym orazgeznie przedstawionej do oceny podczas potwierdzenia
jej zgodndci.”;

3) w artykule 5:

a) nazw; poda w nasgpujacym brzmieniu:



LArtykut 5. Wymagania w stosunku do bezpiecfstwa mleka surowego, mleka surowego
odtluszczonegosmietanki surowej ”;

b) czs¢ 1 po stowach ,mleka surowego” uzupehei stowa ,, , mleka surowego odtluszczonego ”;
c) cz$¢ 8 po stowie ,mleka” uzupettio stowa ,, , mleka surowego odtluszczonego”;

d) cz$¢ 9 po stowie ,mleka” uzupetaio stowa ,, , mleka surowego odttuszczonego ”;

e) cz$¢ 10 po stowie ,mleka” uzupetlaio stowa , , mleka surowego odtluszczonego ”;

4) w artykule 6:

a) nazw; poda w nasgpujacym brzmieniu:

JArtykut 6. Wymagania w stosunku do specjalnych procesow tecblogicznych podczas wytwarzania,
przechowywania, przewdaenia, utylizacji mleka surowego, mleka surowego
odtluszczonego smietanki surowej ”;

b) cz$¢ 1 podd@ w nasgpujacym brzmieniu:

.1. Specjalne procesy technologiczne, stosowaneczasd wytwarzania mleka surowego, warunki
utrzymywania, zywienia, dojenia zwiergt gospodarskich, warunki pozyskiwania, chtodzemeazechowywania
mleka surowego, mleka surowego odtluszczonégietanki surowej powinny spetdiavymagania ustawodawstwa
Federacji Rosyjskiej, dotygzego weterynarii.”;

C) cz$¢ 3 podd w nasgpujacym brzmieniu:

»3. Dopuszczalne jest przechowywanie mleka surowegeka surowego odttuszczonego (wliazaw to
okres przechowywania mleka suroweggywanego do separacji thuszczu) w temperaturze gngtoCelsjusza plus-
minus 2 stopnie Celsjusza, nie ##jy niz przez 36 godzin,atznie z czasem transportowania, przechowywanie
$mietanki surowej w temperaturze, nie 28yej, nz 8 stopni Celsjusza, nie diej, niz przez 36 godzinatznie z
czasem transportowania, z wi§iem przechowywania mleka surowego, mleka surowedihuszczonego (wliczag
w to okres przechowywania mleka surowegg/wanego do separacji ttuszczgéietanki surowej, przeznaczonych
do wytwarzaniazywnosci dla dzieci na bazie mleka (dla dzieci w wiekemowkcym), mieszanek mlecznych (w
tym réwniez sproszkowanych mieszanek mlecznych), napojow miadz (w tym réwnie sproszkowanych napojéw
mlecznych), kaszek mlecznych, ktére nglgorzechowywa w temperaturze 4 stopnie Celsjusza plus-minus 2
stopnie Celsjusza nie digj, niz przez 24 godzinyatznie z czasem transportowania.”;

d) czs$¢ 4 podd w nastpujacym brzmieniu:

»4. Dopuszczalna jest wgina obrébka termicznadznie z pasteryzagjmleka surowego, mleka surowego
odtluszczonegagmietanki surowej przez producenta w wypadkach:

1) kwasowéci mleka surowego, mleka surowego odtluszczonegdl®dstopni do 21 stopni Turnera,
kwasowaci smietanki surowej od 17 do 19 stopni Turnera;

2) przechowywania mleka surowego, mleka surowegdglusztzonegosmietanki surowej diej, niz przez
6 godzin;

3) transportowania mleka surowego, mleka surowediuszczonegogsmietanki surowej, czas trwania
ktoérego przekracza dopuszczalny okres ich przechamia, ale nie veicej, niz o 25 procent.”;

e) cz$¢ 5 po stowie ,mleka,” uzupetlaio stowa ,mleka surowego odttuszczoneguietanki surowej,”;
f) cze$¢ 6 po stowie ,mleka” uzupettio stowa , , mleka surowego odttuszczonego”;
g) czs$¢ 7 podd& w nastpujacym brzmieniu:

.7. Podczas transportowania schtodzonych mlekaveego, mleka surowego odtluszczonegmietanki
surowej do miejsca przetwarzania @ rozpocgcia ich przetwarzania, temperatura takich produkidevpowinna



przekracz& 10 stopni Celsjusza. Mleko surowe, mleko surow#dusdczone$mietanka surowa, nie spetrniag
ustalonych wymagaw stosunku do ich temperatury, podlegaatychmiastowemu przetworzeniu.”;

h) cz$¢ 8 pod& w nastpujacym brzmieniu:

,8. Transportowanie mleka surowego, mleka surowedtuszczonegosmietanki surowej odbywa eiw
pojemnikach ze szczelnie zamykanymi pokrywami, wydw/ch z materiatdw, dopuszczonych do kontaktu z
mlekiem przez organ federalny wtadzy wykonawczejniacy funkcje, zwizane z kontral (nadzorem) w zakresie
zapewnienia dobrobytu sanitarno-epidemiologiczniegocsci, ochrony praw konsumentéw, i oplombowanych. W
pojazdach naley zapewnt utrzymywanie temperatury zgodnie z wymaganiamzeptidzianymi przez niniejaz
Ustawe Federaln.”;

i) czg$¢ 9 pod@ w nasgpujacym brzmieniu:

,9. Przechowywaniu oraz przeweniu mleka surowego, mleka surowego odtluszczonéguetanki
surowej towarzyszy deklaracja zgodoiooraz informacja, przewidziana przezgz 23 i 24 artykutu 36 niniejszej
Ustawy Federalnej.”;

j) czes¢ 10 podé w nasgpujacym brzmieniu:

»,10. Producent produktow przetworstwa mlecznego egmpwuje mleko surowe, mleko surowe
odtluszczonesmietanle surows, poddane wsgpnej obrdbce termicznej (w tym pasteryzacji) preezpoczciem ich
przetwarzania, w osobnych oznakowanych pojemnikademperaturze 4 stopnie Celsjusza plus-minus gngto
Celsjusza.”;

K) cze$¢ 11 po stowie ,mleka” uzupetaio stowa , , mleka surowego odtluszczonego”;
5) czs$¢ 7 artykutu 7 podaw nastpujacym brzmieniu:

.7. Niedopuszczalne jest stosowanie dodatkéw zgpozych oraz aromatyzatoréw, z wifiem
funkcjonalnie niezbdnych sktadnikow, podczas wytwarzania dietetycznyotoduktow speywczych oraz
tradycyjnych produktéw mlecznych,edncych produktami z mleka sfermentowanego (oproczwaszania
zlozonych produktéw mlecznych).”;

6) w artykule 9:
a) w akapicie pierwszym punktu 6 stowa ,o0d 77 do"188stpi¢ stowami ,,od 77 do 1207;
b) punkt 20 podaw nast¢pujacym brzmieniu:

,20) schtadzanie — proces obania temperatury mleka oraz produktéw jego przettvéa do poziomu,
przy ktérym zostaje wstrzymany rozwoj w nich drobswojow oraz procesOw utleniania. Schtadzania poyich
uprzedniej obrdbce termicznej mleka oraz produkiégo przetwérstwa (z wyjkiem lodéw, seréw, produktéw
serowych, ser6w topionych, topionych produktéw wemh, sproszkowanych, skoncentrowanych,
skondensowanych, sterylizowanych produktow przettvéa mlecznego) dokonujecsilo temperatury nie wgzej,
niz 6 stopni Celsjusza, nie digj, niz przez dwie godziny;”;

c) punkt 25 podaw nastpujacym brzmieniu:

,25) odtwarzanie — proces, stosowany podczas wymvaa odtworzonych produktéw przetworstwa
mlecznego. Odtwarzania dokonuje: glrogy mieszania wody pitnej ze sproszkowanym, skoncemnym lub
skondensowanym produktem przetworstwa mlecznego do osiagniecia odpowiednich — wigiwosci
organoleptycznych oraz fizyczno-chemicznych prodypikt

d) punkt 27 podaw nas¢pujacym brzmieniu:

»27) ubijanie — proces, stosowany podczas wytwaezamitych produktow przetwdrstwa mlecznego,
ktéremu towarzyszy zwkszenie ich oljtosci;”;

7) w artykule 14:

a) cze$¢ 3 pod& w nasgpujacym brzmieniu:



»3. Podzywnoécia dla dzieci na bazie mleka jest rozumiatyavnos¢ dla dzieci (z wyjtkiem mieszanek
mlecznych (w tym réwnie sproszkowanych mieszanek mlecznych), napojéw migdr (w tym rownie
sproszkowanych napojéw mlecznych), kaszek mlecZnyelytworzona z mleka krowiego lub mleka innych
zwierzt gospodarskich, z dodatkiem przetworéw mleczalski@z (lub) sktadnikéw mleka lub bez ich dodatku,
takze z dodatkiem sktadnikow niemlecznych wsdbnie wiekszej, nk 50 procent masy ogélnej takiego produktu
gotowego, lub bez ich dodatku.”;

b) cz$¢ 5 pod& w nastpujacym brzmieniu:

»D. Pod adaptowanmieszank mleczr (substytutem mleka kobiecego) jest rozumiapanosé¢ dla dzieci
w wieku niemowtcym, wytworzona w postaci ptynnej lub sproszkowanajbazie mleka krowiego lub mleka
innych zwierat gospodarskich oraz maksymalnie zbfia pod wzgidem sktadu chemicznego do mleka kobiecego
w celach zaspokajania zapotrzebowania fizjologigpndzieci w pierwszym rokgycia na niezbdne substancje oraz
energe.”;

C) cz$¢ 6 podd& w nasgpujacym brzmieniu:

,0. Pod produktami dokarmiania jest rozumiatyavnos¢ dla dzieci, wprowadzana do ragjwnosciowej
dzieci w pierwszym rokuaycia jako uzupetnienie do mleka kobiecego, jegcssuabtow lub péniejszych mieszanek
mlecznych, oraz wytworzona na bazie produktéw pdebkaia zwiergcego oraz (lub) dinnego z uwzgidnieniem
wiekowych wiaciwosci fizjologicznych organizmu dziegiego.”;

d) czs¢ 7 pod& w nastpujacym brzmieniu:

»7. Pod pd&niejsza mieszank mleczra s3 rozumiane mieszanki adaptowane (maksymalniezad pod
wzgledem sktadu chemicznego do mleka kobiecego) lgbceawo adaptowane (egciowo zblizone pod wzgidem
skladu chemicznego do mleka kobiecego), wytworzaaebazie mleka krowiego lub mleka innych zwigrz
gospodarskich oraz przeznaczonezgwienia dzieci w wieku powaej széciu miesgcy w pohczeniu z produktami
dokarmiania.”;

e) czs¢ 11 podé w nasgpujacym brzmieniu:

»11. Pod kaszkami mlecznymi, gotowymi do gpoa, oraz sproszkowanymi kaszkami mlecznymi
(odtwarzanymi do gotowioi w warunkach domowych dragozciexczania wod pitna), jest rozumianaywnos¢ dla
dzieci w wieku niemowvdcym, wytworzona z rinych gatunkéw kasz oraz (lub)aki, z mleka, oraz (lub) produktéw
mlecznych, oraz (lub) produktéw, zawiey@jch mleko, z dodatkiem sktadnikéw niemlecznych thetz ich dodatku,

0 udziale masowym substancji suchych mleka w suobgtah suchych gotowego do sgpoia produktu nie
mniejszym, ni 15 procent.”;

f) uzupeiné o czs¢ 14 nastpujacej treci:

.14. Podzywnoicia dla dzieci na bazie petnych lubgéziowych hydrolizatow biatkowych jest rozumiana
zywnos¢ dla dzieci, wytworzona z poddanych odpowiedniorbyidie petnej lub czsciowej biatek mleka krowiego
oraz (lub) bialek mleka innych zwieitzgospodarskich.”;

g) uzupeint o cz$¢ 15 nastpujacej tresci:

»15. Podzywnoicia bezglutenow dla dzieci jest rozumianaywnos¢ specjalistyczna dla dzieci, w ktorej
zawartg¢ glutenu wynosi nie wcej, niz 20 miligramoéw na jeden kilogram takiej gotowej sfmvycia zywnosci.”;

h) uzupeint o cz$¢ 16 nastpujacej treci:

»16. Pod napojami mlecznymi dla dzieci w wieku n@ambecym jest rozumianaywnosé¢ dla dzieci, gotowa
do spaycia, wytworzona z mleka surowego oraz (lub) pradukmlecznych z dodatkiem sktadnikow niemlecznych
lub bez ich dodatku, z nagna obrébk termiczra (co najmniej, pasteryzagj oraz odpowiadaga potrzebom
fizjologicznym dzieci w wieku niemowtym.”;

i) uzupeint o cz$¢ 17 nastpujacej tresci:

»17. Pod sproszkowanymi napojami mlecznymi dla cizie wieku niemowgcym jest rozumianaywnosé
sproszkowana dla dzieci w wieku niemeeym, wytworzona z mleka surowego oraz (lub) produkmlecznych z
dodatkiem sktadnikow niemlecznych lub bez ich dkdato udziale masowym substancji suchych mleka w



substancjach suchych produktu gotowego nie mnigjszpiz 15 procent, oraz odpowiadap potrzebom
fizjologicznym dzieci w wieku niemowtym.”;

j) uzupeiné o cz$¢ 18 nastpujace] treci:

,18. Pod sproszkowanymi mieszankami z mleka sfetoweanego dla dzieci w wieku niemaeim s
rozumiane sproszkowane mieszanki mleczne dla daesieku niemowtcym, wytworzone drogwykorzystania
powodujcego obnienie wskanika kwasowéci aktywnej (pH) oraz koagulacji biatek mleka z veykystaniem
drobnoustrojéw zakwaszgjych (bez wycia kwaséw organicznych), z ngshym dodaniem do sproszkowanej
mieszanki mlecznejywych drobnoustrojéw zakwasaaych w ilcsci, ustalonej w zakzniku 6 do niniejszej Ustawy
Federalnej, lub bez ich dodawania, oraz spetoéajvymagania, ustalone przezarahik 6 do niniejszej Ustawy
Federalnej.”;

8) artykut 15 uzupetdio czs¢ 13 nastpujacej tresci:

»13. Niniejszy artykut obowdzuje rownie dla mieszanek mlecznych (w tym sproszkowanych zaiesk
mlecznych), napojéw mlecznych (w tym sproszkowanyahojow mlecznych), kaszek mlecznych.”;

9) artykut 16 uzupetdio czs¢ 7 nasgpujacej tresci:

»7. Niniejszy artykut obowizuje rownie dla mieszanek mlecznych (w tym sproszkowanych raiesk
mlecznych), napojéw mlecznych (w tym sproszkowanyapojow mlecznych), kaszek mlecznych.”;

10) w artykule 17:
a) cze$¢ 10 podé w nastpujacym brzmieniu:

»10. Podczas realizacji mleka surowego na rynkaathlatznych @cznie z rynkami rolnymi) dragroziewu
z opakowa transportowych lub innych sprzedey (osoby prawne oraz osoby fizyczne, w tym réwnie
przedstbiorcy indywidualni) powinni okazywa konsumentom dokumenty, wydane przez organ wiadzy
wykonawczej podmiotu Federacji Rosyjskiej, uprawyicdo sprawowania kontroli (nadzoru) weterynaryjmej
zakresie weterynarii, oraz potwierdaeg bezpieczestwo mleka surowego, a tak donig¢ do konsumentéw
informackg o koniecznéci obowazkowego gotowania mleka surowego. Podczas redlirdeka pasteryzowanego
na rynkach detalicznych a@iznie z rynkami rolnymi) drag rozlewu z opakowa transportowych lub innych
sprzedajcy (osoby prawne oraz przeglsiorcy indywidualni) powinni okazywadeklaract zgodndci oraz donié
do konsumentéw informagp koniecznéci obowhzkowego gotowania mleka pasteryzowanego.”;

b) uzupeint o cz$¢ 12 nastpujacej tresci:

»12. Podczas dostaw mleka surowego, mleka suroveatifuszczonegosmietanki surowej do punktéw
przyjmowania mleka lub do organizacji, zajamych st przetwérstwem przemystowym mleka, osoby prawne ora
osoby fizyczne, w tym réwnie przedsthiorcy indywidualni okazu dokumenty, wydane przez organ wiadzy
wykonawczej podmiotu Federacji Rosyjskiej, uprawyicdo sprawowania kontroli (nadzoru) weterynaryjmej
zakresie weterynarii, oraz potwierdzeg bezpieczestwo mleka surowego na podstawie wynikéw przepraeaii
akcji weterynaryjno-profilaktycznych, zgodnie z awwbdawstwem Federacji Rosyjskiej, doyopm weterynarii.
Okres wanosci takich dokumentéw jest ustalany w zalesci od wynikow przeprowadzenia tych akcji oraz ich
czestotliwosci.”;

C) uzupeint o czs$¢ 13 nastpujacej treci:

»13. Realizacji mleka surowego, mleka surowego wsttzonegosmietanki surowej, kierowanych do
przetworstwa przemystowego, powinna towarzysagklaracja zgodrigi.”;

11) w artykule 25:
a) punkt 2 czsci 2 pod@ w nasgpujacym brzmieniu:

»2) organ federalny wtadzy wykonawczej, pakty funkcje, zwiazane z kontral (nadzorem) w zakresie
zapewnienia dobrobytu sanitarno-epidemiologicznégdnasci, ochrony praw konsumentéw, organy wiadzy
wykonawczej podmiotéw Federacji Rosyjskiej, upraom@ do sprawowania kontroli (nadzoru)ng@vowe] w
zakresie weterynarii;”;

b) w punkcie 10 agci 10 skréli¢ stowa ,certyfikat higieniczny”;



12) w czsci 2 artykutu 26:

a) akapit pierwszy po stowie ,mleka” uzupetro stowa ,, , mleka surowego odtluszczonego”;
b) punkt 2 po stowie ,mleka,” uzupetno stowa ,mleka surowego odtluszczonego oraz”;
13) w artykule 28:

a) punkt 1 podaw nas¢pujacym brzmieniu:

»1) procesOw wytwarzania, przechowywania, przeevoa, realizacji, utylizacji mleka surowego oraz
produktéw przetworstwa mlecznego produkcji nieprgstowej (produktéw przetwérstwa mlecznego,
wytworzonych przez osoby fizyczne w warunkach dowyaw oraz (lub) w prywatnych gospodarstwach
przydomowych oraz przeznaczonych do realizacjiymkach (hcznie z rynkami rolnymi), proceséw przeiemia,
realizacji, utylizacji mleka surowego odtluszczooggmietanki surowej — przez organy wtadzy wykonawczej
podmiotéw Federacji Rosyjskiej, uprawnione do spraania kontroli (nadzoru) w zakresie weterynarii;”;

b) punkt 3 podaw nasgpujacym brzmieniu:

»3) mleka oraz produktéw jego przetwdrstwa w stadiich obrotu, a w wypadku uznania za prawdgziw
informacji o niespetnianiu przez te produkty wymagéiniejszej Ustawy Federalnej — w stadium ich wytzeaia, w
tym:

a) mleka surowego oraz produktéw przetwoérstwa mlegenprodukcji nieprzemystowej — przez organy
wladzy wykonawczej podmiotéw Federacji Rosyjskigyrawnione do sprawowania kontroli (nadzorupgtevowej
w zakresie weterynarii;

b) produktéw przetworstwa przemystowego mleka, veyzonych przez osoby prawne, przeb&rcow
indywidualnych — przez organ federalny wtadzy wy&keszej, sprawuagcy funkcje, zwiazane z kontral (nadzorem)
w zakresie zapewnienia dobrobytu sanitarno-epidiegicznego ludnéci, ochrony praw konsumentow.”;

14) w cz;sci 2 artykutu 30 stowa ,a take zagraniczne osoby prawne oraz osoby fizyczndzigsstowami
.a takze zagraniczne osoby prawne oraz zagraniczne osoloyihe”;

15) w artykule 31:
a) czeé¢ 2 po stowie ,mleka” uzupettio stowa ,, , mleka surowego odtluszczonego”;
b) czs$¢ 3 pod& w nastpujacym brzmieniu:

»3. Podczas deklarowania zgodnob partii mleka spaywczego lub produktéw przetwérstwa mlecznego
okres wanosci deklaracji zgodnéii powinien odpowiadaokresowi wanosci tych produktow.”;

C) W CZS$Ci 7:
punkt 8 podaw nasg¢pujacym brzmieniu:

,8) dokumenty, potwierdzage organizagj i sprawowanie kontroli przemystowej przez produaen
sprawowanie kontroli psstwowej w stosunku do producenta oraz przedstawione

a) przez organy wladzy patwowej podmiotow Federaciji Rosyjskiej, uprawni@wesprawowania kontroli
(nadzoru) pastwowej w zakresie weterynarii, w stosunku do misksowego;

b) przez organ federalny wiadzy wykonawczej, spiaeyufunkcje, zwazane z kontral (nadzorem) w
zakresie zapewnienia dobrobytu sanitarno-epidemictmego ludnéci, ochrony praw konsumentéw, w stosunku do
produktow przetwérstwa mlecznego zydiem ktéregokolwiek ze schematow deklarowania pgéd tych
produktéw, z wyjtkiem schematu 3¢;

w punkcie 9 stowa ,certyfikat higieniczny” skie;

16) w punkcie 7 agci 6 artykutu 32 stowa ,certyfikat higieniczny” skti¢;

2 W numeraciji polskiej. W rosyjskiej -1fuwaga tlumacza)



17) w artykule 33:
a) czs$¢ 1 podd w nasgpujacym brzmieniu:

»L. Potwierdzenia zgodsoi mleka surowego, mleka surowego odtluszczondgugetanki surowej z
wymaganiami niniejszej Ustawy Federalnej dokanagoby prawne oraz przeelsiorcy indywidualni w formie
deklarowania zgodrgi z wyciem ktéregokolwiek ze schematéw, przewidzianyctzep niniejsz Ustave
Federaln.”;

b) cze$¢ 2 pod& w nastpujacym brzmieniu:

»2. Deklaracja zgodnwi mleka surowego, mleka surowego odtluszczonegoietanki surowej z
wymaganiami niniejszej Ustawy Federalnej jest prmyjvana przez osb prawy lub przedsibiorce
indywidualnego, dokonagych zbiorki mleka w punktach przyjmowania mlekatym réwniez od oséb fizycznych,
pod warunkiem spetnienia przez nich wymagsstawodawstwa Federacji Rosyjskiej, dotyego weterynarii,
wymaga artykutu 5 niniejszej Ustawy Federalnej oraz z glednieniem wynikow bada(testow) stanu zdrowia
zwierzt, przeprowadzanych przez organy wtadzy wykonawppejmiotow Federacji Rosyjskiej, uprawnionych do
sprawowania kontroli (nadzoru) fEtwowej w zakresie weterynarii. Ustalany okresmgdci powyzszej deklaracji
wynosi nie wecej, niz jeden rok.”;

c) uzupelnt o cz$¢ 2 nastpujacej tresci:

.2 % W wypadkach wykrycia niezgodém mleka surowego w stadiach jego wytwarzania lub
przechowywania, lub przewenia, lub realizacji, mleka surowego odttuszczonéguetanki surowej w stadiach ich
przewaenia lub realizacji z wymaganiami niniejszej Ustakgderalnej w stosunku do wskikow bezpieczestwa
tych produktéw, a tatle powstania na obszarze, na ktorym dokonugezbiérki mleka, zachorowa zwierzt
gospodarskich, wobec ktérych wykorzystywanie mlekaowego, mleka surowego odtluszczonegmijetanki
surowej jest ograniczone lub zakazane, organ wiad#sonawczej podmiotu Federacji Rosyjskiej, upraamyi do
sprawowania kontroli (nadzoru) fitwowej w zakresie weterynarii, wydaje nakaz wstiapia realizacji lub dostaw
takich produktéw w trybie, ustalonym przez ustawesiavo Federacji Rosyjskiej. Przy tym ives¢ powyzszej
deklaracji ustaje.”;

d) uzupetnt o czs$¢ 7 nast¢pujacej tresci:

»7. Mleko surowe oraz produkty przetwérstwa mleqgme produkcji nieprzemystowej, realizowane przez
osoby fizyczne na rynkach (w tym réwnigynkach rolnych), nie podlegapbowizkowi potwierdzenia spetniania
wymaga niniejszej Ustawy Federalnej.”;

18) w artykule 35:
a) punkt 4 czsci 2 uzupeint o stowa ,, , w tym réwnig twardg oraz produkty na jego bazie ;
b) cz$¢ 3 podd@ w nasgpujacym brzmieniu:

3. Zywnoé¢ dla dzieci na bazie mleka dla dzieci w wieku pezainym oraz dzieci w wieku szkolnym
powinna by produkowana wyicznie konfekcjonowana w opakowania hermetycznenryywnos¢ dla dzieci na
bazie mleka dla dzieci w wieku przedszkolnym orazed w wieku szkolnym powinna byprodukowana w
opakowaniach o pojemsa nie wickszej, nk 2 litry, zywnos¢ dla dzieci w postaci pasty — nie gkszej, nk 200
gramoéw (do bezpwoedniego spaywania porcjami).”;

19) w artykule 36:

a) w czsci 3:

w punkcie 2 stowo ,produkcji” zagpi¢ stowami ,produkcji. Dopuszczalne jest podanie adrprawnego
producenta mleka lub produktéw mlecznych, wwieznya teren Federacji Rosyjskiej, gzyku paistwowym
kraju siedziby danego producenta, a nazwy tegakray gzyku rosyjskim;”;

punkt 3 uzupehdi o stowa ,(o ile istnieje)”;
punkt 4 uzupelrio stowa ,(w razie konieczrioi)”;

punkt 13 podaw nasgpujacym brzmieniu:
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»13) napisy ostrzegawcze lub znaki manipulacyjngGhroni¢ przed promieniowaniem stonecznym”,
Lograniczenie temperatury”, ,Chrahprzed wilgoci” (sa hanoszone wybidrczo w razie koniec&rip”;

b) czs¢ 4 podd w nasgpujacym brzmieniu:

»4. Przy owijaniu opakowa grupowych lub opakowatransportowych produktéw mlecznych w ochronne
materialy polimerowe dopuszczalny jest brak nasigsi na nich oznakowania. W danym przypadku infajendla
konsumentdéw stanowi znajdgp st na etykietkach opakovidkonsumenckich informacja.”;

€) cz$¢ 6 uzupeint o zdania nagpujacej treci: ,Szyk stow przy podawaniu odpowiadaych pogciom,
ustalonym przez artykut 4 niniejszej Ustawy Fedwegl nazw mleka oraz produktéw jego przetworstwackv
oznakowaniu nie jest regulowany (na przyktad, ,petmleko”, ,mleko petne”, ,mastémietankowe”, $mietankowe
masto” oraz podobne pgjia). Dopuszczalne jest niestosowanie w nazwie arastetankowego pef ,stodko-
$mietankowe”, ,niesolone”, charakteryaaych wiaciwosci jego produkciji, jeeli podczas produkcji masta
smietankowego nieaswykorzystywane zakwasy oraz sél kuchenna.”;

d) cz$¢ 14 uzupelddi o zdanie naspujacej tre&ci: ,Przy podawaniu nazwy produktu z mleka
sfermentowanego, wytworzonego zgodnie z technglogrodukcji kefiru z wykorzystaniem zakwasu,
przygotowanego na czystych hodowlach drobnoustrdgwentacji mlekowej oraz didzy, w oznakowaniu tego
produktu powinny b§ uzyte stowa ,produkt kefirowy” w postaci zaiku wyrazowego, naniesionego jednakow
czcionky.”;

e) cz$¢ 20 podé w nastpujacym brzmieniu:

,20. Oznakowanie zawiergych mleko produktéw nie powinno zawiémazw, w ktérych sktad wchodz
pojecia, ustanowione przez niniejskdstave Federala dla mleka oraz produktéw mlecznych (w tym rowngow
lub ich czs$ci, wchodacych w skiad tych pef, ich r&nych kombinacji w znakach asortymentowych oraz raetw
firmowych producentéw, na etykietkach, w celachlastowych lub innych, ktére magwprowadzé w biad
konsumentéw).”;

f) uzupelné o czs¢ 20" nastpuijacej tresci:

,20%. W nazwach produktéw sppwczych, nie nalzacych do produktéw, zawiergjych mleko,
niedopuszczalne jest zywanie pogé, ustanowionych przez niniejgzUstawe Federala dla produktéw,
zawierajcych mleko. W nazwach produktéw ggaczych, nie bkdacych produktami mlecznymi lub ztonymi
produktami mlecznymi, lub produktami, zawiei@jmi mleko, oraz wytworzonych z dodatkiem mlekazo(kb)
produktéw przetwérstwa mlecznege podawane pefia, stosowane w przerig spaywczym (na przykiad,
.galaretka”, ,krem”, ,pasta”, ,budf”), poczynajc od podania sktadnika podstawowego receptury, tpoy s
umieszczane pegia (wedlug uznania producenta), charakteryaijprodukt mleczny, ktéry zostat dodany (na
przyktad, ,pierogi z serem”. ,krem orzechowy Zenietarn’, ,budyn owocowy ze $mietank”, ,czekolada
mleczna”).”;

g) uzupelnt o czs¢ 22" nastpujace] treci:

,22'. Oznakowanie lodéw mlecznych, lodéwmietankowych, plombiru, lodéw na bazie mileka
sfermentowanego, lodéw z tluszczemilimym powinno zawier& nazwy tej produkcji, zgodne z mojami,
ustanowionymi przez punkty 68-72 artykutu 4 nintejsUstawy Federalnej. Przy naniesieniu oznakowaja
produkcji na stronie czolowej opakowania konsumégk podaje si petry nazwe tej produkcji jednakow
czcionky.”;

h) w czsci 23:
akapit pierwszy podaw nastpujacym brzmieniu:

»23. Mleku surowemu, mleku surowemu odtluszczonesmigtance surowej, realizowanym przez osoby
prawne, osoby fizyczne, w tym réwunigrzez przedsbiorcéw indywidualnych, do przetwarzania (z wigem
dostaw do punktow przyjmowania mleka), powinny tmyazy dokumenty towarowo-przewozowe, zawiats
nastpujaca informacg:”;

punkt 2 poda&w nasgpujacym brzmieniu:

»2) wskazniki identyfikacji (z wyatkiem udziatu masowego substancji suchych mlekaztaproduktow
(dla 0s6b prawnych oraz przegsiorcéw indywidualnych);”;
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i) czg$¢ 24 po stowie ,mleko,” uzupetfio stowa ,mleko surowe odtluszczone,”;
J) w czgsci 25:
punkt 1 podaw nasgpujacym brzmieniu:

»1) nazwy takich produktow zayciem pog¢, przewidzianych przez artykuty 4 oraz 14 niniejddstawy
Federalnej, oraz przestrzeganiem wynfagastosunku do ich stosowania, ustanowionych pnieejszy artykut;”;

punkt 2 podaw nasg¢pujacym brzmieniu:

»2) udziat masowy ttuszczu w procentach (oprécziusdiczonych produktéw przetwérstwa mlecznego,
sera, produktow serowych, seréw topionych, topibnymroduktéw serowych), udzial masowy tluszczu w
przeliczeniu na substamcjsucty w procentach dla sera, produktow serowych, serdpiohych, topionych
produktéw serowych. Przy naniesieniu na opakow&oiasumenckie oznakowania produktow, wytworzonych z
mleka petnego, dopuszczalne jest podanie udziakowego tluszczu zzyciem stéw ,o0d”, ,do” w procentach wraz
z informacj dodatkowy o udziale masowym tluszczu w procentach dladkapartii takich produktow w jakikolwiek
dostpny sposéb zayciem jednej z wielkéci czcionek, przewidzianych przezegz 2 artykutu 37 niniejszej Ustawy
Federalnej, oznakowania sproszkowamgjvnosci dla dzieci na bazie mlecznej, sproszkowanych smaaek
mlecznych, dIA sproszkowanych napojéw mlecznych, sproszkowanyabzék mlecznych dopuszczalne jest
podawanie udziatu masowego ttuszczu w gramachgweesh ,wartdé¢ spaywcza”;”;

punkt 13 po stowach ,data produkcji” uzupéhei stowo ,(wytworzenia)”;
punkt 18 podaw nasgpujacym brzmieniu:

»18) niedopuszczalne jestywanie pogcia ,mleko” na opakowaniach konsumenckich w nazwantbka
oraz produktéw jego przetworstwa w wypadku wykotyysnia podczas ich wytwarzania sproszkowanego anlek
petnego, sproszkowanego mleka odttuszczonego;”;

uzupeint o punkt 19 nagpujacej treci:

»19) informacja o wykorzystaniu ttuszczéw niemlegzh podczas wytwarzania produktow, zawigcggh
mleko, zgodnie z technolagi ktéra przewiduje zagpienie tluszczu mlecznego tluszczami pochodzenia
niemlecznego (z wyikiem spread6fv smietankowo-rélinnych), jest umieszczana wraz z nazvwpelm
odpowiedniego gatunku produktéw, zawigcgich mleko (na przyktad, ,produkémietanowy z tluszczem
roslinnym”, ,serek z ttuszczem gtinnym”) na stronie czotowej opakowania konsumergki.”;

K) cze$¢ 27 podé w nastpujacym brzmieniu:

»27. Dopuszczalne jest naniesienie na ostorlo sera lub powlak do sera informacji z ayciem
niezmywalnej nieszkodliwej farby lub samoprzylepgmyoraz w ustalonym trybie dozwolonych do kontaktu z
produktami mleczarskimi etykietatlz naniesienie w inny doginy sposob. Ser, ser topiony, produkty serowe ptapi
produkty serowe powinny posiatlaznakowanie, zawiergje nastpujace informacje dodatkowe:

1) znaki asortymentowe lub nazwy asortymentowe gdrasyjski’, ,Uglicki’, ,Sutuguni” oraz podobne
nazwy);

2) gatunek podstawowej mikroflory zakwasowej (wegdhiznania producenta) oraz przygooochodzenia
koagulupcych mleko preparatéw fermentacyjnych (dla seréaz @roduktow serowych).”;

[) czg$¢ 28 podé w nastpujacym brzmieniu:

.28. Zywnos¢ dla dzieci na bazie mleka, mieszanki mleczne (m tpwniez sproszkowane mieszanki
mleczne), napoje mleczne (w tym réwhisproszkowane napoje mleczne), kaszki mleczne,zpanzone do
zywienia dzieci w wieku niemowtym, zgodnie z pegfiami, ustanowionymi przez artykut 14 niniejszejtaigy
Federalnej, powinny posiadlaznakowanie, zawiergje nastpujace informacje dodatkowe:

1) zalecenia odrsmie wykorzystywania tych produktéw;

3 W oryginale tego stowa nie ma, ale wynika ono mtk&stu(uwaga tlumacza)
* Spread (ang) — produkt w postaci pastyaga tlumacza)
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2) warunki przygotowywania tych produktow (w razi@nieczndci), warunki przechowywania oraz
wykorzystywania tych produktdw po otwarciu ich opalania;

3) wskazanie na wiek dzieci, dla ktérychmzeznaczone te produkty (dopuszczalne jest pauawgieku
dzieci z wyciem cyfr, bez skracania stéw):

a) od urodzenia — adaptowane mieszanki mlecznezaniksadaptowane z mleka sfermentowanego, miesmanki
bazie czsciowych hydrolizatow biatka;

b) powyej szdéciu miestcy (od széciu miesgcy, poczynajc od széciu miesicy) — péniejsze adaptowane
mieszanki mleczne, poiejsze mieszanki adaptowane na bazie mleka sfeavwmego, cgciowo adaptowane mieszanki
mleczne, ogciowo adaptowane mieszanki na bazie mleka sfermvantego;

C) powyzej széciu miesgcy (od széciu miesgcy, poczynajc od széciu miesgcy) — napoje mleczne, twardg oraz
produkty na jego bazie;

d) powyzej asmiu miesicy (od dmiu miesgcy, poczynajc od gmiu miesgcy) — mleko spaywcze (dopuszczalne
jest wykorzystywanie do przygotowywania produktéekatmiania dla dzieci w wieku niemawym powyeej czterech
miestcy (od czterech miegy, poczynajc od czterech miegly) z podaniem w oznakowaniu tych produktow infazjina
ograniczeniach, dotyazych wieku dzieci, w wypadku przeznaczenia dedykmga tych produktow);

e) powyej csmiu miesgcy (od émiu miesecy, poczynajc od &miu miestcy) — $mietanka spgywcza
(dopuszczalne jest wykorzystywanie do przygotowyavaroduktéw dokarmiania dla dzieci w wieku niemgay powyej
széciu miesgcy (od széciu miesécy, poczynajc od széciu miesgcy) z podaniem w oznakowaniu tych produktéw infazjina
0 ograniczeniach, dotygzych wieku dzieci, w wypadku przeznaczenia dedykega tych produktéw);

f) powyzej gdmiu miestcy (od dmiu miesecy, poczynajc od dmiu miesécy) — jogurt, kefir oraz inne produkty z
mleka sfermentowanego;

0) powyej dzieweciu miesgcy (od dziewgciu miestcy, poczynajc od dziewgciu miestcy) — mekki ser
twarogowy;

4) sktad tych produktéw z podaniem naziytych olejéw ralinnych oraz wglowodandw;

5) wartdi¢ spazywcza tych produktéw (w tym réwnie zawartéé witamin oraz substancji mineralnych)
oraz ich warté energetyczna (w wypadku ich wzbogacenia — stospnegentowy do dawki dziennej spyovania
substancji, ktérymi wzbogacono produkt). Informaitjéciowe o zawartéci witamin oraz substancji mineralnych s
podawane w wypadku, gdy ich zawdtav 100 gramach lub mililitrach, lub centymetrackessiennych produktu
spazywczego wynosi nie mniej, hi5 procent zalecanej dawki sgygia dziennego, dla produktéw bezglutenowych
jest podawana informacja o braku zawseiglutenu w tych produktach.”;

m) cz$¢ 29 uzupetni o zdanie nagpujacej tréci: ,Wizerunkdw dzieci nie wolno nandsha etykiety
opakowa konsumenckich substytutow mleka kobiecego.”;

n) czs¢ 30 podaw nasgpujacym brzmieniu:

»30. Informacja o innych produktach mlecznych,zoloych produktach mlecznych, zawiemjch mleko
produktach, przeznaczonych dgwienia dzieci w wieku przedszkolnym lub dzieci welwu szkolnym, powinna
spelnig wymagania, ustanowione przez&z25 niniejszego artykutu, oraz wymagania dokumeméwnatywnych i
(lub) technicznych, zgodnie z ktérymi jest wytwaraataka produkcja mleczna oraz z@oby dokonana jej
identyfikacja.”;

20) w artykule 43:

a) uzupetnt o czs¢ 3* nastpujacej treci:

,3 1. Deklaracje zgodnii, przyjte przed dniem wégia wzycie niniejszej Ustawy Federalnej, certyfikaty
zgodndci, swiadectwa rejestracji patwowej produktéw przetwdérstwa mlecznego, inne dodnty, potwierdzace

bezpieczastwo produktéw przetwdrstwa mlecznego oraz wydamedg dniem wegia w zycie niniejszej Ustawy
Federalnej, swazne dla realizacji mleka oraz produkcji mleczarskieflo wyganigcia okresu ich wanosci.”;

® Tak (a nie ,odywcza”) jest w oryginaléuwaga ttumacza)
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b) uzupeint o czs¢ 32 nastpujacej treci:

,3 2. Produkty przetwérstwa mlecznego, ktére zostaly vayasne w Federacji Rosyjskiej lub wwiezione na
teren Federacji Rosyjskiej przed dniem §e& w zycie niniejszej Ustawy Federalnej oraz oznakowarsektore
zostalo naniesione zgodnie z wymaganiami, obougicymi przed dniem wégia w zycie niniejszej Ustawy
Federalnej, sdopuszczane do obrotu na terenie Federacji Rasyjslciagu ustalonego terminu waosci.”;

C) cz$¢ 4 poda w nastpujacym brzmieniu:

»4. Z dniem wejcia w zycie niniejszej Ustawy Federalnej wobec mleka guamukcji mleczarskiej nieas
stosowane postanowienia akapitu drugiego punktpubktéw 2 oraz 3 artykutu 13, punktéw 4-6 artykuig,
pierwszego zdania punktu 2 oraz punktu 3 artyk@uplinktu 2 artykutu 32, artykutu 41 Ustawy Fedeeflz dnia
30 marca 1999 roku Nr 523 ,O dobrobycie sanitarno-epidemiologicznym ludcity akapitu czwartego punktu 2
artykutu 3, artykutéw 9 oraz 12, punktu 2 artykd#, punktow 1, 2, 5-7 artykutu 17, punktéw 1 orazaRapitu
széstego punktu 3 artykutu 18, punktow 2-4 artyki@u punktu 3 artykutu 21 w egci udostpnienia dokumentow,
poswiadczajcych zgodné¢ jakosci oraz bezpiecZstwa mleka i produkcji mleczarskiej z wymaganiami
dokumentéw normatywnych Ustawy Federalnej z dnsay2znia 2000 roku Nr 2®3 ,O jakosci i bezpieczéstwie
produktéw speywczych”, artykutu 21 Ustawy Federacji Rosyjskiejdnia 14 maja 1993 roku Nr 4979-1 ,O
weterynarii” w czséci produktéw mlecznych wytwarzania przemystowego.”;
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21) zahcznik 1 poda w nasgpujacym brzmieniu:

JZatacznik 1
do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mlegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i
produkcg mleczarsk ")

Dopuszczalne poziomy zawartéti substancji potencjalnie niebezpiecznych
w mleku surowym, mleku surowym odttuszczonym §mietance surowe;j

Produkt Substancje potencjalnie niebezpieczne Maksymalny dopuszczalny
poziom,
mg/kg (1)
Mleko surowe, mleko | Pierwiastki toksyczne
surowe odtluszczone, | Otow 0,1
$mietanka surowa Arsen 0,05
Kadm 0,03
Rteé 0,005
Mykotoksyny:
AflatoksynaM; 0,0005
Antybiotyki:
Lewomycetyna Poniej 0,01
Grupa tetracyklinowa Ponizej 0,01 jedn./g
Streptomycyna Ponizej 0,5 jedn./g
Penicylina Ponizej 0,01 jedn./g

Substancje hamupce

Pestycydy:
Széciochlorocykloheksan (alfa-, beta-,
gamma-izomery)
DDT' i jego metabolity

Radionuklidy:
Cez-137
Stront-90

Niedopuszczalne

0,05 (1,25 digmietanki w
przeliczeniu na tluszcz)
0,05 (1,0 digmietanki

w przeliczeniu na tluszcz)

100 Bqg/l (kg)
25 Bq/l (kg)

'DDT — dwuchlorodwufenylotréjchloroetan, insektycyd.
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22) zahcznik 2 poda w nasgpujacym brzmieniu:

.Zatacznik 2
do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mlegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i
produkcg mleczarsk ")

Dopuszczalne poziomy zawarti drobnoustrojow i komdrek somatycznych w mleku stowym, mleku
surowym odtluszczonym i w§mietance surowe;

Masa produktu (g, ¢

IMTWBtM *, w ktérej @ niedopuszczalne Zawartae
Produkt JTKZcn? (g), komérek
nie wiecei. ni _
& wiece], niz Drobnoustroje SO";?T%’E:Z)”?Q wl
BGPCO chorobotwércze, w tyr mg), ni
(coliformy) salmonelle wicce), ne
Mleko
surowe, gatunek:
wyzszy 110 - 25 4410
pierwszy 518 - 25 116
drugi 4416 - 25 116
Mleko surowe
odtluszczone,
gatunek:
wyzszy 116 - - -
pierwszy 510 - - -
drugi 4416 - - -
Smietanka  surowal,
gatunek:
wyzszy 5¢10 - - -
pierwszy 4418 - - -
drugi

L IMTWBtM — llo$¢ mezofili tlenowych i wzgidnie beztlenowych. mikroorganizméw.

2JTK — jednostki, tworzce kolonie.

3BGPO - bakterie z grupy pateczki ekmicy.”;
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23) zahcznik 3 poda w nasgpujacym brzmieniu:

produkcg mleczarsk ")

JZatacznik 3
do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mliegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i

Dopuszczalne poziomy zawart&i substancji potencjalnie niebezpiecznych w produtach przetwérstwa

mlecznego

Grupa produktéw

Substancje potencjalnie

Maksymalny dopuszczalny

niebezpieczne poziom,
mg/kg (I, dm)
Wszystkie produkty przetworstwa Mykotoksyny:
mlecznego (dla grupy produktow AflatoksynaM; 0,0005
koncentraty biatek mlecznych,
laktuloza, cukier mleczny, kazeinaAntybiotyki:
kazeiniany, albumina mleczna orgz Lewomycetyna Ponizej 0,01

produkty na jej bazie, hydrolizaty
biatek mlecznych, z wyikiem
wskaznika ,antybiotyki”;

dla grupy produktéw mlecznych,
mlecznych ziaonych
sproszkowanych i sublimowanyc
w przeliczeniu na produkty
odtworzone)

=

(chloramfenikol)
Grupa tetracyklinowa

Streptomycyna

Penicylina

Ponizej 0,01 jedn./g
Ponizej 0,5 jedn./g
Ponizej 0,01 jedn./g

Mleko spaywcze orazmietanka
spazywcza, mdlanka, serwatka
mleczna, napoj mleczny, ptynne
produktyz mleka sfermentowane
(ajran, acidofilina, warieniec, kefi
kumys oraz produkt kumysowy,
jogurt, mleko zsiadte, rieenka),
$mietana, ztozone produkty
mleczne na ich bazie, produkty,
poddane obrébce termicznej po
sfermentowaniu

"

Pierwiastki toksyczne:
Otow
Arsen
Kadm
Rte¢

Pestycydy:
Szeciochlorocykloheksan (alfa-,
beta-, gamma-izomeyy
DDT" i jego metabolity

0,1
0,05
0,03

0,005

0,05 (1,25 digmietanki,smietany
w przeliczeniu na tluszcz)

0,05 (1,0 dlagmietanki,

$mietany w przeliczeniu na
tluszcz)

Radionuklidy:
Cez-137 100 Bqg/l (kg)
Stront-90 25 Bq/l (kg)
Twardg, masa twarogowa, twardg Pierwiastki toksyczne:
zziarniony, serek, produkty Otow 0,3
twarogowe, ser twarogowy, Arsen 0,2
ztozone produkty mleczne naichh  Kadm 0,1
bazie,albumina mleczna i produ  Rte¢ 0,02
na jej bazie, produkty mleczne
biatkowe w postaci pasty, w tym| Pestycydy
réwniez poddane obrébce (w przeliczeniu na tluszcz):
termicznej po sfermentowaniu Szeciochlorocykloheksan (alfa-, 1,25
beta-, gamma-izomery)
DDT!i jego metabolity 1,0
Radionuklidy:
Cez-137 100 Bg/kg
Stront-90 25 Bg/kg

Mleko, sSmietanka, mélanka,

Pierwiastki toksyczne:
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Grupa produktéw

Substancje potencjalnie

Maksymalny dopuszczalny

niebezpieczne poziom,
mg/kg (I, dr)
serwatka, ztoone produkty Otow 0,3
mleczne na ich bazie Arsen 0,15
skoncentrowane oraz Kadm 0,1
skondensowane z cukrem, mlekp Rte¢ 0,015
skondensowane sterylizowane, Cyna 200 dla konserw w zimnych
konserwy mleczne oraz zione opakowaniach blaszanych
konserwy mleczne Chrom 0,5 dla konserw w opakowaniach
chromowanych
Pestycydy

(w przeliczeniu na tluszcz):

Széciochlorocykloheksan (alfa-, 1,25
beta-, gamma-izomeyy
DDT!i jego metabolity 1,0
Radionuklidy:
Cez-137 300 Bg/kg
Stront-90 100 Bqg/kg
Produkty mleczne, zimne Pierwiastki toksyczne
produkty mleczne sproszkowang, (w przeliczeniu na produkty
sublimowane (mlekagmietanka, | odtworzone):
produkty z mleka Otow 0,1
sfermentowanego, napoje, Arsen 0,05
mieszanki do lodéw, serwatka, Kadm 0,03
maslanka, mleko odttuszczone) Rtge 0,005
Pestycydy
(w przeliczeniu na tluszcz):
Szeciochlorocykloheksan (alfa-, 1,25
beta-, gamma-izomery)
DDT!i jego metabolity 1,0
Radionuklidy:
Cez-137 500 Bg/kg
Stront-90 200 Bqg/kg
Koncentraty biatek mlecznych, | Pierwiastki toksyczne:
laktuloza, cukier mleczny, Otow 0,3
kazeina, kazeiniany, hydrolizaty | Arsen 1,0
biatek mlecznych Kadm 0,2
Rte¢ 0,03
Pestycydy
(w przeliczeniu na tluszcz):
Szeciochlorocykloheksan (alfa-, 1,25
beta-, gamma-izomeyy
DDT i jego metabolity 1,0
Radionuklidy:
Cez-137 300 Bag/kg
Stront-90 80 Bg/kg
Sery, produkty serowe: Pierwiastki toksyczne:
supertwarde, twarde, péttwarde,| Otoéw 0,5
miekkie, serwatkowo- Arsen 0,3
albuminowe, topione, Kadm 0,2
sproszkowane; pasty, sosy serowe Rte¢ 0,03
Benzopiren 0,001 dla produktéw wdzonych

oraz produktow ze sktadnikami
wedzonymi
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Grupa produktéw

Substancje potencjalnie

Maksymalny dopuszczalny

niebezpieczne poziom,
mg/kg (I, dr)

Pestycydy

(w przeliczeniu na tluszcz):

Szeciochlorocykloheksan (alfa-, 1,25

beta-, gamma-izomery)

DDT!i jego metabolity 1,0
Radionuklidy:

Cez-137 50 Bag/kg

Stront-90 100 Bg/kg

Masto, pasta niana z mleka
krowiego, ttuszcz mleczny

Wskazniki psucia tlenowego:
Kwasowa¢ fazy ttuszczowej

Pierwiastki toksyczne:
Otow

Arsen
Kadm

Rte¢
Miedz
Zelazo
Cyna

Pestycydy
(w przeliczeniu na tluszcz):

Szeciochlorocykloheksan (alfa-, 1,25

beta-, gamma-izomeyy

DDT i jego metabolity 1,0

Radionuklidy:

Cez-137 200 Bg/kg (100 dla tluszczu
mlecznego)

Stront-90 60 Bg/kg (80 dla tluszczu
mlecznego)

4,0 stopnie Kettstofera (4,5 stopnie
Kettstofera dla masta oraz pasty pe
sktadnikami)

0,1 (0,3 dla produktow,
zawierajicych kakao)
0,1
0,03 (0,2 dla produktéw,
zawierajicych kakao)
0,03
0,4 dla produktow rezerwowanych
1,5 dla produktéw rezerwowanych
200 dla masta sterylizowanego w
zlozonych opakowaniach
blaszanych

Spreadmietankowo-rélinny,
topiona mieszankémietankowo-

roslinna

Wskazniki psucia tlenowego:
Liczba nadtlenkowa w ttuszczu,
wyizolowanym z produktu
Kwasowa¢ fazy ttuszczowej

Pierwiastki toksyczne:

Otéw

Arsen
Kadm

Rte¢
Miedz

Zelazo

Nikel

10 mmol tlenu aktywnego/kg
tluszczu

2,5stopnia Kettstofera (3,5
stopnia Kettstofera dla spreadu ze
sktadnikami)

0,1 (0,3 dla produktow,

zawierajicych kakao)
0,1

0,03 (0,2 dla produktow,

zawierajicych kakao)
0,03

0,4 dla produktéw

rezerwowanych

1,5 dla produktow

rezerwowanych

0,7 dla produktow z ttuszczem

hydrogenizowanym
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Grupa produktéw Substancje potencjalnie Maksymalny dopuszczalny
niebezpieczne poziom,
mg/kg (I, dr)
Pestycydy
(w przeliczeniu na tluszcz):
Szeciochlorocykloheksan (alfa-, 1,25
beta-, gamma-izomery)
DDT!i jego metabolity 1,0
Radionuklidy:
Cez-137 100 Bg/kg
Stront-90 80 Bg/kg
Lody wszystkich gatunkéw z Pierwiastki toksyczne:
mleka oraz na bazie mleka Otow 0,1
Arsen 0,05
Kadm 0,03
Rte¢ 0,005
Pestycydy
(w przeliczeniu na tluszcz):
Szeciochlorocykloheksan (alfa-, 1,25
beta-, gamma-izomeyy
DDT" i jego metabolity 1,0
Radionuklidy:
Cez-137 100 Bg/kg
Stront-90 25 Bqg/kg
Zakwasy: Pierwiastki toksyczne: Dla zakwasow ptynnych (w tym
drobnoustréje zakwasowe i zamrazonych) / dla suchych
probiotyczne do wytwarzania Otow 0,1/1,0
produktéw z mleka Arsen 0,05/0,2
sfermentowanego, masta kéva- Kadm 0,03/0,2
$mietankowego, seréw Rte¢ 0,005/0,03
Pazywki sproszkowane na bazie| Pierwiastki toksyczne:
mlecznej do hodowli Otow 0,3
probiotycznej flory zakwasowej Arsen 1,0
Kadm 0,2
Rte¢ 0,03
Pestycydy
(w przeliczeniu na tluszcz):
Szeciochlorocykloheksan (alfa-, 1,25
beta-, gamma-izomeyy
DDT!i jego metabolity 1,0
Radionuklidy:
Cez-137 160 Bqg/kg
Stront-90 80 Bag/kg
Koagulupce mleko preparaty Pierwiastki toksyczne:
enzymatyczne Otow 10,0
Arsen 3,0
Ztozone produkty mleczne i Wymagania w stosunku do dopuszczalnych poziomow arabei
produkty, zawierajce mleko, z pierwiastkdw toksycznych, mykotoksyn, antybiotykéwwestycyddow,
zawartdcia sktadnikéw radionuklidéw, wskanikéw bezpieczistwa mikrobiologicznego, psuc
niemlecznych powsej 35 procent | tlenowego, ustanawiane z uwegghieniem zawartei oraz proporcji
sktadnikéw mlecznych i niemlecznych, rodzajéw i jpoadéw zawartéci
w nich substancji potencjalnie niebezpiecznych
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'DDT — dwuchlorodwufenylotréjchloroetan, insektycyd

Uwagi. 1. Dopuszczalne poziomy zawaito nie przewidzianych przez niniejszUstave Federaln
pestycyddw, antybiotykéw, sulfanilamidéw oraz ddédat spaywczych o widciwosciach antybiotycznych as
kontrolowane w trybie, ustalonym przez ustawodawsBederacji Rosyjskiej w zakresie zapewnienia jakoraz
bezpieczastwa produktdw spgwczych.

2. Podczas zywania metod chemicznych oznaczania penicylinygpstrmycyny oraz antybiotykéw tej
grupy przeliczenia ich zawadm faktycznej w jednostkach w gramie dokonuje, sivychodac z aktywndci
standardu.”;



21

24) zahcznik 4 poda w nasgpujacym brzmieniu:

.Zatacznik 4
do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mlegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i
produkcg mleczarsk ")

Dopuszczalne poziomy zawarei drobnoustrojow
w produktach przetworstwa mlecznego przy wypuszczau ich do obrotu

Produkt,
grupa produktow

IMTWBtM 1,
JTK? cnt

9,

nie wigcej, niz

Masa produktu (g, cf
w ktérej s niedopuszczalne

Drozdze (D),
plesnie (P),
JTK/ cn?

BGPO®
(coliformy)

drobnoustroje
chorobotworcze
w tym
salmonelle

gronkowce

isteric L. ),
S. aureus

MONCCYtogenes pie wiece;,
niz

1. Mleko
spazywcze,smietanka
spazywcza, napoj
mleczny, serwatka
mleczna, méanka,
produkty na ich bazig
poddane obrébce
termicznej, w tym:
mleko spaywcze,
napoj mleczny w
opakowaniach
konsumenckich, w
tym:

pasteryzowane

1-%0

0,01 25 1 25 -

sterylizowane,
ultrapasteryzowane
(UHT) (z rozlewem
aseptycznym)

Wymagania sterylriei przemystowej:

1) po wytrzymaniu w termostacie w temperaturze t8prs Celsjusza w ggu 3-5
dni — brak widocznych wad oraz oznak psucia @eEl opakowania, zmiang
wygladu zewrtrznego itp.), brak zmian smaku oraz konsystenc;j;

2) po wytrzymaniu w termostacie dopuszczatpersiany

a) kwasowdci miareczkowanej nie wtej, niz 0 2 stopnie Turnera,;
b) IMTWBIM nie wigcej, niz 10 JTK/cni (g)

ultrapasteryzowane 100 10,0 100 10,0 25 -
(bez rozlewu

aseptycznego)

prazone 2,5¢10 0,1 25 - 25 -
wzbogacone Zgodnie z wymaganiami, ustanowionymi dla mlekazgp@zego podczas #aych

witaminami, makro-
mikropierwiastkami,
laktuloz,

procesOw obrdbki termicznej

prebiotykami

w baikach, w 2:10° 0,01 25 0,1 25 -
cysternach

Serwatka oraz 1.10° 0,01 25 1,0 25 -

malanka mleczna w
opakowaach
konsumenckich
pasteryzowane

Smietanka oraz
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IMTWBM Masa produktu (g, cf Drozdze (D),
Produkt, JTK? cn? w ktorej s niedopuszczalne plesnie (P),
grupa produktow (9), . _ . JTK/ cn?
nie wiccej, niz| BGPO drobnoustroje | gronkowcelisterie L. ),
(coliformy)| chorobotworcze, S. aureus monccytogenes pie wiccej,
wtym niz
salmonelle
produkty na jej bazie,
w tym:
w opakowaniach
konsumenckich, w
tym:
pasteryzowane 1-%0 0,01 25 1,0 25 -
sterylizowane Wymagania sterylriei przemystowej:

1) po wytrzymaniu w termostacie w temperaturzet®prs Celsjusza w ggu 3-5
dni — brak widocznych wad oraz oznak psucia @eEl opakowania, zmian
wygladu zewmrtrznego itp.), brak zmian smaku oraz konsystencji;

2) po wytrzymaniu w termostacie dopuszczalgemiany:
a) kwasowdci miareczkowanej nie wtej, niz 0 2 stopnie Turnera;
b) IMTWBIM nie wigcej, niz 10 JTK/cni (g)
wzbogacone 110 0,01 25 1,0 25 -
ubite 110 0,1 25 0,1 25 -
w baikach, w 2:10° 0,01 25 0,1 25 -
cysternach
Napoje, koktajle, 1:10° 0,1 25 1,0 25 -
kisiele, galaretki,
sosy, kremy,

budynie, musy,
pasty, suflety,
wyprodukowane na
bazie mleka,
smietanki, malanki,
serwatki,
pasteryzowane

2. Produkty z mleka
sfermentowanego,
produkty na ich bazi
w tym:

Z terminem wanosci
nie wigkszym, ng 72
godziny:

bez sktadnikow Nie mniej, ai 0,01 25 1,0 - -
110
drobnoustro-
jéw
fermentacji
mlekowej

ze skfadnikami Nie mniej, n 0,01 25 1,0 - -
110
drobnoustro-
jow
fermentacji
mlekowej

z okresem wznosci
powyzej 72 godzin:

bez sktadnikéw | Nie mniej, n 0,1 25 1,0 - D -50"
110 P -50
drobnoustro-
jow
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IMTWBM Masa produktu (g, cf Drozdze (D),
Produkt, JTK? cn? w ktorej s niedopuszczalne plesnie (P),
grupa produktow (9), . _ . JTK/ cn?
nie wiccej, niz| BGPO drobnoustroje | gronkowcelisterie L. ),
(coliformy)| chorobotworcze, S. aureus monccytogenes pie wiccej,
wtym niz
salmonelle
fermentacji
mlekowej
ze sktadnikami Nie mniej, nz| 0,01 25 1,0 - D - 5¢
110 P-50
drobnoustro-
jéw
fermentacji
mlekowej
wzbogacone Nie mniej, ni 0,1 25 1,0 - D-5b
bifidobakteriami | 1s1¢° P -50
oraz innymi bifidobakterii
drobnoustrojami | oraz (lub)
probiotycznymi innych
drobnoustro-
jow probio-
tycznych w
sumie
Smietana, prodkty na Nie mniej, ni [0,001 25 1,0 - D-50
jej bazie, wtym ze | 110 (0,1 dla P-50
sktadnikami drobnoustro- |poddanych dla
jéw fermentaqobrébce produktéw
mlekowej dla [termicznej z terminem
$mietany po Waznosci
sfermento- powyzej 72
waniu godzin
produktow
$mietano-
wych)
Poddane obrébce
termicznej
sfermentowane
produkty mleczne
oraz zi@zone
produkty mleczne, w
tym:
bez sktadnikow - 1,0 25 1,0 25 D-50
P —-50
ze skfadnikami - 1,0 25 1,0 25 D-50
P -50
3. Twardg, masa
twarogowa, produkty
twarogowe, produkty
na ich bazie, w tym:
twarog bez
sktadnikow (z
wyjatkiem twarogu,
wyprodukowanego
zastosowaniem
ultrafiltracji,
separowania,
twarogu
Zziarnionego),
w tym:
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IMTWBM Masa produktu (g, cf Drozdze (D),
Produkt, JTK? cn? w ktorej s niedopuszczalne plesnie (P),
grupa produktow (9), . _ . JTK/ cn?
nie wiccej, niz| BGPO drobnoustroje | gronkowcelisterie L. ),
(coliformy)| chorobotworcze, S. aureus monccytogenes pie wiccej,
wtym niz
salmonelle
z okresem Nie mniej, nz| 0,001 25 0,1 - -
WaznosCi 110
nie wigkszym, nz  |drobnoustro-
72 godziny jow
fermentacji
mlekowej
z okresem - 0,01 25 0,1 - D - 100
waznosci powyzej P -50
72 godzin
zamraony - 0,01 25 0,1 - D -100
P -50
Twardg, twarogu,
wyprodukowany z
zastosowaniem
ultrafiltracji,
separowania, w tym
z okresem - 0,01 25 0,1 - -
waznosci nie
wigkszym, nk 72
godziny
z okresem - 0,01 25 0,1 - D-50
waznosci powyzej P -50
72 godzin
Twardg zziarniony - 0,01 25 0,1 - D - 100
P -50
Twardg ze
sktadnikami, masa
twarogowa, serki
twarogowe, w tym:
z okresem - 0,001 25 0,1 - -
waznosci nie
wigkszym, ni 72
godziny
z okresem - 0,01 25 0,1 - D - 100
waznosci powyzej P -50
72 godzin
zamrazone - 0,01 25 0,1 - D -100
P -50
Produkty
twarogowe, w tym:
z okresem - 0,01 25 0,1 - -
waznosci nie
wigkszym, nk 72
godziny
z okresem - 0,01 25 0,1 - D - 100
waznosci powyzej P -50
72 godzin
zamraone - 0,01 25 0,1 - D-100
P -50
Poddane obrébce - 0,1 25 1,0 - 50 w
termicznej produkty sumie

twarogowe, w tym ze

sktadnikami
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IMTWBM Masa produktu (g, cf Drozdze (D),
Produkt, JTK? cn? w ktorej s niedopuszczalne plesnie (P),
grupa produktow (9), . _ . JTK/ cn?
nie wiccej, niz| BGPO drobnoustroje | gronkowcelisterie L. ),
(coliformy)| chorobotworcze, S. aureus monccytogenes pie wiccej,
wtym niz
salmonelle
4. Albumina 2:10° 0,1 25 0,1 - D - 100
mleczna, produkty P -50
na jej bazie, oprécz
wytworzonych drog
fermentacji
5. Mleko,
smietanka, mslanka,
serwatka, produkty
mleczne, zt@one
produkty mleczne na
ich bazie
skoncentrowane i
skondensowane
sterylizowane,
konserwacjy mleczne,
zlozone konserwy
mleczne, w tym:
mleko Wymagania sterylriei przemystowej:
skondensowane, 1) po wytrzymaniu w termostacie w temperaturze ®@pra Celsjusza w ggu 6
skoncentrowane dni — brak widocznych wad oraz oznak psucia @eEl opakowania, zmian
sterylizowane, wygladu zewrtrznego itp.), brak zmian smaku oraz konsystencj;
$mietanka 2) po wytrzymaniu w termostacie:
skondensowana a) niedopuszczalnegzmiane kwasowdzi miareczkowanej;
sterylizowana, b) w preparacie mikroskopowym nie powinnoc¢bstwierdzonych komore
produkty mleczne drobnoustrojow;
oraz zi@one 3) wymaganie dodatkowe w stosunkuzgmvnosci dla dzieci — brak przy posiewi
produkty mleczne probki grzybéw, dredzy, drobnoustrojéw fermentacji mlekowej
skondensowane

sterylizowane

mleko, $mietanka
skondensowane z
cukrem w
opakowaniach
konsumenckich, w

tym:
bez sktadnikéw 210 1,0 25 - - -
ze sktadnikami 210 1,0 25 - - -
mleko, $mietanka 410° 1,0 25 - - -

skondensowane w
opakowaniach
transportowych

maslanka, serwatka 5¢10° 1,0 25 - - -
skondensowane bez
cukru oraz z cukrem

kakao, kawa 3,5:10 1,0 25 - - -
naturalna z mlekiem
skondensowanym
lub $mietank z
cukrem

6. Produkty mleczne
zlozone produkty
mleczne,
sproszkowane,
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Produkt,
grupa produktow

IMTWBtM 1,
JTK? cnt

9,

nie wigcej, niz

Masa produktu (g, cf

w ktorej @ niedopuszczalne

Drozdze (D),
plesnie (P),
JTK/ cn?

BGPO®
(coliformy)

drobnoustroje
chorobotworcze
w tym
salmonelle

gronkowce

S. aureus|m

isteric L.

onccytogene

(),
S nie wiecej,
niz

sublimowane (mleko
$mietanka, produkty
mleka
sfermentowanego,
napoje, mieszanki dg
lodéw, serwatka,
maslanka, mleko
odtluszczone),
w tym:

N

mleko krowie
sproszkowane
petne

5¢10°

0,1

25

1,0

mleko
sproszkowane
odtluszczone,
w tym:

do spaycia
bezpdredniego

5¢10°

0,1

25

1,0

do przetworstwa
przemystowego

110

0,1

25

1,0

napoje mleczne
sproszkowane

110

0,01

25

1,0

$mietanka
sproszkowana oraz
$mietanka
sproszkowana z
cukrem

7+10"

0,1

25

1,0

serwatka mleczna
sproszkowana

110

0,1

25

1,0

D-50
P -100

mieszanki
sproszkowane do
lodow

5¢10°

0,1

25

1,0

miekkich

25 dla lodéw

produkty z mleka
sfermentowanego
sproszkowane

110

0,1

25

1,0

D-50
P -100

maslanka, substytut
mleka petnego
sproszkowane

510"

0,1

25

1,0

D-50
P -100

7. Koncentraty biatek
mlecznych, kazeina,
cukier mleczny,
kazeiniany,
hydrolizaty biatek
mlecznych
sproszkowane,

w tym:

kazeiniany
spazywcze

510"
clostridia,
redukupce
siarczyny, w
0,01¢g
niedopuszczal

-ne

0,1

25
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IMTWBM Masa produktu (g, cf Drozdze (D),
Produkt, JTK? cn? w ktorej s niedopuszczalne plesnie (P),
grupa produktow (9), . _ . JTK/ cn?
nie wiccej, niz| BGPO drobnoustroje | gronkowcelisterie L. ),
(coliformy)| chorobotworcze, S. aureus monccytogenes pie wiccej,
wtym niz
salmonelle
serwatkowy 5.10° 1,0 25 1,0 - -
koncentrat
biatkowy
koncentrat kazeiny 2,510 1,0 25 1,0 - -
bitko mleczne, 110° 1,0 50 1,0 - D-10
kazeiny clostridia, P -50
redukupce
siarczyny, w
0,01g
niedopuszczal-
ne
cukier mleczny 1.10° 1,0 25 1,0 - D - 50
rafinowany P -100
cukier mleczny 110" 1,0 25 1,0 - D - 50
spaywczy (laktoza P-100
spaywcza)
koncentrat 5¢10° 1,0 50 1,0 - D-50
laktulozy P -100
8. Sery, produkty
serowe: supertwarde
twarde, péitwarde,
migkkie, topione,
serwatkowo-
albuminowe,
twarogowe,
sproszkowane; pasty
sosy serowe,
w tym:
sery, produkty
serowe: supertwarg
twarde, pottwarde,
miekkie,
serwatkowo-
albuminowe, w tym;
bez sktadnikow - 0,001 25 0,001 25 -
ze skfadnikami - 0,001 25 0,001 25 -
wedzone - 0,001 25 0,001 25 -
sery i produkty
serowe topione,
w tym:
bez sktadnikow 510 0,1 25 - - D -50
P -50
ze sktadnikami 110 0,1 25 - - D - 100
P-100
wedzone 116 0,1 25 - - D - 100
P-100
ser twarogowy,
w tym:
bez sktadnikow - 0,1 25 - - D-50
P -50
ze skfadnikami - 0,1 25 - - D - 100
P-100
Sosy, pasty serowe 1410 0,1 25 - - -




28

IMTWBM Masa produktu (g, cf Drozdze (D),
Produkt, JTK? cn? w ktorej s niedopuszczalne plesnie (P),
grupa produktow (9), . _ . JTK/ cn?
nie wiccej, niz| BGPO drobnoustroje | gronkowcelisterie L. ),
(coliformy)| chorobotworcze, S. aureus monccytogenes pie wiccej,
wtym niz
salmonelle
sery, produkty 5+10° 1,0 25 - - -
serowe
sproszkowane
9. Masto, pasta W male
maslana z mleka kwasno-
krowiego, tluszcz Smietankowyr
mleczny, nie &
w tym: normowane
Masto z mleka
krowiego:
$mietankowe
(stodko-
$mietankowe,
kwasno-
$mietankowe,
solone, niesolone),
w tym:
bez sktadnikow 1-10 0,01 25 0,1 25 100
W sumie
ze sktadnikami 1-10 0,01 25 0,1 25 D - 100
P-100

sterylizowane

Wymagania sterylriei przemystowej:
1) po wytrzymaniu w termostacie w temperaturze t8prs Celsjusza w ggu 3-5
dni — brak widocznych wad oraz oznak psucia el opakowania, zmian
wygladu zewrtrznego itp.), brak zmian smaku oraz konsystencj;

2) po wytrzymaniu w termostacie dopuszczakpersiany:

a) kwasowdci miareczkowanej nie wtej, niz 0 0,5 stopnia Kettstofera;
b) kwasowéci miareczkowanej plazmy mlecznej niegagj, niz 0 2 stopnie
Turnera;
c) w IMTWBtM nie wigcej, niz 100 JTK/g

masto przetopione 1-30 1,0 25 - - P — 200
masto sproszkowaneg 110 0,01 25 0,1 25 100 w
sumie
tluszcz mleczny 110 1,0 25 - - P — 200
pasta mé&lana, w tym
bez sktadnikow 210 0,01 25 0,1 25 D - 100
P-100
ze skladnikami 210 0,001 25 0,1 25 D - 100
P -100
10. Spread
$mietankowo-
roslinny, topiona
mieszanka
smietankowo-
roslinna,
w tym:
spread 1.10° 0,01 25 0,1 25 D-100
$mietankowo- P -100
roslinny
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plynne

IMTWBM Masa produktu (g, cf Drozdze (D),
Produkt, JTK? cn? w ktorej s niedopuszczalne plesnie (P),
grupa produktow (9), . _ . JTK/ cn?
nie wiccej, niz| BGPO drobnoustroje | gronkowcelisterie L. ),
(coliformy)| chorobotworcze, S. aureus monccytogenes pie wiccej,
wtym niz
salmonelle
topiona mieszanka 1.10° 1,0 25 - - P — 200
$mietankowo-
roslinna
11. Lody mleczne, z
mleka
sfermentowanego,
smietankowe, plombijr
z thuszczem
roslinnym, torty,
ciastka, desery z
lodéw, mieszanki,
glazura do lodéw:
lody mleczne, 1.10° 0,01 25 1,0 25 -
$mietankowe,
plombir, z thuszczer
roslinnym
zahartowane,
w tym ze
sktadnikami, torty,
ciastka, desery z
lodéw
lody mleczne, 110 0,1 25 1,0 25 -
$mietankowe,
plombir, z thuszczer
roslinnym migkkie,
w tym ze
sktadnikami
mieszanki ptynnelo 3.10¢' 0,01 25 1,0 25 -
lodéw miekkich
lody z mleka Nie mniej, ni 0,1 25 1,0 25 -
sfermentowanego | 110
drobnoustro-
jéw
fermentacji
mlekowej,
JTK/g
12. Zakwasy llos¢
(drobnoustroje drobnoustro-
zakwasowe i jow
probiotyczne do fermentacji
wytwarzania mlekowej ora:
produktéw z mleka | (lub) innych
sfermentowanego, | drobnoustro-
masta kwano- jéw
$mietankowego oraz| zakwasow,
serow), JTK/cnt (g)
w tym:
zakwasy do kefiru | Nie mniegj, 3,0 100 10 - P-5
symbiotyczne niz 1«10

zakwasy z czystych
hodowli,

w tym:
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IMTWBM Masa produktu (g, cf Drozdze (D),
Produkt, JTK? cn? w ktorej s niedopuszczalne plesnie (P),
grupa produktow (9), . _ . JTK/ cn?
nie wiccej, niz| BGPO drobnoustroje | gronkowcelisterie L. ),
(coliformy)| chorobotworcze, S. aureus monccytogenes pie wiccej,
wtym niz
salmonelle
ptynne, Nie mniej, 10,0 100 10 - 5 w sumie
w tym zamraone | niz 1+1C;
nie mniej, nk
1+10°dla
zakwasow
skoncentrowag-
nych
sproszkowane Nie mniej, 1,0 10 1,0 - 5 w sumie
niz 1410,
nie mniej, nk
1+10° dla
zakwasow
skoncentrowat
nych
13. Preparaty
enzymatyczne,
koagulupce mleko,
w tym:
pochodzenia 110" 1,0 25 - - -
zwierzecego E. coliw | clostridii,
259 redukupcych
siarczyny1!, w
0,01¢g
pochodzenia 5.10° 1,0 25 - - -
roslinnego
pochodzenia 5.10° 1,0 25 - - -
bakteryjnego oraz | Nie powinny
grzybowego zawierg
zywotnych
form
producentéw
enzymoéw, nie
powinny
posiada
aktywnasci
antybiotycznej
Preparaty
enzymatyczne
pochodzenia
grzybowego
nie powinny
zawierd
mykotoksyn
14. Paywki do 5.10° 0,01 |25 - - -
hodowli probiotyczne clostridii,
flory zakwasowej, redukupcych
sproszkowane na siarczyny, w0,01
bazie mlecznej g
15. Produkty, Wymagania & ustalane z uwzgtinieniem zawart@i oraz proporcji w produkcie
zawierajce mleko | skladnikéw mlecznych i niemlecznych
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L IMTWBLtM — llos¢ mezofili tlenowych i wzgldnie beztlenowych mikroorganizméw.

2JTK — jednostki, tworzce kolonie.

3BGPO - bakterie z grupy pateczki oknicy.”.

*Obecnd¢ drazdzy pod koniec terminu waosci nie mniej, nk 110 dla ajranu i kefiru, nie mniej, hile1C

dla kumysu, dopuszczalna jest obegndrazdzy w produktach, wytwarzanych z ich wykorzystaniemakwasie.

Uwagi. 1. Normatywy higieniczne odénie mikrobiologicznych wskanikéw bezpieczistwa oraz warkei
spazywczej produktow spywczych obejmuj nastpujace grupy drobnoustrojow:

1) sanitarno-wskaikowe, do ktérych nale ilos¢ mezofili tlenowych i wzgidnie beztlenowych
mikroorganizmoéw — IMTWBLtM, bakterie z grupy pat&cokreznicy — BGPO (coliformy), bakterie rodziny
Enterobacteriaceae, enterokoki;

2) drobnoustroje warunkowo-chorobotwércze, do kthrypalea E. coli, Staphylococcus aureus, bakterie
rodzaju Proteus3. cereus oraz clostridia, redulcg siarczyny, Vibrio parahaemolyticus;

3) drobnoustroje chorobotwércze, w tym salmonell@zolisteria monocytogenes, bakterie rodzaju
Yersinia,;

4) drobnoustroje psucia — didre, grzyby pléniowe, drobnoustroje fermentacji mlekowej;

5) drobnoustroje mikroflory zakwasowe] oraz drobstooje probiotyczne (drobnoustroje fermentacji
mlekowej, drobnoustroje fermentacji propionowejole, bifidobakterie, bakterie acidofilne i inne) w
produktach z normowanym poziomem mikroflory biotealogicznej oraz w produktach probiotycznych.

2. Normowania wskaikéw mikrobiologicznych bezpiecastwa produktow spgywczych dokonuje sidla
wigkszasci grup drobnoustrojow na zasadzie alternatywnejrmowana jest masa produktu, w ktorej jest
niedopuszczalna obeciio bakterii z grupy pateczki okgnicy, wigkszdci drobnoustrojow warunkowo-
chorobotworczych, a tak drobnoustrojow chorobotwérczych, w tym salmonethz Listeria monocytogenes. W
inr?ﬁych przypadkach normatyw odzwierciedlaséigednostek, tworxych kolonie w 1 g (cf) produktu (JTK/g,
cnr).”;
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25) zahcznik 5 poda w nasgpujacym brzmieniu:

.Zatacznik 5
do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mlegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i
produkcg mleczarsk ")

Dopuszczalne poziomy psucia tlenowego i zawagt substancji potencjalnie niebezpiecznych w produkch
mlecznychzywienia dzieci w wieku niemowg¢cym

Maksymalny dopuszczalny
Substancje potencjalnie niebezpieczne i poziom, mg/kg (1), (dla

Produkt, wskazniki psucia tlenowego produktéw sproszkowanych
grupa produktow przeliczeniu na produkt
odtworzony)
Wszystkie produkty mleczne Antybiotyki:
Lewomycetyna Ponizej 0,01
Grupa tetracyklinowa Ponizej 0,01
Penicylina Ponizej 0,004
Streptomycyna Ponizej 0,5
Mykotoksyny:
AflatoksynaM; 0,00002
Radionuklidy (w przeliczeniu na
gotowy do spegycia produkt):
Cez-137 40 Bg/l (kg)
Stront-90 25 Bq/l (kg)
Adaptowane mieszanki mleczne | Wskaznik psucia tlenowego 4,0 mmol tlenu aktywnego/kg

oraz péniejsze mieszanki tluszczu (dla produktow

mleczne (sproszkowane, ptynne, sproszkowanych)

przane oraz z mleka Pierwiastki toksyczne:

sfermentowanego), produkty na Oléw 0,02

bazie biatek cgciowo Arsen 0,05

hydrolizowanych, mleko Kadm 0,02

pasteryzowane, Rtge 0,005

ultrapasteryzowane,

sterylizowane, w tym Pestycydy(w przeliczeniu na tluszcz):

wzbogaconesmietanka Széciochlorocykloheksan (alfa-, 0,02

sterylizowana, ptynne produkty z beta-, gamma-izomery)

mleka sfermentowanego, w tym ze DDT' i jego metabolity 0,01

sktadnikami owocowymi oraz

(lub) warzywnymi, mleko

sproszkowane dgywienia dzieci,

sproszkowane oraz ptynne napoje

mleczne, produkty niskolaktozowe

oraz bezlaktozowe

Adaptowane mieszanki mleczne | Osmolaln@¢ 320 mOsm/kg

Kwasowaé 60 stopni Turnera dla

ptynnych produktéw z mlekal
sfermentowanego

P&niejsze mieszanki adaptowane Osmolalndé¢ 320 mOsm/kg

(formuty) Kwasowaé 60 stopni Turnera dla
ptynnych produktéw z mleka
sfermentowanego

P&niejsze mieszanki e&ciowo

Osmolalnét 330 mOsm/kg
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Produkt,
grupa produktow

Substancje potencjalnie niebezpieczr
wskazniki psucia tlenowego

ei

Maksymalny dopuszczalny
poziom, mg/kg (1), (dla
produktéw sproszkowanych
przeliczeniu na produkt

odtworzony)

adaptowane (formuty)

Kwasowo

60 stopni Turnera dla
ptynnych produktéw z mleka

sfermentowanego
Kaszki mleczne sproszkowane, | Pierwiastki toksyczne(w produkcie
wymagajice gotowania, oraz sproszkowanym):
kaszki mleczne sproszkowane Oléw 0,3
szybkorozpuszczalne (instant) Arsen 0,2
Kadm 0,06
Rte¢ 0,03
Mykotoksyny
(w produkcie sproszkowanym):
Ochratoksyna 0,0005
AflatoksynaM; 0,00002
AflatoksynaB; 0,00015

Dezoksyniwalenol

Zearalenon

FumonizynyB; u B,

T-2 toksyna

Pestycydy
(w przeliczeniu na tluszcz w produkci
suchym):
Szeciochlorocykloheksan (alfa-,
beta-, gamma-izomery)
DDT i jego metabolity
Benzopiren
Zakazenie oraz skaenie zb& przez
szkodniki

Domieszki metalowe
(w produkcie suchym)

D

0,05 (dla kaszek,
zawierajcych nake lub kasz
pszenicza, kukurydzian,
jeczmienn)
0,005 (dla kaszek,
zawierajcych nake lub kasz
pszenicza, kukurydzian,
jeczmienn)
0,2 mg/kg (dla kaszek,
zawierajcych nake lub kasz
kukurydziar)

0,05

0,01

0,01
Ponizej 0,2pg/kg
Niedopuszczalne

3+10* procent, wielké¢
poszczegolnych gstek nie
powinna przekracza0,3 mm
dla najwtkszego wymiaru
liniowego

Kaszki mleczne sterylizowane i
gotowe do spiycia; kaszki
mleczne, wyprodukowane w
kuchniach mlecznych i gotowe dq
spazycia

Pierwiastki toksyczne
(w produkcie gotowym):
Oléw
Arsen
Kadm
Rtec¢
Mykotoksyny:
Ochratoksyna
AflatoksynaM;
AflatoksynaB;
Dezoksyniwalenol

0,02
0,05
0,02
0,005

0,0005
0,00002
0,00015
0,05 (dla kaszek,
zawierajcych nake lub kasz
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Produkt,
grupa produktow

Substancje potencjalnie niebezpieczr

wskazniki psucia tlenowego

Maksymalny dopuszczalny
ei poziom, mg/kg (1), (dla
produktéw sproszkowanych
przeliczeniu na produkt
odtworzony)

Zearalenon

FumonizynyB; i B,

T-2 toksyna

Pestycydy

(w przeliczeniu na tluszcz):
Széciochlorocykloheksan (alfa-,
beta-, gamma-izomery)
DDT!i jego metabolity
Benzopiren

Zakazenie oraz skaenie zb@ przez
szkodniki

Domieszki metalowe

pszenicza, kukurydzian,
jeczmienn)
0,005 (dla kaszek,
zawierajcych nake lub kasz
pszenicza, kukurydzian,
jeczmienn)
0,2 mg/kg (dla kaszek,
zawierajcych nake lub kasz
kukurydziar)

0,05

0,01

0,01
Ponizej 0,2pg/kg

Niedopuszczalne

3+10* procent, wielkéc
poszczegodlnych astek nie
powinna przekracza0,3 mm
dla najwikszego wymiaru
liniowego

Twardg i produkty na jego bazie,
w tym ze skladnikami owocowym
oraz (lub) warzywnymi

Wskaznik psucia tlenowego
i

Kwasowosé

Pierwiastki toksyczne:
Otow
Arsen
Kadm
Rte¢

Pestycydy

(w przeliczeniu na tluszcz):
Szeciochlorocykloheksan (alfa-,
beta-, gamma-izomery)

DDT! i jego metabolity

4,0 mmol tlenu aktywnego/kg
ttuszczu dla produktéw z
zawartgcia tluszczu powyej

5 g/100 g oraz produktéw,
wzbogaconych olejami
roslinnymi

150 stopni Turnera
0,06
0,15

0,06
0,015

0,55

0,33

DDT - dwuchlorodwufenylotréjchloroetan, insektycyd
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26) zahcznik 6 poda w nasgpujacym brzmieniu:

.Zatacznik 6
do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mlegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i
produkcg mleczarsk ")

Dopuszczalne poziomy zawartei drobnoustrojow w produktach mleczarskichzywienia dzieci w
wieku niemowlgcym, w tym w produktach, wytworzonych w kuchniach necznych

Produkt, grupd
produktow

IMTWBM *,
JTK? cnt (g),
nie wigcej, niz

Masa produktu (g, ch

w ktorej @ niedopuszczalne

BGPO®
(colifor-

my)

pateczki
Escheri-
chia coli

drobnoustroje
chorobotworcz
w tym

salmonelle
listeria L.moONO|
cytogene®

gronkowce
S. aureus

Bakterie B
cereus,
JTK?
e (9).
nie wiecej,
niz

Drozdze (D)
plesnie (P),
JTK/ cn?
@
nie wigcej,
niz

Adaptowane
mieszanki
mleczne, w tyn|
sproszkowane
mieszanki
mleczne instan
przane, z
mleka
sfermentowa-
nego

2:10° dla
mieszanek,
odtwarzanych w
temperaturze
37-50 stopni
tCelsjusza, 3+10
dla mieszanek,
odtwarzanych w
temperaturze
70-85 stopni
Celsjusza.

W mieszankach
mleka
sfermentowane-
go:

nie mniej, nk
110
drobnoustrojow
acidofilnych

(w wypadku
wytwarzania z ic
wykorzystanien,
nie mniej, nk
110
bifidobakterii (w
wypadku
wytwarzania z ic
wykorzystaniem)
nie mniej, nk
110
drobnoustrojow
fermentaciji
mlekowej (w
wypadku ich
dodania po
suszeniu),

nie mniej, nk
110
drobnoustrojéw

N

1,0

10

100

10

100




36

Produkt, grupa IMTWBtM *, Masa produktu (g, ch Bakterie B|Drozdze (D)
produktow JTK? cnt (g), w ktorej @ niedopuszczalne cereus, plesnie (P),
nie wiecej, Nz [BGPO® | paleczki drobnoustroje | gronkowce  JTK7 | JTK/cnt
(colifor- | Escheri- chorobotwérez S. aureus | S (@), | (@),
my) chia colifw tym nie wiccej, | nie wiecej,
salmonelle niz niz
listeria L.moONO
cytogene®
fermentaciji
mlekowej pez ich
dodawania po
suszeniu)
ptynne Wymagania sterylniei przemystowej
mieszanki 1) po wytrzymaniu w termostacie w temperaturze t8prs Celsjusza w ggu 3-5 dni —
mleczne, brak widocznych wad oraz oznak psucia (gcid opakowania, zmiana wyglu

wytwarzane Z
ultrapasteryzd

L

zewretrznego itp.), brak zmian smaku oraz konsystency, preparacie

mikroskopowym — brak komorek bakterii;

Cjaz 2) po wytrzymaniu w termostacie dopuszczalge s
rozlewem a) zmiana kwasowdzi miareczkowanej nie wtej, niz 0 2 stopnie Turnera;
aseptycznym b) IMTWBtM nie wigcej, niz 10 JTK/cni (g)
ptynne Nie mniej, ni 3,0 10 50 10 - D-10
mieszanki z | 110 P-10
mleka drobnoustrojéw
sfermentowa- fermentaciji
nego z mlekowej,
rozlewem nie mniej, nk
aseptycznym/ 110/
wtym z drobnoustrojow
wykorzysta- | acidofilnych (w
niem wypadku
drobnoustrojd wytwarzania z i
acidofilnych | wykorzystanien)|
lub nie mniej, nk
bifidobakterii | 110
bifidobakterii (w
wypadku
wytwarzania z
ich
wykorzystaniem
Czeséciowo
adaptowane
mieszanki
mleczne, w tyn):
mieszanki 2+10°dla 1,0 10 100 10 100 D-10
instant mieszanek, P -50
odtwarzanych w
temperaturze
37-50 stopni
Celsjusza,
3+10°dla
mieszanek,
odtwarzanych w
temperaturze
70-85 stopni
Celsjusza
mieszanki, 2,510 1,0 - 50 1,0 200 D-50
wymagajce P -100
obraébki
termicznej
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Produkt, grupa IMTWBtM *, Masa produktu (g, ch Bakterie B|Drozdze (D)
produktow JTK? cnt (g), w ktorej @ niedopuszczalne cereus, plesnie (P),
nie wiecej, Nz [BGPO® | paleczki drobnoustroje | gronkowce  JTK7 | JTK/cnt
(colifor- | Escheri- chorobotwérez S. aureus | S (@), | (@),
my) chia colifw tym nie wiccej, | nie wiecej,
salmonelle niz niz
listeria L.moNO
cytogene®
adaptowane 110 10,0 10,0 100,0 10,0 - -
mieszanki
mleczne
sterylizowane,
wytworzone w
kuchniach
mlecznych
Mleko oraz Wymagania sterylniei przemystowej:
$mietanka 1) po wytrzymaniu w termostacie w temperaturze ®prs Celsjusza w ggu 3-5 dni —

sterylizowane,
ultrapasteryzo-|

brak widocznych wad oraz oznak psucia (gcid opakowania, zmiana wyglu

zewrgtrznego itp.), brak zmian smaku oraz konsystenciji;

wane z 2) po wytrzymaniu w termostacie dopuszczalpersiany:
rozlewem a) kwasowdci miareczkowanej nie wtej, niz o 2 stopnie Turnera;
aseptycznymw b) IMTWBtM nie wiccej, niz 10 JTK/cni (g)
tym mleko 3) w preparacie mikroskopowym — brak komoérek dratstimjow
wzbogacone
Mieko, 1.10° 10,0 10,0 100,0 10,0 - -
smietanka
sterylizowane,
wytworzone w
kuchniach
mlecznych, z
rozlewem
nieaseptycznym
Plynneprodukty Nie mniej, ni 3,0 10,0 50,0 10,0 - D-10
z mleka 110 P-10
sfermentowaneg-drobnoustrojow 110"
go, wtym z fermentaciji drozdzy dla
wykorzystanien mlekowej, kefiru
drobnoustrojéw nie mniej, nk
acidofilnych lubj 110’
bifidobakterii | drobnoustrojow
acidofilnych (w
wypadku
wytwarzania z ic
wykorzystanien,
nie mniej, nk
110
bifidobakterii (w
wypadku
wytwarzania z ic
wykorzystaniem)
Produkty z Nie mniej, ni 3,0 10,0 50,0 10,0 - -
mleka 110
sfermentowang-drobnoustrojow
go, wytworzone acidofilnych (w
w kuchniach | wypadku
mlecznych, z | wytwarzania z ic
rozlewem wykorzystanien,
nieaseptycznymnie mniej, nk
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Produkt, grupa IMTWBtM *, Masa produktu (g, ch Bakterie B|Drozdze (D)
produktow JTK? cnt (g), w ktorej @ niedopuszczalne cereus, plesnie (P),
nie wiecej, Nz [BGPO® | paleczki drobnoustroje | gronkowce  JTK7 | JTK/cnt
(colifor- | Escheri- chorobotwérez S. aureus | S (@), | (@),
my) chia colifw tym nie wiccej, | nie wiecej,
salmonelle niz niz
listeria L.moONO
cytogene®
110
bifidobakterii (w
wypadku
wytwarzania z ic
wykorzystaniem)
Twardg oraz | Mikroflora, 0,3 1,0 50 1,0 - D-10
produkty na charakterystyczn P-10
jego bazie dla zakwasu
twarogowego,
brak komérek
obcej mikroflory
Twardg oraz | Mikroflora, 0,3 - 50 1,0 -
produkty na jeq charakterystyczn
bazie, pasta |dla zakwasu
acidofilna, twarogowego,
niskolaktozowal brak komorek
pasta biatkowa| obcej mikroflory
wytworzone w
kuchniach
mlecznych
Twardg 100 1,0 - 50 1,0 -
kalcynowany,
wytworzony w
kuchniach
mlecznych
Mleko
sproszkowane
do zywienia
dzieci, w tym:
mleko instant| 2+1%dla 1,0 10 100 10 100 D-10
mieszanek, P -50
odtwarzanych w
temperaturze
37-50 stopni
Celsjusza,
310’ dla
mieszanek,
odtwarzanych w
temperaturze
70-85 stopni
Celsjusza
mleko, 2,510 1,0 - 50 1,0 200 D -50
wymagajice P -100
obrobki
termicznej
Mleko 1,510 0,1 1,0 50 1,0 25 -
pasteryzowane)
wtym z
terminem
Waznosci
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Produkt, grupa IMTWBtM *, Masa produktu (g, ch Bakterie B|Drozdze (D)
produktow JTK? cnt (g), w ktorej @ niedopuszczalne cereus, plesnie (P),
nie wiecej, Nz [BGPO® | paleczki drobnoustroje | gronkowce  JTK7 | JTK/cnt
(colifor- | Escheri- chorobotwérez S. aureus | S (@), | (@),
my) chia colifw tym nie wiccej, | nie wiecej,
salmonelle niz niz
listeria L.moONO
cytogene®
powyzej 72
godzin
Sproszkowane
oraz ptynne
napoje mleczne
dla dzieci w
wieku od 6
mieskcy do 3
lat, w tym:
napoje 1,510 0,1 1,0 50 1,0 - D-50
plynne P -50
mieszanki 2+10° dla 1,0 10 100 10 100 D-10
pézniejsze, w| mieszanek, P -50
tym odtwarzanych w
szybkorozpuszemperaturze 37
czalne 50 stopni
(instant) Celsjusza,
3+10° dla
mieszanek,
odtwarzanych w
temperaturze
70-85 stopni
Celsjusza
mieszanki 2,5010 1,0 - 50 1,0 - D-50
pézniejsze, P -100
wymagajce
obrobki
termicznej po
odtworzeniu
Kaszki mleczne
sproszkowanew
tym:
szybkoroz- 110" 1,0 - 50 1,0 210 D - 50
puszczalne P -100
(instant)
wymagajce 5.10° 0,1 - 50 - - D - 100
gotowania P - 200

Kaszki mleczne
sterylizowane
oraz gotowe dg
spazycia

Wymagania sterylrigi przemystowej:
1) po wytrzymaniu w termostacie w temperaturze t®8prs Celsjusza w ggu 3-5 dni —
brak widocznych wad oraz oznak psucia (gcid opakowania, zmiana wyglu
zewretrznego itp.), brak zmian smaku oraz konsystenciji;

2) po wytrzymaniu w termostacie dopuszczalnersiany:
a) kwasowdci miareczkowanej nie wtej, niz 0 2 stopnie Turnera;
b) IMTWBtM nie wiccej, niz 10 JTK/cni (g)

Kaszki mleczng
wytworzone w
kuchniach
mlecznych i
gotowe do
spazycia

1.10°

1,0

50

1,0

D -100
P - 200

Produkty

2,516

1,0

100

1,0

200
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Produkt, grupa IMTWBtM *, Masa produktu (g, ch Bakterie B|Drozdze (D)
produktow JTK? cnt (g), w ktorej @ niedopuszczalne cereus, plesnie (P),
nie wiecej, Nz [BGPO® | paleczki drobnoustroje | gronkowce  JTK7 | JTK/cnt
(colifor- | Escheri- chorobotwérez S. aureus | S (@), | (@),
my) chia colifw tym nie wiccej, | nie wiecej,
salmonelle niz niz
listeria L.moNO
cytogene®
niskolaktazowe P -100
oraz
bezlaktazowe
Sproszkowane 2,510 0,3 - 50 1,0 - D-50
wysokobiatko- P -100
we produkty
mleczne
Produkty - 0,3 - 50 1,0 - D-50
sproszkowane P —-100
na bazie
mlecznej
Mieko 2,510 1,0 25 1,0 -
sproszkowane
do zywienia
dzieci

L IMTWBtM — llo$¢ mezofili tlenowych i wzgidnie beztlenowych mikroorganizméw.

2JTK — jednostki, tworzce kolonie.

3BGPO - bakterie z grupy pateczki oknicy.”.

“*Podczas kontroli w kierunku obeceoE. coli oraz drobnoustrojéw chorobotwérczychtym salmonelli,
oraz w wypadku wykrycia w masie normowanej baktdfiiterobacteriacea, nie nzdeych do E. coli oraz
salmonelli, kontrolowany jest brak drobnoustrojwibotwoérczego E. sakazakii w 300 gramach produktu.

Uwaga. Przy wytwarzaniu sproszkowangywnosci dla dzieci na bazie mlecznej (mleko sproszkowane
napojéw sproszkowanych, mieszanek sproszkowanyctypadku wykrycia gronkowcOw w masie normowane;j

produktu kontrolowany jest brak enterotoksyn gram&owych (niedopuszczalne wepiu prébkach o masie 25
gramow kada).”;



41

27) zahcznik 7 poda w nasgpujacym brzmieniu:

Dopuszczalne poziomy psucia tlenowego i zawast substancji potencjalnie niebezpiecznych w produkch
mlecznych, zigonych produktach mlecznychzywienia dzieci w wieku przedszkolnym i dzieci wielt szkolnym

JZatacznik 7
do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mliegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i
produkcg mleczarsk ")

Substancje potencjalnie

Maksymalny dopuszczalny
poziom, mg/kg (1),

Produkt, niebezpieczistwe i wskaniki (dla produktow sproszkowanych
grupa produktow psucia tlenowego w przeliczeniu na produkt
odtworzony)
Wszystkie produkty mleczne Antybiotyki:
Lewomycetyna Ponizej 0,01
Grupa tetracyklinowa Ponizej 0,01
Penicylina Ponizej 0,004
Streptomycyna Ponizej 0,5
Mykotoksyny:
AflatoksynaM; 0,00002,
0,00005 dla serow
Radionuklidy:
Cez-137 40 Bg/l (kg)
Stront-90 25 Bq/l (kg)

Mleko sterylizowane,
ultrapasteryzowane, w tym
witaminizowane, mleko
pasteryzowangmietanka
sterylizowana, ptynne produkty
mleka sfermentowanego, w tym
wzbogaconesmietana, mleko
sproszkowane dgywienia
dzieci, sproszkowane oraz
ptynne napoje mleczne, produkt
niskolaktozowe oraz
bezlaktozowe, mlekodmietanka
skondensowane z cukrem, mlek
i $mietanka skoncentrowane

Wskaznik psucia tlenowego

N

Pierwiastki toksyczne:
Otow
Arsen
y Kadm
Rte¢

dPestycydy
(w przeliczeniu na tluszcz):

beta-, gamma-izomery)
DDT i jego metabolity

Széciochlorocykloheksan (alfa-,

4,0 mmol tlenu aktywnego/kg
ttuszczu dla produktéw z
zawart@cia ttuszczu powyej 5
g/100 g oraz produktow,
wzbogaconych olejami
roslinnymi

0,02
0,05

0,02
0,005

0,02

0,01

Twardg i produkty na jego bazie
w tym ze skladnikami
owocowymi oraz (lub)
warzywnymi oraz (lub) poddane
obrébce termicznej po
sfermentowaniu

, Wskaznik psucia tlenowego

Kwasowaosé

Pierwiastki toksyczne:
Otow
Arsen
Kadm
Rtec

4,0 mmol tlenu aktywnego/kg
tluszczu dla produktéw z
zawartgcia tluszczu powyej 5
g/100 g oraz produktow,
wzbogaconych olejami
roslinnymi

150 stopni Turnera

0,06
0,15
0,06
0,015
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Produkt,
grupa produktow

Substancje potencjalnie
niebezpieczistwe i wskaniki
psucia tlenowego

Maksymalny dopuszczalny
poziom, mg/kg (1),

(dla produktow sproszkowanych

w przeliczeniu na produkt

odtworzony)
Pestycydy
(w przeliczeniu na tluszcz):
Szeciochlorocykloheksan (alfa-, 0,55
beta-, gamma-izomery)
DDT i jego metabolity 0,33

Masto smietankowe, pasta
maslana gatunku wiszego

Kwasowd¢ fazy tluszczowej

Pierwiastki toksyczne:

2,5 stopnia Kettstofera,
3,5stopnia Kettstofera dla masta
oraz pasty ze sktadnikami

Otow
Arsen 01
Kadm 01
Rte¢ 0,03
0,03
Pestycydy
(w przeliczeniu na tluszcz):
Szeciochlorocykloheksan (alfa-, 0.2
beta-, gamma-izomery) '
DDT i jego metabolity 0.2
Sery, produkty serowe (twarde,| Pierwiastki toksyczne:
pottwarde, mgkkie, solankowe), | Otow 0,2
topione, pasty serowe Arsen 0,15
Kadm 0,1
Rte¢ 0,03
Pestycydy
(w przeliczeniu na tluszcz):
Szeciochlorocykloheksan (alfa-, 0,6
beta-, gamma-izomery)
DDT i jego metabolity 0,2

Sktadniki pochodzenia
niemlecznego

Powinny spetni@ wymagania ustawodawstwa Federacji Rosyjskiej
zakresie zapewnienia jad@ i bezpieczastwazywnaosci

'DDT - dwuchlorodwufenylotréjchloroetan, insektycyd
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28) zahcznik 8 poda w nasgpujacym brzmieniu:

.Zatacznik 8

do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mlegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i
produkcg mleczarsk ")

Dopuszczalne poziomy zawartei drobnoustrojow w mlecznych, mlecznych zikonych produktach zywienia
dzieci w wieku przedszkolnym i dzieci w wieku szkolym

IMTWBM Masa produktu (g, ch Drozdze (D),
Grupa produktow  JTK? cn? (g), w ktérej s niedopuszczalne plesnie (P),
nie wiecej, nz | BGPO® Drobnoustroje |gronkowce| listeria | JTK/ cnt (g),
(coliformy) | chorobotworcze,|S. aureus | L. mono- |nie wiecej, niz
w tym salmonelle cytogenes
Mleko 110 0,01 25 1,0 25 -
pasteryzowane w
opakowaniach
konsumenckich
Mleko 100 10,0 100 10,0 25 -
ultrapasteryzowa-
ne bez rozlewu
aseptycznego w
opakowaniach
konsumenckich
Smietanka 110 0,01 25 1,0 25 -
pasteryzowana w
opakowaniach
konsumenckich
Smietanka 100 10,0 100 10,0 25 -
ultrapasteryzowa-
na bez rozlewu
aseptycznego w
opakowaniach
konsumenckich
Mleko prazone 2,5¢10 1,0 25 - - -

Mleko i smietanka
sterylizowane,
ultrapasteryzowa-
ne z rozlewem
aseptycznym, w
tym wzbogacone

Powinny spetni@ wymagania sterylrigi przemystowej dla mleka

sterylizowanych, ultrapasteryzowanych w opakowaniaansumenckich

orazmietanki

Produkty z mleka - 0,01 25 1,0 - -
sfermentowanego),

w tym jogurt, z

terminem

Waznosci

nie wigkszym, ni

72 godziny

Produkty z mleka |Nie mniej, ni 0,1 25 1,0 - D-50
sfermentowanego,1+10/ P - 50,

w tym jogurt, z  |drobnoustrojéw Z wyjatkiem
terminem fermentacji produktéw,
waznosci powyzej |mlekowej, dla wytworzonych
72 godzin produktéw, Z wyciem
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IMTWBM 1, Masa produktu (g, ch Drozdze (D),
Grupa produktéw| JTK? cnt (g), w ktérej s niedopuszczalne plesnie (P),
nie wiccej, nk | BGPO® Drobnoustroje |gronkowce| listeria | JTK/ cnt (g),
(coliformy) | chorobotwoércze,|S. aureus | L. mono- |nie wiecej, niz
w tym salmonelle cytogenes
poddanych zakwasow,
obrébce zawierajicych
termicznej, nie s drozdze
normowane
Produkty z mleka |Nie mniej, ni 0,1 25 1,0 - D-50
sfermentowanego, 110’ P - 50,
wzbogacone drobnoustrojow Z wyjatkiem
bifidobakteriami, Z2fermentacji produktow,
terminem wanosci| mlekowej, wytworzonych
powyzej nie mniej, nk Z wyciem
72 godzin 110 zakwasow,
bifidobakterii zawierajcych
drozdze
Riazenka Nie mniej, ni 1,0 25 1,0 - D-50
110 P - 50;
drobnoustrojéw normowane dla
fermentacji produkcji z
mlekowej terminem
Waznosci
powyzej 72
godzin
Smietana oraz Dla $mietany — |0,001; 25 1,0 - D-50
produkty, nie mniej, nk 0,1dla P -50
wytworzone na jej| 110’ poddanych dla produktéw
bazie drobnoustrojéw |obrébce z terminem
fermentacji termicznej Waznosci
mlekowej po powyzej 72
sfermento- godzin
waniu
produktéw
$mietano-
wych

Masto
$mietankowe,past
maslana, twardg
oraz produkty na
jego bazi, sery,
konserwy mleczné

D

& godnie z poziomami, ustanowionymi przezazahik 4 do niniejszej Ustawy Federalnej

Produkty, uywane
w wytwarzaniu
zywnosci dla
dzieci:

mleko
sproszkowane o
udziale masowym
tluszczu 25
procent, mleko
sproszkowane
odtluszczone

2,510

1,0

25

1,0

- D-50
P -100

koncentrat biate
serwatkowych
mleka,
otrzymywany
metod,

110

1,0

25

1,0

- D-10
P -50
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IMTWBM 1, Masa produktu (g, ch Drozdze (D),
Grupa produktéw| JTK? cnt (g), w ktérej s niedopuszczalne plesnie (P),
nie wiccej, nk | BGPO® Drobnoustroje |gronkowce| listeria | JTK/ cnt (g),
(coliformy) | chorobotwoércze,|S. aureus | L. mono- |nie wiecej, niz
w tym salmonelle cytogenes
elektrodializy
(ultrafiltracji i
elektrodializy)
koncentrat 110 1,0 50 1,0 - D-10
weglowodanowd P -50
-biatkowy
koncentrat 110° 1,0 50 1,0 - D-10
mleczno- P -50
biatkowy
sproszkowany 2,5¢10 1,0 25 1,0 - D-10
modut P -50
weglowodanowd
biatkowy z
serwatki
pokerowej
sproszkowane 2,510 1,0 25 1,0 - D-10
moduty P -50
weglowodanowd
-biatkowe z
serwatki
twarogowej
koncentrat - 3,0 25 1,0 - D-50
parakazeinowy P -50
plynny
koncentrat - 1,0 25 1,0 - D-50
parakazeinowy P -50
sproszkowany
kazecyt 110" 1,0 25 1,0 - D-10
sproszkowany P -50
sproszkowany 1,5.1d 0,3 25 1,0 - D-10
sktadnik P-50
mleczny
niettusty (do
sproszkowanej
zywnosci dla
dzieci)
sproszkowany 1,510 1,0 25 1,0 - D-10
sktadnik P -50
mleczny z
ekstratem
stodowym (do
plynnej
zywnosci dla
dzieci)
sproszkowany 2,5:10 1,0 25 1,0 - D-50
sktadnik P-50
mleczny z
koncentratem
weglowodanowd
-biatkowym (do
ptynnej
zywnosci dla
dzieci)
sproszkowany 2,510 1,0 25 1,0 - D-50
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IMTWBM 1, Masa produktu (g, ch Drozdze (D),
Grupa produktéw| JTK? cnt (g), w ktérej s niedopuszczalne plesnie (P),
nie wiccej, nk | BGPO® Drobnoustroje |gronkowce| listeria | JTK/ cnt (g),
(coliformy) | chorobotwoércze,|S. aureus | L. mono- |nie wiecej, niz
w tym salmonelle cytogenes
sktadnik P-50
mleczny
niettusty bez
obraébki
chemicznej (do
sproszkowanej
zywnosci dla
dzieci)
cukier mleczny 1.10° 1,0 25 - - P-10
rafinowany
laktoza 110" 1,0 25 1,0 - P - 100
spaywcza
koncentrat 110° 1,0 50 - - P - 100
laktozy
koncentrat 110’ 1,0 50 1,0 - D-50
laktulozy P - 100
sproszkowana 110" 1,0 25 1,0 - D-10
serwatka P -50
mleczna

L IMTWBtM — lloé¢ mezofili tlenowych i wzgldnie. beztlenowych. mikroorganizméw.
2JTK — jednostki, tworace kolonie.
3BGPO - bakterie z grupy pateczki ekmicy.”;
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29) zahcznik 9 poda w nasgpujacym brzmieniu:
JZatacznik 9

do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mliegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i
produkcg mleczarsk ")

1. Wskazniki identyfikacji surowego mleka krowiego i suroweyo mleka krowiego odtluszczonego

Parametry
Wskazniki Surowe mleko krowie Surowe mleko krowie
odtluszczone
Udziat masowy ttuszczu 2,8- 6,0 procent Nieasij, niz 0,5 procent
Udziat masowy biatka Nie mniej, nP,8 procent

Nie mniej, n 8,2 procent

Udziat masowy suchych substandji
odtluszczonych mleka

Konsystencja Jednorodny ptyn bez osadu i ptatk@mi&anie jest niedopuszczalne

Smak i zapach Smak i zapach czyste, bez obcychaglasmi zapachow, nie
charakterystycznych dkwiezego mleka.
Dopuszczalnegsstabo odczuwalne posmak oraz zapach pasz

Kolor Od biatego do jasnokremowegq Bialy z lekkirabieskawym
odcieniem

Kwasowa¢ 16,0-21,0 stopnie Turnera

Gestasé Nie mniej, nk 1027,0 kgi®, przy |Nie mniej, ni 1030,0 kgi® dla

temperaturze 20 stopni Celsjuszagatunku wyszego,

udziale masowym tluszczu 3,5 | nie mniej, nk 1029,0 kgy® dla
procent gatunkow pierwszego oraz
drugiego przy temperaturze 20
stopni Celsjusza

Temperatura zamarzania (jest Nie wyzsza, nk minus 0,520 -
uzywana w wypadku podejrzenia p stopniaCelsjusza
falszowanie)

2. Wskazniki identyfikacji mleka surowego innych zwierzat gospodarskich w partii

Gatunek Zawarta¢ sktadnikéw mleka, proceht Gestas¢ w Kwasowa,
swerzcia Thuszcz | Biatko Laktoza| Substancje Sgbstancje Leon\,\vp;zeé?tzu(;ze -?L?EZI;
,such_e, mineraine stopni Celsjusza|
srednio
Koza 2,8-55| 2,8-3,8 4,4-4.6 13,4 0,8 10203al 14-20
Owca 6,2-7,2 51-5,¥ 4,2-6,6 18,5 0,9 1034 ,025
Klacz 1,8-1,9 2,1-2,2 5,8-6,4 10,7 0,3 1032 6,5
Wielbtadzic{ 3,0-54| 3,8-4,0 5,0-5,7 15,0 0,7 1032 17,5
Bawolica 7,5-7,7 4,2-4,6 4,2-4,7 17,5 0,8 1029 17,0
Oslica 1,2-1,4] 1,7-19 6,0-6,2 9,9 0,5 1011 6,0

YWartcsci wskaznikdw identyfikacji mleka, pozyskanego odzngch zwierat gospodarskich, przy dojeniach
indywidualnyach, mogsie waha& w szerszym zakresie.”;
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30) zahcznik 10 podaw nasgpujacym brzmieniu:
+Zatacznik 10
do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mliegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i
produkcg mleczarsk ")

Wskazniki identyfikacji $mietanki surowej

Wskazniki Parametry

Udziat masowy tluszczu Nie mniej, ni 9,0 procent

Kwasowa¢ 14,0-19,0 stopni Turnera

Konsystencja Jednorodna homogeniczna.
Dopuszczalnegsposzczegolne grudki thuszczu

Smak i zapach Wyrme smietankowe, czyste, stodkawe.
Dopuszczalnessstabo odczuwalne posmak oraz zapach
paszowe

Kolor Biatly z odcieniem kremowym, jednorodny”;
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31) zahcznik 11 podaw nasgpujacym brzmieniu:

.Zatacznik 11
do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mliegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i
produkcg mleczarsk ")

Wskazniki organoleptyczne identyfikacji produktéw przetworstwa mlecznego

Produkt Wskazniki
przetworstwa
mlecznego Wyglad zewrtrzny i konsystencja
Smak i zapach Kolor
Mleko Jednorodny nieprzezroczysty ptyn, | Charakterystyczne |Bialy, dopuszczalny
spaywcze nieciagliwy dla mleka o lekkim |z odcieniem
posmaku gotowania. | niebieskawym dla
Dopuszczalny jest mleka odtluszczongo,
posmak stodkawy z odcieniem
jasnokremowym dla
mleka
sterylizowanego, dla
mleka wzbogaconegqg
— uwarunkowany
kolorem dodanych
sktadnikow
Smietanka Jednorodny nieprzezroczysty ptyn, w| Charakterystyczne | Bialy z odcieniem
spazywcza miarg lepki dlasmietanki o kremowym,
lekkim posmaku réwnomierny w catej
gotowania. masie, jasnokremowy
Dopuszczalny jest | dlasmietanki
posmak stodkawo- | sterylizowane;j
stonawy
Riazenka, Jednorodny z naruszonym lub Czyste Jasnokremowy
warieniec nienaruszonym koagulatem bez charakterystyczne dlg réwnomierny, dla
wydzielania s} gazu ptyn mleka warienca — od biategg
sfermentowanego z | do jasnokremowego
wyraznym
posmakiem

pasteryzaciji
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Produkt Wskazniki
przetworstwa
mlecznego Wyglad zewrtrzny i konsystencja
Smak i zapach Kolor
Acidofilina Jednorodny ptyn ggliwy Czysty Mleczno-biaty

charakterystyczny dla
mleka
sfermentowanego,
lekko ostry smak

réwnomierny

Kefir, ptynne
produkty z mleka

Jednorodny z naruszonym lub
nienaruszonym koagulatem ptyn.

Czysty
charakterystyczny dla

Mleczno-biaty
réwnomierny.

sfermentowanego| Dla produktow, wytworzonych z mleka Przy dodaniu zywek

uzyciem dradzy, dopuszczalne jest | sfermentowanego, smakowych
wydzielanie s} gazu. lekko ostry smak lub | uwarunkowany
Przy dodaniu zywek smakowych z ich smak i zapach, kolorem dodanych
obecndcia® uwarunkowane sktadnikéw

sktadnikami dodanymi

Dla produktow,

wytworzonych z

uzyciem dradzy,

dopuszczalny jest

posmak dradzowy

Jogurt Jednorodny w médepki ptyn. Przy Charakterystyczny dla Mleczno-biaty

dodaniu utrwalacza galaretkowaty luh mleka réwnomierny.
kremowaty. sfermentowanegdrzy Przy dodaniu gywek
Przy dodaniu zywek smakowych z ich dodaniu cukru lub smakowych
obecndcia stodzikéw w miag uwarunkowany

stodki smak. kolorem dodanych

Przy dodaniu zywek | sktadnikéw

smakowych —

uwarunkowany

dodanymi sktadnikam

Twardég oraz
produkty na jego
bazie, w tym
masa twarogowa

Miekka masa smarowna lub krucha, z

obecndcia wyraznych czstek biatka
mlecznego lub bez ich obecod

Przy dodaniu zywek smakowych z ich
obecndcig

Czysty
charakterystyczny dla
mleka
sfermentowanego,
dopuszczalny jest
posmak mleka
sproszkowanego. Prz
wprowadzeniu cukru
lub stodzikdw smak w
miare stodki.

Przy dodaniu zywek
smakowych —
uwarunkowany
dodanymi sktadnikam

Biaty lub z odcieniem
kremowym
réwnomierny.
Przy dodaniu zywek
smakowych
uwarunkowany
ykolorem dodanych
sktadnikow

Smietana

Jednorodna masa o powierzchni
blyszczcej

Czysty
charakterystyczny dla
mleka
sfermentowanego.
Dopuszczalny jest
posmak masta
przetopionego

Bialy z odcieniem
kremowym,
réwnomierny

Lody

Porcje lodéw jednowarstwowych lub
wielowarstwowych rédnego ksztattu,

catkowicie lub czsciowo pokryte

Czysty,
charakterystyczny dla

Charakterystyczny
dla danego gatunku

danego gatunku lodé

wlodbéw, réwnomierny

® Tak dostownie jest w oryginal@waga tlumacza)
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Produkt
przetworstwa
mlecznego

Wskazniki

Wyglad zewretrzny i konsystencja

Smak i zapach

Kolor

glazui (czekolad) lub bez glazury
(czekolady).

Konsystencja zwarta, jednorodna, be
wyraznych grudek tluszczu, utrwalacz
oraz emulgatora, ggtek biatka oraz
laktozy, krysztatéw lodu.

Przy dodaniu zywek smakowych z ich
obecndcia.
W lodach glazurowanych konsystencj
glazury (czekolady) jednorodna, bez
wyraznych castek cukru, produktow
kakaowych, sproszkowanych produkt
mlecznych, z obecroia czastek
orzechow, krajanki waflowej przy ich
wykorzystaniu

D

DW

smak

w calej masie lodéw
jednowarstwowych
lub w catej masie
kazdej warstwy
wielowarstwowych.
Dla lodow
glazurowanych kolor
powtoki,
charakterystyczny dlg
danego gatunku
glazury

Masto przetopione

Ziarnista lub zwarta masa
homogeniczna, w postaci roztopionej
przezroczysty bez osadu ptyn

Wytopionego ttuszczy
-mlecznego bez obcyc
posmakow oraz
zapachow

hdo zottego,

Od jasnaoditego

réwnomierny

Tluszcz mleczny

Zwarta masa homogeniczna,
W postaci roztopionej — przezroczysty
bez osadu plyn

Czysty, neutralny,
charakterystyczny dla
tluszczu mlecznego

Od biatego do
z0kego, jednorodny
w calej masie

Masto
smietankowe,
pasta m&lana

Zwarta, jednorodna, plastyczna, w
przekroju btyszcgca powierzchnia.
Dopuszczalna jest powierzchnia stab
bltyszczca lub lekko matowa z
obecndcia poszczegdblnych bardzo
drobnych kropelek wilgoci,
konsystencja niewystarcaap zwarta i
plastyczna, lekko sikruszca.

Przy dodaniu zywek smakowych z ich
obecndcia

ppasty mélanej stodko-

Dla masta stodko-
$mietankowego oraz

Smietankowej —
wyrazny smak
$mietankowy oraz
posmak pasteryzaciji,
bez obcych posmako
oraz zapachow.

Dla masta kwéno-
$mietankowego oraz
pasty malanej kwano-
$mietankowej —
wyrazny smak
Smietankowy z
charakterystycznym d
mleka
sfermentowanego
posmakiem, bez
obcych posmakéw or
zapachow.

Dla poserowych mask
oraz pasty mdanej
dopuszczalny jest
posmak serwatkowy.
Dla wszystkich
gatunkéw masta oraz
pasty dopuszczalna s
staby posmalpasz ora
(lub) niewystarczajco
wyrazne posmaki:
$mietankowy,
pasteryzaciji,

wkolorem dodanych

Od jasnaditego do
z0kego,
jednorodny,
réwnomierny.

Przy dodaniu zywek
smakowych
uwarunkowany

sktadnikéw
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Produkt
przetworstwa
mlecznego

Wskazniki

Wyglad zewretrzny i konsystencja

Smak i zapach

Kolor

prepasteryzacji, mast
przetopionego,
charakterystyczny dla|
mleka
sfermentowanego.
Przy dodaniu zywek
smakowych —
uwarunkowany
dodanymi sktadnikam

57

Sproszkowane
ser, produkt
serowy, w tym
topione

Ksztalt opakowania.

Konsystencja proszkowata lub twardd
krucha hdz inna.

Przy dodaniu zywek smakowych z ich
obecndcia

Serowy, z zapachem
1,0raz posmakami,
charakterystycznymi
dla konkretnej marki
sera.

Przy dodaniu zywek
smakowych —
uwarunkowany
dodanymi sktadnikam

Od biatego do
z0kego.

Przy dodaniu zywek
smakowych
uwarunkowany
kolorem dodanych
skiadnikow

Ser, produkt

Ksztatt r@&ny.

Serowy, stodkawo-

Od jasnaottego

serowy Konsystencja krucha, ziarnista lub korzenny o r6znym | do zo6tego.
supertwarde inna. stopniu wyranosci, Przy dodaniu zywek
Bez reliefu lub z oczkami o #ym charakterystyczny dla smakowych
ksztalcie oraz rozmieszczeniu. konkretnej marki serg uwarunkowany
Przy dodaniu zywek smakowych z ich kolorem dodanych
obecndcia. sktadnikéw
Ser, produkt Ksztalt kostki, walca lub dowolny inny Serowy, stodkawo- | Przy dodaniu zywek
serowy twarde ksztatt. Konsystencja jednorodna, korzenny o réznym | smakowych
zwarta, lekko krucha lub inna. Oczka | stopniu wyranosci, uwarunkowany

duwze, $rednie, drobne lub brak.
Przy dodaniu zywek smakowych z ich
obecndcia

charakterystyczny dla|
konkretnej marki sera
Przy dodaniu zywek
smakowych —
uwarunkowany
dodanymi sktadnikam

kolorem dodanych
. sktadnikow

Ser, produkt
serowy pottwarde

Ksztalt kostki, wysokiego lub niskiegq
walca, kuli, elipsy Bdz dowolny inny
ksztalt.

Konsystencja jednorodna, elastycznal
plastyczna. Oczka da, $rednie lub
drobne, o rénym ksztalcie oraz
rozmieszczeniu lub brak.

Przy dodaniu zywek smakowych z ich
obecndcia

Dla seréw o wysokiej
temperaturze drugieg
nagrzewania - Serowy
, stodkawo-korzenny o
réznym stopniu
WYraznosci,
charakterystyczny dla|
konkretnej marki sera
dla ser6éw agredniej
oraz niskiej
temperaturze drugieg
nagrzewania — SErow
kwasnawy, lekko
korzenny, ostry,o0
réznym stopniu
WYraznosci,
charakterystyczny dla|

Przy wyciu mikroflory
plesniowej lub

konkretnej marki seral

Od biatego do
pjasnaodttego,
,réwnomierny,

marmurkowy lub

inny.

U serow z plénig zytki

wprowadzonej plai.
, U seréw z plénia

powierzchniovy — jej
obecndc¢.
0 Przy dodaniu gywek
y,smakowych
uwarunkowany
kolorem dodanych
sktadnikow

$luzowcowe.
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Produkt
przetworstwa
mlecznego

Wskazniki

Wyglad zewretrzny i konsystencja

Smak i zapach

Kolor

Przy dodaniu zywek
smakowych —
uwarunkowany
dodanymi
sktadnikami

Ser, produkt

Ksztalt niskiego walca lub dowolny

Charakterystyczny dlaOd biatego do

serowy mgkkie inny ksztah. mleka sfermentowanq zottego.
Konsystencja od rakkiej plastycznej |lub serowy, U serow z plénig zytki
do delikatnej smarownej, potyskliwej.| charakterystyczny dla wprowadzonej plai.
Dopuszczalna jest lekkarhliwa, konkretnej marki sera. U ser6w z plénia
kruszica sk. Reliefu brak. Przy wykorzystaniu | powierzchniow — jej
Dopuszczalna jest obecimiewielkiej | plesni lub sluzowcow -+ obecndé.
ilosci oczek oraz pustek o ksztalcie | uwarunkowane Przy dodaniu zywek
nieregularnym. gatunkiem mikroflory | smakowych
Przy dodaniu zywek smakowych z ich plesniowej lub uwarunkowany
obecndcia sluzowcowe;. kolorem dodanych
Przy dodaniu zywek | sktadnikéw
smakowych —
uwarunkowany
dodanymi sktadnikamii
Ser twarogowy Ksztalt opakowania. Czysty Od biatego do

Konsystencja delikatna, gkka,
plastyczna, smarowna, jednorodna w|
calej masie.

charakterystyczny dla
mleka
sfermentowanego, be

jasnokremowego,
réwnomierny.
ZPrzy dodaniu zywek

Przy dodaniu zywek smakowych z ich obcych posmakéw | smakowych
obecndcia badZz zapachow, uwarunkowany
lub charakterystycznykolorem dodanych
dla konkretnej marki | sktadnikow
sera.
Przy dodaniu zywek
smakowych —
uwarunkowany
dodanymi sktadnikamii
Ser, produkt Ksztalt opakowania. Czysty, Od biatego do

serowy topione w
plasterkach

Konsystencja od zwartej, lekko
sprzystej do plastycznej, jednorodna
calej masie, zachowaga ksztalt po
krojeniu.

Przy dodaniu zywek smakowych z ich
obecndcia

charakterystyczny dla
wonkretnej marki sera
u wedzonego — z
posmakiem wdzenia.
Przy dodaniu ztywek
smakowych —
uwarunkowany
dodanymi sktadnikam

intensywniezottego,

, rGwnomierny, u
wedzonego — od
jasna6itego do
z0kego, u seréw
stodkich — od biatego
do bmzowego.

i Przy dodaniu gywek
smakowych
uwarunkowany
kolorem dodanych
sktadnikow

Ser, produkt
serowy topione w
postaci pasty

Ksztalt opakowania.

Konsystencja od nakkiej plastycznej
do delikatnej, smarownej, kremowej,
jednorodna w catej masie.

Przy dodaniu zywek smakowych z ich
obecndcia

Czysty,
charakterystyczny dla|
konkretnej marki sera
Przy dodaniu ztywek
smakowych —
uwarunkowany
dodanymi sktadnikam

Od biatego do
intensywniezéttego,
. rGwnomierny.
U seréw stodkich — o
biatego do lazowego.
Przy dodaniu zywek
i smakowych
uwarunkowany

kolorem dodanych
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Produkt Wskazniki
przetworstwa
mlecznego Wyglad zewrtrzny i konsystencja
Smak i zapach Kolor
skladnikow
Mleko Miatki jednorodny suchy proszek Czysty, Biaty z odcieniem
sproszkowane charakterystyczny dlg jasnokremowym
swiezego mleka
pasteryzowanego
Smietanka Miatki jednorodny suchy proszek Czysty, Biaty z odcieniem
sproszkowana charakterystyczny dlg jasnokremowym
swiezej smietanki
pasteryzowanej
Mleko, $mietanka | Jednorodny, w miarlepki ptyn Smak stodkawo- Jasnokremowy
skoncentrowane stonawy,

charakterystyczny dla
mleka praonego

Mleko, Smietanka
skondensowane Z
cukrem

Jednorodna lepka masa bez ob&cho
wyraznych krysztatow cukru
mlecznego.

Dopuszczalna jest konsystencja
maczysta oraz nieznaczny osad lakto
na dnie opakowania podczas
przechowywania

7y mleka

Czysty, stodki, z
wyraznym posmakien
mleka

pasteryzowanego.

skondensowanego z
cukrem, poddanego
dodatkowej obrébce
termicznej — posmak
karmelowy.
Dopuszczalna jest
obecnda¢ lekkiego
posmaku paszowego

Biaty z odcieniem
kremowym,
réwnomierny.

Przy obrébce
termicznej oraz
wytwarzaniu z
dodatkim kawy kolor

brazowy

Serwatka

Jednorodny przezroczysty lub
pOtprzezroczysty ptyn

Charakterystyczny dla
serwatki, dla serwatki
twarogowej — smak
kwasnawy, dla
poserowej — stodkawy
lub stonawy

Od bladozielonego d
jasna:6ttego

Maslanka

Jednorodny nieprzezroczysty ptyn bg
osadu oraz ptatkow

2Zharakterystyczny dla

maslanki, dla malanki
po male stodko-
$mietankowym —
mleczny, dla médanki
po male kwasno-
$mietankowym —
charakterystyczny dla
mleka
sfermentowanego
Dopuszczalny jest
posmak pasteryzacji

lub staby posmak pasz

Od biatego do
jasnaoéttego

Kazeina

Jednorodny proszek lub suche zwar
badZ porowate ziarno o dowolnym
ksztalcie

t8ez zapachu, smak

neutralny

Od biatego do
jasnokremowego

Laktuloza

Drobne krysztaly o niejednorodnym
ksztalcie

Bez zapachu, smak
stodki

Biaty

Koncentrat
laktulozy

Jednorodny lepki ptyn

Smak od stodkaweg
do kwano-stodkiego.
Dopuszczalneas
posmak oraz zapach,
uwarunkowane

0o0d jasnadttego do

ciemna:6ttego
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Produkt Wskazniki
przetworstwa
mlecznego Wyglad zewrtrzny i konsystencja
Smak i zapach Kolor
karmelizacy
Spread Konsystencja plastyczna, zwarta lub | Smaksmietankowy, | Od bialego do
$mietankowo- mickka, powierzchnia matowa lub stapstodko$mietankowy | jasna6itego,
roslinny blyszczca, sucha z wygtiu lub kwasno- jednorodny
$mietankowy
Topiona mieszankaZiarnista lub jednorodna, zwarta lub | Topionego ttuszczu | Od jasna6itego
$mietankowo- migkka mlecznego do zottego,
rolinna réownomierny
Ztozone produkty | Zgodnie z opisem, przedstawionym przez producensmaku, kolorze oraz (lub)
mleczne, zapachu, uwarunkowanymi smakiem, kolorem oraz (fappchem dodanychiywek
produkty, smakowych, #yciem glazury lub innych produktow spavczych”;
zawierajice mleko
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32) zahcznik 12 podaw nastpujacym brzmieniu:

produkcg mleczarsk ")

.Zatacznik 12
do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mliegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i

Wskazniki fizyczno-chemiczne identyfikacji produktéw przetwérstwa mlecznego

1. Mleko spaywcze,smietanka, ztazone produkty mleczne, produkty z mleka sfermentowagego,

skondensowane produkty przetworstwa mlecznego, spsakowane produkty przetworstwa mlecznego

Produkt przetwérstwa
mlecznego

Wskazniki

Zakres udziatlu masowego, procent

Drobnoustroje

Tluszcz Biatko, nie mniej, ai | SOOM, nie mniej, fmelrg&ic\tgql
(dla Ziazonych niz (dla Zizonych | G o 00
produktéw mlecznych produktow rob_nct>us role
— w bazie mlecznej) | mlecznych —w probiotyczne,
. ' | drozdze, JTK/g (cr)
bazie mlecznej)
Mleko spaywcze 0,1-8,9 2,8 (2,6 dla mleka o 8,0 -
udziale masowym
tluszczu powyej 4
procent)
Napo6j mleczny 0,1-6,0 2,6 7,4 -
Koktajle, napoje, 0,1-9,5 - - -
galaretki, budynie,
musy, pasty, suflety
mleczne
Smietanka, w tym 9,0-34,0 1,8-2,6 5,2-8,0 -
wysokottusta
35,0-58,0 1,2 3,6 -
Produkty z mleka 0,1-8,9 2,8 7,8 Nie mniej, niz 1410
sfermentowanego, z (2,6 dla produktu o drobnoustrojéw
wyjatkiem ajranu oraz udziale masowym fermentacji mlekowe
innych produktéw z tluszczu powyej 4 Nie mniej, n 1+1¢
mleka sfermentowanedo, procent) bifidobakterii oraz
wytworzonych z (lub) innych
dodatkiem wody, jogurtu drobnoustrojow
$mietany, twaroguw tyn probiotycznych dla
produkty z mleka produktéw,
sfermentowanego z wzbogaconych
bifidobakteriami oraz bifidobakteriami oraz
innymi drobnoustrojam innymi
probiotycznymi drobnoustrojami
probiotycznymi, w
tym jogurtu.
Jogurt 0,1-10,0 3,2, Nie mniej, nz 7,0 | Nie mniej, ni 110

2,8 z dodatkiem
sktadnikéw

drozdzy pod koniec
terminu wanosci dla
ajranu, kefiru oranie
mniej, niz 1+1F dla

i

kumysu
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Produkt przetworstwa
mlecznego

Wskazniki

Zakres udziatlu masowego, procent

Ttuszcz

Biatko, nie mniej, i
(dla ztazonych
produktéw mlecznych
— w bazie mleczne)j)

SOOM, nie mnigj,
niz (dla ztazonych
produktow
mlecznych —w
bazie mlecznej)

Drobnoustroje
fermentacji
mlekowej,
drobnoustroje
probiotyczne,

drozdze, JTK/g (cm)

i

Smietana, produkty na9,0-58,0 1,2 3,6 Nie mniej, ri1+10

jej bazie drobnoustrojéw
fermentacji mlekowe
dlasmietany

Twardg (z wyjatkiem 0,1-35,0 12,0 (8,dla twarogu { 13,5 (10,0 dla -

twarogu, wytworzonegag udziale masowym twarogu o udziale

wykorzystaniem tluszczu powyej masowym ttuszcz

ultrafiltracji, separowani 18 procent) powyzej

oraz twarogu 18 procent)

Zziarnionego)

Twardg, wytworzony z | 0,1-25,0 7,0 10,0 -

wykorzystaniem

ultrafiltracji,

separowania

Twardg zziarniony 2,0-25,0 8,0 - -

Masa twarogowa Nie mniej, 6,0 - -

niz 0,1

Produkty twarogowe 0,1- 35,0 - - -

Mleko  sterylizowand 0,2-16,0 6,0 115 -

skondensowane

Mleko skondensowane| 0,2-16,0 5,0 12,0 -

z cukrem

Mleko sterylizowane 7,0-9,5 8,0 16,0 -

skoncentrowane

Smietanka 25,0 2,6 53 -

sterylizowana

Smietanka 19,0-20,0 6,0 18,0 -

skondensowana z

cukrem

Mleko sproszkowane 0,1-26,0 24,0 69,0 -

Smietanka 42,0-45,0 20,0 53,0 -

sproszkowana,

w tym wysokottusta 75,0-80,0 10,0 15,0 -

'SOOM - suchy odtluszczony ostatek mleczny.

AWskazniki identyfikacji @ ustanawiane przez dokumenty normatywne lub dokiyntsthniczne 4oz
standardy organizaciji.

2. Masto i pasta mélana z mleka krowiego

Kwasowa¢ miareczkowan| Maksymalna
Masto Udziat masowy, procent plazmy mlecznej produkty,kwasowaé
stopnie Turnera fazy
thuszczu wilgoci soli stodko- | kwasno- | tuszczowej,
$mietanko- | $mietanko- | Stopnie
wego wego Kettstofera
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Kwasowa¢ miareczkowan| Maksymalna
Masto Udziat masowy, procent plazmy mlecznej produkty,kwasowaé
stopnie Turnera fazy
tluszczu wilgoci soli stodko- kwasno- t*USZC.ZOWGJ',
$mietanko- | $mietanko- | Stopnie
wego wego Kettstofera
Przetopione Nie mniej, nz | Nie wiecej, - 4,0
99,0 niz 1,0
Smietankowe,
w tym:
stodko-
$mietankowe oraz
kwasno-
$mietankowe,
w tym:
niesolone 50,0-85,0 14,0-46,0 - Nie wdcej, 40,0-65,0 4,0
wlacznie niz 30,0
solone 50,0-85,0 13,0-45,0 1,0 Nie wrej, 40,0-65,0 4,0
whacznie niz 30,0
ze skfadnikami 50,0-69,0 16,0-45,0 - - - 4.5
Pasta mgana
stodko-
smietankowa,
kwasno-
$mietankowa,
w tym:
niesolona 39,0-49,0 56,0-47,0 - 33,0 40,0-65/0 4,0
solona 39,0-49,0 55,0-46,0 1,0 33,0 40,0-65]0 4,0
ze skladnikami 39,0-49,0 40,0-55,0 - - - 4,5
Thuszcz mleczny Nie mniej, Nie wiecej, - - - 4,0
niz 99,8 niz 0,2

3. Spreadsmietankowo-roslinny, topiona mieszankasmietankowo-roslinna

Produkt Udziat masow] Udziat masowy| Udziat masowy Udziat masowy Maksymalna
tluszczu tluszczu kwasu transizomerow kwasu| temperatura
0go6lnego, | mlecznego w | linolowego w | oleinowego w tluszczu, topnienia
procent fazie tluszczu, wyizolowanym z tluszczu,
tluszczowej, |wyizolowanym z| produktu, w przeliczeniy  stopnie
procent produktu, na methyl elaidat, procent Celsjusza
procent
Spread 39-95 Nie mniej, ri 10,0-35,0 8,0 36
$mietankowo- 50
roslinny
Topiona Nie mniej, Nie mniej, ni 10,0-35,0 8,0 36
mieszanka niz 99 50
$mietankowo-
rolinna
4. Ser, produkt serowy
Produkt Udzial masowy, procent
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wilgoci wilgoci w substancji tluszczu w soli
odtluszczonej substancji suchej
Ser (produkt serowy) | 2,0-10,0 Poriej 15,0 4,0-40,0 vgcznie | 2,0-6,0
sproszkowany
Ser (produkt serowy) [ 30,0-35,0 Poriej 51,0 1,0-60,0 1,0-3,0 whcznie
supertwardy i wiecej
Ser (produkt serowy) [ 40,0-42,0 49,0-56,0 wtznie | 1,0-60,0 0,5-2,5 whcznie
twardy i wiecej
Ser (produkt serowy) [ 36,0-55,0 54,0-69,0 wtznie | 1,0-60,0 0,5-4,0 whcznie
pottwardy i wiecej
Ser (produkt serowy) [30,0-80,0 Powsej 67,0 1,0-60,0 0,4-5,0 whcznie,
miekki, ser i wiecej 2,0-7,0 whcznie dla
twarogowy sera solankowego,
0,0-5,0 dla sera
twarogowego
5. Ser topiony, topionu produkt serowy
Produkt Udziat masowy, procent
tluszczu w wilgoci soli kuchennej sacharozy (dla
substancji (oprécz serow serow stodkich
suchej stodkich)
Ser (produkt serowy)| Do 65,0 whcznie|35,(-70,0 whcznie 0,2-4,0 whcznie Do 30,0 vdcznie
topiony w plasterkach
Ser (produkt serowy)| 20,0-70,0 35,(-70,0 whcznie 0,2-4,0 whcznie
topiony w postaci wihacznie
pasty
Ser (produkt serowy)| Do 51,0 whcznie| 3,0-7,0 whcznie 2,0-5,0 wicznie
topiony sproszkowany
6. Lody
Gatunek Udziat masowy, procent Minimalny udziat masowyaksymalna Stopiex
procent kwasowdé?, | ubicia,
tluszczu SOOM' sacharozy lub | substanc| stopnie procent
mlecznego cukru ogolnego | suchych | Turnera
(pomniejszoneg
o laktoz)
Plombir 12,0-4,0 7,0-10,0 14,0 36 21 40-130
Smietankowe 8,0-11,5 7,0-11,0 14,0 32 22 40-110
Mleczne Nie wecej, niz 7,0-11,5 14,5 28 23 40-90
7,5
Z mleka Nie wiecej, niz 7,0-11,5 17,0 28 90 40-90
sfermentowanego| 7,5
Z tluszczem Nie wiecej, niz 7,0-11,0 14,0 29 22 40-110
roslinnym 12,0

'SOOM - suchy odtluszczony ostatek mleczny.
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“Kwasowd¢ lodéw z wywkami smakowymi jest ustanawiana przez standardijowe, dokumenty
techniczne lub standardy organizacji.
3Mieszanki thuszczu mlecznego istimnego.

Uwaga. Wskazniki identyfikacji ztazonych mlecznych oraz zawiegaych mleko produktéw przetwérstwa
mlecznego s ustanawiane przez standardy krajowe, dokumenhntezne lub standardy organizacji.”;
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33) zahcznik 13 podaw nastpujacym brzmieniu:

.Zatacznik 13
do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mliegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i
produkcg mleczarsk ")

Wskazniki fizyczno-chemiczne identyfikacji produktéw nabazie mlecznej dla dzieci w wieku niemowtym

1. Adaptowane mieszanki mleczne (suche, ptynne,z@ne, z mleka sfermentowanego) i produkty na bazie
biatek czgsciowo hydrolizowanych dla dzieci w wieku od urodzeia do széciu miesigcy (na 100 ml gotowego
do spaycia produktu)

Kryterium
i wskaznik Poziom dopuszczalny
Normowany Oznaczany
Biatko 1,2-1,7¢ +
Biatka serwatki mlecznej Nie mniej, nz 50 procent iléci ogdinej biatka +
Tluszcz 3,0-40¢g +
Kwas linolowy 14-20 procent sumy kwasow ttuszczowych +
400-800 mg
Stosunek alfa- 1-2 -
tokoferol/wielonienasycone
kwasy tluszczowe
Weglowodany 6,5-8,0 g +
Laktoza Nie mniej, nz 65 procent iléci ogdinej +
weglowodandw (nie mniej, 1i40 procent iléci
ogolnej veglowodanéw dla mieszanek na bazie
biatek czsciowo hydrolizowanych)
Tauryna Nie wiecej, niz 8,0 mg +

7 wyjatkiem mieszanek adaptowanych z domindgjzeiny (mieszanek mlecznych o zawésidazeiny

powyzej 50 procent iléci ogolnej biatka).
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2. Péniejsze adaptowane mieszanki mleczne (suche, ptynmezasne, z mleka sfermentowanego) i produkty
na bazie biatek cesciowo hydrolizowanych dla dzieci w wieku powgej sz&ciu miesigcy (na 100 ml

gotowego do spaycia produktu)

Kryterium i wskanik Poziom dopuszczalny
Normowany Oznaczany
Biatko 1,2-21¢ +
Biatka serwatki mlecznej Nie mniej,;nB5 procent iléci ogolnej biatka -
Tluszcz 2,5-4,09 +
Kwas linolowy 14-20 procent sumy kwasow ttuszczowych +
400-800 mg
Weglowodany 7,0-9,0¢9 +
Laktoza Nie mniej, ni 50 procent iléci ogéinej +
weglowodandw (nie mniej, ni35 procent iléci
ogolnej veglowodanéw dla mieszanek na bazie
biatek czsciowo hydrolizowanych)

! Z wyjatkiem mieszanek adaptowanych z domindaizeiny (mieszanek mlecznych o zawégidkazeiny
powyzej 65 procent iléci ogolnej biatka).

3. Adaptowane mieszanki mleczne (suche, ptynmazasne, z mleka sfermentowanego) i produkty na bazie
biatek czgsciowo hydrolizowanych dla dzieci w wieku od urodzeia do dwunastu miesgcy

Wskazniki warto §ci spazywczej
(na 100 ml gotowego do spycia produktu)

Kryterium i wskanik Poziom dopuszczalny
Normowany Oznaczany
Biatko 1,2-21¢g +
Biatka serwatki mlecznej Nie mniej,;nb0 procent iléci ogdinej biatka +
Tauryna Nie wgcej, niz 8,0 mg +
Tluszcz 3,0-4,0¢9 +
Kwas linolowy 14-20 procent sumy kwasow ttuszczowych +
400-800 mg
Stosunek alfa- 1,0-2,0 -
tokoferol/wielonienasycone
kwasy tluszczowe
Weglowodany 6,5-8,0 g +
Laktoza Nie mniej, nz 65 procent iléci ogdinej +
weglowodanow (nie mniej, ni40 procent
ilosci og6lnej weglowodan6w dla mieszanek
na bazie bialek ezciowo hydrolizowanych)

! Z wyjatkiem mieszanek adaptowanych z domindaizeiny (mieszanek mlecznych o zawégidkazeiny
powyzej 50 procent iléci ogéinej biatka).
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4. P&niejsze adaptowane mieszanki mleczne (suche, pltynmezasne, z mleka sfermentowanego) i
produkty na bazie biatek czsciowo hydrolizowanych dla dzieci w wieku powyej sz&ciu miesiecy

Wskazniki warto §ci spazywczej
(na 100 ml gotowego do spycia produktu)

Kryterium i wskanik Poziom dopuszczalny
Normowany Oznaczany
Biatko 15-2,4¢ +
Biatka serwatki mlecznej Nie mniej,zn20 procent iléci ogdinej biatka -
Tluszcz 2,5-40¢g +

Nie mniej, ni 14 procent sumy kwasow -

_ tluszczowych
Kwas linolowy

Nie mniej, n 400 mg

Weglowodany 6,0-9,0 g +

Laktoza Nie mniej, ni 50 procent iléci ogéinej -
weglowodandéw

Uwagi. 1. Sktad bialek adaptowanej mieszanki mlecznej p@ni by maksymalnie zbkony do sktadu
biatek mleka kobiecego.

2. W skladzie tluszczéw adaptowanej mieszanki nmlepmie powinny b§ wykorzystywane olej sezamowy
oraz olej bawetniany.

3. Zawartd¢ transizomerdw nie powinna przekra¢&procent zawartgi ttuszczéw ogolnych.

4. Zawarté¢ kwaséw mirystynowego oraz laurynowego nie powimmaekraczd w sumie 20 procent
zawartdci ttuszczu ogélnego.

5. Stosunek kwasu linolowego do kwasu alfa-linolgego nie powinien bymniejszy, nk 5, oraz wekszy,
niz 15.

6. W wypadku wzbogacania mieszanek dtugotehowymi kwasami tluszczowymi ich zawaonie
powinna przekraczal procentu tluszczu ogdlnego dla w-3 dlugotachowego wielonienasyconego kwasu
tluszczowego oraz 2 procent dla w-6 diugolachowego wielonienasyconego kwasu ttuszczowego.

7. Zawartd¢ kwasu eikozapentaenowego nie powinna¢ byyzsza od zawartmi kwasu
dokozaheksaenowego.

8. Obok laktozy mog by¢ wykorzystywane maltodekstryny oraz¢éziowo hydrolizowana skrobia
bezglutenowa; sacharoza i fruktoza — tylko w miaseapocatkowej i p&niejszych na bazie biatek gzxiowo
hydrolizowanych oraz w phiejszych miesznkach efiowo adaptowanych; zawasto sacharozy oraz (lub)
fruktozy lub ich suma nie powinny przekra¢z20 procent zawarfei ogoélnej weglowodandw; glukoza i syrop
glukozowy - tylko w mieszankach pagkowych oraz péniejszych na bazie biatek gxiowo hydrolizowanych w
ilosci nie wikszej, nk 14 gramOw na litr; sktadnik gglowodanowy mee zawierd prebiotyki —
galaktooligosacharydy i fruktooligosacharydy (w seimie wicej, niz 0,8 procent masy produktu) oraz laktuoz

5. Produkty specjalistycznezywienia leczniczego dzieci w wieku niemowtym
(na 100 ml gotowego do spgcia produktu)

Kryterium i wskanik Poziom dopuszczalny

Normowany Oznaczany
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Kryterium i wskanik

Poziom dopuszczalny

Normowany Oznaczany
Produkty niskolaktozowe i bezlaktozowe
Biatko 12-21¢g +
Tauryna Nie wtej, niz 8,0 mg -
L-karnityna Nie wecej, niz 2,0 mg (przy wprowadzeniu) -
Tluszcz 3,0-.40¢g +
Kwas linolowy 14-20 procent sumy kwasow ttuszczowych -
400-800 mg
Weglowodany 6,5-8,0 g +
Laktoza Nie wiecej, niz 1,0 g +

W produktach
niskolaktozowych

Nie wiecej, niz 0,01 g

+

W produktach
bezlaktozowych

6. Produkty do dokarmiania i produkty dla dzieci wwieku niemowlecym

(na 100 ml lub 100 g gotowego do spycia produktu)

Kryterium i wskanik

Poziom dopuszczalny

Normowany

Oznaczany

Mleko spazywcze pasteryzo
spazywcza sterylizowana

wane, sterylizowane, ultrapasteryzame, w tym wzbogaconeimietanka

Biatko:

mleko 2,8-3,2¢9 +

$mietanka Nie mniej, ti2,6 g +
Thuszcz:

mleko 2,0-40¢g +

$mietanka 10,09 +

popio6t 0,6-0,8 g -

Substancje mineralne:

wapm w mleku

Nie mniej, i 100 mg

Produkty z mleka sfermentowanego, w tym ze sktadné&mi owocowymi oraz

(lub) warzywnymi

Biatko 2,0-3,2 g, +
nie wigcej, niz 4,0 g, dazywienia
profilaktycznego

Tluszcz 2,0-40¢9 +
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Kryterium i wskanik

Poziom dopuszczalny

Normowany

Oznaczany

Weglowodany,
w tym sacharoza

Nie wiecej, niz 12 g

Nie wiecej, niz 10 g

+

Popiot 0,5-0,8g -
Wam Nie mniej, nk 60 mg -
Kwasowa¢ Nie wiecej, niz 110 stopni Turnera -

Twardg i produkty na jego bazie, produkty mleczne wpostaci pasty, w tym ze sktadnikami owocowymi

oraz (lub) warzywnymi

Biatko 7-17 g +
Tluszcz 3-10¢g +
Weglowodany, w tym Nie wiecej, niz 12 g
sacharoza Nie wigcej, niz 10 g
Substancje mineralne:

wam Nie mniej, nz 85 mg -
Kwasowa¢ Nie wiecej, niz 150 stopni Turnera -
Sery twarogowe mekkie
Biatko 7-17 g +
Tluszcz Nie wgcej, niz 10 g +
Weglowodany, w tym Nie wiecej, niz 12 g -
sacharoza Nie wiecej, niz 10 g (przy wprowadzeniu) -
Sol kuchenna Nie wcej, niz 0,2 g (przy wprowadzeniu)
Substancje mineralne:

wam Nie mniej, nz 85 mg +
Kwasowaé Nie wiecej, niz 150 stopni Turnera -
Mleko sproszkowane (na 100 ml produktu odtworzonego
Biatko mleczne 2,8-3,2¢9 +
Tluszcz 2,0-40¢9 +

Substancje mineralne:

waph

Nie mniej, nz 100 mg

Sproszkowane (na 100 ml produktu odtworzonego) i phne napoje mleczne

napoje, zawierapce mleko (

dla dzieci w wieku powsej széciu miesiecy)

, Zmne napoje mleczne i

Biatko

Nie mniej, nz 1,8 g

+

Ttuszcz

1,0409

+

Weglowodany, w tym
sacharo

Nie wiecej, niz 12,0 g
Nie wiecej, niz 6,0 g
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Kryterium i wskanik Poziom dopuszczalny

Normowany Oznaczany

Substancje mineralne:

wam 90-240 mg -

Kaszki suche na bazie mlecznej, wymagage gotowania i szybkorozpuszczalne (instant) (na Q@
produktu sproszkowanego)

Wilgo¢ Nie wiecej, nz 8 g +
Biatko 12-20 g +
Nie mniej, ni 7,0 g, w kaszkach, wymagajch +

odtwarzania petnym lub ezciowo
rozcieaczonym mlekiem krowim

Tluszcz 10-18 g +

Nie mniej, ni 5,0 g, w kaszkach na mleku -
petnym, ktérego udziat masowy wynosi piaji
25 procent, pod warunkiem dodania do kaszKki
odtworzonej mastémietankowego lub oleju
roslinnego

Nie mniej, ni 0,5 g, kaszkach na mleku -
odtluszczonym pod warunkiem ich odtworzenia
mlekiem petnym bdz dodania do kaszki
odtworzonej mastémietankowego lub oleju
roslinnego

Weglowodany, w tym 60-70 g -
sacharoza Nie wigcej, niz 20 g

'Dopuszczalne jest zagienie sacharozy fruktaaw ilosci nie wickszej, ni 5 graméw.
2 Dopuszczalne jest zapienie sacharozy fruktaav ilosci nie wickszej, n 3 gramy.
® Dopuszczalne jest zapienie sacharozy fruktaaw ilosci nie wickszej, nk 10 graméw.”;
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34) zahcznik 14 podaw nastpujacym brzmieniu:

.Zatacznik 14
do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mliegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i
produkcg mleczarsk ")

Wskazniki fizyczno-chemiczne identyfikacji produktdw nabazie mlecznej dla dzieci w wieku przedszkolnym i
dzieci w wieku szkolnym

1. Mleko sparywcze,$mietanka spaywcza, produkty z mleka sfermentowanegd, napoje na bazie mlecznej
(sproszkowane i ptynne), w tym réwni¢ wzbogacone
(na 100 ml gotowego do spycia produktu)

Kryterium i wskanik Poziom dopuszczalny
Normowany Oznaczany
Biaiko:
mleko, produkty z mleka 2,0-5,0¢9 +

sfermentowanego, napoje
na bazie mlecznej

$mietana Nie mniej, @i2,5 g +

$mietanka Nie mniej,2,5 g +
Thuszcz:

mleko, produkty z mleka 154,09 +

sfermentowanego, napoje
na bazie mlecznej

Smietanka 10-20 g +

Smietana 10-20 g +
Weglowodany:

produkty z mleka Nie wiecej, niz 16,0 g +

sfermentowanego, napoje
na bazie mlecznej, w tym

dodana sacharoza Nie wiecej, niz 10,0 g +
mleko Nie wecej, niz 4,7 g +
Smietana Nie wicej, niz 3,4 g +
Smietanka Nie wiej, niz 3,7 g +
Substancje mineralne:
wam 105-240 mg + Dla produktéw
wzbogaconych

Dla produktéw zl@onych z mleka sfermentowanego dopuszczalne jestlawgnie ich fizyko-
chemicznych wskaikow identyfikacji przez dokumenty normatywne ldbkumenty techniczne, zgodnie z ktérymi
sg wytwarzane te produkty.

’Dopuszczalne jest zagienie sacharozy fruktaaw ilosci nie wickszej, nk 5 graméw.

2. Sery twarde, péttwarde, mgkkie, topione i twarogowe dla dzieci w wieku przedskolnym i dzieci w wieku
szkolnym
(na 100 g gotowego do spgcia produktu)

Kryterium i wskanik Poziom dopuszczalny

Normowany Oznaczany
Udziat masowy wilgoci Nie wcej, niz 70 procent -
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Kryterium i wskanik

Poziom dopuszczalny

Normowany Oznaczany
Udziat masowy tluszczu w | Nie wiecej, niz 55 procent +
substancji suchej
dla sera twarogowego Nie wiecej, niz 70 procent +

dopuszczalny jest udziat
masowy ttuszczu w
substancji suchej

Sél kuchenna

Nie wcej, niz 2 g

3. Twarog i produkty na jego bazie, w tym réwnié& ze sktadnikami owocowymi oraz (lub) warzywnymi

(na 100 g gotowego do spgcia produktu)

Kryterium i wskanik

Poziom dopuszczalny

Normowany Oznaczany
Biatko 6,0-17,0 g +
Tluszcz 3,5-10,0 ¢ +
Weglowodany, w tym Nie wiecej, niz 16,0 g +

sacharoza

Nie wiecej, niz 10,0 g

Kwasowaé

Nie wigcej, niz 150 stopni Turnera

'Dopuszczalne jest zagienie sacharozy fruktaaw ilosci nie wickszej, ni 5 gramow.”;
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35) zahcznik 15 podaw nasgpujacym brzmieniu:

.Zatacznik 15
do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mliegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i
produkcg mleczarsk ")

Postacie wprowadzanych mikronutrientéw, dozwolonychdo wykorzystywania w produkcji zywnosci dla

dzieci w wieku niemowgcym

Mikronutrienty Postd
Witaminy:
witaminaA Octan retinolu, palmitynian retinolu, beta-karoten
witamina D D ergokalcyferol, @ cholekalcyferol
witaminaE D-alfa-tokoferol, DL-alfa-tokoferol, octan D-altakoferolu, octan DL-alfa-
tokoferolu
witaminaB; Chlorowodorek tiaminy, bromek tiaminy, monoazotaminy, chlorek tiaminy
witaminaB, Ryboflawina, ryboflawin-5-fosforan, sod
witaminaPP (niacyna) | Nikotynamid, kwas nikotynowy
witaminaBg Chlorowodorek pirydoksyny, pirydoksyno-5-fosforayupalmitynian

pirydoksyny

kwas pantotenowy

D-pantotenian wapnia, D- pantatesodu, dekspantenol

witaminaB, Cyjanokobalamina, hydroksobalamina

kwas foliowy Bc¢) Kwas foliowy

witaminaC Kwas L-askorbinowy, L-askorbinian sodu, L- askarah wapnia, kwas 6-
palmityl-L-askorbinowy (askorbilpalmitian), askonian potasu

witaminaK Filochinon (fitomenadion)

biotyna D-biotyna

cholina Chlorek choliny, cytrynian choliny, dwuwém choliny

inozyt Preparat inozytu

karnityna L-karnityna, chlorowodorek L-karnityny;winian L-karnityny

Sole mineralne (pierwiastek):

waph

Weglan wapnia, cytryniany wapni& (333), glikonian wapniaR 578),
glicerofosforan wapniak(383), mleczan wapni&(327), s6l wapniowa kwasu
ortofosforowego i 341), chlorek wapnia

s6d

Cytrynian sodu, chlorek sodti1 $31), glikonian sodu, dwwglan sodu, wglan
sodu, mleczan sodu, sole sodowe kwasu ortofosfayowevodorotlenek sodu

magnez

Wglan magnezuH 504), chlorek magnez® (511), glikonian magnez (580),
sole magnezowe kwasu ortofosforowe§@3#@3), siarczan magnezu
(E 518), mleczan magnezB 829), cytrynian magnezik (345), tlenek magnezu,
wodorotlenek magnezu

potas

Cytryniany potasik (332), mleczan potasik 326), fosforan dwupotasowy
(GOST 2493), wglan potasu, dwugglan potasu, chlorek potasu, glikonian
potasu, wodorotlenek potasu

zelazo

Glikoniarzelazawy E 579), siarczanelazawy 7-wodny, mleczarelazawy E
585), fumarartelazawy, dwufosforan (pirofosforamglazawy,zelazo
pierwiastkowe, cytrynianelaza, siarczazelaza

miedz

Weglan miedzi, cytrynian miedzi, glikonian miedziasizan miedzii 519)

cynk

Octan cynku, siarczan cynku, chlorek cynkwgambn cynku, cytrynian cynku,
glikonian cynku, tlenek cynku

mangan

Wglan manganu, chlorek manganu, cytrynian mangdikonian manganu,
siarczan manganu

jod

Jodek potasu, jodek sodu, jodan potasu, jarkika




70

Mikronutrienty

Postd

selen

Selenin sodu, selenian sodu

'Do wzbogacania mleka, przeznaczonegayduienia dzieci w wieku powsej dwéch lat.”;
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36) zahcznik 16 podaw nastpujacym brzmieniu:

.Zatacznik 16
do Ustawy Federalnej ,Regulamin techniczny na mliegmdukcg
mleczarsk” (w brzmieniu Ustawy Federalnej ,O wprowadzeniu
zmian do Ustawy Federalnej ,Regulamin technicznynmeko i
produkcg mleczarsk ")

Dopuszczalne poziomy zawart&i mikronutrientéw w ptynnych produktach mlecznych, ztozonych
produktach mlecznychzywienia dzieci w wieku niemow¢cym

Mikronutrient Wskaznik Konieczng¢ oznakowania
Adaptowane mieszanki mleczne (sproszkowane, ptymzane i z mleka sfermentowanego), produkty na
bazie biatek cgciowo hydrolizowanych dla dzieci w wieku od urodizedo széciu miesecy (mieszanki
pocztkowe)

Substancje mineralne:
waph 330-700 mg/l +
fosfor 150-400 mg/l +
wap/fosfor 1,2-2,0 -
potas 400-850 mg/l +
sod 150-300 mg/| +
magnez 30-90 mg/I +
miedz 300-60g/1 +
mangan 10-30@/1 +
zelazo 3-9 mg/| +
cynk 3-10 mg/| +
clorki 300-800 mg/l +
jod 50-150g/1 +
selen 10-4@/1 +
popiot 2,5-4 g/l -
Witaminy:

retynol (A) 400 — 100gavalll +
tokoferol (E) 4 —-12 mgl/l +
kalcyferol (D) 7,5-12,pgl/l +
witaminaK 25-10Qg/l +
tiamina (B) 400-2100g/l +
ryboflawina (B) 500-280Qg/!I +
kwas pantotenowy 2700-140040/1 +
pirydoksyna (B) 300-100@g/l +
niacyna (PP) 2000-1000g'1 +
kwas foliowy (Bc) 60-35Qq9/1 +
cyjanokobalamina (B) 1,0-3,Qug/l +
kwas askorbinowy (C) 55-150 mg/l +
inozyt 20-280 mg/l +
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Mikronutrient Wskaznik Konieczn@g¢ oznakowania
cholina 50-350 mg/l +
biotyna 10-4@g/1 +
L-karnityna Nie wcej, niz 20 mg/I| +
(przy wprowadzeniu)
luteina Nie wécej, niz 250ug/l +
(przy wprowadzeniu)
nukleotydy (suma Nie wigcej, niz 35 mg/I +

monofosforandw cytydyny,

urydyny, adenozyny, guanozyn

inozyny-5)

y i

(przy wprowadzeniu)

P&niejsze adaptowane mieszanki mleczne (sproszkovgdyme, przéne i z mleka sfermentowanego),
produkty na bazie biatek esciowo hydrolizowanych daywienia dzieci w wieku powkej széciu miesecy

Substancje mineralne:

waph 400-900 mg/l +
fosfor 200-600 mg/l +
waph/fosfor 1,2-2,0 -
potas 500-1000 mg/l +
sod 150-300 mg/l +
magnez 50-100 mg/l +
miedz 400-100wy/1 +
mangan 10-30@/1 +
zelazo 7-14 mg/l +
cynk 4-10 mg/l +
clorki 300-800 mg/l +
jod 50-350y/I +
selen 10-4@/1 +
popiot 2,5-6 g/l -
retynol (A) 400-1000val/l +
tokoferol (E) 4-20 mg/l +
kalcyferol (D) 8-21g/l +
witamina K 25-17{g/1 +
tiamina (B) 400-2100g/l +
ryboflawina (B) 500-280Qg/!I +
kwas pantotenowy 3000-1400p4/ +
pirydoksyna (B) 400-120Qug/! +
niacyna (PP) 3000-1000g' +
kwas foliowy (Bc) 60-35Qq9/1 +
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nukleotydy (suma

inozyny-5)

monofosforandw cytydyny,
urydyny, adenozyny, guanozyn

Nie wiecej, niz 35 mg/I
(przy wprowadzeniu)

Vi

Mikronutrient Wskaznik Konieczn@g¢ oznakowania
cyjanokobalamina (B) 1,5-3,Qug/l +
kwas askorbinowy (C) 55-150 mg/l +
cholina 50-350 mg/l +
biotyna 10-4@/1 +
inozyt 20-280 mg/l +
L-karnityna Nie wgcej, niz 20 mg/I +
(przy wprowadzeniu)

luteina Nie wécej, niz 250ug/l +
(przy wprowadzeniu)

+

Adaptowane mieszanki mleczne (sproszkowane, ptymzane i z mleka sfermentowanego), produkty na
bazie biatek cgciowo hydrolizowanych dla dzieci w wieku od urodizedo jednego roku

Substancje mineralne:

(przy wprowadzeniu)

wam 400-900 mg/I +
fosfor 200-600 mg/l +
wam/fosfor 1,2-2,0 -
potas 400-800 mg/l +
séd 150-300 mg/I +
magnez 40-100 mg/l +
miedz 300 — 100Qug/I +
mangan 10-300ug/1 +
zelazo 6-10 mg/l +
cynk 3-10 mg/l +
clorki 300-800 mg/l +
jod 50-350ug/l +
selen 10-40 pg/l +
popio6t 2,5-6,0 g/l +
Witaminy:
retynol (A) 400-1000uvalll +
tokoferol () 4-12 mg/l +
kalcyferol (D) 8-21ugl/l +
witaminaK 25-170ug/l +
tiamina B,) 0,4-2,1 mg/| +
ryboflawina B8,) 0,5-2,8 mg/l +
kwas pantotenowy 2,7-14,0 mg/l +
pirydoksyna B) 0,3-1,2 mg/l +
niacyna PP) 3,0-10,0 mg/l +
kwas foliowy Bc) 60-350ug/I +
cyjanokobalaminaR;,) 1,5-3,0u0/1 +
kwas askorbinowy() 55-150 mg/I +
inozyt 20-280 mg/l +
cholina 50-350 mg/I +
biotyna 10-40pg/l +
L-karnityna Nie wecej, niz 20 mg/l +
(przy wprowadzeniu)
luteina Nie wiecej, niz 250ug/l +
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Mikronutrient

Wskaznik

Koniecznd¢ oznakowania

nukleotydy (suma
monofosforandw cytydyny,
urydyny, adenozyny, guanozy
i inozyny-5)

'I‘y

Nie wigcej, niz 35 mg/I
(przy wprowadzeniu)

P&niejsze czsciowo adaptowane mieszanki mleczne (sproszkowdyen®, przane i z mleka
sfermentowanego) dla dzieci w wieku poyszéciu miesecy

Substancje mineralne:

waph 600-900 mg/l +
fosfor 200-600 mg/l +
waph/fosfor 1,2-2,0 -
potas 400-1000 mg/l +
sod 150-350 mg/I +
magnez 50-100 mg/I +
miedz 400-1000ug/l +
mangan 10-650ug/1 +
zelazo 5-14 mg/l +
cynk 4-10 mg/l +
clorki 300-800 mg/l +
jod 50-350ug/l +
popi6t 2,5-6,0 g/l +
Witaminy:

retynol (A) 400-1000uvalll +
tokoferol () 4-12 mg/l +
kalcyferol (D) 7-21ug/l +
tiamina B,) 0,4-2,1 mg/l +
ryboflawina B,) 0,5-2,8 mg/l +
kwas pantotenowy 2,5-14,0 mg/l +
pirydoksyna Bg) 0,4-1,2 mg/| +
niacyna PP) 3,0-10,0 mg/l +
kwas foliowy Bc) 60-350ug/1 +
cyjanokobalaminaR;5,) 1,5-3,0u0/1 +
kwas askorbinowy() 55-150 mg/I +";
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37) nazw zahcznika 17 podaw nasgpujacym brzmieniu:

~Wykaz uzywek smakowych i aromatyzatoréw, dopuszczalnych wytwarzaniu produktéw mlecznych lub na
bazie mleka dla dzieci w pierwszym rokuzycia i dzieci w wieku od jednego do trzech lat ”;

38) zahcznik 18 uzupehdi 0 uwag nastpujacej treci:

»Uwaga. Wskazniki faktyczne udzialu masowego ttuszczu, biatekghewodandw, kwasoéw organicznych,
alkoholu, btonnika, kwasow tluszczowych, witaminanrsubstancji mineralnych powinny speéniarymagania
dokumentéw normatywnych lub dokumentéw technicznipgtlz standardow organizacji, zgodnie z ktérymi s

wytwarzane oraz magby¢ zidentyfikowane produkty ptrzetworstwa mleka.”.
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Artykut 2

1. Niniejsza Ustawa Federalna wchodzizycie z dniem jej opublikowania oficjalnego, z whiem
przepisow, dla ktérych niniejszym artykutem zostslalony inny termin wégia wzycie.

2. Podpunkt 3" punktu 2, punkty 5 oraz 7, podpunkty ,e”, .f’, 7g akapity dziewaty oraz dziesity
podpunktu ,k”, podpunkty ,m”, ,n” punktu 19 artykutl niniejszej Ustawy Federalnej wchadz zycie po uptywie
jednego roku od dnia wajia wzycie niniejszej Ustawy Federalnej.

Prezydent
Federacji Rosyjskiej D. Miedwiedie



