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ZAXLACZNIK I - Kryteria mikrobiologiczne
Zalqc_znik 1 - KR.YTER}'_A‘ dotyczace Srodkow spozywezych
bezpieczenstwa Zywnosci Rozdzial 1. Kryteria bezpieczenstwa
Zywnosci
Kategoria | Mikroorganiz Plan Limity @ Analityczn Etap, do

Kareropis Mixkpoopranizm I[Inan Jomycrumi Ananituy | Craaisi, 1e 3aCTOCOBYEThCS zywnosci myl/ich pobierania a metoda ktorego
Xap4oBHX u/ixHi TOKCHHH, BiI0OOpYy MesKi-2/ HMit MOKA3HUK/ toksyny, pro’bek(l) odniesieni | zastosowanie
NPOAYKTIB/ MeTadoiTu/ 3pasKiB-1/ o pedepenc ) metabolity a® ma dane

_ _ ) Limity MeTon-3/ Etap, do ktqrego kryterium
Kategoria Mikroorganizm Plan zastosowanie ma dane
Zywnosci ylich toksyny, pobieran Analityczn | kryterium

metabolity ia probek a metoda
1 odniesieni n c m M
a3
n c m M

1. ToroBi o Listeria 10 0 |Bingcyrtnicts y 25 | EN/ISO ITpoxyKTH, IO 1.1 Gotowa do | Listeria 10 0 | Nie wykrytow 25g EN/ISO Produkty
CHOXKMBaHHS monocytogenes r 11290-1 nepeOyBaoTh B 00iry, spozycia monocytogenes 11290-1 wprowadzone
Xap4oBi MPOTITOM TEPMiHy iX ZywnoS$¢é do obrotu w
MPOIYKTH, NPUIATHOCTI przeznaczona okresie ich
NpU3HAYCH] IS dla niemowlat przydatnos$ci do
IiTei rpyIHOro oraz gotowa do spozycia

BIKY, Ta TOTOBI
JUTSL CIOKUBAHHS
Xap4oBi
MPOIYKTH JUTS
crHeLiaIbHuX
MEIMYHHUX
noTpe6-4

spozycia
Zywno$¢
specjalnego
przeznaczenia
medycznego

()



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0012
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2. TotoBi 10 Listeria 100 KYO/r-5 EN/ISO IpoxykTH, IO 1.2 Gotowa do | Listeria 100 cfu/g (s5) EN/ISO Produkty

CIIOXKMBaHHS monocytogenes 11290-26 | mepebyBaroTh B 00iry, spozycia monocytogenes 11290-2 (s) | wprowadzone

Xap4oBi [POTATOM TEPMiHY iX zywno$¢, ktora do obrotu w

IIPOIYKTH, 31aTHi NPHIATHOCTI moze okresie ich

MiATPUMYBATH wspomagaé przydatnosci do

pict L. wzrost L. spozycia

monocytogenes, monocytogenes

KpiM THX, FKi Bincyrricts y 25 | EN/ISO Xap4oBHil IPOIYKT, KKK | inna niz Nie wykryto w EN/ISO Zanim zywnos¢

MpHU3HAYEH] JUIS r-7 11290-1 nepeOyBae i przeznaczona 259 (7) 11290-1 opuscita

TITEH TPYIHOTO Gesnocepennim kourposiem | dla niemowlat bezposrednia

BiKy Ta 1JIst orepaTropa puHKY xap4osux | i do kontrolg

CreniaIbHIX MIPOIYKTIB, SIKHiA Oro specjalnych podmiotu

MEIUYHUX BUT'OTOBUB celow dzialajacego na

noTped medycznych rynku
spozywczym,
ktory ja
wyprodukowat

3. ToToBi 10 Listeria 100 KYO/r EN/ISO IMpoayxTH, 010 1.3 Gotowa do | Listeria 100 cfu/g EN/ISO Produkty

CIIO>KHBAaHHS monocytogenes 11290-2-6 | mepebyBaroTh B 06Iry, spozycia monocytogenes 11290-2 (s) | wprowadzone

Xap4oBi HPOTArOM TePMiHy iX Zywnos¢, w do obrotu w

MIPOJYKTH, HE MPUIATHOCTI ktorej nie okresie ich

3IaTHI wystepuje przydatnosci do

MiATPUMYBATH wazrost L. spozycia

picr L. monocytogenes

monocytogenes, inna niz

OKpIM THX, SIKI przeznaczona

MPU3HAYEH] 1St dla niemowlat

niTeit rpyaHoro i do

BIKY Ta JUIst specjalnych

CHeIianbHIX celow

MEIHYHAX medycznych

noTpeo-4, 8 ) (8)

4. M'sicHuit Salmonella BincytHicts y 25 | EN/ISO IMponyxTH, mo 1.4 Migso Salmonella Nie wykryto w 25 g EN ISO Produkty

¢apur ta m'sicHi r 6579 nepeOyBaoTh B 00iry, mielone i 6579-1 wprowadzone

HamiBhaOpHKaTH, MPOTATOM TEPMiHY iX wyroby do obrotu w

MPU3HAYEH] ISt NPUIATHOCTI miesne okresie ich

CIIOXXMBaHHS B przeznaczone przydatnosci

CHPOMY BUTJISAII do spozycia na do spozycia

surowo

5. M'sicuit Salmonella Bincyrtnicts y 25 | EN/ISO IMpoayxTw, mio 1.5 Migso Salmonella Nie wykryto w 25 g EN I1SO Produkty

¢apm ta M'sicHI r-/ 6579 nepeOyBaroTh B 00iry, mielone i 6579-1 wprowadzon

HamniB(abpuKaTH, wyroby e do obrotu

miesne



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0013
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BUTOTOBJIEH] 3 [POTATOM TEPMiHY iX wytworzone z w okresie ich
M'sica ITHIII, MPUIATHOCTL migsa przydatnosci
NpU3HAYEH] TSt drobiowego, do spozycia
CIIO>KMBAHHSA przeznaczone
MCIIST TEPMIiTHOL do spozycia
00poOKH po
ugotowaniu
Migso
6. M'sccauii Salmonella Bincytnicts y 10 | EN/ISO IMpoaykTw, oo mielone i Salmonella Nie wykryto w 10 g EN ISO Produkty
dbapi i M'scHi r/ 6579 nepebyBaoTh B 00iry, wyroby 6579-1 wprowadzone
HamiBhaOpHKaTH, IPOTATOM TEPMiHY iX miesne do obrotu w
BUT'OTOBJICHI 3 HPHIATHOCTI otrzymane z okresie ich
BHUJIIB IHIINX, HIXK gatunkow przydatnosci
IITHILISA, innych niz do spozycia
NIpU3HAYEH] IS dréb,
CIIOKHUBAHHS przeznaczone
TiCIIsT TEPMIYHOT do spozycia
00poOKH po
ugotowaniu
1.7 Migso Salmonella Nie wykryto w 10 g EN ISO Produkty
7. M’sico Salmonella Bincytnicts y 10 | EN/ISO IpoxyxTn, mo oddzielone 6579-1 wprowadzone
MEXaHiYHOTO r/ 6579 nepeOyBaroThb B 00iry, mechanicznie do obrotu w
00BaTIOBAHHS-9 HPOTATOM TEPMiHy iX (MSM) (9) okresie ich
NPUIATHOCTI przydatnosci
do spozycia
1.8 Produkty Produkty
8. M'stcHi Salmonella BincytHicts y 25 | EN/ISO IpoxyxTn, mo migsne Salmonella Nie wykryto w 25 g M9 EN ISO | wprowadzone
MPOIYKTH, r/ Brak w 25 g 6579 nepeOyBaoTh B 00iry, przeznaczone 6579-1 do obrotu w
NpU3HAYEH] TS HPOTArOM TEPMiHy 1X do spozycia w okresie ich
CIIO>KMBaHHS B MPUIATHOCTL stanie przydatnosci
CHPOMY BHIJISIII, surowym, z do spozycia
3a BUHSTKOM wylaczeniem
TPOIYKTiB, /¢ produktow, w
nporec przypadku
BHPOOHUIITBA 200 ktérych proces
CKJIQJT TIPOAYKTY produkcyjny
BHKITIOYAIOTH lub sktad
PH3HUK CallbMOHEN produktu
wyeliminuje
ryzyko
salmonelli.
1.9 Produkty
9. M'sicui Salmonella Bincyrnicts y 25 [ EN/ISO TIpomykTH, 10 miesne Salmonella Nie wykryto w 25 g EN ISO Produkty
MIPOAYKTH, r/ Brak w 25 g 6579 nepeOyBarTh B 00iry, wytworzone z 6579-1 wprowadzon
BUTOTOBJIEHI 3 migsa e do obrotu
Mm'sca ITHI, drobiowego
przeznaczone

do spozycia



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0017
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/AUTO/?uri=celex:32019R0229
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NpU3HAYEH] IS [POTATOM TEPMiHY iX po w okresie ich
CITO’KUBaHHS MPUIATHOCTL ugotowani przydatnosci
MICJIS TEPMIYHOT u do spozycia
00pobOKH
10. Xenatuu ta | Salmonella Bincytnicts y 25 | EN/ISO IMpoaykTH, oo 1.10 Zelatyna | Salmonella Nie wykryto w 25 g EN ISO Produkty
KOJIareH r/ Brak w25 g 6579 nepebyBaoTh B 00iry, i kolagen 6579-1 wprowadzone
[POTATOM TEPMiHY iX do obrotu w
NPHIATHOCTI okresie ich
przydatnosci
do spozycia
11. Cupu, macio | Salmonella Bincyrtnicts y 25 [ EN/ISO IMpoayxTH, 010 1.11 Sery, Salmonella Nie wykryto w 25 g EN ISO Produkty
Ta BEPIIKHY, r/ Brak w 25 ¢ 6579 nepeOyBaroTh B 00iry, masto i 6579-1 wprowadzone
BUTOTOBJIEHI 3 HPOTSTOM TepMiHY iX $mietana do obrotu w
CHPOro MOJIOKA NPHUIATHOCTI wyprodukowan okresie ich
ab0 MOJIOKa, K € Z surowego przydatnosci
i y1aBaiocst mleka lub do spozycia
TepMO0OpOOIIi mleka, ktore
[pH TeMITepaTypi zostato
HIDKYIH, HIX 1€ poddane
nepen0adeHo s obrobce
nacTepu3ariii-10 termicznej w
temperaturze
nizszej niz
pasteryzacja ( _
10)
12. Cyxe momnoko | Salmonella BincytHicts y 25 | EN/ISO IpoxyxTn, mo 1.12 Mleko Salmonella Nie wykryto w 25 g EN ISO Produkty
Ta cyxa r/ 6579 nepe0yBaoTh B 00iry, w proszku i 6579-1 wprowadzone
CHPOBATKa-10 MPOTATOM TEPMiHY iX serwatka w do obrotu w
MPHUAATHOCTI proszku okresie ich
przydatnosci
do spozycia
13. Moposuso-11, | Salmonella BincytHicts y 25 | EN/ISO ITpoxyKTH, IO 1.13 Lody Salmonella Nie wykryto w 25 g EN ISO Produkty
KpIiM IPOAYKTIB, r/ 6579 nepeOyBaoTh B 00iry, (12),, 2 6579-1 wprowadzone
Jie TIpo1iec MPOTATOM TEPMiHY iX wylaczeniem do obrotu w
BUPOOHHIITBA 200 NPUIATHOCTI produktow, w okresie ich
CKJIaJ] TPOIYKTY ktorych proces przydatnosci

BUKJIFOYAKOTh
PU3UK CAJIBMOHECII

produkcji lub
sktad

danego
produktu
eliminuje
ryzyko
Salmonelli

do spozycia



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0018
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0018
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0019
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14. Sleuni Salmonella Bincyrtnicts y 25 [ EN/ISO IMpoayxTH, 010 1.14 Produkty [ Salmonella Nie wykryto w 25 g EN ISO Produkty
NPOLYKTH, KpiM r/ 6579 nepebyBaoTh B 00iry, jajeczne, z 6579-1 wprowadzone
NPOAYKTIB, 1€ [POTATOM TEPMiHY iX wylaczeniem do obrotu w
IIPOLIEC NPHIATHOCTI produktow, w okresie ich
BHPOOHHUIITBA 200 przypadku przydatnosci
CKJIaJl TIPOIYKTY ktorych proces do spozycia
BUKJIFOUAE PH3HK produkcyjny
CaJIbMOHEI lub sktad

produktu

wyeliminuje

ryzyko

salmonelli.
15. ToroBi mo Salmonella Bincytnicts y 25 | EN/ISO TIpoxykrH, 10 1.15 Gotowa do [ Salmonella Nie wykryto w 25 g EN ISO Produkty
CIIOKUBAHHS r/ 6579 nepebyBaoTh B 00iry, spozycia lub ml 6579-1 wprowadzone
Xap4oBi [POTATOM TEPMiHY iX Zywnos$¢é do obrotu w
MPOIYKTH, LIO NPHIATHOCTI zawierajaca okresie ich
MICTSITh CHpi surowe jaja, z przydatnosci
SIS, KPIM wylaczeniem do spozycia
MIPOJYKTIB, JIe produktow, w
MPOILIEC przypadku
BHPOOHHUITBA 200 ktérych proces
CKJIQJT TIPOAYKTY produkcyjny
BUKJTFOYA€E PH3HK lub sktad
CaTbMOHEI produktu

wyeliminuje

ryzyko

salmonelli.
16. Pakomonioni | Salmonella Bincyrnicts y 25 | EN/ISO IMpoayxTH, 010 1.16 Gotowane | Salmonella Nie wykryto w 25 g EN I1SO Produkty
Ta MOJIOCKH, II[O r/ 6579 nepeOyBaoTh B 00iry, skorupiaki i 6579-1 wprowadzone
PO MPOTATOM TEPMiHY IX mieczaki do obrotu w
TepMidHy MPUIATHOCTI okresie ich
00poOKy przydatnosci

do spozycia

1.17 Zywe
17. XKusi Salmonella Bincyrricts y 25 | EN/ISO [IpomyKTH, 110 malze i zywe | Salmonella Nie wykryto w 25 g EN ISO Produkty
JIBOCTYJIKOBI r/ 6579 nepeOyBarTh B 00iry, szkartupnie, 6579-1 wprowadzone
MOJIFOCKH Ta MPOTATOM TEPMiHY IX ostonice i do obrotu w
KUBI TOJIKOMIKIpI, HOPHIATHOCTI $limaki okresie ich
KUBI 00OJIOHKOBI przydatnosci

Ta JKUBI
YEepPEeBOHOT1

do spozycia
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1.18 Nasiona
18. TIpopoctku | Salmonella 5 Bincyrnicts y 25 | EN/ISO | IIpoxykrs, mio kietkujace Salmonella 5 Nie wykryto w 25 g EN ISO Produkty
HaciHHs (TOTOBI r/ 6579 nepeOyBaoTh B 00iry, (gotowe do 6579-1 wprowadzone
IO CIIOXKHUBAHHS)- MPOTATOM TEPMIHY iX spozycia) (23) do obrotu w
L2 IPHAATHOCTI okresie ich
przydatnosci
do spozycia
1.19
19. 3a3nanerinp | Salmonella 5 Bincyraicts y 25 | EN/ISO | IIpoxykTs, mio Wstepnie Salmonella 5 Nie wykryto w 25 g EN ISO Produkty
Hapi3aHi QpyKTH r/ 6579 nepeOyBaoTh B 00iry, pociete 6579-1 wprowadzone
i oBoui (TOTOBI HPOTArOM TEPMiHy IX owoce i do obrotu w
JI0 CIIO’KMBaHHS) HPHIATHOCTI warzywa okresie ich
(gotowe do przydatnos$ci
spozycia) do spozycia
1.20
20. Salmonella 5 Binxcyraicts y 25 | EN/ISO TIpoxykrH, 1m0 Niepasteryzow | Salmonella 5 Nie wykryto w 25 g EN ISO Produkty
HemnacrepusoBani r/ 6579 nepeOyBaroTh B 00iry, ane (24) soki 6579-1 wprowadzone
(bpyKTOBI i [POTATOM TEPMiHy iX OWOCOWE | do obrotu w
OBOYEBi COKH IPUIATHOCTI warzywne okresie ich
(roToBi 10 (gotowe do przydatno$ci
CIIO’KUBAHHS) spozycia) do spozycia
€Bponeiich 1.21 Sery,
21. Cupm, cyxe | enterotoksyny 5 He BusiBneno y kmit meron | [IpoxykTw, 1o mleko w enterotoksyny 5 Nie wykryto w 25 g EN ISO Produkty
MOJIOKO Ta cyxa | gronkowcowe 25r CcKpuHIHTY | IepebyBaioTh B 00iTy, proszku i gronkowcowe 19020 wprowadzone
CHPOBATKa, 5K (eHTEpOTOKCHHU CRL pst | mpoTATOM TEpMiHy iX serwatka w do obrotu w
3a3Ha4YEHO B ctadisokoka) KO0AryJa3o | IpuaaTHOCTI proszku, o okresie ich
KPHUTEPIisSX Ha MO3UTHB- ktorych mowa przydatnosci
KOaryJia3ono3uTu HHX w Kkryteriach do spozycia
BHI CTa()1IIOKOKH cradiioko dla
B MO3HIIAX 2.3- KiB-13/ gronkowcow
2.5, 2.7 pozniny . koagulazo-
Il nonarka 2 o Europejsk dodatnich w
mux Kpurepiis a met_Oda rozdziale 2.2
PrZESIEWO niniejszego
wa CRL zalacznika
dla
gronkowco
w
koagulazo-
dodatnich-
13
22. Cyxa cymim | Salmonella 30 Bincyrtnicts y 25 | EN/ISO TIpomykTH, 10 1.22 Suszone | Salmonella 30 Nie wykryto w 25 g EN ISO Produkty
JUIst TiTei r/ 6579 nepeOyBaoTh B 00iry, preparaty dla 6579-1 wprowadzone
TPYIHOTO BIKy Ta HPOTSTOM TEpMiHY iX niemowlat i do obrotu w
cyxi cyminri uist HPHIATHOCTI suszona okresie ich
Zywnos$¢ przydatnosci

dietetyczna

do spozycia



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0031
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0032
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creniabHIX
MEIHYHUX
mnoTpeo,
MPU3HAYCH] IS
nited (MoJytoame
IIECTH MICSIIIiB)

do
specjalnych
celow
medycznych
przeznaczony
ch dla
niemowlat w
wieku

ponizej

szesciu

miesiecy
23. Cyxi cymili, 1.23
npusHaueHi i1 | Salmonella 30 Bincyrnicts y 25 | EN/ISO TIpoaykrw, 1110 Suszone Salmonella 30 Nie wykryto w 25 g EN ISO Produkty
3aI0BOJICHHS r/ 6579 nepeOyBaoTh B 00iry, preparaty 6579-1 wprowadzone
0CO0IUBHX [POTATOM TEPMiHY iX do do obrotu w
motped y MPUIATHOCTI dalszego okresie ich
Xap4yyBaHHI 151 zywienia przydatnosci
JiTeH TPyaHOTO niemowlat do spozycia
BIKY (Bif IIeCTH
MiCAIIiB 0
OJIHOTO POKY)
24. Cyxa cyMim 1.24 Suszone
JUIst TiTei Cronobacter 30 BincytHicts y 10 | ISO/TS IpoxyxTn, mo preparaty do Cronobacter sp| 30 Nie wykryto w 10 g EN ISO Produkty
IPYZHOTO BiKy Ta | SPP. r/ 22964 nepeOyBaoTh B 00iry, poczatkowego | p. 22964 wprowadzone
CyXi Hi€THYHI (Enterobacter HPOTTrOM TepMiHYy iX zywienia do obrotu w
cymimmi s sakazakii) IPHUIATHOCTI niemowlat i (Enterobacter okresie ich
CIemianbHIX dietetyczna sakazakii) przydatnosci
MEIUIHUX Zywnos$é w do spozycia
motpeo, proszku

MPU3HAYEH] TS
niTeit rpyaHOro
BiKy (MoJoIIIIE

IIECTH MICSIIB)-
14

specjalnego
przeznaczenia
medycznego
przeznaczona
dla niemowlat
w wieku
ponizej 6
miesigcy (14)



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0022
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25. XKusi
JIBOCTYJIKOBI
MOJIIOCKHM Ta
JKUBI TOJIKOIIKIpI,
JKHB1 000JIOHKOBI
Ta JKHBI1
YepeBOHOT'1

E. coli-15

116 0 | 230 kmitok ISOTS IIpoxyxrH, mo 1.25 Zywe E. coli (5) 5 (16) 230 700 EN/ISO Produkty
(meron HBY) y [ 16649-3 nepebyBaroTh B 00iry, matze i zywe MPN/100 g | MPN/100 | 16649-3 wprowadzone
100 r m'sica aGo HPOTArOM TEPMiHy 1X szkartupnie, migzszui | g do obrotu w
MaHTIHHOT NPHIATHOCTI ostonice i ptynu migzszu i okresie ich
pimuHN $limaki wewnatrzza | ptynu przydatnosci
morskie stawkoweg | wewnatrz do spozycia
0 zastawko

wego



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0023
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26. PuGHi Ticramin 9.18 100 200 Bucoxkoede | ITpoxykTH, 1o 1.26 Produkty [ Histamina 9 (18) 100 mg/kg | 200 mg/k | EN I1SO Produkty
MIPOAYKTH 3 BUIIIB MI/KT MI/KT | KTHBHA nepedyBaoTh B 00iry, rybotowstwa g 19343 wprowadzone
pHO, OB'SI3aHUX pinunna OPOTArOM TEPMiHY iX pochodzace od do obrotu w
3 BUCOKHM XpomaTorp | IpuaaTHOCTI gatunkow ryb, okresie ich
BMICTOM adis/ z ktorymi przydatnosci do
TiCTHIVMHY-17 zwiazana jest spozycia
Wysokospra wysoka
wna zawartos$c¢
chromatogr histydyny (17)
afia
cieczowa
27. PubHi TicTamin 9 200 400 Bucoxkoede | [TpoxykTu, 1o 1.27 Produkty | Histamina 9 (18) 200 mg/kg |[400 EN ISO Produkty
NPOAYKTH, Ki MI/KT MI/KT | KTHBHA nepeOyBaroTh B 00iry, rybotéwstwa, z mg/kg 19343 wprowadzone
Oy minani pinnHHAa HPOTSTOM TepMiHY iX wyjatkiem do obrotu w
(bepMeHTATHBHO XpoMaTorp | nmpuaatHocTi tych okresie ich
My J03piBaHHIO B adist/ nalezacych do przydatnosci do
po34mHi, kategorii spozycia
BHTOTOBJICHI 3 Wysokospra zywnosci 1.27,
BUIIB puO, Wik ktore zostaty
TIOB'SI3AHHX 3 chromatogr poddane
BHCOKHM afia procesowi
BMiCTOM cieczowa dojrzewania
TiCTUANHY-17 enzymatyczneg
0 w solance,
wytworzone z
gatunkow ryb,
z ktorymi
zwigzana jest
wysoka
zawarto$¢
histydyny (17)
Brak 1.27a Sos Histamina 1 400 mg/kg » M9 EN [ Produkty
rybny 1ISO wprowadzone
wytwarzany 19343 « do obrotu w
w drodze okresie ich
fermentacji przydatnosci
produktéw do spozycia

rybolowstwa



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0025
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0026
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0025
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eriow

10

Salmonella
typhimurium-
20ta Salmonella
enteritidis

5

0

BincytHicts y 25
r

EN/ISO
6579 (ans
BUSIBJICHHS)
, cXeMa
Kaydmana-
Vaiita (ans

[Ipoayxru, mo

nepeOyBaroTh B 00iry,
HPOTArOM TEPMiHy 1X

MPUIATHOCTL

1.28
Swieze
mi¢so
drobiowe

(0)

Salmonella Ty
phimurium (21)
Salmonella Ent
eritidis

Nie
wykryto
w259

EN ISO
6579-1 (W
celu
wykrywani
a) White-
Kauffmann
-Le Minor

Produkty
wprowadzone
do obrotu w
okresie ich
przydatno$ci do
spozycia
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BCTaHOBIIEH proces (w
HS celu
CEepOTHILY) okreslenia
serotypow)
Brak 1.29 Kielki E. coli » M9 CEN/ISO | Produkty
(23) produkujgca Nie TS wprowadzone
toksyne wykryto |13136 (22) |do obrotuw
Shiga 4w okresie ich
(STEC) 25 przydatnosci
0157, 026, gramach do spozycia
0111, 0103,
0145
0104:H4
Brak 1.30 Migso z Salmonella Nie EN ISO Produkty
gadow wykryto |6579-1 wprowadzone
w25¢g do obrotu w
okresie ich
przydatnosSci

do spozycia
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ZATWIERDZONE Zarzadzeniem Ministerstwa Zdrowia Ukrainy z dnia
19.07.2012 Ne 548

KRYTERIA MIKROBIOLOGICZNE stuzace do ustalania wskaznikéw bezpieczenstwa zywnosci

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005
z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkow spozywczych

Zalacznik 2

KRYTERIA W ZAKRESIE HIGIENY procesu

technologicznego I. Mieso i produkty migsne

ZALACZNIK 1

Kryteria mikrobiologiczne dotyczace

Srodkow spozywczych Rozdzial 2.

Kryteria dotyczace hgieny procesu

2.1 Mieso i produkty miesne

Kareropis Mikpoopranis | Tlnaun Bizoopy Tonycrumi meski-2/ | Ananiruun | Cranis, ae Hiiy Kategoria | Mikroor | Plan Limity (2) Analitycz | Etap, do | Dzialani
Xap4YOBHX Mu/ixHi 3paskiB-1/ L ui 32CTOCOBYE BUNaaKy | zywnosci | ganizmy | pobierani na metoda | ktérego ew
NPOAYKTIB / TOKCHHH, Limity pedepenc | Thes He3a/10BLIbH a probek odniesieni | zastoso | przypad
. MeTadoJiTn/ Plan MeToA-3/ | MOKa3HHK/ ux @) a(s) wanie ku
Kategoria _ pobierania _ pesyaibTaTin/ ma dane | niewlasci
Zywnosci Mikroorg probek Analitycz | Etap,  do kryteriu | wych
anizmy na ktorego _ Dziatanie w n c m M m wynikéw
n c m M metoda zastosowani [przypadku
odniesien [e ma dane |niewfasciwych
ia? kryterium  [wynikéw
1,1. Tyui KinbkicTh Jlorapug | Jlorapupm 1ISO 4833 | Tymwui micas | Ymockonanex | 2.1.1 Liczba 3,5log [501log | ENISO Tusze po | Poprawa
BEJIUKOI KOJIOHiH M 3,5 5,0 KYO/cm- 3HATTS HsI Tiri€HH Tusze kolonii cfu/cmz | cfu/cmz | 4833-1 obrdbee, | higieny
poratoi aepoOHMX KYO/eum- | 2. Meunnii HIKipH, 326010 bydta, bakterii $redni | $redni ale przez | uboju i
Xynoou, MiKpOOpTraHi3mi 2. cepenHiit BUJAICHHS | XyIoOH Ta owiec, koz | tlenowy a a schtodze | przeglad
OBeIlb, Ki3 Ta | B Jennuit | morapudpm BHYTPIIIHIX | meperisi i koni (4) ch o . niem u kontroli
KOHEMH-4 cepeHii OpTaHiB, aje [ 3aX0/iB 3 Al el procesu
norapud nepen KOHTPOITIO alog |alog
M OXOJIOJKEH | TEXHOJIOTIYH
HAM Oro TpoLeCy
Enterobacteria Jlorapug | Jlorapupm 1SO 21528- | Tymui micas | YmockoHaeH Enterobac 15log | 2,5log [ ENISO 21 | Tusze po | Poprawa
ceae M 1,5 2,5KYO/em- |2 3HATTS HSI Tiri€eHN teriaceae cfu/cmz | cfu/cmz | 528-2 obrébee, | higieny
KYO/ewm- | 2. [lennnit HIKipH, 326010 éredni | $redni ale przez | uboju i
2. cepenHiit BUJAICHHS | XymoOu Ta a a schtodze | przeglad
Hennuit | morapupm BHYTPIIIHIX | meperisin . . niem u kontroli
cepeHii OpraHiB, aje | 3aX0/IiB 3 dzienn| dzienn procesu
sorapud nepen KOHTPOJIIO a IOQ a IOg
M
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OXOJIOJKEH | TEXHOJIOTIYH
HIM Oro MpOLIECy
1,2. Tymui Kinekicts Jlorapu¢ | Jlorapudm 1ISO 4833 | Tymwui micias | YnockonaneH | 2.1.2 Liczba 4,01log |501log | ENISO Tusze po | Poprawa
CBHUHEH-4 KOJTOHIH M 4,0 5,0 KYO/cm- 3HATTS HA TiTi€HH | kolonii cfu/cmz | cfu/cmz | 4833-1 obrobee, | higieny
aepoOHUX KVYO/em- | 2. [lennni HIKipH, 326010 Tusze Swin | pakterii éredni | $redni ale przez | uboju i
MIKpPOOpraHi3mi 2. cepenHii BUIATCHHS | XymoOu Ta tlenowy a a schtodze | przeglad
B Jennuii | norapupm BHYTPIIIHIX | IIeperysy ch el | niem u kontroli
cepenHii OpraHiB, aje | 3aX0/IiB 3 Zienn| azienn procesu
sorapucd nepen KOHTPOJIIO alog |alog
M OXOJIOJDKEH | TEXHOJIOTIYH
HSM Oro IpoIecy
Enterobacteria Jlorapud | Jlorapubm 1SO 21528- | Ty micnst | YmockoHaneH Enterobac 2,0log |30log [ ENISO2 | Tusze po | Poprawa
ceae M 2,0 3,0 KYO/em- |2 3HSATTS HSI Tiri€eHR teriaceae cfu/cmz | cfu/cmz | 1528-2 obrdbce, | higieny
KYO/cewm- | 2. JIennuit HIKIpH, 320010 éredni | $redni ale przez | uboju i
2.JlenHn | cepenHiit BUJAICHHS | XyIoOH Ta a a schlodze | przeglad
i sorapudm BHYTPIIIHIX | meperisin dzi dzi niem u kontroli
cepeHiit OpraHiB, aje | 3aX0/IiB 3 Zienn| azienn procesu
sorapucd nepen KOHTPOJTIO alog |alog
M OXOJIOJDKEH | TEXHOJIOTIYH
HSIM OT0 TIPOLIECY
1.3. Tymni Salmonella 505 2-6 BiacyTHictb y 30Hi, mo | EN/ISO Ty micnst | Ymockonanes | 2.1.3 Tusze | Salmonell | 50 (5) | 2 (6) Nie wykrytow [ EN ISO Tusze po | Popawa
BEJIHKOI JOCITIKY€ThCS, Ha 6579 3HSATTS HSI Tiri€eHN bydta, a obszarze 6579-1 obrébee, | higieny
poraroi TyIy/ HIKipH, 320010 owiec, koz testowania w ale przez | uboju,
xXyznoowu, BUJIAJICHHS | XymoOwu Ta i koni przeliczeniu na schtodze | przeglad
OBellb, Ki3 Ta BHYTPIIIHIX | meperysin tusze niem u kontroli
KOHel OpraHiB, aye | 3axo/iB 3 procesu
nepexn KOHTPOJTIO oraz
OXOJIO[DKEH | TEXHOJIOTTIH pochodze
HSIM Or0 TIPOIIECY nia
Ta zwierzat
TIOXOJUKEHHSI
TBAapUH
1.4. Ty Salmonella 505 56 BiacyTHicts y 30Hi, mo | EN/ISO Tyuri micnst | Yaockonanes | 2.1.4 Tusze | Salmonell | 50 (5) | 3 (6) Nie wykryto w EN ISO Tusze po | Poprawa
CBHHEH JOCITIJKY€THCS, HA 6579 3HATTS HSI Tiri€HN Swin a obszarze 6579-1 obrébee, | higieny
Tynry/ HIKipH, 3a0010 Ta testowania w ale uboju i
BUJIAJICHHS | meperusi przeliczeniu na
BHYTPIIIHIX | 3aX0miB 3 tusze



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0038
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0039
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OpTaHiB, aje [ KOHTPOIIIO przed przegladu
nepen TEXHOJIOTTYH schiadzan | procesu
iem
OXOJIO/KEH | Oro Tporecy, kontroli,
HAM MOXOKEHHS pochodze
nie
TBapuH, zwierzat
3axX011 oraz
Gionorignol bezpiecze
nstwa
Oe3meku Ha biologicz
nego
dbepmax srodkow
MOXOJIKEHHSI w
gospodars
twach
pochodze
nia
1,5. Tymku | Salmonella spp-| 50-5 | 7-6 BincyTHicth y 25 T EN/ISO Tyuri micnst | Ymockonanes | 2.1.5 Salmonell | 50 (s) | 7 (6) Nie wykryto w EN ISO Tusze po | Poprawa
ITHL: W ¢=5 nis | 06’ enHaHOI BUOGIpKH 6579 (nnst | 3HATTA HS TirieHn Tuszki a spp. (0) 25 g zbiorczej 6579-1 schlodze | higieny
Opoiinepis Ta Opoiiie | mmitHOT mKipu BUSBIEHHS | IIKIipH, 320010 Ta drobiowe Z probki skory niu uboju i
IHIUYOK piB; BUJIQAJICHHSI | Teperiisi broilerow i 1.1.201 | sz przegladu
3 BHYTpIIIHIX | 3ax0miB 3 indykow kontroli
01.01.2 OpraHiB, aje | KOHTPOJIO 2¢c=5 procesu,
013 ¢c=5 nepen nporiecy, dla pochodze
TSt OXOJIOJKEH | TIOXOJDKCHHS nia
IHIUKIB uam. Tymi | TBapuH, broilerd zwierzat
TicIs 3aX0H - oraz
3aMOpOXKYB | OiooridHOl srodkoéw
aHHsA/ Tusze | Oe3mexu Ha 7 bezpiecze
po obrobce | hepmax 1.1.201 nstwa
ale przed [TOXOKEHHS 3c=5 biologicz
schlodzenie dla nego w
m. indyko gospodars
Tusze po w twach
zamroze pochodze
niu. nia
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1.6. M’sicHuit
(apm

Kinbkictb
KOJIOHIH
aepoOHIX
MIKpOOpraHi3mi
B-7

OW 15
2.1.6 . .
5 2 5x10- 5x10- 1SO 4833 Hampukinmi | Y nockoHaieH Mieso LICZb?_ 5% 105 | 5% 106 | EN ISO Koniec P_oprawa
sKYO/r |sKYO/r BUPOOHHYO | H TirieHH el kolonii cfulg cfulg 4833-1 procesu | higieny
T 0 Ipolecy | BUpoOHUIITBA bakterii produkcji | produkcji
Ta € tlenowy oraz
BIOCKOHAJIEH ch (7) ulepszeni
Hs Binbopy e wyboru
Ta/abo

i/lub
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MOXOJKEHHS pochodz
CHPOBUHHU enia
surowco
W
E. coli-s 50 500 KYO/r | 1SO 16649- | Hanpukinmi | YxockoHanex E. coli (s) 50 500 ISO 16649- | Koniec | Poprawa
KYO/r 1 a6o 2 BUPOOHUYO | HA ririeHu cfulg cfulg 1lub2 procesu | higieny
I 0 TPOIECY | BUPOOHHUIITBA produkcji | produkcji
Ta oraz
BIOCKOHAIICH ulepszeni
Hsl BiIOOpy e wyboru
Ta/abo i/lub
MOXOJKEHHS pochodze
CHPOBHHHI nia
Surowco
w
1.7. M’sico KinmskicTs 5x10- 5x 10- 1ISO 4833 | Hampukinmi | Voockonanen | 2.1.7 Liczba 5x10s [ 5% 106 EN ISO | Koniec Poprawa
MEXaHIYHOTO | KOJIOHiH sKYO/r | 6KYO/r BUPOOHHYO | H TirieHu Migso kolonii cfulg cfulg 4833-1 | procesu | higieny
00BaIIIOBaHH | aepoOHHX T 0 mpotiecy | BupoGHuTBa | 0dzielone | bakterii produkgcji | produkcji
-9 MIKpOOpTraHi3mi Ta mechaniczn | tlenowy oraz
B BrockoHaineH | ie (MSM) | ch ulepszeni
us Binbopy | © e wyboru
Ta/abo i/lub
MOXO/[KEHHS pochodze
CHPOBHHHU nia
surowco
w
E. coli-s 50 500 KYO/r 1SO 16649- | Hampukinmi | Y mockoHanen E. coli (s) 50 500 1ISO 16649- | Koniec Poprawa
KYO/r 1 a6o 2 BUPOOHHYO | H TirieHu cfulg cfulg 1lub 2 procesu | higieny
T 0 MpoIecy | BUPOOHUIITBA produkcji | produkcji
Ta oraz
B/IOCKOHAJICH ulepszeni
H BiZOOpy e wyboru
Ta/abo i/lub
OXOJ[KEHHS pochodze
CHPOBHHU nia



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0041
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surowco
w

1.8. M’scHi
HamiB(haOpHK
aTtu

E. coli-s

500
KYO/r
abo cM-2

5000 KYO/r
abo cM-2

1SO 16649-
1 abo 2

Hamnpukinii
BUPOOHUYO
T 0 TIpoLecy

VY nockoHayieH
HS TITIEHA
BUPOOHHIITBA
Ta
BJIOCKOHAJIEH
Hs Binbopy
Ta/abo
MTOXOIKCHHS
CHPOBHHHU

218
Przetwory
migsne

E. coli (s)

500
cfulg
lub cm2

5000
cfulg
lub cm2

I1SO 16649-
1lub2

Koniec
procesu
produkcji

Poprawa
higieny
produkcji
oraz
ulepszeni
e wyboru
i/lub
pochodze
nia
Surowco
w

Brak

2.1.9
Tuszki
broilerow

Campylo
bacterspp

50 (5)

c=20

1.1.202

15;

1.1.202
5¢=10

1 000 cfulg

EN ISO
10272-2

Tusze po
schlodze
niu

Poprawa
higieny
ubiju,
przeglad
u
kontroli
procesu,
pochodze
nia
zwierzat
oraz
srodkow
bezpiecze
nstwa
biologicz
nego w
gospodar
stwach
pochodze
nia
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KRYTERIA MIKROBIOLOGICZNE stuzace do ustalania wskaznikéw
bezpieczenstwa zywnoSci
ZATWIERDZONE Zarzadzeniem Ministerstwa Zdrowia Ukrainy z dnia

19.07.2012 Ne 548

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005
z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkow spozywczych

Zalacznik 2

KRYTERIA HIGIENY procesu technologicznego

I1. Mleko i produkty nabialowe

ZALACZNIK 1
Kryteria mikrobiologiczne dotyczace
srodkow spozywczych Rozdzial 2.
Kryteria higieny procesu 2.2 Mileko i

produkty nabialowe

Kareropis Mikpoopr | Ilnan Bin6opy | domycrumi Ananituunuii | Cragis, ne [ iy Kategori Mikroorg |Plan Limity (2) Analitycz Etap, do | Dzialanie w
Xap4YOBHX anizmu/ 3paskiB-1/ MesKi-2/ pedepenc 3aCTOCOBYET | BHIIAIKY a anizmy pobierani na metoda ktorego przypadku
NPOAYKTIiB/ . . N I meTon-3/ bes He3aJ0BUILH | Zywnosc a probek odniesieni zastosowani | niewlasciwy
. Mlkroorga Pla}n pobierania Limity . MOKAa3HUK/ | MX i (1) a(3) e ma dane | ch wynikéw
Kategoria nizmy probek? Analitycz pesyabTaTin/ kryterium
Zywnosci na metoda Etap, do
odniesieni ktorego Dziatanie w
a zastosowani | przypadku
e ma dane |niewlasciwyc
kryterium h wynikow n c m M
n c m M

2,1. Enterobact 5 0 |<10KYO/r ISO 21528-1 Hampukiani | [epesipka 2.2.1 Mleko | Enterobact 5 0 10 cfu/ml EN I1SO Koniec Sprawdzenie
IMactepusoBane | eriaceae BUpOOHMUOTO | eeKTUBHOCT | pasteryzowan | eriaceae 21528-2 procesu wydajnosci
MOJIOKO Ta iHIIi nporecy iTepmiunoi | ieiinne produkcji obrobki
acTepU30BaHi 00pobku Ta | pltynne termicznej
piaKi MOJIOYHI 3amo0iranHs | pasteryzowan oraz
MIPOJYKTH-4 noBTopHOMY | € produkty zapobiegania

3abpyaaenH | nabialowe (4) ponownemu

10, & TAKOX zanieczyszcz

nepeBipka eniu, jak

SKOCTI réwniez

CHPOBHHH jakosci

SUroWcoOw
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0045
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2.2. Cupmn,
BHUPOOJICHI 3
MoJIOKa abo
CUPOBATKH, SIKi
Tia1aBaIucs

E. colis

19
5 2 |100 1000 ISO 16649-1 IIpotsirom Vnockonane | 2.2.2 E. coli (5) 100 |1000 |ISO 16649-1 |W momencie |Poprawa
KYO/r |KYO/r |a6o ISO 16649- | BupoOHUYOro | Hs ririeHu cfu/lg |(cfu/g |lub2 podczas higieny
2 npoecy, BupoGHuLTBa | ST procesu procesu i
KOJH Ta Binbopy | Wytwarzane produkcji,  |wyboru
OUIKY€ETECS, | CHPOBHHH z mleka lub gdy liczba SUTOWCOW
mo serwatki, bakterii
ktore zostaty E.coli jest

poddane



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:02005R2073-20200308&E0048
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TEepMIYHIN KiTbKicTs E. obrobce uznawana za
00po6I coli 6yne termiczn najwyzsza (6)
HAKWBHIIOIO €j
2,3. Cupmn, Koaryuazo 10- 10- EN/ISO 6888-2 | IIpoTsarom VnockonaneH | 2.2.3 Gronkowce 104c [105c [EN/ISO W momencie |Poprawa
BUPOOJIEH] 3 HO3UTUBHI 4KYO/ [sKYO/ BUPOOHUYOIO | HS TirieHH koagulazod fulg |[fu/lg [6888-2 podczas higieny
CHpPOro MOJIOKa | cTadiioko r r IPOLIECY, BUPOOHUIITBA Sery odatnie procesu procesu i
KM KOJIH Ta Binbopy | Wytwarzan produkgii, wyboru
OYIKYETbCS, | CADOBUHHU. ez gdy liczba SUrOWCOW.
110 KilbKicTh | SIKIIo Surowego bakterii E.coli | Jesli wykryto
cTa(IOKOKIB | BUSIBIICHI mleka jest uznawana | wartosci
oyze 3HAYCHHS > za niajwyzsza > 10s cfu/g,
HAWBHIIOIO 10-5sKVYO/r, dana partia
HapTist CUpy serow musi
MOBUHHA zostac
OyTu poddana
JOCIiKeHa testom w
Ha kierunku
cradiToKoKo enterotoksyn
Bi gronkowcow
EHTEPOTOKCH ych.
HU
2.2 Sery
2.4. Cupmu, Koarynazo 100 1000 EN/ISO 6888-1 | ITpoTsrom Vnockonanes | wyprodukow | Gronkowce 100 (1000 [EN/ISO
BHPOOIIEHI 3 MO3UTHBHI KYO/r |KYO/r |a6o EN/ISO BHPOOHHYOTO | HA TirieHH ane z mleka | koagulazod cfu/g |cfulg |6888-1 lub
MOJIOKa, SIKE cradinoko 6888-2 nporecy, BUpOOHUITBA | lub ktore odatnie 2
T 11aBaTIOCS KH KOJITH Ta BiIOOpy zostalo
TepMIuHIN OYIKYETBCS, | CHDOBHHHU. poddane
00po6ui mpu IO KiJBKICTh | SIKIIio obrobce
TeMIeparypi, cTa(IOKOKIB | BUSIBIICHI termicznej w
HIDKYIH 32 Oyne 3HaueHHsd > | temperaturze
TEMIIEpaTypy HaMBHUIIIOIO 10-sKYO/r, | nizszej niz
acTepu3alii-7, napTis cupy | pasteryzacja
Ta JO3piTi CHpH, TIOBHHHA (7) oraz sery
BHPOOIICHI 3 OyTn dojrzewajace
MOJIOKa abo JociipkeHa | wytwarzane z
CHPOBATKH, SIKI Ha mleka lub
MPOMIILITH cradinoxoko | serwatki,
MacTepu3anio Bi ktore zostaty
a0o0 TepMivHy eHTepoTokcH | poddane
00poOKy 3 HU pasteryzacji
BUIIOI0 lub obrobee

termicznej w
Wyzszej
temperaturze(

7)
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TEMIIEpPaTypOIO-
7
2,5. Hemo3pini | Koarynazo 10 100 EN/ISO 6888-1 | Hanpukinui | YmockonaineH | 2.2.5 Gronkowce 10 100 | EN/ISO Koniec Poprawa
M’SIKi CHpU MO3UTHBHI KYO/r |KYO/r |a6o EN/ISO BUPOOHHUYOTO | Hi TirieHH o koagulazod cfu/lg |cfulg |6888-1 lub procesu higieny
(cBixi cupn), cradinoko 6888-2 nporecy upoGHuursa | Migkkie sery | odatnie 2 produkcji procesu. Jesli
3po0JIeHi 3 KM . Slxmo niedojrzewaj wykryto
MOJIOKa 260 BHSIBJICHI Gl wartosci
CHPOBATKH, SIKi sHauenns > | Wytwarzane z > 10s cfu/g,
TIPORIILIHN 10sKyO/r, |mMleka lub dana partia
TaCTEPHU3AIIiI0 napris cupy | Serwatki, seréw musi
abo TepMivHy MIOBUHHA ktore zostaty zostaé
06po0OKyY IpH 6yTH poddane poddana
BUII# nocrimkena | Pasteryzacji testom w
TeMIeparypi-7 Ha lub obrobee kierunku
cradinoxoxo | termicznej w enterotoksyn
Bi VNEAVAS, gronkowcow
entepotoken | teMperaturze( ych.
HU 7)
2.6.Macnota | E. colis 10 100 ISO 16649-1 Hampukiani | Yxockonanen | 2.2.6 E. coli (5) 10 100 |1SO 16649-1 |Koniec Poprawa
BEPIIKH, KYO/r [KYO/r |a6o 2 BHPOOHUYOTO | HA TirieHH ) cfulg |cfu/g |lub2 procesu higieny
BHpOOIIeHi i3 nporecy BHPOOHHIITBA quio D produkcji procesu i
CHPOTO MOJIOKA Ta BigGopy | Smietana wyboru
a6o MomnoKa, CHPOBHHH wyprodukow surowcow
AKe MPOHIILIO ane z
TepMiuHy surowego
06p06Ky npH mleka lub
Temreparypi, mleka, ktore
HIDKYiH 32 zostato
TEMIIEpaTypy podfjane
nacrepusarii obropce .
termicznej w
temperaturze
nizszej niz
pasteryzacja
2.7. Cyxe Enterobact 10 KYO/r ISO 21528-2 Hanpukinmi | [Tepesipka 227 Enterobacte 10 cfu/g EN ISO 2152 | Koniec Kontrole
MOJIOKO Ta cyXa | eriaceae BUPOOHMYOTO | €(heKTUBHOCT riaceae 8-2 procesu wydajnosci
CHPOBATKa-4 porecy 1 TepMivHOI Mleko i produkcji procesu
00poOKH Ta proszku i obrobki
sanobiranns | Serwatka w termicznej i
rosropromy | PrOSZKU @) zapobieganie
3a0pyJHEHH ponownemu
10 zanieczyszcz

eniu
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Koarynazo 5 10 100 EN/ISO 6888-1 | Hanpukinui | YaockoHaneH Gronkowce 10 100 | EN/ISO Koniec Poprawa
HO3UTUBHI KYO/r |KYO/r |a6o EN/ISO BUPOOHUYOIO | HS TirieHH koagulazod cfu/lg |cfulg |6888-1 lub procesu higieny
cradinoko 6888-2 nporecy BUPOOHUIITBA odatnie 2 produkcji procesu. Jesli
Kd . SIkuio wykryto
BUSIBIICH1 wartosci
3HAYCHHS > > 10s cfu/g,
105KYO/r, dana partia
mapTist musi zosta¢
MOBUHHA poddana
OyTH testom w
JOCTiIKEeHa kierunku
Ha enterotoksyn
cradioKoKo gronkowcow
Bi ych.
CHTEPOTOKCH
HU
2.8. MoposuBo- | Enterobact 5 10 100 ISO 21528-2 Hampukinai | Yagockonanes | 2.2.8 Enterobacte | 5 10 100 EN ISO 215 |Koniec Poprawa
8Ta eriaceae KYO/r |KYO/r BUPOOHUYOTO | HS TiriEHH riaceae cfulg |cfulg |28-2 procesu Higieny
3aMOpPOJKEHi nporecy BHUPOOHUIITBA Lody produkcji procesu
OO (8) i mrozone
JecepTH desery
nabiatlowe
2.9. Cyxi Enterobact 10 Bincytnicts B 10 | SO 21528-1 Hampukiani | YxockonaneH | 2.2. 9 Enterobacte | 10 Nie EN ISO Koniec Poprawa
cymimi st eriaceae r/ BHPOOHUYOTO | HS Tiri€HH Suszone riaceae wykryto w 21528-1 procesu higieny
JiTEH TpyaHOro poreCy BUpOOHUIITBA | preparaty do 109 produkcji procesu, w
BiKy Ta CyXUii Ut poczatkoweg celu
JETHYHUI MiHiMi3anii | o Zywienia zminimalizo
XapyOBHH 3a0pyaHeHHs- | niemowlat i wania
IPOYKT JIs 8 dietetyczna zanieczyszcz
CIIeIiaTbHIX Zywno$é w enia (9)
MEIUIHUX proszku
motpeo, specjalnego
MpU3HaYeHi st przeznaczeni
niTeit rpyAHOro a
BiKy (MoJIOIIIIE medycznego
IIECTH MICSAIIIB) przeznaczona
dla

niemowlat w
wieku
ponizej
szesciu
miesiecy
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2.10. Cyxi Enterobact Bincytnicts B 10 | I1SO 21528-1 Hampukiani | Yxockonanen | 2.2.10 Enterobacte Nie EN ISO Koniec Poprawa
cymimi myst eriaceae r/ BUPOOHUYOIO | HS TirieHH riaceae wykryto w 21528-1 procesu higieny
niTeit npouecy BUpoGHUITEa | SUSZONE 10 g produkcji procesu, W
MOJIOIIOr0 ISt preparaty do celu
BiKy MiHiMi3aii dalsgegp zminimalizo
3a0pyaHCHHS Zywmnla wania
niemowlat zanieczyszcz
enia
2,11. Cyxi Ilepenbaue 50 500 EN/ISO 7932-10 | Hanpukinni | Vaockonanen | 2.2.11 Przypuszcz 50 500 |EN/ISO Koniec Poprawa
cyMiri st HHUI KYO/r |KYO/r BUPOOHHYOTO | HA Tiri€eH: Suszone alny cfulg |cfulg [7932 (10) procesu higieny
nireit rpyanoro | Bacillus nporecy BupoGHuITBa | preparaty do | Bacillus produkcji procesu.
BiKy Ta Cyxuii | cereus . poczatkoweg | cereus Zapobieganie
ETUYHUN 3amobiranus | o zywienia zanieczyszcze
XapYOBUIMA MOBTOPHOMY | niemowlat i niu. Wybor
TPOIYKT JJIst 3abpynuenn | dietetyczna Surowcow/
CHeIiaTbHAX 10. Binbip Zywnos¢ w
MEIUYHUX CHPOBHHHU proszku
morpeo, specjalnego
[IpU3HAYEH] 11 przeznaczeni
ITel TpyAHOTO a
BiKy (Mooire medycznego
IIECTH MICSIIIIB) przeznaczona
dla

niemowlat w
wieku
ponizej
szesciu
miesiecy
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KRYTERIA MIKROBIOLOGICZNE stuzace do ustalania wskaznikéw
bezpieczenstwa zywnoSci
ZATWIERDZONE Zarzadzeniem Ministerstwa Zdrowia Ukrainy z dnia 19.07.2012 Ne

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005
z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkow spozywczych

548
Zalacznik 2 ZALACZNIK 1
KRYTERIA HIGIENY procesu Kryteria mikrobiologiczne dotyczace
technologicznego
Srodkow spozywczych Rozdzial 2.
I11. Produkty jajeczne -
Kryteria higieny procesu
2.3 Produkty jajeczne
Kareropis | Mikpoopr Inan Jonycrumi | Amanitmy | Cragis | Jii y Bunaaky | Kategoria Mikroor Plan Limity Analitycz | Etap, do Dzialanie w
Xap4oBHX anizmu/ BinGopy Meski-2/ HHUI ,Ae | He3agoBiIbHM | ZywnoSci ganizmy pobierani na metoda | ktérego przypadku
NpOAyKTiB/ . 3pa3skiB-1/ L) pedepenc | 3acroc | x pesyabraris/ a probek odniesieni | zastosowa | niewlasciwych
Mikroorga Limity meroa/Anal | oByeTn (1) a2 nie ma wynikow
Katego | nizmy Pl_an ityczna | csimoxa Dzialanie w dane
ria pobieran metoda | 3mmk/ | Przypadku kryteriu
Zywnosci 1a odniesienia niewtasciwych m
probekt Etap, | wynikéw
do n c m M
n c m M ktorego
zastoso
wanie
ma
dane
kryteri
um
3,1. deuni Enterobact |5 2 10 |100 ISO 21528- | Hanpuk | I[lepeBipka 231 Enterobacteri 5 2 10 cfulg 100 cfu/g | EN ISO 21 | Koniec Kontrole
MPOYKTH eriaceae KYO|KVYOr |2 i edexTHBHOCTI aceae lub mi lub ml 528-2 « | procesu wydajnosci
/r a60o M BUPOOH | TepMidHOi Produkty produkcji | procesu
a6o M40ro | 06poOKm Ta Jajeczne obrobki
MIT nporec | 3armo0iraHHs termicznej i
y MTOBTOPHOMY zapobieganie
3a0pyIHEHHIO ponownemu
zanieczyszczen
iu
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KRYTERIA MIKROBIOLOGICZNE stuzace do ustalania wskaznikoéw
bezpieczenstwa zywnosci
ZATWIERDZONE Zarzadzeniem Ministerstwa Zdrowia Ukrainy z dnia
19.07.2012 Ne 548

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005
z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkow spozywczych

Zalacznik 2

KRYTERIA HIGIENY procesu technologicznego

IV. Produkty rybotéwstwa

ZALACZNIK I

Kryteria mikrobiologiczne dotyczace

srodkow spozywczych Rozdzial 2.

Kryteria higieny procesu 2.4

Produkty ryboléwstwa

Kareropin | Mikpooprauizmu | Tlian Honycrumi AHATITHIHUT Crapisi, e Jii y Bunaaxy | Kategoria Mikroor | Plan Limity Analitycz | Etap, do | Dzialanie

XapYoBHX / Binoopy MesKi-2/ pedepenc 3aCTOCOBYETHCH | HE3a10BiILHU | ZywnoSci ganizmy | pobierani na metoda | ktérego |w

MPOAYKTIiB/ . . 3pasKkiB-1/ o metox / MOKA3HUK/ X pe3yJbTaTis/ a prébek odniesieni | zastosow | przypad

_ Mikroorganizmy Limity (2 Analityczna () a2 aniema |ku
Kategoria Plan metoda Etap, do Dziatanie w dane e
Zywnosci pobieran odniesienia ktérego przypadku kryteriu | wych
ia zastosowanie niewlasciwyc m i
probekt ma dane h wynikéw
kryterium n c m M
n c m M

4.1, E. coli 5 2 1/r 10/r | 1ISO TS 16649- | Hanpukiniri Vnockonanenn | 2.4.1. Produkty | E. coli 5 2 1 10 ISO TS Koniec Poprawa
[Mpoxayxuis 3 & BUPOOHUYOTO s TIri€HN z gotowanych MPN/ | MPN/g| 16649-3 procesu | higieny
pakonomioHuX nporecy BupoGHHUITBa | skorupiakow i g produkcji | produkcji
Ta MOJTIOCKIB, mi¢czakow
110 MPOUIITH pozbawionych
TepMidHy skorup i
06pobKy, 6e3 obranych
PaKOBHH, Koarynazomno3utu 5 2 100 1000 [ EN/ISO 6888-1 | HanpukiHmi YV nockonaneHy Gronkow | 5 2 100 1000 | EN/ISO Koniec Poprawa
MaHIUpa Ta i3 | B-Hi cTadioKOKH KVYO/r | KYO/r | a6o EN/ISO BHPOOHHYOTO s TIri€HN ce cfulg |cfu/g |[6888-1Ilub | procesu [ higieny
3HATHMH 6888-2 nporecy BUPOOHUIITBA koagulaz 2 produkcji | produkc;ji
CTyJIKaMH ododatnie
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KRYTERIA MIKROBIOLOGICZNE stuzace do ustalania wskaZnikéw bezpieczenstwa
zywnosci
ZATWIERDZONE Zarzadzeniem Ministerstwa Zdrowia Ukrainy z dnia 19.07.2012 Ne 548

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005
Z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkow spozywcezych

Zalacznik 2
KRYTERIA HIGIENY procesu

ZALACZNIK 1

Kryteria mikrobiologiczne dotyczace $srodkow spozywczych

technologicznego

V. Warzywa, owoce i produkty z nich wytworzone

Rozdzial 2. Kryteria dotyczace

hgieny procesu 2.5, Warzywa, owoce i

produkty z nich wytworzone

Kareropisi | Mikpoop | Tlnan | Homycrumi | Amaxitu | Cranis, e Jii y Bumaaky | Kategori Mikroorg | Plan Limity Analityczn | Etap, do | Dzialanie w
Xap4yoBUX | ramizmu/ | Bimoopy Meski-2/ YHHIl | 3aCTOCOBYETH | He3aJOBIIBHMX |[a anizmy pobier a metoda ktorego przypadku
HPOAYKTIB/ | 3pasKiB- @) pedepen | ca moka3uuk/ | pe3yabTaTiB/ Zywnosc ania odniesieni | zastosowani niewlasciwyc
Mikroorga 1/ Limity c i préobek a(2) e ma dane |h wynikéw
Katego | nizmy meTo/An Etap, do Dziatanie w () kryterium
ria Plgn alityczna ktorego przypadku
Zywnosci pobiera metoda | Zastosowani niewlasciwych
nia odniesieni| & Madane wynikéw
probek a kryterium
1
n| c m M n c m M
5,1. E. coli 5 251
Hapizani 2 (100 | 1000 ISO Bupo6uu YnockoHaneHn Wstepnie E. coli 5 2 100 1000 |(1SO Proces Poprawa
bpykTH TA KY |KYO/r |16649-1 | uwmii HsI TirieHn pocigte cfu/g cfulg 16649-1 lub| produkcji higieny
0BOUI O/r ab6o ISO | mpomec nporecy, owoce i 2 procesu i
(roToBi 10 16649-2 BinOopy warzywa wyboru
CIIO’KHUBAaHH CHPOBHHH (gotowe do SUrOWCOW
s) spozycia)
5.2.
Hemacrepu | E. coli 5] 2 |100 (1000 I1ISO Bupo6uu VY nockoHaieH 252 E. coli 5 2 100 1000 |ISO Proces Poprawa
30BaHi KV [KYO/r |16649-1 | uwmii HI Tiri€H Niepasteryz cfulg cfulg 16649-1 lub| produkcji higieny
(bpykTOBi O/r a6o ISO | mporec IpoLECY, owane (3) 2 procesu i
Ta OBOYEBi 16649-2 BinOOpYy soki wyboru
COKH CHPOBHHHA OWOCOWE | surowcow
(rotoBi o warzywne
CIIO)KHBaH (gotowe do
H o) spozycia)
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